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Depuis 1l'extension de la culture de Crassosirea gigas, la
qualité de ces huitres creuses apparailt trés variable au moment de leur
commercialisation en fin d'année,

En vue d'essayer d'améliorer la qualité de ces bivalves, nous
nous sommes efforcés de comparer simultanément 1'influence de différents
apports nutritifs sur des huitres provenant d'un lot homogine, mises
& l'affinage en claires : bassins creusés dans des terrains plats et
argileux, dont l'alimentation en eau de mer se fait & certains coeffi-
cients de marée, Les anciens marais-salants de la région de lHarennes—
Oléron, aujourd'hui presque tous désaffectés, ont été pour la plupart
transformés en claires & hultres,



MATURIEL et IDTHOOE

Les huftres C. gigas sélectionnées pour l'expérience sont
de qualité médiocre. Elles proviennent de naissains collectés en 1973
sur coquilles Saint—Jacques dans le bassin de llarennes-Oléron (riviére
Seudre). Aprés détrocage, 1'élevage s'est effectué sur le sol sur
terrain émergent,

L'homogénéité du lot est vérifiée, et, le 6 novembre 1975,
les huftres sont semées par un professionnel dans quatre claires
alimentées par un coefficient moyen de_marée de 90. La répartition
est faite & raison de 50 huftres par m~. Cette densité élevée ne
correspond généralement pas aux semis effectués par les ostréiculteurs.
Elle est volontairement choisie pour créer une grande exigence nutri-
tive de chaque lot.

Les principaux facteurs du milieu, température, salinité,
pH, oxygéne dissous) sont suivis au cours de 1l'expérience.

Les caractéristiques biométriques et biochinigques du lot
initial sont les suivantes :

-~ Poids total moyen d'une huitre : 50 g

= Hauteur moyenne : 9,4 com

- Longueur moyenne t 4,5 cm

~ Index de condition : 30 (méthode selon WESTLEY)
— Pourcentape de glycogéne : 2,8

- Pourcentage de protides : 34,66

=~ Pourcentage d. lipides 2 4,44

Une claire ol aucune modification n'est apportée sert de
témoin (T)s Les trois autres claires regoivent un apport supplémentaire
de nourriture mise en suspension dans le milieus Trois aliments sont
ainsi testés; ils ont été préparés & notre demande par un établissement
spécialisé dans la fabrication des aliments composés 3

~ L'un se caractérise par une prédominance de glucides (53,68%)
il est distribué au lot 1.

— L'autre est constitué par une prédominance de protides (32,2%)j;
il est donné au lot 2,

— Le troisizme posséle des lipides en plus grande quantité
(14,23%); il est réparti au lot 3.

Chacue alimentation contient en outre des quantités iden—
tiques de vitamines et de matiéres minérales.

Les distributions s'effectuent au mois de novembre en
périodes de mortes—caux (4 distributions du 10 au 17 et 4 distributions
du 23 au 30).

Les prélévements d'huftres (50 échantillons pour chaque
examen) en vue de contr8ler 1l'influence éventuelle des apports ,
nutritifs sur la valeur de 1l'index de condition et sur les constituants
biochimiques ont lieu les 26 novembre, 15 décembre, 19 janvier et
17 février.
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Les extraoctions sont réalisses & partir de broyats de chair
d'huitres.

~ Le contenu en glycogéne ect déterminé au spectrophotoméire a
620 mu apr2s réaction & l'anthrone,

-~ La teneur en protides est évaluée par la mithode du DIUMLT,

~ Les lipides forment une color:tion rose par action de vanil-
line et d'acide phosphorique. Ils sont ensuite losés au photoméire 2
530 mu.

Leg résultats soni exprimés en pourceniage par rapport au
poids sec déterminé par seéchage & 1l'étuve 2 98° penlant 24 heures,

RESULTATS

1, = Les facteurs du milieu

Commencé: avant la mise a l'eau des hultres, leur examen se
poursuit jusecu'd la mi-décesbre (30 prélévements d'cau et priscs de
température dans chaque claire expérimenicle)s

Température

la température moyenne des eaux est de 8°9 C pendant le wois
de novembre; elle s'abaisse au <dbut du mois de décembre (température
moyenne de la premigre quinzaine 3°8 C),

Saliniteé

La salinité moycnne est de 31/0. Elle oscille entre 25,10
(aprés plusieurs jours de pluie a la fin du mois de novembre) et
33,140 (avant 1'alimentation en eau de mer des claires par la aiarée),

pH
Peu de variations sont observées pour ce paramétre entre les
différents lots. La valeur moyennc esi de 8,2.

Oxygéne dissous

Four chugue série de prelévenents, les prises d'eau sont
effectuées # deur extrémités de chaque claire (prés de "la dérase",
ouverture par ou se fuit 1l'entrée et la sortie de l'eau de mer, et a
1l'opposé de celle—ci).

Une baisse du pourcentage de saturation est observée dans les
guatre cleircs aprés le semis d'hultires : de plus de 130%, il passe
a 95% en moyenne.

On note ¢galement une diminution geénérzle du taux d'oxygénc
dissous avant l'alinentation en cau de mer avec la marce. Toutefois,
cette baisse est plus sensible dans les claires ayant regu un apport
nutritif, protidique notamment (jusqu'a 70%).
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2. - Index de condition et constituants biochimiques

Ils permettent de cuantifier la qualité de 1'huftre, Leurs
valeurs moyennes sont reportées cdans le tableau suivant :

T e R . y
( Valeur : 3 Dates de prélévements )
( Paramétres : Lot

g : Initiale : i 26/11 15/12  :  19/1 ¥ 17/2

E ; ; T ; 22 ; 23 ; 27 ; 27

5 Index de ; ; 1 ; 23 . 40 ; 51 ; 50
conditicn : 30 : : : : :

g 3 s 2 2 29 : 23,5 30 3 30,5

% : : 3 28 £ 25 : 52,5 56,5

g : : T HWeE ¢t 2,25 2,4 3

( Pourcentage : s 1 ; 2 : 2,6 ; 3,4 ; 5:5
Glycogéne : 2,8 : T :

: o 2 2,5 25 2,5 3,8

é : A 2,8 2,65 = 8 Ts5

( : :

E : T = 30 24,5 19,5 49
Pourcentage ; s 4 @ 30,5 28 ; 27,5 ; 55,5
Protides 34,66 3 : i

] : 2 3 45,5 ¢ 32 : 20 $ 52

§ : : 3 1 42 i 32,5 3 35 : 63

E : L W g 2 : 7 : 5 : 2,5

E Pourcentage 1 2,1 18 . 16 10
Lipides : 4,44 : :

( : £ 2 3 2,3 : 18 : 21 : 10

g : : 3 4 26 i 22 22
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Index de condition (figure 1)
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I1 s'cxprime par la formule suivante 3

Poids sec de chair

e e v eme — x 1000
Volume intervalvaire

Sa determination ainsi que celle du glycogéne constitue un
excellent paramétre pour mesurcr 1l'état d'engraisseuncnt des Ostreidae
(WALNE 1970 a).

Les index de condition du lot tcmoin et du lot 2 (protides)
montrent une évolution semblable a partir de la mi~decembre.

Par contre les huftres des lots 1 et 3 ont une réaction
nettement différente. Dis les préléveuents du 15 décembre, les sujets
du lot 1 (glucides) ont un index de 40. La riponse des huitres du lot
3 est plus tardive mais se traduit pur une amélioration superieure a
celle du lot 1 (huftres de qualité moyenne).

Glycogene (figure 2)

Pour les lots 2, 3 et T, les variations de ce constituant
suivent dane 1l'ensemble celles des index de condition.

I1 n'en est pas de mBue du lot 1, alimenté en glucides, en
décembre et surtout en janvier, oll pour wa index de condition trés
voisin de cclui du lot 3, le pourccitage de glycopdine est infériour
de moitié.

Protides (firure 3)

Une amélioration genérale de la tencur en proiides s'observe
en fin d'expérience pour 1l'ensemble des lots, Deux faits sont & remar—
quer 3

- L'2lévation passagére ~u débul de 1'experimentotion de la
teneur en protides dem échrntillons des lots 2 et 3 (protides et anﬂrs)
glueides )
) - L'auguent tion tris accusée de ces constituants du 19 janvier

au 17 février,

Lipides (figure 4)

Le pourcentage en lipides du témoin et des 3 lots alimentés
est différent. Pour ces derniers, l'amélioration ne s'observe gue lors
des prélévenents de la ui—izcembres

vieis, si la teneur moyennc reste stationnaire apres 1'arrét
des apports nutritifs pour le lot ayant regu ces constituanis, il n'en
est pas de méme des deux autres lots.

On peut égalenment noter cue le pourcentage en lipides des
huttres du lot témoin ezt plus faible en fin d'expérience (2.) qu'au
début (4,4%)e
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