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Depuia l' extension de la culture de Crassostr ea gigaa , la 
qualité de ces huîtres creuses apparai t très vari~ble au moment de leur 
commer cialisation en fin d 'année . 

En vue d'essayer d ' &~éliorer la qualité de ces bivalves , nous 
nous so~nes efforcés de comparer simultanément l'influence de différents 
apports nutritifs sur des huîtres provenant d'un lot homogène, mi ses 
à l'affinage en claires: bassins creusés dans des terrains pl ats et 
argileux , dont l'alimentation en eau de mer se fait â certains coeffi­
cients de marée . Les anciens marais- salants de la r égion ds Uarennes­
Oléron , aujourd ' hui presque tous désaffectés , ont été pour la plupart 
transformés en claires à huîtres . 
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HA'n:RIEL et riBT:1O.:lE ----
Les huttres C. gl~as sélect ionnees pour l ' expérience sont 

de qualité méd i ocre . El les proviennent de naissains col lectés en 1973 
Bur cOqUi lles Saint-Jacques ddllS le bass in de J-iarcnnes- ()léron ( r iVi ère 
Seudre) . Après d6troc~e , l ' élevage s' es t effectué sur l e Bol sur 
t errain émergent . 

L' homogéné ité du lot est vérifiés , et , le 6 novembre 1975 , 
les hut tres Bont semées par un professionnel dans quatre claires 
allmentées par un coefficlent moyen de

2
rnarée de 90. La répartition 

est f aite à ralson de 50 huitl'SS par m • Cette densité élevée ne 
correspond généralement pas aux Demis effectués par les ostréiculteurs. 
Elle est volontairc~cnt cho i 8ie pour créer une grande exigence nutri­
tive de chaque l ot . 

Les principaux facteurs du milieu, tempér ature , salinité , 
pH , oXYeène dissous) sont suivi s au cO\.lrs ùe l ' expérience. 

Le s caractérist i ques biométr iquetl et biochiLoiques du lot 
initial sont les suiv~tes 

Poids total moyen d 'une huî tre 
Hauteur moyenne 
Longueur moyenne 
Index de condit ion 
Fburcentaee de glycogène 
Fburcentage de protides 
Pourcc!1tage d lipides 

50 g 
9,4 om 
4,5 cm 

)0 (méthode selon WESTLEY) 
2,8 

34, 66 
4,44 

Une c l~i re oû aucune moJification n ' est apportée ser t de 
t émoi n (T) . Les trois aut r es olaires reçoivent un apport suppl ément aire 
de nourriture mi oa en s usJ)E:nsion tlans le mi lieu. Trois aliments sont 
ai ns i testési il s ont été pré;>aréo à notr e ùel;".mde par un étil.blissement 
spécialisé dans l a f~brioation des aliment s composés 

- L' un se caracté rice par une prêdominance de g luc i des (53 ,68%h 
il est d istr ibué au lot 1. 

- L' autre es t constitué par une prédominance de prot ides (~2, 2%) ; 
il est donné au lot 2. 

- Le troisième possUe des lipides en plue grande qUantité 
( 14 , 23~) i il est répart i au lot 3. 

Chaque ali~entati on cont ient en outre des quant i tés iden­
ti /lues de vitamines et de mat ières i:liné rales . 

Les distributions o'effect uent au Mois de novembre en 
périodes de Mortes-oaux (4 di otributions du 10 au 17 et 4 distributions 
du 23 au 30) . 

Los pré l ève~lents d 'huîtres (SO échantillons pour chaque 
examen) en vue de contrôler l ' influence êventuel le ùes apport s , 
nutritifs sur la val eur de l ' index do condition e t sur les constituants 
biochimiques ont lieu l es 26 novembr e , 15 déceillbr e , 19 janvier et 
17 f évrier . . .. / ... 
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Les exir.:'!.Ctions Bont réalisr;cs à partir llc broyats de c:lair 
d ' huîtres . 

- Le contenu en glycogène e~t déter miné au apectr ophotor,lètre à 
620 ~ npr~s r~action à l · ~throne . 

- La teneur en protides est avaluée par l a J,\1thodc du Dnr.lli.~. 

- Les li pid.es forment une celor tion rosa par action de vani l -
line ct d ' acide p~osphoriquc . Ils sont enauite ,losés au photomèt r e à 
530 mu. 

Les résultats Gont c:rJlrim~S en pourccnta,:;-e par r J,PlJOrt au 
poiùs aec detcr miné par sech'!ge i; l ' étuve à S'Bo ?m-tant 24 heures , 

1. - Les f.:lCteurs d.J:l;.j11.~~ 

Commencé.: o.vant la mise il l'eau des huî tres , l eur CX"l..iTICn se 
poursuit jusqu ' à la ;ni-llé cembr~ (30 pré l è vCl:1Cnts d' eau ct prises ùe 
teinpérature ùans chaque claire cX:.:Jori mcnk:le) . 

Température 

la température ooyermc des C1.UX est de 8 119 C pend.:l.tlt l e Illo is 

de ·,ovembr e; ello s ' abais~e au Ilébut du illois de décembre (tcmpér .!turG 
moyenne de la première qui nz!\inG 3°8 cl . 

Salinité 

(après 
33 , 1;.0 

Ln salinité moyenne e3t ùe 31);0 . Elle oscille e ntre 25 ,1 /~ 
pl usieurs jours ùe pl uie à la fin (lu moio ùe novembre) c t 
(avant l'ali,llentation en eau do mer des c l a ir(!s par l a ,uarSc) . 

pH 

Peu de variations Gont observees pour ce par.:'J!1ètre ent r e les 
di f fé r en ts lots. Ln valeur moyenne est de 8, 2. 

Four ch<:l.jUo série de pr..:lève·î1ents , lca prisca d'cau sont 
effoctuues i". ùeu;:: extréf~itèa do chaque claire (près de "la dé rase tl , 

ouverture par ou:,;o f .. it l ' entrée et la sor t i ", tlc l' cau tio "1er , et à 
l ' opposa de celle-ci) . 

L'ne baisse ,lu 
quatre claires après le 
il. 95~ en moyenne . 

pourccnt ace de satur~ti on est observée d~e les 
se,nis d ' huî t res : de plus de 130;;", il passe 

On note \.:ealemcnt une di n in:.ition ~énér;:;.l e du t .1.UX d 'oxygène 
lli ssous aV3..'1t l ' alülentat i on en QilU (le mer avec la mar êc . Toutefois , 
cett(l baisse est plt ~s 00:18i1)]o dans les claires ayant reçu un apport 
nutritif , proti <lique note..m;I':!nt (jU!lCfU ' à 10'f,) . 

. .. / ... 
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Ils pe~et tent de quantifier la qualité de l 'huî tre . Leurs 
valeurs moyennes sont re portées ~ans le tableau suiv~t : 

r --- -_._----------j 
Valeur Dates de prêlève~ents ) 

( Paramètres Lot l 
1- ---------

Initiale 26/11 15/ 12 19/1 17/" 

------ - _ . . _ -- ---- : .•. ~-_. -- . .... _ .: -------l 
i T 22 23 27 27 

l ~ Index de 23 40 51 50 
condition 30 

[ 
2 29 23 ,5 30 30, 5 l 3 28 25 52 , 5 56,5 

f--- - - --- _ ._ - - ----'. - -_._- -----1-l, ( T 1, 7 2, 25 2,4 3 
( l ( Pourcentaee 2 2, 6 3,4 5,5 

! 
Glycogène 2,8 

l 2 2,5 2,5 2,5 3 , ~ 

3 2,8 2, 65 8 7,5 

f--------- ) 
- '--"- --, - -- - - - --_ .. - ---) 

( l f T ]0 24 , 5 '9,5 49 
) 

( Pourcent;:l8'c 30 ,5 28 27 ,5 55 ,5 ) 

i Protides 34 , 66 l 2 45 ,5 32 20 52 
( l ! 

3 42 32 ,5 35 63 

- ---_. -- ---- ----- ) 
) 

i 
T 2 7 5 2,5 

l f Pour centage 2, 1 18 16 10 
Lipides 4 , 44 

( 2 2,3 18 21 10 

1 
i 3 4 26 22 22 

~ ----
, .. / ... 

~ 

" " " 
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Index Ile cotdi tion (fisurc 1 ) 

Il s ' exprime par l a fondule suivant e 

Poids sec de chui r 

--- -_ ._ . - - --- - x 1000 
VolumG i ntcrvalva.irc 

Sa tl r:tcl'i",tirw.tion ains i que c(:!lle ùu glycogène const i tue un 
excellent paramètre pour fIlùsurcr l ' 6tat d ' ongr _\issc!, cnt des Ostreidac 
( WAUIE 1970 a) . 

Les i ndex ù.c cOll\lition du lot t ûmoin c t dn lot 2 ( ~,rotidos ) 
ILlontrent une évoluti on semblablo à parti r de l a Ïll i-d(Jcemb re . 

Par contre les huîtrcfI des lots 1 e t 3 ont une r éaction 
notto;,lent diffcrcnte . ms 105 pr..n ~vc .(cnts du 15 décembre , les sujets 
du lot 1 (glucÎlies) ont un inJ ex do 40. La NJ.>Onsc des huî tres du lot 
3 est plus t arùive mais sc tradui t pur une amél i oration sup~ri eurc à 
calle du lot 1 (hultrcs de qua lito I.loj'(mn e ) . 

Glycogène (figure 2) 

Pour l es lots 2 , 3 ct T, les vari.::l.tions de ca constitu.ll'1t 
suivent dans l ' enso;nblc collas des i nllcx de condition . 

Il n'en cat 1'..1S ,:e ro .. IC ùu lot " aliocnte en gl ucides , cn 
décembr e ct surtout en janvier , où pour W1 i n'l c:x Ile conù' tian t r ès 
voisin de ce l ui ùu l ot 3 , le pourcO:1tage de Cl yco[, ,J l1e est inférl.our 
de moitié .. 

Protides (fit ure 3) 

Une .:ullé liorati on f.cnêrale de la teneur en protides s ' observe 
en fin d 'expérience pour l ' cnc zmble des lots . Doux f .:-. i"ts sont à. l'Omar­
quel' : 

- L' i, l év3.tlon pil.Els<l{':ère ,~.u début 
teneur en protil.~es 1100 éch-:ntillons dos 
g' BiEles) 

ue l ' cx1'oril~cnt.lt i cn lIe la. 
lots 2 e t 3 (proh ,les e t Li r;tiu) 

- L ' a~l;lent ~tion trè: s accUl3éo de ceS constituants du 19 ja."1vier 
au 17 f êvricr. 

Li pi<!cB (figure 4) 

Le pourcent age en lipidos du t émoin ct dao 3 lots a limc; ... t ~B 
e st ùi ffc rcl1t . l'our ces <.Larniers , l ' runé lior.J.t iOI1 ne s ' observe que lors 
rios pré l ève,lents de la '.Ii ....... tclcembrc . 

,~is, si l~ teneur woycnne reste st3tionnaire après l 'orrat 
ùes apports nutritifs po:tr le l ot ayant reçu ces constituunts , il n ' en 
est pas de même des deux Ilutres lots . 

On pout éc;alCl.lent nott~r r;:ue le pourccntél{Se en lipidos des 
huî tres ù.u l ot témo in os t plus f3.ible cn fi n d ' cxpérienct: (2j ~ ) qu ' au 
début (4 , 4',0) . 

. .. / ... 
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