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o e:LBS réﬂidus chimiques présents dans les produits de: la peche e

_:fprov13nnent soit de produits volontairement introduits au courq des traitew,;
i {,5ments de transfo“mation, soit de substances indésirables présentes dans le »
'AT;' m1lieu naturel et aecumulées par les organismes v1vants.,0n peut donc diffé-’

Y'x‘rencier les additifs alimentaires des contaminants, dlstlnctlon qui a |

i d'ailleurs été bien définie par la Ccmmlsslon’du “Codex Alimentarius®,

«1 lLes additifs et adjuvants alimeﬁtaires regroupent l'ensemblak

'5fdss substances chimlques suscaptibles d'agir favorablement sur la durée
“f1'de conservatlon, les qualltés gustatives et 1'aspect attractiﬂﬁes prodults

'livrés 3 la consommatlon. Leur utilisation est en relatlon étroite avec las

usages technolog‘ques de chaque profession et d'une certaine fagon avec la

demande dea consommateurs.'Wéanmoins, parce qu 'ils peuvent mettre en causs

SR L hygiéne publlque, une reglementatlon trés pré01se codifie et aélimlte

les. prathues acceptables.'

“——

Les contaminants les plus surveillds dans les prodﬁits de la

~péche concernent & la fois certains é1éments mindraux préaents dans l'édcorce
 terrestre mais concentrds en un lieu déterminé du fait de l'activité indus~

trielle, et les substances organiques de synthdse dispersées dansl'environ-

nement au cours des traitements sgricoles ou de rejets industriels. Parmi

lés métauxvlourdég le mercure, le plomb et le cadmium, sont les plus toxiques

pour 1'homme et de ce fait leur nivesu de présence dans les organismes
 marins est étroitement surveillé i la fois pour connaltre les teneurs dites

"naturelles™ et déterminer 1'importance de la contamination.

Parmi les nombreux compOSés fabfiqués var l'homme, ce sont les

dérivéds organochlorés que l'on rencontre le plus fréquemment dans = faune

‘marine. Véhiculés vers‘;e miliew oceanlque par les eaux de surface et les

 couraats atmosPhérAquﬂs, ils persistent tr2s longtemps sans &tre dégradés

et peuvent etre abaorbés par les organismes vivanty soit directemenf, 301t

par l‘lntermedlalre des chalnes alimentaires, puis finalement stockés dans

,; 195 tissusflipidiques;~
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4 - Niveaux de présence des additifs alimentaires =~

J' La p8che et 1es industries ae_tfaitemeﬂt,qui's'yiraftacheht o

 : constituent comme on le sait le seul sysidme important de pro&uction_de7' 
 denrées alimentaires reposant sur une activité de'cuéillette. C'est-thire .
ffque catte ploauctlon fait &ppel & des stocks ‘naturels de matidre vivante
, “dont 1'évolution et la qua11+é (si 1’on excepte les effets des pollutions)
’ ¥i‘échappent h 1'action de 1° homme.‘,“ R ‘

Cec1 expliqua et gustifie que depuls foxt ongtemps une image , 

dé ”produ1ts naturels® ait été plaldéP et sg s01t attachée aux prodults

.. d'origine marine.

Il canvient en tout cas de soul;qner qu ‘une telle COnaldération' E

 a pra+:auemenu toujours été présﬂntp chez les professlonnels et chez lea

respopsables des Services of ficiels et expligue la volonté de ces derniers. -

de limiter su maximum les sutorisations d'emploi d'additifs alimentaires

" dans le domaine en cause.

11 en vésulte que, dans 1'état actuel des choses, la réglemen-

taticn f“angawse n'antorise 1l'emploi dtadditifs dans les produits marins que

dens un nombre de cas tr2s limiiés.

Cette situatlon particulidre s'est maintenue durant de nombreuses

années. Plus récemment, l'apparition de fscteurs nouvesux, notamment au

niveau du marché, semble indiguer gu'une ceriaine évolution sera indispen-
; B s guer qu : . ;

" mable & terme.

Parml cea facteurs, 31tonv H

- 1s multipchatzon des éuhanses 1nte”nationaux \1ntra - et

'extra - communauta1res§ cenfrontant la ﬁroduutlen nationale 4 celles d autreﬁ
pays en général plus »elérante en matl&re d'edditifs 5



,la mise en place d’une réglementation communautaire ou la ,

‘kfpréparatlon de normes internationales {Codex Alimentarlus) qu1 tlennept

s forgément comnta de réglementatlons étrangéres plus sauples

- les comparaisons des prathues, que font plus fréquemment

Tles industrlels qui traitent du poisson, avec celles en usage dans d'autres

”7 qecteurs de l'industrie alimentaire (évolution due en particulier & une

’chrtalne nutation de la structure des entrepriseq - dlversificatlon des

 ,Lproductiens....-) H

b‘— une évolutlon des prodults eux-memes, 1ée aux changements
’“qux 1ntervzennent au nivesu de la demande des consommateurs (par exemple
,produits "doux", moins salés, moins fumés donc de durée de conservatlon

"“~plus llmltée)

. | ; la mise en place d'une nouvelle réglementatzon en matidre
‘ ‘étiquetage des denrées préemballées (décret n® 72-937 du 12/X/1972) qul,
imposant 1l'indication d'une date de péremptlon sur les produiis altérables,
baméne les fabricaents & rechercher une augmentation de la durée de conser-

vation de leurs produits (éécurité "ecommerciale™).

“{e) Réglementaticn ~ zdditifs utilisés

‘

Compte tenu de leur nombre relatlvement restrelnt, il est aisé
‘de passer en revue les additifs autorlsés en matlére de produits mxrlns et

de falre le 001nt sur l‘usage qul en est fait par les 1ndastr1els.

Si 1'on ge référe a 1a 013531flca+ion CEE (4 classes) les

substances susceptlbles d'étre utillsées sont les suivantes :
. a) Matibres colorantes (clasSe 1)

’- dans les poissens séchés et salés (notamment les poissons
salés et aéchés par fumage) -'tartrazlns, jaune orangé S, cochenllle,

| ochenille A, caroten01des. Prathuemen* cet*e p0331b111té est fort peu

utlllsée par les -niustrlels, seulsfcextalns produits trés partlcullers

‘sont coloﬁés (ex.~tranches de lieu noir fumé, conditionndes dans l'hulle, ‘j

; vendues comme succddané du saumon fumé)

n/‘.ct



,ans les crevettes

: tous les colorants énumér‘s é 1la sectxon 1‘  :

vwirartlcln 8 e de l'axveté modlfié du. 28/6/1912 Pratiauempnt seules les  _*?iE

,grasses crevettev sont concernées p&r cet usage (crevettns roses ou. rouges) o

,,-.dans le caviar et les succédanés de caviar : tous iesycolorants'~'k
© énumérés & la section I de 1'article 8 c de 1tarréts modiflé du 28/6/1912
E;ftoutefois la coloration naturells des caviars varlant du brun-rouge au n01r 
if;fOﬁcéf Seﬁls peuvent etre emyloyés les colorants permettant d‘obtenir ces
‘F te1ntes. On ne davrait donc pas trouver dans le commerce d‘oeufs de poiam'
:  fsons colovés en rouge ou en vert, ce qux se produ1+ cependant de temps en

Vﬁi temps ?'

; o autorlsén sur un plan général (arreté du 1/07/1949) l'u*ilisa—"
L tion de produits provenant de la carbeonisation du bois (produits empyreuma—‘
t;ques donnsnt la couleur et lz golit a’un produit fumé) est peu fréguente
7¢‘j:dans 1éé'p:0duits marins commercislisés en France., Quant elle est utilisée,
' cette pratique doit donner lieu & un étiguetage particulier "golt fumé”
"permettant de ne pas confondre les produits obtenus avec les produits fumés

- clasgfues.

b) Agen*s conservateurs (c'asse 2)

~ Dans les poissons séchéds, comme dans tauues les denrées &
l'état sec, il est licite d'utiliser 1'anhydride sulfureux comme agent
; conservateur (aﬂt. 1 de l'arre*é du 28/06/1912 podifid par 1'arrdté du
-‘ :  ; : 8/12/19@%) Le résidu de SGE
' de 1a vente : :

ne d01t pas excider 100 mg/100 g au moment

- dans la morue salée et les filets de morue salée 1l'utilisation
‘;de 1'anhydr1de sulfureux et des bisulfites alcalins comme agents de blanchzuy
ment est tolérde aiattre cireulaire de la Répression des Fraudes en date '
‘,‘du‘25/09/1962. La teneur résiduelle en Sﬂgyﬁe dcit:pas excdder en moyenne
100 mg/100 g {circulaire du 25/3/1964). L'utilisation de ces additifs est
‘courante dans ces produits. Lés teneurs résiduelles varient dans dlassez’

larges limitess;



: &01de ﬁenzoiqu& 3 la dase maximale de 0,5 pour 100, Gette autorlsatian 
;qul n lntsressalt réellbment gue les crevettes gmlaes, ne. couvrp prat1que~

fment h l*heu"e actuel le qun les 1mporta?10ns de cette eapeﬂe.

B »iLes crevattas qul viennent d'8tre pechées peuvenf également
iietre t*empees dans un bain légbrement mcidifié par 1'acide citrique (baln
= 1 £a maxinuﬂ - clrculaLreq des 5/7/1952 et 19/11/1970)

‘ff~ éahéklewca§iaf¢'les succéd&nés de céﬁiérJet les oeufs de
f,p01°sons,est auforlsﬁe 1'ut ilisation d‘hexame+hylcnetétram1ne et de benzoate
" de sodium{letires circulaires du 12/03/1957, du 11 /03/1963 et du 22/08/1974).‘
'J:L'addition‘doi% atré faite'SOuu la forme d'un mélange avec du chlorure ,
' de s&dium, la doss ﬂ‘emp1c1 étant telle que 1 kg du prodult f*ni ne contlen-

ne pas plus de 1 g de chacun des antlsepthues eI Ccauzne.,

anln, ure czrculalre du Service des Fraudes en date du

| 22/08/1974 pr0r0g5 jusqu'au 31/12/1977 une tolérance d'emploi de Tacide

' oriquefdans le caviar. Cette tolérence vise de fait des produits importés,‘
, Pratiquement foutes les semi~conserves de caviar, succédanés

de caviar et oeufs de poissons comme*ulaAlses en France contiennent ces
agents conservateura. Les doses d'antiseptiques trcuvées sont parfois
~\supér1euras aux limites réglemeﬁtal*esw Mais, le fait qu'il ='agit 1e'plus
- eocuvent de produtis 1mportes complique notablement la téche des Services

&é controle.

@) Agents antioxygine (Qlasse‘3)

- L'emplol de 1'acide ascorbique af ée certains de ses sels

 fest‘aut0riﬂé comme antioxydani dans les conserves de poissons. (arrété du
1f05f1933 et circulaire du 30/1Q/%372)-‘u& dose d'emplo1 d01t e+ra te‘le

‘que le produlu fini contienne su plus 300 mg d'acide ascnrblque DAY

kiloglamme,
; ~en rsison d'usages c¢¢ nsuants l’ufilisafion de l'acide citrique.
;est‘consiééré{éomme,liaite pour les conserves de produits marins (conserves.

- de crustacés su maturel noiamment).

o~

- dans leq crevet tas, l'&rreté du 29/10/1970 a8 pprmis l'utllisan  hf5”




d) Liants (ﬂlaaae 4) et autres subs*&nce%

‘ Les asage« technolog*qaes qul se sont établis BUr un pian général7
dans 19 domeine de la conserve et des platq culalnés ont ﬂnsiltuticunalmsé
1,‘le recours 4 un cectain nombre de subatances f3311;tant lfélaboratlon~des

f"prpduits (épaiasissants, gélifiants, stabilisants, émulaifi@nts cose)s

ﬂ coté de substancen copme le gélatine, l'amiden et les produits

':::amylaces, les caséirates et des liants protéiques végétaux, 188 prof9531en-.

: nels ont narfcls recours aux alglrates, aux c&rragheﬁates, & la farlne de

o graines de caraube, & 1a fﬁrlﬁe de guar.

20) Usages 111101tes

«  Constatmtion assez surprenante, nombre d'xndastriﬁls semblent
ﬁéconnaitre les principes et,laéontenu de la réglementation nationale en
matidre d'additifs alimentaires. Le décret nodifié du 15 avril 1912, qui
constitue le texte de base dans ce domaire, a posé que seules pouvaient &irs
utilisées dans une denrée donnée les substances d'addition déclarées licites
per arr8té interministériel pris aprde avis du Conseil Supérieur d4'Hygisne
Publique de France. Autrement dit, toutes les substances gqui n'eont pas

' été expressement sutorisdes sont interdites (listes positives).

‘De tout temﬁs des usages illicites se sont produits. Certains,
la minorité, découlent d'une intention caractérisée de fraude, d'auires,
ﬁbeﬁucoup plus fréquents d'une méconnaissance de la réglementation. Ainsi,
il est asmez fréquent de voir utiliser en toute bonmne foi par certains tel

additif autorisé en charcuterie mais non pour des poissons salés ou fumés.

~De tels faits sont la nlupart du temps is ciés. Il est en généra

aisé;pouryles uervmes offlniels, d'y metire un terme.

Plus genante par cont"e est la si»natﬂon qui peut &tre créée

dans toute une profession par une mauvaise 1utarprétat¢ea des textes.




: Ainsi en fut—ll d'anm c1rcula1re ﬁu 11 avril 1975 du Service i
{deyla Répressiom des Frauﬁes, publiée pour faire connaltre aux fn&umtriels{
o la numérota+1on des &dﬂltifs alimaataires (numérotatlon CE ), mals qu1 fut: ;
kd“conszdérée par beaucoup Lomme llste des addltlfs &uuorlsés. De ce fait etfl

' 7penaan% plusieurs mois les usages 1111cites qe sont mu‘tipliés.fi -

_ e ;'Sur un autre plan et comme ‘nous l*a?nns 31gna1é plus haut le S
 fa1t que la plumart &es réglsmen atians étr&ngéres soient plus tolérantes

'f'que la notre en m&tlére d‘aduitifg enpliqua une fréquence relativement

‘f;plus importante de f*audes snr les preduits 3mportés.“f"‘




B - wmﬁx DE P:assmﬁcs DES mnx LOURDS

_ Bien qu'ils soient tres répandua dans notre environnement "le4V”
L sol, 1'atmosphere, 1'eaun et le milieu marin, les métaux lourda ‘sont souvent

ki;,reconnu- comne étent néfastes pour la santé de 1'homme.

De cé fait méme, leurs niveaux de présence dans les aliments et

'7‘”netsmment les qrganiames marins, méritent d?étre beaucoup surveilléa.'

, Afin de juger plus précilément de. l'importanca des contaminations,"
"il eat toutefois primordial de connaitre leas niveaux de présence naturels

“ ",qui pourraient etre en quelque aorte des points de référence.

o  Le simplé rassemblemeat des teneurs qui existenf actuellément
" dans les organismes marins en mercure, cadmiﬁm st plomb;'les ${rois métapx ‘
conSidéréa les plus toxiques, contribus irds ceriainement & 1'établissement .

 de tels niveaux.

19) Le mercure | |
Depuis les accidents qui ont eu lieu au Japon en 1953 & la sulte
de déversements‘iﬁdustriels. de nombreux travsux sur la présence du mercure

dans les prodults de la mer out été publids.

o kLes tenéurs en mercure scnt expriméeS'le plus souvent en mercure
B Cette maniére ds. fsire sst convenable en particulier du fait que
- cheg lea polisacns, le mercure est présant dans 8a majoritd soua la forme

B ;méthylmercure, particnliérament toxique‘

AR




)-Les coquillages

hez les coquillages 1es teneurs en mercure varient généralement
assez peu en fonction des espéces. Les résultats obtenus sur des espécea

différentes peuvent en conséquence étre groupés et examinés ensemble. L

¥ Survle tahleau 1 les résultats des nombreuses déterminatlons PR
" qui ont été effectuées de 1972 2.1975 sur des moules et des huitres origlnai-,

‘“res de notre 11ttoral, ont été raasemblées. |

Leur examen mcntve en panticuller que les teneurs sont plus
v”gélevées dans les prélévements provenant des cdtes de la Méditerranée que o
 f dans ceux provenant des autres régions. Les valeurs moyennes sont respecti-’
";ivement de 0, 19 et de 0 054 mg/kg.

S Par allleurs, en effectuant des comparaisons avec d'autres

: Frésultats publiés, on comstate que les teneurs des coqulllages des cltes -
’ffrangalses ‘de la Manche et de l'Atlantiqun et en particulier leur teneur
 vmoyenne, sont trés voisines de celles de coquillages ayant d'autres origi-
" nes. Notamment ceux des c8tes anglaises de la Mer du Nord (1), des cBtes

‘espagnoles de 1'Atlantique (2) et des c8tes canadiennes de l'ﬁtlantique (3).,

b) Les poissons
Les teneurs en mercure varlent relatlvement beaucoup chez les

poxssons, en fonction des espéces.

; Cloaprhs, scnt d'abcrd présentés des teneura qui concernent
les espéces appartenant aux familles des gadidés et des clupéidés.
7 ‘Ensuite sont données, les teneurs existantes dans les autres
|  *espédes H notemment celles qui appartlennent % la famille des thonidés et

: pcur‘laqﬁelié;elles!sOnt en général relativement élevées.

~Sur les esneces aw’ premzer gvoune, celles app&rtenant E 1a famll-
ﬂle des gadldés c est-h—dire cabillsud ‘ou mcrue, merlan, merlu, lleu noir ‘
et ceLles appartenant & la famille des clupéldés c'est-A-dire sardlne,
rfanchois, hareng, on disnose d'un certaln nombre de détermlnatlons th ont
été effectuées de 1972 & 1975. '

Les ‘résﬁltats sont rassemblés dans le tableau 2.

‘/l‘co .



Les teneurs sont dans ces especes assez comparables entre elles ;

’Zil n'apparalt pas en partlculier de différences entre gadldés et clupéldés.

c'fToutefals, on constate notamment pour les espéces de la famille des clupéi~:"c

,; dés que les tenpurs sont plus &levées dans les échantillons de la Kéditerra~
-née que dans ceux de l'Atlanthue. Les teneu“s moyennes pour lea cltes

= ffrangalses et pour cette famllle, sont resPectivement de 0, 17 et de B

Les détermlnations relatlvement nombreuses qul ont été effectuées

:’;sur d’autres espéces de p01ssons,sont rassemblées sur le tableau 3.

Leur examen montre d'abord que les teneurs les plus élevées

1sont rencontrees principalement dans certaines espdces ;- celles de la famil—
le des thonidés, celles. du groupe des squales et aussi 1l'espadon et le
‘marlin. De telles différences sont de toute évidence en relatzon avec le

—

mode de vie néme des p01ssons et en particulier leur nourriture (4)

, On remarque par ailleurs dea différences en fonction des zones
" de péche. Bn particulier dans le cas d'une méme espice le thon rouge, on
constate des teneurs relastivement plus élevées en Méditerrande. Les teneurs

moyennes sont de 1,02 mg/kg pour cette région et de 0,47 pour l'Atlantiqﬁe.'

: n est remarquable d'autre part que les teneurs les plus Taibles
indiquées sur le tableau 3 sont trds comparables 4 celles qui sont données,
“sur le tableau 2. Elles concernent la daurade, le magueresu, 1la Dbaundroie

et des pOLSsons plats 'cardlne, turbot, plie, sole et limande.
Chez les p01ssons en général les varlations des teneurs en mercu-
re ont été souvent reliées Y bien d'autres facteurs que les espéces et

les lieux de peche.

Beauncoup d‘auteurs en partxculler ont *emarqué une augmentation

“,avec l'age ou le poids des individus (5, 10, 12)



'ff_ 20) Le cadmium

" mes marins sont d'une manidre générale plus récentes que pour le mercure.

L Les teneurs dont nous avons connalssance sont postérleures h 1970.

' a) Léarcoqﬁillages'

o

' Il semble que certaines especes de coquillages possédent des :

":f;teneurs en cadmium relativement élevées. Ceci a &ét4 rapporté dés 1956 dans

\ }; le cas partlculler de la coqullle St Jacques (6)

" Une teneur aussi élevée que 2,5 mg/kg peut en effet trés bien

wetre *encoutrée pour des échantlllons de cette espdce provanant de réglons

'"‘; exemptes de contamination.

La plupart des résultats que nous possédons actuellement, concer-
: nent des moules et des hultres qui ont été prélevées de 1970 A 1975 dans des

 rég1ons trés diverses. Elles sont regroupées dans le tableau 4.

Bien‘qﬁe les valeurs soient assez comparables entre elles, des

“ §ariations'ont été parfois observées em fonction des iieux,de-prélévements.

b) Les poissons

‘ Un cé:tain nombre de teneurs en cadmium cOncernant'différentes
espices de poisSons‘captu rés de 1970 & 1975 dans les mers les plus diverses,

~‘est rassemblé sur le tableau 5.

‘Leur examen semblé montrer qne 1és teneurs sont légérément plﬁs

' élevées dans les poxssons pechés A prox1m1té des cotes que dans ceux

“;pechés plus au 1arge.

On éonstate aﬁssi”danS‘cerbainés éspéces'des teneurs relafivemeﬁt '
‘élevées. Peuu-etre cette différence est—elle en relation, comme dans le

cas du mercnre avec l'éthologle de ces. especes. -

 Toutefois, toute interprétation demande9QueIQue‘réServe, en‘

particulier du fait que les résultats sont aséez‘peu nombreux.

e

Les rechnrches concernant la présence du’ cadmium chez les organls— o




”39).Le«plom5

Les,travaux ont nous avons connaissance sur. la présence du plvmb

1:chez les organlsmes marins sont, comme dans e cas du cadmium 9relat1vemen_

“frécents at aussi malheureusement en nembre 1nsufflsant'

‘) Les coquillages th

, ‘;s;Les résultats dont on aiSpose cnt'été rasaemblés sur le tableau
'6 Iis réaultent de déterminatlons effectuées sur des espéces de coquillagesf
f_tvariés de 1970 a 9. |

Examinés ﬁana leu“ ensemhle, légitenéﬁfs,ébnt7és§¢zudquar§bléél

;  entre elles. ij'

Parfois des dlfférences de teneurs ont été constatées que ce soit

en. fonction des rég1ons ou en fonctlon des espéces 3 1a moule par exemple ‘lf“

7  présente souvent des teneurs relatlvement élevées (7) _f;ffV1'”

. Mais une certalne 1ncohérence dans les résultats est sussi souvent
7'rapportée dans la littérature ; elle prov*endrait notamment des technlques

d'analyse utilisées pour les détermlnatlons. o

b) Les poxssons

Les résultats de détermlnations qui ont été effectudes de 1970

a 1975 dans des p01ssons d'especes dlverses sont rassemblés sur le tableasu 7.~ |

. On constate souvent que 1es teneurs sont inférieures aux llmltes

de détection de 1sa technique analythue.

Des teneurs rela+1vement plus falbles ont été d'allleurs trouvées, -
: notamment dans des poissons de 1a ﬁer du Nord en utlllsant des techniques -

;‘partlcullérement sensibles (1)

Des dlfférences de teneurs en fonctlnn des lieux de peche et des
espéces ne semblent pas jusqu'i maintenant avoir été observées ‘chez les
“poissons. Mais les résultats que l'on posséde actuellement sont trop

incertains et trop peu nombreux pour faire apparaltre,de telles varlatiOns. f




;' 4°) Conclusion ;"

L'ensemble des résultats précédemment CItés sont représentés‘

‘schémafiquement sur la flgure 1.

, Bien qu‘ils 501ent assez 1ncomp1ets, ils donnent une certaine ,
7i idée des niveaux de présence en mercure, cadmlum et plomb existants chez les'

“organxsmes marins.

o Leur 1nterprétation demande toutefoxs certaines précautions 3
‘ffle fait en. partlculler de constater des teneurs élevées ne. slgnifle pas obli- ‘

'ff gato1rement qu'il y ait contaminauion.

, Pour situer les teneurs trouvées, il con71endrait plus precisément
\* ‘de 1es comparer aux nlveaux de présence naturels da chagque réglon et de

. chaque espéce.

Dans le cas par éxemple des teﬁeurs en mercure des poissons de -
‘Héditerranée, les valeurs relativement élevées ne peuvent étre seulement que
" rapprochées du féif'QQTiivéiiéfe”des”giseméﬁfs'ﬁihéraui notamment de cinabre

Adans‘la plupart des payskriverains.

Les variations en fonction du temps seraient plus significatives
gue les variations en fonction des lieux de pécbe et des espices. Elles
“devraient permettre & ls fois de mieux cerner le niveau de présence naturel

;et de mettre en év1dence une csntamination.

- Une telle comparalson est possible dans le cas partlculier du
mercure et des poissons de la Mer du Nord, pour lesquels on dispose de résul-
tats datant de 1934 (0 025 et 0, 15 we/ke) (9)

‘ ‘ Elle-montre‘nqtémment,qué les teneurs trouvéesfactuéllement dané?
les eapéces de cette région”(clupéidés et éadidés) n'ont pas varié au cours
des quarante darnléres années. Vralsemblablemant au531 ces teneurs sont

: Droches du niveau de pvesence naturel. dans les 901ssons de cette réglon.

0/-.0‘0
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B e ,  Teneur Hg
Nombre de;;:Lk, en mg/kg - :
‘prélevements :de chair égouttée Réferences

S mln.f max. .

‘ C8tes francaises de la ';1;,‘“¢6uie‘et’”
i Manche et de 1'Atlantique ~: - hultre

""0'01 o 2;_0 054 (8') (11)

Cbtes francaises de la =
‘Manche etfde‘l'Atlantique ]¢.

: 0,017 0,22%0,047°

;’:";; '~‘>i“‘,"‘ .
T e e

5Cotes frangalses ‘de la,"‘

‘Médlterranee' “’f9’91; Qf74;of1?,f

.e
91" ne g0 aw
s

A e
. ; :

(13
e e
ca
-

“Tableau n° 1 : Teneurs en mercure dans des moules et des hultres prélevées sur les ,
P v cotes frangalseq de 1972 1975.; , ‘ Co R : T




e o ,7:N022re:' en mg/ke (%)  £ o .
to Espéece . 00 4 S : :Références
'e R . ) .preIE". . 13 S * B ’
. .vements'min. max.  ~moyenne
' gadidés :_‘ V f f i ‘
- 7 . cabillaud o - RTINS B
Mer du Nord et Atlanthue ' perlan 344 %0,02°0,540,063-0,107° (10) (11)
: Cdtes frangalses - ¢ 1 : CASEN : S :
L ) ¢ . [ . merlu ‘. - . L v ' ' . )
e D DD :
: Mer du Nord -; o B ; i ”~b : . R T : S
: C8tes norvégiennes . %  morue . 58 :0,02:0,20:0,08 - 0,10:  (12)
: COtes belges ) o i morue : 318 : :0,11 - 0,15: (13)
: Cétes anglaises ~ RS | morue. - : LA 20,06 - .0,09: (1)
:- Cdtes allemandes .. % morue s t ot :0,10 - 0,12: ‘ (1)
:  , - : clupéidés : j : : :
© Manche et Atlantique X sardine X X X ) ot
. C8tes francaises o . anchois : 285 :070220’2720’052 0’091: (1O)mg11)
; . aremg | R
. P ; sardine ; : : :
. Méditerrande - CBtes frangaises | anchois . 89 _0 06° .1,08,0,14 - 0 254 (10) (11)
:+ Mer du Nord - ‘ SR : : :" e : : T
: Cltes anglaises : : hareng : 19 0, 02 O 22:0,06 - O 09 (1)
i C8tes belges e hareng : 67 ¢ : e 0, 144 i (13)
:'Atlahtique - : o : k , : s - S s
Cdtes espagnoles . AR sardine : T : : : 0,07 : (2)
: Ctes canadiennes - : ¢ . hareng s 10 ¢+ : 0,09  : (3)

-Teneur He

on - N &% OB 08 e Hé wa BE AR s& R ae P9 0 20 90 00 83 02 8P ee NTEETYINT] ttlu.cl 08 8e 09 S 88 59 5% e BF an

Tableau n° 2 Teneurs en mercire dans des poissons appartenant 4 diverses especes de
' ' gadidés et de clupeldes péchés de 1972 3 1975 ~

(%) paf.répport éu-poids humide,et sur le‘musclgﬂa partiexconsommable;;

o



ST

: s s .+ Teneur Hg F
: RS R . : B :Nogzre:"“ en mg/kg (%) : B
5‘ ;_ ‘0’rk1 gine E‘E s p/g c e "prele—'i ’ fRéfergngesi
: , : ’ vementsmln. max., moYenne : "
: " o | * thonidds : f S f f f f
; Atlentiane - D lstao 1 11D e
: | Dogermon Do lool 1,6 ey
: : albacore : 1540 :<o,1o: 1,6: 0,275 : (10) o
f Atiantique _ }fv thon rouge i 344 f(OJOf i 0,47 f. (10) f
. Méditerrande . “thon rouge 454 <010.>3 . - 1,02 . (10)‘ -
: OueSt Atlantique 'j,‘éspadon 210 :0,05: s 1,15 : :
: CBtes Californie : espadon : :0,23: : o : ‘ :
: Détroit Gibraltar : espadon - :0,99: : E : ' :
¢ Océan Pacifique - ¢ marlin : 27 :0,35: : 4,78 : (14) :
: Manche et Atlantique . Squales : : : : : e :
i 4 : . émissole . . . . )
: . roussette X : . R o )
i . millandre : . . i N
: T ou hd . 754 0,0473,9470,254-0,647. (10)
: D aiguillat ; : ;
: } taupe AT : :
: } raies IR - ;
: Manche et Atlantique =~ -3 daurade H : I : :
: C8tes frangaises ¢ maquereau : 78 :0,01:0,61:0,081 -0,18: :

: baudroie : - : . : :

fpoisSons platsﬁf N : f : f i

! limande 4 °0,06°0,13° 0,08 3

! sole © 20 70,0270,42° 0,117 (10) °
: Mer du Nord et Atlanthue ; “: divers. = i “ O : o s :
: Cltes frangalses , :poissons plats : 97 : : 0,104 (11) B

Tableau n° 3 :Teneurs. en mercure dans diverses espéces de poissons notamment celles
appartenant aux familles des thonldes, des p01ssons plats et des squales,‘
‘ peches de 1972 1975.

(f) _par rapport au poids humide et sur le musciejla‘partie consommable,

.
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S § N6mbre de:’

~‘Teneur‘Cd
en mg/kg~

(TS

\Références,;‘

- prélevéss de 1970 a 1975,

d'origines diverses, -

-

,,/.f;.’

I;_:ﬂO[r i7g i7£”é“f“f; ESpéceﬁf: préldve- : de chair égouttée :
HEE R 4 Fooe o ments v P T s .
Cy . . . min. . MmaXe o | EOYe -, :
,;f'fcﬁtes'frangaises‘de la“f‘fmoule i o P : v : ,~f B ‘i
*" *Manche de 1'Atlantique © et | 5 ;001 [oo7 o065 (1) L
. et de la Méditerrande | hultre | ' i ; oo R
_.CBtes hollandaises = . moule | 20,08 D 0,37 (1) X
‘fﬁCStes écossaises : moulé  f f 0,08 f' 0,90 'f . f"‘ (7 f
. ‘cbtes du Pays de Galles’ moule ° P o005 fo2,6 o (1s)

Tableau n® 4 :’Téneursren cadmium dans des moules et des'huitres



. Teneur Cd

5 ;~?f'=l ff:'Nombré de: . L *v'7f ;‘ffff;g  {f%fa~
. ¢ Bspéce : préldve- : en mg/kéf*(,) 1 Références

: Vs s ments L T s : AR

“ P S AR . K min . s max., :' ) nl()sr.‘ : . ' c g }

I T _:ga&idés ) . T . : : . :
-t Mer du Nord et : morue i R B : R R P A VRY
% Atlantique : merlan i .21‘;I‘ !,50'91 Ty 0,14 :0’9%v9’07: ,(11)

E L Srmerlu o ro T SRR | Pl

‘f. o _ficlupéidésf o GRPP. - f R f' el

B :' . . : ) Sprat - : LN : ) : : h : . g

: o ¥ sardine | 17 0,02 1 0,17 o:1o : ‘(11)

3 Mer du Nord . - :chinchard: 5'(\:‘7 ,ﬁ{«1 B :i   €‘ E f; f

: S s grondin oo L R 7ty now : ;

: o © ' :maquereau: 14 ~--~Q’02 : 0’27 :0’09~O’12: (11)

F 1o oplie oz SR R I e e

f Her du Nord et f espéCes.i ? f o i k

° N,E. Atlantique - .diverses 1969 :‘iQfOB : 0,75 :<:O’087 . (16)

: Zdnes cOtidres : espéces : ‘ : s : :

: de Grande Bretagne :diverses : 50 R : : Q’18 : (16) ,,,,,

: Zdnes cdtidres de : morue ! S S , : :

: Grande Bretagne taiguillat: ' : I R :

: : mulet ¢ 15 - 0,06 : 0,59 : 0,26 (16)

: tmotelle T : : :

: : merlan o : : :

: : raie . : : : : : ‘ :

: e flétan 2 0,68 + 1,67 1,17 :

e

t4 R pe. 0w

-

se as 80 4e es 4w e e»

 Tableay n® 5 : Teneurs en cadmium dans des poissons

appartenant & des

diverses péchés de 1970 & 1975.

(*) par rapport au poids humide et sur leVmusclgfla partie consommable.

especes

Seon



: AEEEEE s Teneur Pb : s

ER R RS .+ sNombre " de: . en mg/kg s ST
~Origine  : Bspéce :préldve- ' ~ de chair égouttée : Références :

o s : N i ments Lt s T ':

. : min. 0 max. _ moy. -, .

i;QLCGtes frangaises : ; 2 L : : , T : ’“j : ’5
¢ de la Manche : moule et: : : 2 R :
del'Atlantique et de : huitre : 104 : 0,1 : 1’617 : 0’636 e (11) :
la Méditerranée g : : : R S .
CStes-hbilahdaisésk ~+ moule : 6 i 0,44 : 0,83 : 'f(1)A .
Cbtes de Gfandéi:~-  ; espécéé ; . . ; e : o o ;
Bretagne ~:diverses 183, 2 <05 . 5,5 '=<1’Q | <16) S

L Tableau n® 6

: Teneurs en plomb dans des coquillages variés prélevés sur les cltes

frangaises, hollandaises et de Grande Bretagne, de 1970 4 1975.

e

‘ f;/A.;5   



0t Nombre “Teneur Po &
‘Bspbce  échantil- ‘o280 B&/ke (*) -
e lons © min, - ] max., | moy.

e

ee o6 @

Chtlentique | Fon U
s COtes frangaises : sé?ﬁ;?e _,’ ?3

-

PP
.
e

»

,:.Mer du‘Nofd'ét”{f€jb'feéﬁécés' P i : |
: N. E. Atlantique - : diverses: 1173M'“':<:9’3

N
1

N
o
N

Ge)

0,44 1 (1) :

" e

waéférénce55:~‘

TR f'j."_;" i . : morue s ’ - . ‘ - . | . e e B :
* Mer du Nord = = :-merlan. : - s [ 2T -

o smaguereau:

L2

: hareng ¢ = - o s ; :f<:0,5 :~’~ (TS) :

s ssfes e

plie 1 - . s

‘Dableau n° 7 : Teneurs en plomb dans diverses espdces. de poissonépéchés sur les cdtes
el ..~ frangaises ou débarqués en Grande Bretagne, de 1970 & 1975,

(%) ‘par_répport au poids'humide et sur le musclg la partie consommable,

s

S =
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" C - NIVEAUX DE PRESENCE DES COMPOSES ORGANOCHLORES

o On peut théoriquement considérer que : ;
- - = 1les 1‘e,jt-z‘css industrlels tels que ceux des fabrlcatlons de
‘i chlorure de polyvmnyle (pve), ; .
 :’ , , - 1a dissémination de produits A usage industriel
“fdiphénylpolychlorés (PCB), triphénylpolychlorés (PCT),
- , - l'épandage de pesticides agrlcoles : DDT, HCH, cyclodlénes
| f_'chlorés, pentachlorophénols, etc, ; L o
S - les impur#tés haut ement toxlquas contenues dans certalnes

. formulationa de pestlcldes ¢ chlorobibenzofuranes, chlorodlbenzodlcxines,

intrpduisent dans 1'environnement un trés grand nombre de substances qui

 sont susceptibles de contaminer le biotope et les produits de la péche en

- particulier. Les recherches effectudes montrent que le nombre de contaminants

présents A des concentrations décelables'par 1'analyse est beaucoup meoins
- élevé et limité en fait aux résidus de : PCB, DDT, métabolltes édu DDT et

occa31onnellemen+ iscméres de 1'hexachlorocyclohexane.

Nous nous limitéroné x un examen des niveaux de‘résidus de ces
‘différents composds dans les coquillages et les poissons llvrés & ls consomma-

tion frangalse.

1°) Les dlphénylpolychlores

Des ré81dus de diphénylpo ychlarés (PCH) ont ét€ déceléds dds 1965
'dans 1la faune marine. Depuis, leur présence a été slgnalée chez un trds
‘~grand nombre d'organismes, prlncipalement marlns, dont certains vivent en

des lisux trés éloignés de toute acflvlte 1ndustrlelle. -

‘fa) LeSVCOqﬁil1ages‘ma“ins ‘
C'est essentiellement sur les moules sauvages que l on posséde
;le plus grand nombre d* 1nformat10ns quant & 1'importance des résidus de PCB ‘: 
dans les cgquil;ag83~de~consammatlonvcourante. Ces bivalves flltreur3~et ;
sédentaires §ant~en'effetjdé bons indicateurs de la contamination chimigue.

N

c/h'."




)n_peut considérer que sur lss cotes frangaises de la Héditerranée

e’_aux de ccniamina ion de ﬁytllus galloprov1ncialis est générslement com-

prls entre 0, 1 et 2 mg/bg de chair égouttée (1, 2}. Des valeurs comparablea
 ont relevées pour 1la cote espagnole soit o, 4 -1 1,4 mg/kg (3) et quelques
pdicétions‘(?)vlaisSent:penser qu'elles sont du méme ordre dergrandeur,
fo@r lazcgte‘italienne. R O A T B B

‘”3~En ce qul concerne le 1ittoral frangais de l'Atlantique et de la
"Manche, on: peut estimer qua les réqldus de PCB chez les mollusques, princi—
;palement thilus edulis, sont &e 1'ordre de 0,3 41,0 mg/kg de chair égouttee

Jdans les z ones portuaires et les grands estuaires. La contamlnation est
4,fgénéralement inférieurs A 0,1 mg/kg dans les zones conchylicoles ou non
: 5ihdﬁstria1iséés(4)‘ Les résultats publiés pour la cdte cantabrique (3) 56
'7  situent‘dans'ce‘m$ﬁé intervalle, avec des valeurs moyennsé‘entre 0,10 et

V’i;in.G?,mQ/kg suivant le lieu de préléﬁement.‘

B Comparativement il semble ‘que lsg pollution des moules soit moins
~'>élevée en Mer du Nord avec de 0,06 & 0,16 et de 0,07 & 0,2 mg/kg regpective~

ment pour les fagades maritimes sllemandes et hollandeises (5).

" b) Les poissons marins

Ce sont les espéces,é(fcrte teneur en graisses et vivant & proximi;

té des cétes gqui renferment les plus grandes quantités de résidus.

, Chez les clupé1dés, des résultats publiés en 1971 (6) sur quinze
échantillons de sardines Serdina pichardus L. de la baie de Earsellle, font
état de valsurs mcyennes trés élevédes : 3 mg/kg de chair avec des variations
COmpfises entre 0,7 ot 5,1 mg/kg;\Des donndes ;lns récentes (7)~portant sur-
un échantillonn&ga de vingi ciaquardines'péchées dans le golfe‘dﬁ Lion
‘indiquent des tenedrs nettement inférieurss soit de O, 05 2 O,J mg/kg de chair.
Celles relevées en Atlanthua ‘sont dans 1'ensemble du mbme ordre de grandeur
(3, 7)vmais dans certaing cas particuliers elles peuvent attelndre et
dépasser 0;5~mg/kg. f . | |




- En ce. qui concerne le hareng Clupea harengus essentiellsment

peché en Her du ﬁord Balt;que et sur le littoral canadien, il semble que

~1a contamlnation soit plus élevée en Baltzque, 0,15 & 1 5 mg/kg (8) qu en .
Mer du Nord, 0,1 3 0,25 mg/kg de chair (4). Las niveaux de résidus dans les"

“peches de ls c6te ouest de l'ﬁtlanthua orcupent une -position intarmédiaire.l,i

'soit de O, 19 h C, 73 mg/kg avec une teneur moyenne senalblement égale -3 0 4
g.mg/kg (7, 9) | * N

Pour les poissons malgres, merlan, merlu, mcrue, etc, les teneurs' -

» 'en PCB sont gén»“&lement trés falbles et exeédent rarement O 1 mg/kg de i

k, Un classement non exhaustlf des dlfférents nlveaux de presence
‘”ff;des dlphénylpolycnlorés dans la chair des poissons maring, peut. 8 effectuer;
.3 partir de leur richesse habi+uelle en lxpldes at f éthologie des espéces

- poissons gras vivant h proxlmité A f1 f7%4fZ;
dea coteﬂ #ceossessrseansressto b 0 1 & 3 Mg/kg de Chﬂir Co '

'~ poissons gras ne séjournant qu'occa- - |
sionnellement sur le 1ittoral s.e... 0,1 2 1,5 mg/kg de chair

- poissons malgres_.‘...........3...0. S 0,1 mg/kg de chair

) Les p01ssons d'ean douce

La présence d'une concentration élevée, 2 mg/kg, a &té décelée
dans 1a chair d'une carpe vzvant dans un étang soumis & 1'influence d'épan—;
idages de produits b bese de dlphénylnolychlerés {10). Mais 11l semblerait

o cependant que de tellss teneurs ne soient pas fréguentes. En effet, une
‘:‘1étude d*ensemble effectuée en - 1972 et 1973 sur 225 poissons, n'a pu mettre
‘:ffen év1dence que la présence de traces de dlphénylpclych*orés (11) k

*9  2°) Le DDT et ses métabolites

Le DBT fait l'objet d‘une survelllance attentlve depuis de nombreuwA
 ses années en raison de l'emploi 1ntensif dont 1Y a été l'objet jusqu'é 80n
remplacement par des insecticides bloéégradableq. Sa p?ésence dans 1es tissu=‘
‘animéux est trés f“éqﬁemmeﬁt acconpagnée de celle de ses métabolites majeurs
DDE et DDD. Les concentratlons les. p¢us élevéea ont surtout été déceléss :
dans les gralsses des anxmaux supérieurs h longue vie tels que les mammi

) féres mar1ns.



a) Les coquillagae -

En Médlterranée occldentale, la contamlnation des moules sauvages '

yr par le DDT est aussi largement répandue que celle 1mputable aux PCB.

S Dans les zones industrielles ou a forte densité de populatlon,
" les teneurs résiduelles en DDT total (DDT + DDD + DDE) se situent de 0,4

 ; '& 10 6 mg par kg de p01ds sec, alors que dans les zones de moindre exp031tion'
'=e11es sont de 1'ordre de 0 09 & 0,3 mg/kg de polds sec (1) Des analyses

‘ effectuées en 1909 sur des hultres de 1'étang de Thau indiquent une teneur‘*
’ ;en DDT total de 1,3 mg/kg du poids sec qui représente envlron 10 A 18 % de

‘ "?,Z‘kla chair débarrassée de son eau intervalvalre (13)

En ce qui concerne 1'Atlantique quelques résultats fragmentaires
(4) laissent penser que les teneurs en DDT total excddent rarement 0,05 mg/kg
de chair égouttée. ' - '

-

. Ces valeurs sont,d‘ailleurs comparables & celles rassemblées

" en Mer du Noxrd (5) qui &onnent'les résultats suivants :
DDT 0,004 & 0,010  mg/kg de chair égouttée
DDE 0,003 & 0,014 mg/kg de chair égouttée
- DDD 0,003 & 0,006 mg/kg de chair égouttée

b) Les poissons

, En Héditerranée,kchez des sardines de la baie de Harsellle, dont
la teneur en gralsses én&;t de l'ordre de 17,7 %, les concentrations moyennes
‘de DDT et de DDE ont été respectivement estimées & 2,7 et 3,5 mg/kg de 11p1—‘
 “de {6). La contamination semble moina élevéde pour des échantillons de lsa
‘région des Saintes-Maries-de-~la~Mer, puisque chez des individus ayant des .
v‘teneurs en graisse de 9 % en moyenns, 1es ré81dus exprlmés en mg/kg de chalr
,’sont les suivants (T). : » - ; ;
o | DDT  DOE oD

MBXAMUM vveveeesesnsessssacss 0,498 - 0,160 0,197
Hinim‘lm .;...0‘9"00‘.'05‘..0... 0,034 - 0,006 . 0,036

Mcyenne -a‘.ono;ocok.ooccoatt‘o’-’ 0,096 A ’ 0707? ’ ‘ 0,096

'/..l.




wwonv1ent cependant de +eni* compte du role des lipides comme

dés,est généralement variabla en fonction de la saison de peche.

, ;Cette correctlon étant &pportée, .ces résultata sont malgré tout
plus,élevés paur ‘1le DDT et nettement inférieurs pour le DDE et le DDD que

ceuxvpubliés sur des peches faites au large des cdtes. espagnoles (3) avec
rgapect;vament,des_maxima de 0,022, 0,20 et 0,45 mg/kg de chair.

e En ce qui concerne les h&rengs, le tableau 8 lﬁontre que la
: contsminatlon est la plus élevée pour les produits provenant de la mer
’fBaltique. Pour les autres réglons, les résidus attelgnent rarement
0w o

Teneur en mg/kg de chair

68 eu 45 a 46 45 s ea w80 - Pe LLNEY S VY

(Ldeu e ?echevg - - E REFERERCE E

: pp' DDT : pp' DDE : pp*DDD i

Mer du Nord :o,o13 B 0,074.-: 0,009 & 0,019;43,001. 2 0,014: (4)

| Atlanzi::: ‘:o 056 & 0,18 0,051 & 0,097:f<q,ooz A 0;045.: No
Atl&néi‘i‘;: 10,010 & 0,230 0,010 & 0,300] 0,00 & 0,080 (9)  ?
Baltique :o 0523 7,7 1 "‘ﬂ(e)y o

- Tebleau 8 ”:'inﬁerval e de variation des teneurs en DDT, DDE et DDD chaz~
les harengs Clupea harenggs en fonction de leur lieu de peche.

L ‘Pourgles poiSsons m&igres,~1es;niveaux de présence de ces\réSiduS

‘ se,tiouﬁéht fréquemment & la limité de détection des méthodes analytiques
éf ne dépasseﬁt guéré qﬁe qualques dizaines de pg/kg~pour les valeurs |
les plus élevées.‘Le iableaz 9 rassemble‘quelques;résultats surideé

indlvldus pegnés en Mer du Nard.

a

S

réserve de atockage des résidus de DDT, Or, la teneur en lipide des °1“Péi~'f*f'“‘




'ffﬁy¢*f?9 ff:"

Tehéur en mg/kg de chair

.t

PR e

ESPECES : - — fPEFERENCE

; ~ ; pp! DDT ; prp'DDE ,"1; pp'DDD ; | o
Horues ~:<o,001 2 0,018 Qo’,ooya o,‘oz' : 'o,dm 3 o,~007 :(4‘)"' :
- Merlans :<o,ob1_ 5 o,obs, ¢:’<o,oo1;ya 0,003 :<.0, 001 & 0,002 : (4) :
Plies . 0,001 2 0,015 : 0,001 & 0,007 §<o 00t a 0,007 : (4)
 Soles  1<O, ebs'a 0, 019 j ::s:o,oos‘h 0,010 1 <0, 093 % 0,013 : ‘(4) s
Limandes:<0 002 & o 005 | 0,003 a'o,oﬁ'i«: ,001 & 0, 003 ; (1)

'5 >Tab1eau 9 : Niveaux de présence du DDT, DDE et DLD chez 1es polssons
o maigres pecnés en Her dn Word.

- Il est & noter que les lipides contenus dans les foies de morues

de Mer du Nord, autref01s utllisés pour confectionner un produit riche en

e

vitamine actuellement tombé en aésuetude, contlendralent en moyenune de 25,9
4 46,2 mg/kg de DDT total (12).

¢) Les peissons d'eau douce

Les teneurs en DDT et ses métabolites relevées dans le faune d‘eau
douce font état d'une contamination trds falble. ’

Sur les 225 poissons analysés entre 1972 et 1973 (11) les concen~
tratlons moyennes en DDT total dans la chair sont respectivement de 0,012
et Q, 061 ng/kg. Cet ordre de grandeur est compatible avec une‘teneur de
'0 02 mg/ kg de. DDE trouvé sur la chair d'une carpe vivant & proximité des

zones de traitement (10)




3°) &utres composas org&nachlorés ‘ ;

Sl les résldus de PCB et de DDT sont géneralement trésyrépandus \

 ‘dans 1a faune aauatique, divers autres ccmposés organcchlorés peuvent ebre o

5f‘0cca91onnellement identiflés daﬂs les ilssus anlmauz.

e

. Pa*mi ceuxaci, ceﬂtalns pesticzdes comme les iaoméres Q{ et ér
ide l‘hex&chloracyclehexane (H c. H. Ve la éieldrlne et 1’aldr1ne ont été '

i retrouvés dans la faune des cdtes eurcpéennes. Aussi blen chez les mollusquas-f”' 

“(;'que chez les p01sscn3 les nlveaux, gqui sont extremement bas, n'excadent  ;” L
5},pratiquement pas 0,005 mg/kg de chair pour l'0< H.C.H., et 0, 020 mg/kg de  f:
chair, pouz 13, g c !i., l'aldrine et 1a aleldgme (s, 7, 11, 13, 14, 15)

Ont également été 1dentif1és dans des cbairs de moules } ‘ R
’ l’heptachlora epoxide, pradult de dégradgtion de l’heptachlore, o
'-,‘h 1‘état de traces sur un petit nombre a*échantillons {14), SRTA
- 1'hexachlorobenzine k des teneurs inférisures & O, 001 mg/kg(!ﬁ},
= le pentachlorobenzine: 0,0004 mg/kg de chair {15).

40) Conclusions
La figure 2 , qui represeu+e de fagon schématique une tentative
de classification non exhaustive des niveaux de résidus montre que la con-

tamination des produits de la péche par les comppsés organochlorés ¢5% essen-
~_tiellement imputable aux diphénxlpolychlsrés et h’un degré maindré au DDT.

‘ Les £eneurs‘195‘plus élévées'eﬁlPCB~se rencdntrent,‘& proximité
bi\des zones pottuaires et urbsines, dans les coguillages et les poissons gras.
La majorxté des résul*ats comn*lés correspondent k des échantlllons analysés
"avant 1973 Depuia, certaines dispositions limitant "emploi de ces produxts,
 ?tel1es que leur aupp:esszon de la ccmpowitian des peintures marlnes, sont
H,ent“ées en ap l:ca‘loa et devraient & plus ou m01ns long terme a6 tradulre

par une réglession des niveaux actuels._

En ce qui cencerne le EDT et ses métabolltes, layr présenco dans ;
v 1es prodults de la piche tend A s’ amenuisex et, mis & part quelques espﬁces

particuliérement ccntamlnées comme les harengs de. la mer Baltique par exemple ;

'1es niveaux déuelés n' apparalssent pas préoccupants.
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D 5 00ﬁCLUSIONS'

Abstraction faite des p0331b111tés de fraude, le nambre
'~d'addit1fs présents dans les produits de la mer, bruts ou transformés,

est infinlmentvm01ns important gue dans les sutres prodults,allmentalres.Les
bolorants constifuent 1es substances les plus fréquemment employéés, toute- ‘
 fois leur présence dans certalns allments, comme les soupes de poissons, |
Jk~;est 111101te. R ’

“Bn ce qul concerne les con*amlnants, les nivesux actuels de
 présence des métaux lourds ne peuvent 8tre considérés comme nettement plus
élevés que par le passé. Pour les composés organochlorés, on assiste 2 une
généralisation de la contamination par les diphénylpolychlords dont'les}"

LY

teneurs sont surtout élevées & proximité des grands estuamires ou d'instal~

lations industrielles importantes. - | - ‘ -






