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COuPTE RENDU D'UNE «ISSION FnN AGERIWUE DU NORD
(Juillst - Aofit 1948)

Chargé d'accompagner la mission envoyée en Amérique

ar la Confédération Nationale de la Conchyliculture pour étudier

lostréicultvre américaine et canadienne, je me rendis le 13
Juillet & Rotterdam pour embarquer le 1l sur le $/8 Nieuw Amster-
dam. Ce paquebot ne touchaii raw c@-davre -au cours-de ce voyage, le
chargement ne pouvant &tre fe:l & s J-.@ normale, le 14 FHuillet
jour de Féte Naticnalsz-

Les délépgués de la Confédération Nationmale de la Con-
chyliculture étaient WM. Alain PFRCEVAULT, Président de la Pée -
dération Bretonne a Auray et darcel THIEBLEMONT, ancien Vice-
Président du 5.G.0., ostréiculteur & Plouharnel~Carnac.

Nous flmes regus le 21 Juillet & New-York par .
charles PERCEVAULT, frere de 1'un des membres de la mission.
Ancien habitant du Canada, fixé depuis de longues années & New~
York, 11 avait %ien voulu se charger d'établir le programme du
voyage et d'organiser les déplacements nécessaires.

Ncus deviong visiter successivement 1'fle de¢ Long
Island (Ftat de Necm=York), puis le loang Island Sund et les cdtes
du Connectitut, enfin 1'Zle du Prince Edouard, au Canada,

i

HUITRES et COGQUILLAGES

l. Ies huftres américaines.

Les Ozctréiculteurs de ces régions emploient & peu prés
les m@mes procédés et cultivent les mdmes espéces.

Ce sont surtout les huftres et accessoirement les
“clams". :
Les huftres cultivées sur les cdtes est et ousst ape
partiennent & des esp2ces différentes et sont autres que celles
que nous cultivons en France. ‘

sur la cote Quest, ol 1l'ostréiculture est beaucoup
moins importante gque sur la cdte de 1'Atlantique, 1l'huftre native
est 1'0Ostrea lurida ou Huftre de Califeornie, assez proche parente

de notre huitre indigdre, QOstrea edulis, hermaphrodite comme elle.

la raréfaction de cette esp2ce a incité les ostréi-
culteurs & acclimater depuvis 1902 une huftre japonaise, 1'Ostrea
Gigas, Thumberg, la Nega-Gaki ou Fzogaki des Japonais qui la
cultivent surtout & Hokka%do au nord du Japon. C'est une huftre
unisexuées comme notre Fortueaisz, & coquille trés allongée.

'oo_/
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Lucune de ces espeéces n'est cultivée sur la cbte atlan~
tigue ol l'huaitre native est ane gryphée acsez seamblable a 1'hut-
tre portugeise, anisexuée et nommée Ostrea virginica (ou virginiana).

L noter que les naturali.tes esnéricsins désignent égale-
ment l'hattre da Fortugsl (Gryphoem, angulate) sous le nom de  Ostrea
(Ostres engulats).

L'hattre de Virginie différe de la Portugaice par sg forae
plas plate et plas courte, par son bord et ses lignes d'accroissement
plus ronds, par l'ebsence de grosses cotes sor sa valve bombée., Elle
& la wéme tache violette sur son impresszion amascalsirs, Ia couleur
de sa coquille est vert bronze. Jon acclimatation a été tentée en
France & plasieurs reprises, noctooaczt & Arcachon en 1861 et 1863,
et & Saint~Vaest-le-Hougoe sans succes, pails en 1921-22 dzns la re-
gilon de Wlarennes ol elle s'est waltipliée poar digpara?tre au boat de
quelques snnées. C'est la véritable huftre ewéricsine, celle que
1'0on consomme sartoat aax Etats~Unie et au Canszds.

Jedis, sur toute la céte atlanticue, des glszements se suc=-
cédeient du Waine su WMexique et formelent de véritebles réeoifs &
l'embouchare des rivieres. Ies larves se fixaient sur les ccgailles
nettoydes par les wmarées. (es gissments ont été cétraits en grande
partie par une exploitstion barbare non gzulemxent pour l'alinenta-
tion, meis encore comme source d¢ chaux (1), )

Enfin, les Etats intervinrent et tentéercnt de protéger
les bancs : les périodes d'ouverture de 1a péchs furent réduites, =
~une taille marchande fat fixée, les’ coquilles farent obligatoirement

rejetées sur les bancs, etc... '

Ces mesures se hearierent d'abord & 1'indiscipline des og=
tréicultears et pécheurs, puis en @ivers endroita, d=s issociations
a8 formerent et contribuerent & faire obesrver les reglsuents,

Renoncent & restaurer les gisewsnts du Connecticut et de
1'Btat de New~York, on les & concécés & des Sooidids privées, Ceuax
de N ew~Jersey et de Delawe "2 sarvent & lz prodeciion éu nzissgin,
Ils sont ouverts & ls péche psndant quelques coraines chsque gnnde
et poarvae de collectears.

Au Wlarylsnd, en Virgilnie et dans les Etats da Sud, les
bancs fournissent des huftres de consoummaticn. Ia température y fa—
vorise la reproduction et la reéglementetion porte surtoat cur la
teille des huftres, les gisewents n'étant feraés cue 1'été, Ies hal-
tres, poussent trés vite en rochers, ont ana forne ples allongée
(Coon Oysters) que celles da Nord, elles sont moins spnp=écicss, elw
les voyagent moins fecilement ea raison d2 Ia chaleuar: 1g pooclation
étant plus cleirsenée dans ces FEhais, le déb’t ¢z plus rostreint.

/-oa

(1) Le Peciric Puoriland GCemens Co é§§IEZ?EEEWEEME€EHE§ gise=
ments d'hattres dsns la bsie de 8an Francicco pour la fabrication
da ciment.
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Dans le nord, l'@talseement de la température dininue pens
dant l%hiver l'activitéd dee huitres. Les bance d'huitres ne dépassaat
plus actuellement le Gap God (L2® lat. N.), exception falte pour
quelques taches dans les baies abritées des cOtes du Nouveau Brunse
wisck, de la Nouvelle Ecosse et de 1'fle du Prince Edouard au Canada.

De nombreuses zonee affectées jJadis & 1'flevage ont été ocone
damnées & cause Je la pollution amenée par les dgouts own lea industrieas:
Les terrains sont classés en salubres et insalubres avec des zones ine=
-~ termédizires qui sont ouvertes dans des conditions fixdes par lé¢ Qona
trdle Sanitaire. On a tenté 1'épuration en divers eandroite (eau de
mer chlorée).

Sur la cOte du Paslfique, les gisemehts ont souffert au
moins 2utant que ceux de 1l'est ; l'ostréiculture s'y fait surtout
dans les esux de 1'Ftat de Washington, un peu en Californie et dans
L'Orégon. Le rendement total est minime en comparaison de 12 produc=-
‘tion de 1'Fet.

(11 existe un petit gisement d'huitres en Colombie Britan-
nique). '

Malgré cette régression importante, l'ostréiculture est
trés florissante sux Ftats-Unis. La production totale atteint jus-
qu'a six milliards d'huftres fourniseant 73.00) tonnes de mati2re *
comestible,

On consomme une partie des huftres fraiches, détachées de
leur coquille et servies dans une des valves, ou cuites, préparfes de
diverses fagons, mais, en grande majorité, les hultres sont décoquil-
1ées (Shucked), lavées et classées par tailles, rangées dans des
boftes et congelées. -

Ces boftes d'huftres frafches sont mises en barils ou en
calsses avec de la glace et dirigées en wagon frigorifique sur les

marchés.
Les huftres frafiches en boftes sont mangées crues ou uti-

1isées pour 12 conflection des soupes oua d'autres mets. Elles peuvent
8tre vendues 2u détail dans des boftes en fer blanc de tailles variées
ou dans des sacs de papier imperméable.

On a pu évaluer les quantitéds d':huftres décortiquées vendues
en un an & 50 millions de livres anglaises valant 7 millions de dollars
(Fiedler). D'autres sont vendues dans leurs coquilles emtallées dans
des barils ou des caisses et transportfes dans 12 glace sl la tempéra-
ture l'exige. Ces huftres sont servies dapns les restaurants 4sns leur
demi-coquille ou vendues pour 1la cuisson.

On peut conserver en frigorifique des huftres d4coquillfes
et traitées spfcialement pour la consommation estivale.

Une autre partie est mise en conserve : les mollusques sont
traités & l'e2u bouillante pour ouvrir 1la coquille et en détacher 1la
chair. Aprés lavage, elles sont mises en bolte et stérilisdes. Pen-

dant 1a m@me piriode que ¢i-dessus, 5.2020.000 livres d'huftres, valant
un million de dollars furent ainsi traitées. ) |

s wed
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12 premidre usine de conserve fut fond4e i Baltimore en 18LL.
Cette ville fut pendant de longues anndea le centre principal,de cette
industrie, maintenant 1a Louisianne et le Yississipi 1'ont dépassée.
L'Ftat de Washington poss2de é&galement des usines de conserves ol 1'on
traite 1'ostrea gigas qui pousse trés rapidenent.

Ces conserves sont utilisfes en cuisine comne les huftres
gr810h§8 décoquillées. Les boites contiennent de 4 3 16 onces (150 &

00 gr). _

D'autres procédés ont disparu, telle 12 dessication autre-
fois pratiquée en Louisianne par des Chinois, la marinade, mais on
fabrique @ctuellenent des purées, des soupes et méme de la poudre
d'huitres.

Inutile de dire que ces manipulations sont sévérement sur-
veillées au point de vile sanitaire. Nous verrons les modalités de
cette surveillance au chapitre "contrOle sanitaire".

2 - Les clams

Un autre coquillage indigéne trés apprécié aux Etats-Unis est
le "Clam* ou plus exactement le "Hard Clam" ou Round Clam Venus merce
paria, parfois sussi dAésigné par son nom Indien Quahog.

I1 vit sur des fonds de 2 3 8 m. enfonc4 dans 1la vase ou le
gable mou & dix centimdtres d4e profondeur. 8a coloration est gris jau-
nitre & l'extérieur, 1ilas 3 l'intérieur. 3a coquille est ovale,
gpaisse, & fines stries circulaires. Cette coguille est assez fragile,
maie son ouverture est difficile. La charniére porte trois dsnts cardi=-
nales par valve, s'engrénant l'une dans 1l'autre et assez gaillante.
Notre coquillage le plus voisin est la Praire (Venus Verrucosa) qui en
différe surtout par ses profondes stries circulaires. Le clam est
consommé cru ou mis en conserve.

Son alimentation a €té tentfe, d'abord par Costa dans le
Basskn d'Arcachon en 1861 et 1863 sans succés. Il fut introduit plus
récemment & Yarennes et en divers points de nos cbtes, notamment &
Coneoarneau, dans le Moros, dans le Belon, dans 1'Ftel, 3 St-Armel, 2
Barzeau, etc.

Il ne s'est reproduit que dans la région de Marennes (banc de
Mouillelande et chenaux de la Seudny )., On en 8urait trouvé pourtant
récemment quelques échantillons ass¢z rares dans le Bono. -

Dang la région de la Seudre, le clam est bien acclimaté,
malheureusement on le péche avec excés et il disparaitra s'il n'est
pas protégé. ) :
Ce coquillage a obtenu en France un certain succés st se
vend & des prix exagérés. Il y aurait lieu de reprendre les tentatives
d'acclimatttions Je crois avoir trouvé les raisons des échecs anté-
rieurs ¢ 11 est nécessaire de procurer aux tous petits coquillages un
terrain favorable, ce qul pourrait se faire facllement.

.‘./
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Le clam 11bere ses oeufs a 22°7 ¢, la fixation se fait
au bout de 10 a 14 jours suivant la cumreratu?e de 1'ewir.

Le jeune clam s'enfonce dans le sol des gu'il atteint 3 & 6 mm.
Il peut ensuite s8¢ deplacer, mals voysge peu.

Il grcssit plus rapidement dons les eaux plus chaudes &t
devient inactif dés que la température s'abaisse & 5°5. 81 on le
seme a ce moment, il devient la proie desc étoiles de mer qui ne
peuvent atteindre le clam enfoui cdans le sol.

Sa taille a*tsint normalement & 2 ans 1/2 5 centimétres,
sa taille marchends (slle est fixée en Frones & 4 1/2). Il pousss
régulierement jusqu'a 5 ans 1/2, tge avquel il atteint huit centi-

netres. On en irowvs 46 25 gros echantillens (14 cms).

2l egt nosgsinls dz le cul=xiver sur tous les fonds plats
du niveau de¢ haute mer Jusqu'd 15 metres de prefondesur, mais il
préfére les f01€~ su~desscns de la laissge de basse nmer, fonds qui
ne sont guere utilisés pour l'ostréiculiure en ﬁmprlqu I1 vit
gous la surface du ford, littédralems=at scus les hultres.

On 1s trouvs izi gur toute la c¢bbte cusst du Cap Cod
(Massachuse ite) a1 Cap Azi (Florids) 25° lat. N,

Te clem est consommd frais, servi dans sacoguille ouverte
8VEC uUne sauce rouvge (tomate et p_ncht), On 1& décoquille comme
1'huitre; c'est cette crération gue nous verrons Taire a Ve

Sayville (Long Isleond, - Ya) et on le traite de 2. mime fagon.

3. Autres coquillagss

——— s Ly S b ey e P — T T e —

Lies marcheées de New--York
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Lg Yolgmb 0n1tfv5 zur la cbts Fat des Eiatz-Unis est ls
Hard (ler.  veras meoccasria) aussi nomme Roumd mam gt perlois
Quahog., .

. L'appellation "Clem" et connge a
de grande taille sutres qus les huitres 6t
gont dits Butterfish (Orton).

vlusieurs coquillages
L

8 moules. Leg retits

On vend sur les march<isz du Nord le @

Soft Clam, Wra areperla, ¢ui ge trowrs gur la cOte Zst
6t surtout dzrneg 12 bais €z Chs apﬁcke; 1l & exd
le Pacifique avec leés huitres ds Virginie. On 5 romme perfois
Menanose.

Le Burf Clam, Mactra solidissirz, est cultivé depuis quel-
ques annédes dans le Long Island comms 1le Fard Glam.

L'0Ocean Quahog d< ?ﬁgqe Ahtica islandica.

Sous la coaduite de M. POHL, le esymvathique speaker de la
Voix de 1l'Amérique, nous avons vigité les marches de New-York €t en
particulicr Viachington Market. -

Nous fiaes trés favorablement impressicanés par 1'extréme
propreté de ces halles., Fiandes, poizcons, légumes, Lruits

L
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voisinaient étroitement sans que la moindre odeur fut percepti-
ble, Dans les mercheés commé chez les detaillents, notre attention
fut attirée, a defaut des huitres (hors scison) €t des homards
(lobster - peu nombreux & cette epoque) par les "clems" vendus

¢n coquille, les. "Scallops", parties blanches des coquilles St-
Jrequés (en genércl Pecten irredinans) toujours vendues isolément,
des chairs de crobes (crebe meat) et des queues de crevettes
épluchées (ces orevettes de trés forte taille sernient Penzeus
brasiliense setiferus ou &ztecus).

I1. LONG ISLAND

Aprés quelques contretemps (pennes des chemins de fer,
transports en futoenrs), 1o mission arrive le 26 Juillet & West
Snyvigle (Long Island). Nous flmes cordinlement accueillis par
Mz . CLANCY, chef du leboratoire de la Qyster Crowers Association.
Ce laboratoire est instnllé drns 1'Etablissement de la Blue Point
Co., Inc, & West Sayville, sur la c8te Est d¢ Long Island,

Cette 91e¢ qui, ne mesure pas moins de 180 kilomdtres de
longueur sur 32 de large au maximum §'étend parallélement a la
cdte continentale et enserre entre cette cdte ¢t elle-méme le
Long Island Sund, bras de mer de méme longueur dont la largeur
trés reduite & New-York atteint jusqu'a 30 km. en face de New-
Haven, \

L'ostréiculture occupe les fonds propice des baies de Long-
- Islans et du Long Islend Sund sur 1l cdte du Connecticut.
L'extremite ouest de 1'31e est occupée per les formidebles ex-—
tensions de New-York (Brooklyn du sud et Queens, plus au Nord).
Bntre ces quartiers ¢t la partie centrale de New~York (Menhattam)
le detroit, ramene a la largeur de quelgues centaines de meétres
prend le nom de Fast Kiver, est franchi par plusieurs ponts monu-
mentaux €t traverse en maints endroits par le Subway ou métro
de New=-York,

Plus au Nord, 1'ile d'élargit progressivement jusqu'a
atteindre 20 milles et les habitants se¢ livrent & la culture (les
pommes de terre deé Long Island sont trés renommees), Dens les
baies qui sont trés étenducs, se fait l'ostréiculture, en parti-
culier dans deux d'entre elles, trés vastes, l'une a 1l'est, l'au~
tre au nord de 1'ile, .

Ie premidre est 1a Great South Bay qui s'étend sur une treés
gronde longueur de le cdte et est fermée 2u large por une bande
de seble, Elle communique 2vec 1o mer p~r unc passe tres étroite
& Cakbeach, C'est sur 1o cbte intérieure de cette brie, cells
de 1'fle meme, que se¢ trouvent Seyville et West Seyville.

L'autre, 1o Great Peconic B~y, échancre profondément 1'ile
au nord, Elle communique e&vec 12 mer par deux lorges pesses, de
pert et d'autre de Shelter Islond,



da Gre&b South Bay

le 26, noas visitBmes le Centre ostrédicole de West Sayville
ol se trouve 1l'étaeblissement de la Blue Point C° et embarquémes
sur an des batesux de la Compsgnie pour visiter la baie,

L'ostréicaualturc & Iong Islend se rédait & l'engraissement,
Io ngissain provient dcs parcs da Conncecticat.
los fonds sont nottoyés, puis on y répand les huitres qa'on
reléve et reséme tous les ans jusqu'd ce qu'elles alent atteint
le teille merchende, ce quli nécessito cing ou six années,
L'emplitade de le maréde est trés rédaite (un pied) et dens
cefte baie, la mer géle chaque hiver jusqu'a 60 centimetres (=27°C)
Des brises glaces entretiennent alors des chensux dans lesquels
on pbche los huttrcs per 3 métres de fond environ.

Ies embarcations utilisées icl sont des péniches munies de
palssants moteurs. A l'evant se dresse un mat soutenant deux pou=
lies; de chaque bord se trouvent deux rouleaux, l'an vertical,
l'autre horizontel sur lesquels manoeuvrent les dragues suivant
qu'elles se trouvent & l'erriére ou le long du bsteasu. Ia manoeu-
vre est commandée directement de la passerelle : sar des treuils
s'enroulent les filins qui pessant par les poulies, actionnent
les dragues. Ces dragues ont leur partie inférieure formée e fi=-
lots métmlliques 3 le dessus est en filet ordinaire,

Dans la Poconic Bay, la drague est analogue & celles employées
au Connecticut.

le trevail des hultres s'arréte en Mai, & ce moment et jusgu'en
Septembre, on travaille les clams, les dragues employées :sont munies
de dents.

Nous avons essiaté dans l'éteblissement de la Blue point au
décoquillage des gros clams, les petits étant liwrés directement &
lg gonsommation, emballés dans des barils percés de trous sur les
cltes,. '

Ie long d'un établi, une file d'ouvreurs s'active, ouvre les
coquillages, jette les coquilles d'un c¢6té, les chalrs d'un sutro.
Ie travaeil est payé aux piéces. Bn notre présence, un des écailleurs
ouvrit 60 clem. & la minute, en moyenne l'oaverture-minute est de
45 & 50, co qui ost payé G0 dollars par semsine. Is mo’ns habile se
fait 77 dollars, le plus raepide 102 dollars.

Ies cheirs sont vigoureusement lavées & l'eau douce, égouttées,
réfrigérées, ot partent & la consommation dans des cartons oua mises
en boftes, cuites et stérilisées dens d'immenses gutoclaves, Ieur
saveur reppelle alors celle des coquilles Saint-Jacques.

Y comprls les clams achetés aux picheurs & raison de 7 dollars
le bushel, la Blue Point C° trgite 30.000 bushel de ces coqullleges
(1e bushel vaut 35 litres) soit dix mille hectolitres environ.
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Recus trés cordislement par le ikneger de la Compagnie et guidés
per son assistant, nous avons visité avec intéré@t cet ilmportant éta-
blissement, véritable .usine,

Notre guide nous dit &tre le petit fils du fondateur de ce Centre
ostréicole, un Hollandais qui eppele de son pays neatal de nombreux
compatriotes qui acclimatérent ici leurs procédés ostréicoles. Ils
formérent longtemps une commansuté distincte, ayant conservé leur lan-
gue, religion, coutumes et demeurant groapés dens leur village, Tocker
Ville, l'actuel West Sayville.

‘ Détail curieux, et nous svons retrouvé ce trait su Canada, le
fondateur n'e jemsis appris l'anglais.

2 - Great Peconic Bay

—— — e ——

I.. Great Peconic Bay que nous visitfmes avec il, GLANCY le 27
Juillet, est plus lergemsnt ouverte, la merée atteintdzux pieds, le
courant atteint trois noeuds, la mer ne gele pas l'hiver.

Ia valear des terrains y est moindre, alors qu'ils sont loués
par leurs propriétaires les communes riveraines en Great South Bay
& raison de 2 cdollars 50 l'mcre (40 ares 5 ) le taux n'est ici que
de 1 deollar 50 l'année. Is concession est falte pour une durée de
15 ans, elle est rehouvelable.

: Ie Blue Point occupe iei & Greenport une situation prépondéran—
te, elle cultive 8.000 acres de fonds (le superficie totele exploi-
tée par elle & Iong Island et mu Connecticut atteint 15,000 smcres)

Sa production est de 1 million de bushels d'huttres et 3,000 bushels
de clams. Ici elle n'atteint que 10,000 bushels, on y amene 300.000.
bushels d'hattres des exploitations du Connecticut.

la compagnie posseéde c¢ing bateaux et emploie au total 300 ou-
vriers dont une ceantaine ici méue. ‘

L'établicsement de Greenport est trés veste et ses janstallations
sont trés intéressantes. Construit en 1940, il a ollté 3&3.000 dol-
lars. '

Nous avons prospecté la baie sur un des deux bateaux de la Bluse
Point, le ilford, petit chelutier dragaeuar & motear de 125 chevauX,
piloté par w. IEGR¢ T Chavmnan, manager de Creeanport plant, qul a tenu -
& nous esccompcgher lui-méme et nous donner toutes les explicetions
utiles car nous n'evons pu assiter aa treveil des huftres, nal en -
cette smison.

Ie batesu est muni de deux dregues & fond métallique, leur me-
noeuvre est comnzndée de la passerelle. L'équipage oomprend sept
hommnes.

Ies coquilles ont été relevées, amoncelées & terre pouar le sé-
ohage; on vient de les rejeter sur les bancs. Is Blue Point en séme
ici dix milles bushels; il en est jeté 300,000 dans le Connecticut.

Ia reproduction est faible dans la baile alors qu'elle est treés
forte dans les eaux du Connecticut.

do e
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Des esseis de captege sont fgits au moyen de secs de coqullles
Ies larves de onze jours sont mengées, dit M. GLANCY, per les Cténo~
¥nores (8eea nuth)., Iss snomies causeraient également des pertes 4'huf-
Irc8e

Le dregus raméne dos huttros do quetro ang encore & demi-laiteu-
ses, des crepidule, des grands gastéropodes prédateurs dits "periwirk=-
le" (V. Coniculatum 8ay), otc.

En temps utile, les hu?tres marohandes sont emendes & 1l'établis-
sement par le bateau draguear, déversées sur une sauterelle gul les
monte au ler étage de l'usine sur un tepis roulant qul les répartit:
dens de grands entonnolrs fermés & la base par deux trappes. Par ces
trappes, les huftres s'écoulent au fur et & mesure du trisge sar une
longue table ol une querantaine d'ouvriers les décoquillent (90 % des
huftres sont extraites de leur ocoquille), Elles sont trides et mises
en paniers pendant que les coquilles sont amenées au dehors par an
tepis roulant.

Iss paniers sont placés sur des petites plate-formes suspendus
& une chaine sans fin qui roule sar des galets tout autour de la te-
ble de triage. Ies paniers sont smenés dans ane cuve de lavage, puis
vont & l'embellage.

En c¢é moment, en l'absence d'huftres, 1'établissement prépare
des Scallops, partie blanche de coquilles St-Jacques de grande teille
Pecten irradiens, mais en petite %aantité. '

4 oB8té des sglles de décoquillego se trouvent les instellations
sanitelires, les lavebos & egu froide et chaude, les vestisires., Ces
annexes sont imposées par les reglements sanitaires.

Il me reste & dire l'action de il GLANCY, le Chof du Laboretoire
instellé dens 1'éteblissement de le Blue Point & West Zeyville,

Il s'y livre & des recherches sur la reprodaction des huftres,
les résultats n'en sont pas publiés, restent acquis & la Société; j'al
pu obtenir de luil des renscignomonte intéressants sur la nature et la
marche de ses traveux ¢ la fertilisetion artificielle tentée depuis
plusieurs annéos semble malheureusement #tre restée un prooédé de le-
boratoire, meis 11 étudie actuellement la fixation et la oroissanco
du naissein d'hattres anglsises, fixé sur des plaques de carton. D'au-
tres expériences sont en cours, notamment sur le captage des larves
(les oollecteurs posés sont des secs en treillage coantenant des coguil-
les), sur 1'épuration, etc..

Je dois le remercier icl de son aimable accueil‘ de son empresse-
ment & nous montrer sur place tout ce qul concerne 1’ostréiculture lo-
oale, la mise en étmt des pares, la récolte, 1l'élevege, la péche et
la préperetion des huftres et des clams. Oe dernier point surtout nous
a intéressés, car il n'a pass d'équivaelent en Franoe.
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11T.- QONNECTICUT

Vers le soir, nous primes plece & (rient sur un batesu de dé-
barquement & deux portes quil sert de bac et nous amena & New Ioandon
sur le c8te oontinsatele ol nous primes le train pouar Newhaven, .

Ile Direotaar dua leboratoire de Milford, Dr. Victor L. LOOSANOFF
vint nous y chercher le lendemasln et nous amene d'abord ol nous visi-
témes 1'établissement ostréicols, de la Wheeler (°, malheureusement
su repos & cette époque, puis & Wilford ol il nous présente ses col-
labcrateurs et son leboratoire que nous devions visiter plus oomple-
tement le lendemain,

N ous primes places & bord du "3helfish" trés joli bateau de
1'Etat atteohé & le Stetion et mis & notre disposition par le Goaver—
nement pour parocourir le Iong lsland Sound.

Oe bateau nous amena d'ebord & un drsgueuar ocoupé & travailler
les fonds, puis & un eutre de trés grande dimonsion., Nous y vimes
on détall lo treveil des parcs. '

l. Iong Island Sound

Ie détroit ou Beie de Iong lsland constitue & pea prés le limi-
te nord de l'huttre sur la cOte atlentique des Etats-Unis.

Sa longueur est approximativement de 150 kilométres, sa plus
grande largeur de 32 kilométres., Cette largeur se retrécit régalie-
rement dans les deux direotions pour arriver & moins de deux kilome-
tres & l'ouest et & 15 kilométres & l'est., Ia profondeur moyenne est
sensiblement de 18 métres. A quelques distance de 1'fle des pécheurs
& l'extrdme est, il existe une profondear de 92 métres. Ie centre gai
est la partie la plus creuse du fond oconstitue un plateau sensiblement
uni & 28 métres de profondeur en moyenns,

Ie fond forme une pente douce le long du rivage dua Connectlcat,
meis du cbté de 1'fle, la chute est rapide. Une courbe tracée par les
points situés & quinze métres de fond pesserait & plusieurs kilomdtres
du littoral da Connecticut meis trés prés de ILong Island.

Le littoral da continent est trés dentelé, découpé par des embou-
ochures de riviéres et des criques, 1l y arrive une grande quantité
d'eaa douce. i

Celui de 1'fle eost en majeure partie reotiligne; il n'y aboutit
suoun cours d'ead.

Il résulte de oes faits que la cBte du Connecticut est de beau-
coup la plus favoreble & la vie de l'haftre et & sa cultare.

Ies torrains cultivés forment une bands de 5 & 10 kilometres de
largeur depuis Stemford jusqu'd Brandford.

aeneae
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les gisements natarels productears de naissein occupent les
ports, les rives bassses des rivieres et les parties de la baie
située juste gu-dessous des embouchures de ces riviéres, Gutsell
explique ces choix par la teumpérature élevée de ces estuaires qui
favorise 1l'émission des larves. Ces zones de fixation peavent &tre
sugmentées par le jet de ococuilles. Ia polliusion csasée par les
ports et 1l'industrie sont néfastes sux gisements, surtoat par la
sédimentetion rapide de l'esa sslée mise en contect de l'emu 4'é-
golt : oceoi a toaché surtout les huftres des plages et des rivie-
reas qui avaient ane répatation bien plus grande que les haftres du
gound. Actuellement les fonds sont en grande mejorité oconcédés &
des pertioaliers et surtout & de grandes 8Sooclétes disposant de pais-

sants moyens de travall. Ce sont les Qyster (O, mgis leurs conces-
“gions sont essez morcelées, bien gu'atteignent des saperficles 1m-
portentes. C'est simsi par exeuple que la Connecticut Oyster Farams
C® possede dans les eaux de sept villes différentes, 80 coancessions
& -lg saperficie tres verieble (22 & 331 acres).

11 existe des concessions de moins d'un eore, j'en al relevé
ane de 354 scres (prés de 150 hecteres),

: le saperficie des'"fonds d'Etet" accordés en 1942 étalt de
46.150 scres (19,000 hecteres) loudes 11.944 dolleras, divisés en
1140 oconcessions.

89 bateeux avelent obtenus le "licence de traveil sar les bancs
ngturels" pour 1941-1942,

Cette superficie diminue lentement d'année en snnée depuis
1912 (73%.700 seres — 26.800 dollars). Elle atteignait en 1888 86,761
acres loués & l1l'époque 5.800 dollars,

Tous les percs sont en esu profonde, ils sont délimités au
moyen de belises flottantes, emarrées & des oylindres de ciment wmouil-
1és au bon endroit, On y pratique, avec l'élevage, le captage du
nelssain,

Actuellement, 1l n'existe plus gu'un collectear employé, le -
plus simple, le coguille qui, apres avolr été amenée & terre pour
séchage est jetée sar les bancs. 4 terre, entassées, les coguilles
forment de véritebles collines. La Wonfield €9 8eme bon en mal an
300.000 & 350.000 bushels de ces coquilles, d'ailleurs parfois en
nguvals état, Il y mureit @aa totel dsns les eaux de 1'Etat prés
de 3 millions de bushels de ces collectears.

Ies cogquilles sont jetées sur les percs hsuts & partir de la
mi-jaillet, époque du frei. On les reléve en sutomnse pour les ame-
ner desns les pearcs situés plus bas, cecl pour protéger le neissain,
£1xé en guentités considérsbles, contre le froid bien qu'ioli la mer
ne gele pes coume esu Cenhade oa & long Island.

Ie détroquege commence & deux ans, il améne an déchet oconsidé-—
reble et codte essez chers .

les jeunes huftres sont semées sur les paros du bes ailnsi que
les oogailles non esoupises su détroquage.

81 ls neiesein est abondant et les collecteurs largeent
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garnis, la perte cst importante : les jeanes huftres sont étouffées
par leurs nombreases coangéneres, envasées gvec lears cogailles col-
lectrices oa dévorées par leurs noambreox ennemis : le principal est
1'étoile de wmer (Asteriss forbesi) gui se troave dans ces eaux en
quentités congidérables, puls viennent les "perceurs", oyster drills,
ce sont principaiement arosalpyn: cinerem Suy, eaplears caudata Say,
d'&atres gasteropodas inoffensifs en Trance sont rér~*4s destruc~
tears : le bigcrncaa blsre (Par para lapillas), la natica (Natica hé-
roa) 19 bucecin {Bueccinuin undziam).

Wous reirouvons ioi le Crepidula fornicata, meis 11 ne semble
Pes se giooyer en chs'ne comne noas le voyons sar les moaies de
Hollende; il n'es? pes considdéré comme dangereax et on le néglige.

L'éguipoment dn ha%eau draguear le Blue points sur leguel nous
avions pris rlasce mérite une mention spéciale

Ies dregues ;:ﬂenées gu sormey ca porie mesntesd pivotent evec
lai et s'oavrent ‘23 ogu'il soit nécessaire ¢e les bascaler, lenor
fond étant conctitaé par ane plsgue. e m*fol dont l'oavertare, com-
mandée par uns s netie, les vide insten%anément desas un wegoppuv.

Celui--ci Se mcuvanri sar on plan ineliné vient hearter an vutoir
le fond s’ouvrent @verse le contenu sur le pont et le wagonnet re-
prend sa positicn Je dépari; toutes ces mznoeuvres sont comnandées

de la pa uberelnua

e triage fait sar le pon les haftres sont mises en tas., les
plus gros parasites e: s et le reste, errosd dc chaux délayée,
remaé a la foarche, rejetd & la mer. Ia chaux dttrult instsntanéd-
ment les gnimaaxgc nddfekra, bigornszux peﬂﬂeurs, étoiles, crabes.
Ies coquilles serviront de eonllectears; il n'y a pzs de trisge,
blen que ceriszines de ces congnilles soient en fort mzoavais étet.

Mouns flmes ensuite & bord d'an véritable bateaan usine qui re-
muelt les fornds é quaiqgue distence. Ce bateaa le "Quinnipiac''a
été constrait pear la dansfield et Sons Coupegny de New Haven.
Yarfaltement congca poar le iravail dammnde, il & ane trentazine de
metres d2 longasar sar 9 de large. ZSon tirent d'esu est de 2.40 en
charge. Il est mdepar deax motears de 165 chevaux. ]

L&.ré3011e des huftres est feite per aspirstion dens ane elin
de d3 25 w. de longneor en acier et cecotchouc que le batead pro—
méne lenisaent sar “33 Denes, les hotires sont espiréss avec lears
gnim=0X SOMN2DZeIX, G erbl,. ée lg vase, etc... et refraldes cans
an lgvoir serélevé, & l'evaant 'da batezu. L'aspirsteuar. da type de
le tayere hydrauliqua, est a@limenté pcr une pompe centrifoge ma per
oh Diesel de 3C0 CVe.

Tes hultres entratnées per le coarant d'esu ne pessent pes
dens 1z compe,; ellss errivent sar an bqn1 roolant en toile métsll i-
que, et son.i-vfcs ghondemmmeni, Ios débris et petits cogquillages
tonhont dans sh preaier cloiscnnement.

R
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Pois les huaftres et les gros snimsax sont versés sur an ascond °

tepis roulent en ceoutchouc; de cheque o6té, des hommes enlévent et
eéparent les haftres, les percears, les astéries., Iss coqailles
sont ételées sur le pont per de puissants jets d'eaa. Ie moment ve-
nu, sur les bencs, des panneaux s'ouvrent et les jets d'eeu les re-
jettent & la mer., '
' les appereils peuvent traiter 2,500 bushels d'huftres et oco-
quilles & 1l'heure,

L'équipege du bateau comprend six homnes dont le Capitaine et
le Wécanicien; ils ont & bord lesurs cabines et lear coisine.

le bétiment g coftté 125,000 dollars. Son rendement est énorme
en une sortie 1l g récolté 9,000 bushels d'hattres (3,200 hectoli-
tres), Je dois signaler ane eritique cul nous s été feite par ail-
leurs : le rempege des fonds sersit trop intense, l'sspiration eat
d'aillears réglsble et si elle est assez forte lors da remuage des
fonds, elle est treés adoucie quand il s'agit de la péche des hul-
tres, Bn tout cess, la destruaction des parssites et prédateurs est
totale; l'économie de personnel est également notable; pour le m8ume
travail, il sarait été employé auparavant dix-hait hommes,

Nous avons va employer le chaux vive poar débarrasser les
hafyres de lears ennemis. Je dois revenir sar ce prooédé quai est
employé & lea suite des recherches feites peur la destraction des
agtéries, principel ennemi avec les perceurs deas ces régions. Ie-
dit procédé nous intéressa paerticalierement, car en mains endroits
l'sotivité des estéries est néfaste en Frence et bien que connais-
sent l'scotion de le cheux sur les étoiles de mer, nous ne l'evoas
pas encore eaployée pour leur destraction,

2.~ Destruction des étoiles de mer

En 1939, GALTSOFF & LOJANOFF estimaient & plusieurs centaines
de mille barils la quantité d'hultres détruites dans le Long Islend
8ound per les astéries (esteriss forbesi, Desos, 1'étoile commune
et Asterias valgaris Verrill, 1'étoile pourpre), Les coquilles 8t~
Jacques ne sont paes épargnées (baie de Bazzards). '

les nalssgins récemnent fixés sont détrults en grand nombre,

Ie premiére espéce vit de préférence dens les esux peu p.rofon-
des (jusqa'®t 12 m.), la seconde préfére l'esa plas profonde e& plus
frolde, On trouve per conséquent plas rerement cette derniére .sur
les bancs d'huttres.

L'Asteria forbesi ne sapporte pas les eaux sdouoies, elle ne
vit dono pas dans les embouchures de riviéres., Ses facultés de dd&=-
plecenent ont été exmgérées, dos estérics (ocolorées gu sulfate blwed
de Nil) oat &té trouvées & 1.500 m. sa meximum de- loar point de d&é-
pert au bout de dix wmois. Sa vitesse n'exceéde pes 2 métres & le

lotlo/
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minate, elle est tres relentie per le froid.

Blle ouvre les coguilles par asrrschement en s'aident d'une
secrétion qui paraslyse ses proies, puils projette son estowmac & l'ex-
tériear ot digére le mollusque. Ls toute petite mstérie est esusmsi
nocive que la grosse, une étoile peat attequer et vaincre une hal-
tre atteignent les 2/3 de sa taille. Une étoile moyenne peut taer
5 huftres d'un sn per jour. Au cours de sa période de reproduction,
Juin et juillet, elle ne se noarrit guére, puis retrouve son eppé=
tit entre avril et décembre pour se reposer A& nouvesa pendent les
frolds de 1'hiver et au début dua printeaps.

On ® lutté contre ce redoutsble ennemi des huftres ea moyen de
favberts qui les capturaient en s'accrochant & leurs épines, & la
dregue et ea moyen de pompes & succion qul aménent & bord les haltres
que l'on rejette & l'eau et les astéries que l'on ébouillante. Ea
" France, on emploie le sulfate de culvre qul est trés efficace, mais
ne peat détruire les animsox en profondeur, En Amérique, on le mé=-
langeait sux nitretes (Nitre cake). dais toutes ces méthodes sont
collteuasses,

Depuis quelques années, & la saite d'essais concluants LOSANOFF
8t ENGLE préconisent l'usage de la chaux vive (Ca0) qui & un effet
immédiat sor 1'étoile sans g8ner sensiblement les mollasques.

L'épandage est fait de facon & toucher la face dorsale de 1l'é-
tolle qul porie ses organes respiratoires.

Ies lésions de surfece causées d'abord se creusent rapidement
et geganent 1l'intériear de 1'étoile aeffectent ses organes internee
ot gmengnt le mort.

Sur le fond, les particales de nhaux conservent quelque temps
leur efficacité et blessent les étoiles par la surface ventrale,
lors de leurs déplacements; affaiblies elles sont dévorées par les
crabes et zutres prédateurs.

Il est nécessaire que la chaux entre en coantact avec le corps
de l'étoile. Il y & donc intérét & la répartir aniformément dans la
zone traitée, un appereil mssurant cette distribation a €té mise au
po int. ‘

Il est inspiré des distributeurs d'engrais :

Le ohsux placée dans un entonnoir est répartie par une vis sans
fin, puls entreinée pser un courent d'eau qu'une pompe espire, pais
reavole, par an flexible dang un tube horizontsl percé de trous gue
l'on promene sur les fonds. la chaux est ainsi répandue sar ane lar-
geur de 1 m.50 & 2 m. et plus saivant le longaeur da tube réparti-
teur. Ia pompe est munie d'un moteur de 5 HoPs

Toute étolle touchée par le chaux est condamnnde & mort.

Il faat tenir compte de ls directlon et de la vitesse des cou-
rants de marée, Une guantité variant de 350 a 550 Kgs serait saffi-
sante pour nettoyer un hegtare de terrain,

lea haftres et autres coquillages ne soant pas 12sés. Il feut
se souvenir gae la chasse doit &tre générelisée et gu'il serait inu-
tile de nettoyer une parcelle si les terreins voisins n'étaient
pes treités. Ohaque zone coguilliére doit 8tre considérée dans sa
totalité, ,

Je signele au pessage quie les études feites sar ces étoiles

PPy |
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ont mis en évidence l'existence d'un parasite "Qrchitophyre stel=-
larom" d'Asterie forbesi qui s'attesque surtout aux mfles et les
stérilise. Il y aurs peut &tre 1l& si la propagation du parasite
peut &tre développée un moyen de destruction inégelable.

3.~ lg stetion de recherches

' Aprés avdoir successivement visité les batesux dragueurs,
nous regegnfmes iilford & bord du "Shelfish" pour y voir en détail
la 3tation de recherches dirigée par M. LOOSANOFF.

Elle est instellée sur ls rive méme de l'esatuaire de la
Wepawang river, & proximité de la mer, ce qui permet de l'alimenter
direotement en esu de mer et sans parler des autres enqu&tes de

suivre de trés pres les émissions de naissain et les fixations de
larves,

les procédés employés sont analogues aux n8tres, mais il
y & 1oi un eventege majeur : étent données les différences de tem-
pérature de l'eau, les larves se fixent & l1l'embouachure de la rivie-
re deux joura avant celles du large, ce qul est précieux pour les
prévisions.

Ies préléveuents de plancton soat faits tous les jours
les fixations sont étudiéee chaque jour aussi sur des ooquilles
mergéea dens des sacs de grillage.

Prés du laboratoire, bordure de msr, sont snénagés des
régorvoirs cimentés.
Au laborstoire m8me, plusieurs études étaient en cours

- sur 1'époque de la pousse des hattres (Jj'al déja donné un
compte rendu des premidres constatations);

- sur les rapports entre l'slimentation des hultres et la den-
sité des microorgenismes (mlgues vertes, diatowées, dinoflagellés,
englenidés, soit les guatre Zrends groupes d'organismes considérés
comme constitusnt la base de cette alimentgtion);

~ 1'inflaence de la lumiére et de la marée sur l'alimentation
de 1l'huttre;

- les varistions des sexes chez 1l'hultre de Virginie;

- discussion des méthodes de prédiction de 1l'intensité des
émissions et de 1l'époque de fixation du naisssin d'huttres.

Bous avons été touchés par l'amabilité avec laguelle
nous evons été recus par ¥. Viector L. LOOSANOFF. Il a tenu & nous
accompagner dens nos pérégrinetions sur le Iong Island Sound et
c'est avee besucoup de bonne gréice que lui-n8ue et ses collabora-
teurs nous ont expliqué la uwarche et l'avancement de leurs reoher-
ches. 0'est avec grand pleisir que j'ai regu de lui une collection
compléte do ses traveax et je les al lus avec iptér8t. Je le remer—
cie au nom de le mission Prenceise, nous conserverons un agréaktle
souvenir de notre visite & Wilford. ' /
[ N
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T*su-gﬁ CONTREOLE SANITATIRE

Le Contrble Sanitaire qui & éte créé & peu prés en mébue
‘temps que le nftre, est treés bilen orgenisé gux Etats-Unis. Je vals
pesser en revae ses principsles prescriptions. Il existe au Canada
& peu prés la wbuwe organhisation. L'écaivalence des certificats de
salubrité des deux pays a €%é adopté:u, Je reppelle en passant qa'
-8lle existe entre les certificats frangais et ceux des Etats de
New-York, New-Jersey, Virginie et wseryland. Notre contrdle est
tréas apprécié sux Etats-Unis et plusieurs ds nos prescriptions ont
été reprises par les hygidnisies américains. J'ai pu constater qu'
11 existait en%re ecux et nous une perfeite coumunsuté de vues.

1.~ Origines

Une paussée enoraale de filevre t 777 signalée fin
1024 dans plocieurs villes des Etate fat attribude aux hattres des
. oBtes de YVew-Tork, Une Commicsion noumée en 1925 zdopta les bases
d'an Contrble peruanent. ™ sudrique comme chez nous on procéda
par échelons.

Actuellement, chague Etet posséde sa régleasntstion, meis
le Contré6le est supervisé par an organisue fédéral installé &
Washington qui unifie et codifie les différents régleuents. le ocon-
trfle senitsire coilt &tre préventif. (C'est un principe admis en Amé-
rigue comne en Frence., Ies gisenents sont exaninés et doivent satise
falre & des standards bactériologiques et chiniques si leur situe~
tion topographique ¢onne d'abord sgtisfaction. L'indice de polla~-
tion est le Buclille Coli. &z présence indique non une probsbilité,
melas lg possibilité d'une contamination imnédigte et dengereuse.
C'est l'examen topographicue qui doit déceler l'existence de cet-
te contemination et établir sl elle peut atteindre les parcs,

Ie B. Coli ne tend pes & se aaltiplier dens 1'hattre vi=-
vante, =a coantreire il tend & disparsltre, Par coantre, l'haltre
décoquillée dont le coumerce & tent d'laportance gsux Etats-Unis,
constitae an m’liea tres favorable & sz aultiplication et & celle
d'gatres aicro-orgsnismes. Son contrf8le doit donc &tre trés sévére,-

Ies warchends bonifisient les hatfires en les placant dans
on mélange d'esa douce et dleaa de mer (deux parties de cette der-
niére pouruv:: '.:au douce). On renoavelsit l'saa chaque jour pendant
tne semaine eit on obtensii d'aprés de BROCA "des hultres aussi de-
licates que si elles gveien: séjourné plusieurs mois dens les paros",

On devine les conséqusnces que cette pratique poavalt
avolr lorsquae les marchends peua consciencleux ou simplement igno=
rants du danger employalieat ane emu pollude. Nous 1l'avons réprimée
& grand peine, encore s'smgiesgait—~il chez nous des coquilleges en-
tiers, donc normalament fermés,

-c;--./
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2.~ Données généreles

Ies autorités fédérales réglemsntent les merchés des co-~
quilleges et le contr8le de 1l'indastrie coachylicole.

Iours délégués, los Inspectours sanitsircs, effeotuent les
enqul8tes nécessalires, topogrephiques et bactériologiques, indiguent
les régions ol les coguillages peuvent 8tro élevés, las zones pol-
luées qui ne peuvent Btre oxploitées, survelllent les régions inter-
dites et inspectent périodiquement ehaque éteblissement.

Iorsqu'il e été établl que les coquillages répondent aux
prescriptions goavernementsles, ils délivrent des certificets numé=-
rotés aux prodactears et sux comunercants ogul manipalent cees ocoguil-
lages et font le commerce entre les Etats,

Ils font les rapports ot collectent les rcnseigneuwents
néoessaires au contrBle de la salaubrité de 1'industrie coquilliére
dens 1'intérét de 1z santé pabligae.

Ies titulsires du cert%ficat fédéral indiquent le numé-
ro sanitaire sar chague colis; les cexpéditeurs doivent conserver
tous les renseignements concernant leurs eanvois de fagon & permet-
tre une reconstitution rapide de chaque cargsison particaliere a
son orlgine. les lnspections sont faites psr les représentants des
autorites dépendent de 1'Etat intéressé et du Service fédéral,

Tous les ans, les établissements de décogquillage et d'em-
ballege sont revuas et clsssés par le Service fédérsl, qui coopére
au contrBle saniteire et bactériologique effectué dsns les zones
de production par le service d'Etat ou effectus an contr8le séparé
en aocord avec lss sutorités de 1'Etaet. Ia procédure wmenée par le
contr8le local et le uwécanisuwe du contrfls de le salubrité sont exa-
minés st epprouvés, chmque asnnée par le 8ervice fédéral.

le 8ervice fédéral publie et tient & jour ls liste des
expéditeurs contr6lés dans chague Etat prodactear pour en inforuer
les sutorités intéressées des Etats consomnatears de wmollusques.

3.~ Préparation des huttres et coquillages

Aucune personne ne peut &tre employée si elle est at-
teinte de maladie coununicable ou porteuse de gerues d'une de ces
maledies ou si elle porte des blessures infectées ou des plaies
ouvertes sur les parties exposées du corps.

(gerues typhoYdiques, dysentrie, usux de gorges septiques,
et certaines satres meladies transuissibles).

Iz Direotion désigne un seul responsable de 1l'observae-
tion des prescriptions ssnitaires.

Ie dégorgewent n'est mutorisé que dens les bassins étan-
ches et protégés, en emu seine et & selinité équivslente & ocelle
de l'esu des parcs, bactériologigaewcnt pare et oxygénde a 30 %

P |
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au minimam. ,
Cette eau dcii Ztre renouvelée au uwoins toutes les 24
heares.

lLes =anlas perconnes sutorisdes sont adaises dans 1'ex-
ploitstion. Tes G'aninmal

Ies'bﬁt*o" spe"ialenent effectées & cet usage Goivent
gtre lavées a l'esu chloréc 4 50 pe.p.ils avant l'entrée dans le ré-
servoir.

L'épuration artificielle n'est avtorisée que dans ies ré-
servoirs spécisax, é€i=nches, p;oteévs, elle est sarveillde spicia-
lement, Elils ne peni u}PA.Gl&G gu’a certging coguilleg3e pro-
venant de zones T uu¢]uﬁe»1 Te séjour dercra viagi-cuatre

heares au n>ins 10%5,

Gus eng « ne peavent dire livrés 3 la consommation
que suar acioris iale, '

Isa b adais sur les parcs éoivent éire munis &'ins-
talle t_io_,-“ﬂ_,f;r“z-zai. ’

I Lo treposegs hatide) east péglée por 2o dlsg-
positions spéci mlecouwent des radesax esid particulierswent

sarvelillé,

o Fous .86 & sec, sont evigées les coniitions
saivantes :
plancher imnermdéable oni, incliné ~ preiceticn contre le ruais-

selleuent - wors cvols et lesvables, é2 couleap chairm - 1 afond oa

tolt étanches = goean wuiériel éiranger re Acit se]ﬁ“""ar dens le
nagesin = les coguillages Golvent €tre wis g 2 i etc.
aucone persorne nein eu1ﬂrﬁeée, gucun aninsl &1 s

dans les loceax = pas de rongzirs = pas Eés ne! evvvu
tiques, moyens spécicux de prots-“ion).

Décorticags.

Ies sallea de décoriicage soni sépzrées, wunies d'une ré-
serve pour les coguilles.

Céplis des vvuements extérieurs du personnel, ces tchliers
et des gants dans des piécez cspéeirles; eclsirase iltense, nsivrel
ou artificiel - Jes 891130 Qont chaaffées s'il vy a lica o% bien gé-
rées - toileties sanitaires distinctes & fosses régiecaaniaircs poar
chagque sexe ne s'ca 1¢aﬂ5 pdﬁ direetenant sur les sglles, odrées,
tenues propres, sens wmooches, miniszz d2 D hyzidniens (u2e poar
30 hommes ou 20 femnss) - lavabos A eaa c s ghgade e froi<le
manis de savon et ¢2 scrvieities pooar 27 pe pncartsg pros—
crivant le lavege & 17 2u ckeud=s =t gavon i rateony ds la tcileitie,

source d'esu saine zous preesion, trés zcoessible, :
les €tablis Jdoivent gtre constraits en cimequ ca en dtezl.
Ies coouiiles vides ne deoivent pss séjourner dans les
salles de déccgaillage - tanis roulants, récivisnt G“r"*ﬂ"ﬂ*cﬁ aue
oavrier.
Te watériel spécisl (écuncires, ventilstears) doit &tre
& surface unie, pille
Ix: ;:_¢*1?rﬁac Adrov'inndg con

. M ennsaryés a4 la tempera-
tar~ 42 0T 3 O° jusqu'é sewr livradeon.

+
£":1s sont congelés, ils



19.

&oivent 8tre asintenus en cet état.

le glace, préperée a>ec une eau saine, ne doit pas en-
trer en contasct avec le sol et doit &tre entiérewent lavée avant
sonlasage spéciel. Ies récipients sont affectés uniquesent & cet
eanploi,.

Ies personnes travaillent dans la salle d'emballsge por-
tent des tabliers ou survéteuents propres et levables, asu besoin
pour le menipulation des coquillages décortiqués des gants de
ceoutchouc désinfectés. '

Ies loceux seront nettoyés tous les soirs, le watériel
journelleaent et hebdocadasirement, il sera stérilisé sprés nettoya~
ge.

Euballage.

Ies coquillages non décortiqués sont munis d'une étiguet-
te solide, imperwmdable, de 6,5 x 13 ud. ea ainianua portant le nuué-
ro da certificat, les noa et sdresse de l'expéditeur, des consigna-
teires, la qualité et le quantité des coquillages inclas dens le
oolis et la date de leur sortie de l'emu.

Tous c¢es renseignements sont conservés dans les archives
des vendeurs. , y

les réoipients contenant les cogquillages décortiqués ain-
6i que lears coavercles portent le nawéro du certificat de 1'expe-
diteur, lo nowmbre des coquillegos inclus. Ils sont datés et scellés,

Iecurs vendours (décortiqueurs) indiquent les dates des
pchats et les désignations des vendeurs, des zones de production et
des echeteurs.

Bnfin ln vente st surveillée & 1l'intériear du payse.

) Ces uesures sont appliquées sérieaaemant’et avego bonne
volonté. Elles ont porté leurs fraits, La salubrité des huftres et
coguillages n'est pas discatée.

"Gréice au contr8le ssnitaire, dit FIEDLER, ces produits
constituent une nourriture aassl pure que le science peut en déli-
vrer au consonmatear,

C'est an aliment gqui peut 8tre mengé cora ou cuit et un
des souls d'origine enimale qui peat &tre sbsorbé entidrement”.

otoOO/
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Vi~ CANADA
l.- L'%le du Prince Fdousrd.~

Le Centre.de 1'Ostréiculture et aussi celul des recherg-
ches sur l'estréiculture est, au Canadas, la baie deo Walpéque qui
céreuse profondément le ¢@te nord-nord-ouest de 1'%fle dua Prince
- Edouard. : :

Cette fle, longue de prés de 124 miles (200 kilométres)
(sn largear verie de 18 & 4 wmiles seulement ou de 30 & 6 km,) s'é-
tend au large et au nmord-est des oftes da Nouveau Brunswick et de
la Nouvelle Ecosse gu sud de 1'iommense eambouchure du St=Isarent.
Elle forme elle~ufue une province ceanadienne. Sa capitale est
Charlottetown.

Ies c8tes sont tres découpées et jadis toules ses bsies
conteneient des huftres ainsi que celles de la ofte continentale
et les lacs selés de Bres d'Or au Cap Breton. Une p8che inténsive
réduisit progressivement depuls 1882 ces ressources nstarelles,
puis l'épidémie de 1914 & 1916 parscheva le destraction de la plu-
part de ces gisements, Ce n'est que gréce & 1l'métion des biologis-
tes spécialiedés que certains banos purent &tre préservés, puls ro=
constit ués. |

Aprés un long voyage en chemin de fér le long de la obte
nous arrivlmes su Cap Tormeatine ou un grend ferry boat, le Car
Porry, cmbarqua notre train ot nous amona & Port Borden dans 1'fle.
De 1& nous gagnfmes Sunmerside, sur la cOte sud, lamédiatement au
sud de la baie de smlpéque. | f

(Ie ferry bost est asussi an brise glaces, car le détroit
de Northuuberlsnd qui sépare 1'tle de ls terre forme est obstroé
par les glaces amendes de l'est pendant plusieurs mois de 1'année,
Ie cer Ferry "1'Abeigwelt" ost wuni de doux hélices & l'avant ot
quatre & l'arriére. Somptuousement aménagé, il transporte deax ra-
mes de wagons, 80 voitures et um grand noabre de passagers).

L'eau est ici beasucoup plus froide que sur les cBtes
asméricaines et les huftres qui hebitent les cftes des U,S.A. ne
remontent gucre eu deld de Boston. 0o les retrouve ici dans les
emux abritées ou pendent quelques wois elles pouvent s'allimenter,
le teupérature de 1l'eau s'élevant sa dessus de 41¢ F, (59C), et
peadent quelques semaines, se reprodaire (680F, ou 20°C.)

Ie station ostréicole d'Ellersiie est installée & aae
vingteine de kilometres de Suumervills, dsng le riviére de Bideford
gui forue une anase profonde au N.W. de la baie de dalpéques Noas
y 20acs cordialement regus per w.R.Rs LOGIE qui la dirlge. Y} est
essisté de plusieurs aides permsnents ou temporaires, ces demnlers
étudients en vacsnces. Qutre le b&timent principal ol sont ingtal
1és les leborstoires et les ceblnots de traveil, il dispose d'aa
véritable étebiigsement ostréicole el se font les essels. Plasleurs
ouvriers y sont eamployés de fegon permanente et les produits nom
atilisés pour les expériences sont vendus sux ostréicultears. Deux
bateaux 2 moteur sont affectés & la Statlon. /
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Is bale de Malpéque est trés découpée, les fonds n'at-
telgnent paus plus de gquatre metres et en quelquos rares endrolts
81x metres. Is waxluwum de heateur des marées n'est pas sapériear
& 1 m. les salinités vaerient entre 29 et 30 a l'esatrés da golfe.
27 & 29 prés des embouchares des rivieres ou dans les anses.

\ Le tewmpératurc peut se msintenir su-dessus de 20° pen-
dent plusilears seunines 1'€té dans les rivieéres, atteignant .en
moyeane 21 o 23 degrés, elle peut wonter & 269,

: dutrefois le production d'huftres qui occupait 5 & 600 -
hectares ettelgnait 30.000 barils. Aprés la mortelité, oan pSche
pendant plusieurs snnées les coquilles pour ca faire de la ohaux

our l'agriculture, Puais en 1928, sous le contr8le da Gouvernement

1) les fouds furent nettoyés et sur 2 ou 3 bancs furent groupées
toutes les huftres qu'on put retirer dec la bdaie. On fit la ohasse
aux sstéries ot on placa dcs collecteurs soas forme de coguilles
enfermées dsns des paniers grillagés wétalliques, On préféra em-
ployer les rescapés de la région qui furent recoannuss lununisées
oontre la umaladie, :

L'étude des naturalistes (le premier Chef du lLaboratoi-
re en 1929 fut 4., NEEDILER sajourd'hui Directear de 1'Atlantioc Blo-
logical Station & St-Andrews (New Brunswick), puis i, KERSVILLE
que M. LOGIE remplags aprés le guerre) porta sur les déteruing-
tions de température, de salinité, du pH, d'anplitude des marées,
sur la ponte et le changewent de sexe des huftres, sur la réparti-
tlon des larves, la valeur des différents collecteurs et sar les
meilleures conditions de récolte de naissain. Il faut y ajouter
aotuellenent 1'étude de 1'utilité des Zostéres qui ont pécemment
réeppara dans la baie (2). les essais furent menéds dans les eaux
nBues do le bzie et dans des petits bassins clos ou réservoirs en
Lals. ‘

Cea travaux continuent toojours activouent et oouuie je
1'gl dit, aa Leboratoire est annexée ane véritable exploitation
ostréicole. ,

les recherches des larves soat faites cheque Jjour, oe
quil étant donnée le durée de la vie pélegigue des larves qud &ate
- teint 2 & 3 soupines et la maniebilité des collectoura emplayés
(11 feut y ajouter la confiamnoc ot lgz discipline des ostréicaltears)
permet de fixer presque exactement le date & laquells les collec-
teurs Goivent &tre mls & 1l'eau.

Sont publiés depuis 1938, outre les comaunicetiona se¢len-
tifiques, des circulaires aux ostrélcaltecurs, ronéotées, en angilals
et en franceis. Une broochure dorite par le Dr. NEEDLER publié em
1932 également en engleis et en francals (Oyster PFaruing in eastem
Cenada, de l'ostréiculture sur la c8te atlantique du Canada) par
les solns da ¥inistére des P8cheries, /

(1) les naturalistes ohergés d'étudier cette question du repeuple-
ment furent deux plonniers des recherches sur l'ostréicultare Ju-
lien NELSON et J. STAFFORD.

(2) Qette utilité est considérée comne douteuse. En France, la dis-

parition des Zostéres avait paru cotncider avec celle de certains
glsenents. ’
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donne eux osyréicultalxs les rehseignementa et les oonselils ati-
les, Elle a été rouise & joar et considérableuwent auguentée en
1941; ocowplétée par les circulaires, son utilité est certaine et
11 y aursait intérét & edopter cette wéthode, car nos publications

techniques nc parviennent pas & la masse des ostréiculteurs et my-
-tillieultedars.

8ous la condaite de . LOGIY, noas avons parooura ea
bateau les diffeérentes parties.dc 1. buts 40 _alpdeane, denmest,
examinunt les fopdo, 195 produits .de 2u druiuc, les collecteurs.

. I1 n'existe ici que trois sooiétés; en dehors d'elles,
l'ostréiculturs est uxercée par des cultivateurs (300 senviron) qui
trevaillent en faullle. A noter que beaucoup de ces feralers sont
Cansdiens frangeis, parlant parfoia exclusivement notre lengue,
dans laquelle nous retrouvons les expressions d'autrefois (arpents, -
tolses, boisseaux; les elaas sont des "palourdes", otc...lGs pec— .
ton, des pétoncles (1) etec. :

1.300 acres {eaviron 600 he) sont afferaés & 1'Rle du
Prince Edouard, ane superfinie égale sur les cftes du Noaveau
Brunswick et de la Noavelle ZEcosse., Les concessions sont sccordées
pour 20 eas au taux de 1 dollar canadisn par amcres Leur superficie’
ast de 5 mcres (2 hectares), Les uemhres d'une wéme famille au-des-
sus de 16 ans peuvent oo obtenir, Ies parties les plus voisines da
rivoge, 1.500 acres environs, jusqu's la limite des grandes basses
mers ne sont pas lonées et sont reservées & las reproduction, sur
ces parties l'eau peut geler en hiver jusqu'd vn wmétre de profon-
deure. la p8che y est sutorisée & le main seulement de Juillat &
- AoCt et uniquewent pour l'approvisionnement des paros.

Ies parcs sont balisés au moyen de bhalises flottantes
reliées par des chafnes & des blocs eylindriques de ciment de
0,30 & 0,35« Le cedre est particuliérement euployé, la balise flot-
tante ceds aux chock des eubarcatioas et ne se brise pas comae
les balises fixes,

les fonds atilisés doivent 8tre recoaverts de 3 & 4 mé-
tres d'eau en ralson des geldes, tres fortas en sette région.
Leur résistsnce est éprouvee & la perohe; ils sont généralewent as—
sez durs, sablo-veseuX. les fonds nous sont snéliorés par acdition
de sable ou de gravier. les coquilles soat ruménes & terre, puis
reseifes apres séchage et blanchiuent. Elles sont éparpillées sar
le s0l. On erploie égalewent lea coquilles ensachées dans destreil-
lages de fils de fer en saos disposés en faisceaur, Ie nelasein
se fixe sur ces coquilles, celles placées & la surface extérieu~
re et surtout dans la partie basse des sacs se garnissent le plus
abondannent de naissain. I1 feat vider les sacs avent l'hiver et
€taler le naissnin, car les petites huftres se souderesient les
unes asux autres et celles du ceantre suoccomberaient.

\

oocoo/

(1) 1'agricalture est florimsente dens 1' fle ot nous evons visi-
té avec intérét les foeraes de renards argentés, noanbrouses dans
la région.
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2= Collscteurs on carton (Pariitions)

Pour éviter ces inconvénients, on a adopté 1ci le colleo-
teur en carton & elvéoles anglogue aux boltes employées pour 1'ex-
pédition des oeufs, les "pertitions, utilisé puis abandonné sux
Etets-Unis en raison de son envaseacnt, cssayé sana succes en Fran—
c8, il y & unc quinzeinc d'années.

L'appareil & 30 cii. environ de c6té sur 6 de haoteur, 1l
présente 36 cases.

Ie csrton doit &tre épais, en pspier de bonne qualité
(fibre de bois) et ses bsndes ne doivent pas laisser d'interstices.

Il est chaulé par trempsge dans an ril-nge & parties éga~
les de chsux hydrsuligue, cilment et sable fin tamisé, délayé dans
un pea d'ezi et bien hemogéne (consistance d'une cré e épaisse). Ie
collecteur soutenu pesr une planchette ou une oclasie est trempé len-
tement ; e papier doit s'imbiver d'eau, 1l'enduit adhérer aa car-
ton sans balles deir, Cn pecat au besoin faire un desrieme trempage.

: le séchage énit &tre trés lent, & 1l'abri da soleil et des
courants d'eir, Il:~ fait dans des sslles closes aux ouvertures mas—
quées. Il doit darer enviren dix joars. En cas de besoin, nour le rg-
leatir on peut palvériser de 1l'ecau sur les collecteuars. Il ne fgat
pas trop empilcr d2 csrtscns aa débat poar é viter 1l'écrasement (6 le
preuier jour, le lsendewmsin on peut doubler les piles).

Iorsqu'ils sont bien ®cs, les collectears sont assemblés
bien serrés par quatre. deux & deux, Gans des grillages & larges
meillea moulés sor un gebarit, (Actuellement on les chaule tout em~
paqaetés, dals ceite pratique risque d'oxyder prématurément les
grilleges) ou dsns dos cageots .o bois coaltaré,

4sszez écariés pour ne pes se heorter les ans les autres,
les paquets sont siispendas & des hautours différentes,d des radesux
fornés de perches fixées horizontelsment sur un cadre de medriers,
le toat est supporté psr des berriques vides. ’

Ie raGeau ec’s placé auvx endroits ol il a été reoonnu que
se trouvait du naisssin smené par les courants; ces endrolits sont
parfois assez éloignés des gisements ou des parcs, c'est & la Ste=-
tion ostréicols de 1les repérer sa aoyen de préléeveaents de plane—
tOﬂ. i ’
M. NEEDIER a établl pour le baie dc walpéque que les lar-
ves nagent entre le niveaa de basse user et le fond avec sbondance
naxima jaste gu-dessous "u niveaa de basse wor ordinaire et en gquan—
tités décroiss=ries aux entres étszos de 1l'eau. .

il IQGIE plsce scs collcctears & 0,40 de la surface et
au-dessous & raison ¢ée dix pagueis de collectzars par perche,

On cherche sctuellienent & éviter le groupeuwent ¢n sachets
par exemple en enfilan%t les collecteurs sur des piquets enfoncés
dans le so0l ...,

Cette année 20.000 partitions ont été posées, ce chiffre
est infériear a celul des snnées précédentes; les récoltes anté-
rieares ayant été tres fortes, il s'agit d'éviter l'avilissement
des cours,

P 4
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A/ Wachine & détroguer
Cette machine créée par deux ostréiculteurs de la région
est une adaptation de la wmgchine & batire le grain, Uns grande caia-
g0 d'1lm.40 de large dont un des oftés est oblique, renferue un tam=
bour entouré de grillages qui ne lalsse libre qu'an espace de 2cn
1/2. L'enseuble, nuni d'un couvercle, cst reapli d'eaa .

Ie collecteur est introdait par une fente du couvercle
ménagée entre le tewbour et le treillage. Il est broyé par le tauwe
bour, le carton est délayé par an coarant d'esu, les petites huftres
toubent sur une bande de tolle tournsnte gul les déverse dsns des
calsses placées en bigis sur le cbté. '

Un aoteur de 5 CV tourne lo taabour & 100 toars & la wmi-
nute, une poupe d'un diametre de 0,04 assure la circulation d'eau.
ke wachine traite 1.500 collecteurs par jour.

les ocollectears sont placés, pendant l'hiver, en eaua pro-
fonde poar éviter le gel, lo détroguege se fait en wai. On a pa
évsluer le rendeuwent & wille neisssins per collectear.

B/ Elevege
Iss jeunes huftres sont élevéea dans des caisses sux of-

tés grillegés : aprés groassissement, elles sont plaecées dans dea
caisges sux cO0tés et fonds grillegés. Ces calsses sont amarrées &
des corps wmorts dans les enses sbritées. Au stade supériear, les
huftres sont seuées & la limite des basses mers avec celles qui oat
é4¢é recueillies sur les coquilles. A l'arriére-saison, il faut los
mettre en eau profonde pour les garantir des gelées.

¢/ Waledies ot enneuis
Deux enneais principaux : les estéries et les moules, les

autres prédateurs (perceurs, crabes) ou concurrents sont en petit
noubre et peu dangeroux. Certaines coquilles sont attaguées par
los éponges (cliones sulphares) ou les polydora.

Ies moules (uytilus edalis et modiolus demissas) gqul ne
sont ni cultivées ni wméme récoltées dans ces régions envahlissent
les caisses ol elles risquent d'étouffer les huftres par leur nom=
bre, leur production de vase et de les affsmer, leur capacité d4'ab-
sorption de las nourriture cowmaune étent trés supérieure, Il faut &
des intorvelles réguliers enlever et détruire les petites sioules.
Nous n'avons pas vu de moules grasses. Ces wmollusques ne sont pas
connus oowae saliments.

Ies astéries sont l'enneui n® 1, Elles pullalent dans
ces eaux ot depuis longteups, on recherche les woyens de les dé-
traire. On & employé le faubert : on nomme ici cette opération le
"yadrouillage". Coumne aux Etats-Unis, on & ossayé le sulfate de

4
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calvre dont j'ail préconisé l'euplol en France., Ces noyens ont €té
écartés comae trop ooutoux. Actuellewent on eamploie ly chaux.

Un autre ennemi redoutable et énergiquement combattu est
le Taret (Taredo Navalils) qui ronge et détruit les bois, Aprés
maints essais plus ou wnoins infructaeux, on est arrivé & en préser-
ver les oaisses: plateaux et flotteurs en les badigeonnant avec une
préparation & 1l'oléate de caivre (1l). Il faut renoaveler cette ap-
plicetion tous les ens ot svoir soin de recouvrir toate la sarface
sans en ouettre le woindre centinetre carré, pais sarveiller la con-
tinuité de la couche, ocmr la larve, mobile couus celle de l'hattre,
cherche & se fixer et profite du noindre interstice pour s'introdui-
re dens le bois. Ia période critique dure plusieurs seuasines en
été, Il ne faut pas laisser & l'eau asuacune csisse ou "boisage"
eprés le ler Juillet ei lec préservatif n'e pas été eppliqué. Il est
bon de renouveler cette application cheque ennée.

D/ Récolte et vente des huftres

I2 reuessege se fait & la drague, sa reateau oa & la pince.
Ce dernier instraanent, inconnua chez nous, est composé de deux ra-
teaux, asseublés cowmie des cisesax par ane charniere eu tiers de
lear longaear.

On enserre les huftres entre les deux rateaux qui sont
coplétés gu~dessus des dents et jusqu'aux manches par des deui-cer-
cles en fil de fer ou en treillege; les dimensions des rateaux sont
trés varisbles, les canches atteignent parfois 8 métres de longueur,
Il va de soi que plus les wanches sont longs, moins la plnce est
mean iable .

Ies huftres sont expédilées & la consommstion en barils
(quatre numéros différents). On ne les décoquille pas au Canads ol
elles sont dégustées comme en France. (Sur la cB8te da Pacifigue seu~
lement, des huftres japonsises (Qstrea Elgas) sont mises en oconser-
ves)s De 12 an certain souci de ls forme de ls coquille et de la

résontation de 1'hattre. la teille merchande est de 3 pouces 1/2
8 cmn.8). L'hattre de cette taille m normalement cing ens, exception
nellement quetre, parfois 6 et wfme 7,

Je dois signaler qu'il existe des haftres vertes & Buotou-
che et Cocagne (Now Brunswick) en psrticulier. Is verdissement est
dd & Navicula ostrearie comme dans les claus verts du New Jorsey tan-
dis quo le vordissemcnt do cortaincs huftros da Connscticat ost da
aa caivro et il ost néocsseirc dc les on débarressor avent usags.

Ie saison d'expédition ost coartc, ollo commence en avril,
est interrompue de mei & eolt per la reproduction, puls fin octobre
par les froids. L'hiver est tres rigez.eux (la glace stteint 1 m.
d'épeissear dans le région). Fin octobre et début noveambre, les hul-
tres marchandes sont envoyées & Montréal ol on les conserve au MmOins
deax mois dans des frigorifigues.

oloao/

(1) Caporaled Wixture : Ter Copper Oleate;
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Ie production totale est évaluée & 38,000 bushols ou ba=-
kils (1) ou 19 millions d*hultres dont dix proviennent de 1'fle da
Prince Edouard, la baic do ialpéquc en fournissant & elle seule plus
de la moitié,

Cette production pourreit &tre doublée, esotucllement elle
ast insuffissnte pour satisfaire les besoins da Cegnada.

3« Enmagasinage d'hiver

AR cours de l'hiver, les bras de mer cont congelés il est
impossiblo d'eoxpédier les huftres & la consommnastion, Elles sont em-
magasinées dés septembre et expédiées tant que la température le per-
met, soit au plus tard jusqu'd fin octobre,.

On choisit des hattres de belle qualité, 1l a été reconau
gue les huftres grasses résistent mieux. Elles sont parfaitement
nettoyées et serrées dans des barils de 80 litres ou des calsses de
40 litres, la valvo concave au-dessous pour éviter la perte dua ligui-
de.Ie transport doit sc fsirc su début de lu seison d'expéddition &
fin octobre eu plus tard, Chaque colis doit porter le nom de 1'expé-
diteur et celui du lieu d'origine. Iedit expéditeur doit bien enten-
du @tre possesseur du certificat de salubrité.

Ia température optime exigée pour l'eumagasinage est de
+ 1° & 195; les huftros peavent &tre conservées quatre mois,

; . I1 faut éviter le congélation qui cause des pertes, parti-
culiérement guand 11 y a des altornatives do gel ot de dégel., En oas
de gel, 11 faut dégeler les haftres progressivewment en les manipalant
le w@moins possible et en évitent surtout de les eantrechoquer. Il faut
emp8ohor le dessication, certeins les conservent dans le vemsh hami-
ds. i

Ies signes de détériormtion sont le baillement, l'odeur et
le son creux renda aa choe,

Tout celd nous fut montré ou expliqué par ili, R.R. LOGIE
et ses collaboratears. Ils nous ont recgus tres cordialement et nous
lea remercions de leur compleisance.

A noter qu'on nous s fait remarquer que c¢'était la premie-
re fois gu'ane mission franceise visitait cette région ostréicole,
Ies nombreuax Canadiens franceis que noaus avons rencontrés nous ont
manifesté la plus grande sympethic, '

[N »/

ilx Io bushel cangdion c¢st plus grend que coluil das Btats-Unis ¢
2 2f2 pour 3, soit onviron 42 litros.
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VI.- LOUISIANE

A plusieurs reprises, dés avant mon départ de France et
a4 chacune des étapss de notre voyage, j'avais é€té eollicité de me
rendre & la Nouvelle Orléans pour visiter les laboratoires et les
champs d'expériences du littoral de la ILouisisne, puis conférer
avec leés naturalistes du Texas A. & M. Research Foundation et les
attornseys des Compagnies des Huiles au sujet des conséquences phy-
siologiques pour leés hulitres de la pollution des eaux par les hui-
les de pétrole. ‘

Ia durées du séjour prévu étant de deux semaines au moins,
le manque de temps disponible ne m'avait pas permis d'accepter, a
notre retour du Cancda a New-York, uneé nouvelle proposition me par-
venalt : 1) s'agissait cette fois d'une simple conférence a laquel-
le assisteraient a la Nouvelle Orléans lés attorneys des diverses
Compagnies du Texas et de Louisiane ainsi que quelques naturalis—
tes. Des billsts de parcours aérien étaient mis gma disposition.

e trajet de 1,350 milles sen avion Qonstellation fut une simple
promenade €t le jour méme du voyage (10 Aolit) la réunion sut lieu
au sieége de la Texes Compagny.

' Y assistaient les attorneys des Texas, Californie, Tide
water oil et FPhilippe Petroleum, Humble 0il ¢t Shell 0il Compagny,
avec le Dr. S.H. Hopkins, Chef du Ieboratoire de Recherches ds
crend Isle  (bouches du Mississipi) €t 1le¢ Dr. KO RINGA, Biologiste
4 Bergen op Zoom (Pays-Bas) en ce moment €n voyages d'études en
Amériqus du Nord.

- Les Compagnies étant en conflit avec les ostréiculteurs
de la région au sujet des déversements de pétrole qui mettent en
danger d'aprés ceux-ci l'existence méme des gisements d'hulires
des cBtee du Texas et de la Iouiriane ol lés forages sont tres nom-
breux et souvent pratiqués dans la mer mms, il s'agissait d'expo-
ser les résultats de l'enquete menéa sur les cOtes frangaises a
la suite de la visite du Dr. Zobell et sur sa demande.

J'exposai 1'état de la question en France, 1leés mesures
prises pour protéger les gisements naturels et les exploitations
coquillieéres (réglements et .+~ ~ms) puis les faits constetés
par les Inspecteurs de 1'0ffice ocientifique et Techmique des PE-
ches en divers endroits, en particulier :

- dans l'estuaire de la rivieére de Morlaix, lors du fonction-
nement du port petrolier installé par les Américains en 1944-45,

- lors du naufrage du Champlain entre 1'ile de Ré ¢t la Pal-
lice en Juin 1940.

- Qu naufrege du petrolier survenu entre les 1les de Ré et
d'0léron en 1947, i

- du naufrage du bateau de pfche ¢n riviére du Crach en 1948,

- de¢ la pollution permanente au voisinege des grands ports,
en particulier ceux de St-Nazaire, Toulon, €tC...

- lors des enquétes faites & plusiecurs reprises & la suite
des réclamations des ostréicultenis contre le Bac de la Scudre;

~ de la souillure messive des eaux du canal de la Teéste cau-
866 par la vidange de¢ deux pinasses;

vanosd
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- ¢ plusiseurs navires coulés en Gironde par les Allemands

en 1944-45,
- de la récente affaire du Blavet (1948) ¢tc,..

J' y ajoutai quelques observations faites sur les huf-
tres €t les moules pfchées dans les ports memes, sur des mollus-
qués achetés en Anﬁleterre, etc, sur les souillures causées dans
les bateaux affectés au transport des huitres €t m€me dans les
établissements par le voisinages des moteurs, de 1'eau souillée
par l'huile de graissage, le pétrole, 1l'cssence, etc, Les con-
s6ils donnés aux ostréiculteurs qui doivent prendre toutes pré-
cautions utiles pour éviter des souillures légeres, mais qui don-
ngnt aux huftres (4 leurs coquilles surtout) un parfum désagréa-
ble.

De treés nombreuses questions me furent posées par les
assistants st jeé fus prié de fournir un traveil complet sur la
queéstion, ce gue j'acceptil | sous réssrve ds l'essentiment des
autorités francaises.

L'accueill qui me fut réservé par 1lés repreésentants des
Compagnies €t en particulier par M, wW.G. LASTRAFY¥S, de 18 Texas
0il ¢°. fut parfait et j'acceptai avec plaisir sous les memes
réserves d'envisager le cas échéant de faire partie deés experts
qui seraient designés pour 1l'etuds officielle de cette question.

Le lendemain, en compagnie de kM. 5,H, HOPKINS et
XORRINGA, Jje visitai le laboratoire de la Wildlife et Fisheries
dirigé par Wid. J.N., GOWANLOCH et Alex. D, BAIKOF qui étudient la
fauné marine deé cette région ei intéressante.

I retour & New-York se¢ fit sans encombre €t le Dr.
KORRINGA m'ayant acoompagné, nous atterihes dans le nuit du 11
Aofit & l'aérodrome ds la Guardia.

- 1e 13 hofit, la mission-francaise e&'semderquait sur ls
Nieuw Ansterdam qui arrivait au Havre ls 20 suivant. .

..l..{
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VII - CONCLUSIONS

*

Dens 1'ensemble, liostréiculture est aux Etats-Unis
une industrie considérable en raison de 1'abondance des huftres
€6t d¢ la puissance des procédé= et des moyens employés. Flle four-.
nit & 1'alimentation deés AMméricains un appoint treés important.

Tl =3t diffiecile de comparer 1l'ostréiculture américaine
avee la ndire; elle opere surtout eén eaux profondes, les surfaces
concédées étant parfois trés étendues et les importantes sociétés
gui les exploitent peuvent employer des moyens puissants enfin
l'espéce cultivée au moins sur la cbte est, 1'Ostrea virginiana
€est un mollusqué robuste €t fécond.

Malgré tout, l'ostréiculture americaine e€st assez som=-
maire e€én comparaison de l'estréiculture frarcaise ou captage, €le-
vage, engraissemcnt et préparation & l'expédition sont bien au
point €t peuvent citre cités en exemple.

Ies étudss et recherches biologiques sont faites par un
personnel nombreux cdans des laboratoires tres bien installés &t
munis de toutl le motériel necessaire, y compris de¢s embarceations
spacieuses ¢t revides, La Station de Grand Isle dispose mémé ds
bateaux laboratoirss €t d'un avion légsr.

C'est avec grend plaisir que j'ai conversé avec les bio-
logistes américains Cont plusieurs métaient connus par leurs tra-
vaux. J'ai observé avec intértt levrs installations et les expéd-
riences en cours, €t j'ai pu remener grice & leur complaisance une
importante documentation.

C'est avec plaisir aussi et vne certaine fierté nationa-
1e que j'ai constaté que de leur c8%é, ils connaisseient €t appré-
ciaient nos travaux. Les nombreuses questions posées et les préci-
sions demandées ont mis en valevr 1'intérét qu'ils leur portaisnt,

J'ai dfl malheureusement €t & mon grand regret constater
que depuis 1939, le courant d'échanges des travanx s'était & peu
prés tari. Les difficultés de tcutes sorites font que nous ne "pu-~
blions" plus (les travaux et rapports ne sont plus imprimés) et ne
recevant plus rien, nos collegues étrangers négligent de nous fai-
ré tenir leurs productions.

Le Controle sanitaire est trés séricusement fait €t des
résultats €xcellents ont €ie ovtcnus dis en grande partie & 1'éner~
gie €t a 12 précision des décisions, nais esussi & la discipline et
& la bonne volonté des osiréiculteurs qui ont, dans la totalité
compris leur véritable intertt,

Ici encore, j'ai congteté quelle renommée avait le Con-
trdle francais et combien on é€tait intdressé par ses modalités et
ses resultats.

Au Canada, l'ostréiculture est beaucoup moins importante
qu'aux Fteaus-Unis, leés huitres r'zcounent que quelques baies abri-
tées 6t les grands froids suspencent 1'industrie ostréicole pen-
dant preés de la moitié de 1'@unzZc, aussi l'ostréiculture n'sst-el-
le iei qu'un adjuvant. A p3rt les guelques Compognies les locatai-

.
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rés des parcelles concédées sont des cultivateurs qui s'ocoupent
dés huftres accessoirement.

Les naturalistes n'ont rien a envier & ceux des Etats~
Unig 6t les moyens mis & leur disposition sont trés grands., Le
Contrdle Sanitaire e€st organisé & peu preés comme celui des Etats-
Unis. Nous retrouvons ici la mfme discipline €t la m&fie bonne vo-
lonté des ostréiculteurs.

11 me reste a dire l'excellent accueil que nous avons
recu partout dans les deux pays, avec quélle amabilité tous se
sont mis & notre disposition ¢t & leur adresser nos sincéres 6t
chaleureux remerciements,




