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1. La péche a pied dans les Cotes d'Armor

En Cétes d’ Armor, la péche a pied, activité traditionnelle sur 1’estran, a
participé par le passé a I’alimentation des populations littorales.

Profondément ancrée dans la culture locale, elle est encore pratiquée a
usage professionnel mais est surtout devenue pour beaucoup, une activité
ludique ou éducative et un atout pour le tourisme littoral. Activité
polymorphe, elle concerne a la fois la collecte de crustacés, poissons et
coquillages.

La fréquentation des sites varie notamment en fonction des coefficients
de marée, elle connait son apogée lors des marées d’équinoxe. Pratique
connue de tous, elle avait jusque récemment fait I’objet de peu d’études
dans le département. Le recensement des sites fréquentés réalisé en 1993
aupres des mairies des communes littorales a été complété en 1995 et 97
par des repérages aériens réalisés dans le cadre de la mise en place des
Schémas de Mise en Valeur de la Mer (SMVM).

Ces enquétes ont permis de mettre en évidence la présence de plus de
14000 personnes par jour lors des marées de vives eaux, péchant le long
du littoral costarmoricain. ( voir Annexe 1).

En dehors de ses intéréts multiples, ce passe-temps n’est pas sans
risque, des problémes sanitaires majeurs peuvent apparaitre en cas de
consommation directe de coquillages filtreurs ( moules, coques,
palourdes..) péchées en milieu insalubre ou fortement contaminé. '

Ces bivalves, par leur activité de filtration, peuvent concentrer des
¢léments pathogénes présents dans le milieu ( bactéries, virus ...).

Le pécheur 4 pied amateur, contrairement aux professionnels de la
conchyliculture, ne peut épurer ses coquillages avant consommation.

Afin d’éviter les risques liés a leur consommation, un suivi de la qualité
sanitaire des gisements naturels de coquillages a été mis en place.
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2. Risque sanitaire

Les coquillages marins bivalves filtreurs se nourrissent de la matiére
organique présente dans le milieu en filtrant et en retenant les particules en
suspension dans 1’eau ou déposées sur le sédiment. Parmi ces particules,
nous retrouvons le phytoplancton, mais aussi des bactéries et virus.

Cette activité de filtration varie en fonction de nombreux
paramétres ( température, turbidité, pH de l’eau, espéce de coquillage,
état physiologique de celui-ci ...).

Par leurs caractéristiques de filtration et de concentration, les
coquillages consommés peuvent €tre & 1’origine de troubles physiologiques
ou de toxi - infections alimentaires dues:

% a ’accumulation de bactéries et virus pathogénes lors de
pollution par des eaux souillées (typhoide, salmonellose, gastro entérite
virale, hépatite A...).

© a l'accumulation de phycotoxines lors d’efflorescence de
dinoflagellés marins, voire de certaines diatomées (diarrhées, troubles
nerveux, lésions cérébrales).

% a I’accumulation de métaux lourds ou de substances chimiques.

La probabilit¢é pour que se développe une infection chez le
consommateur dépend de la dose ingérée de micro - organismes (au deld
d’une "dose minimale infectante” variable selon les germes), mais aussi de
I’état physiologique ou immunitaire du consommateur. A ce titre, les
enfants, les convalescents et les immuno-déprimés sont parmi les

populations les plus exposées.
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Les deux derniers types de risques sont évalués par deux réseaux gérés
par IFREMER: REPHY ( phytoplancton toxique ) et RNO ( métaux lourds,
substances chimiques ). L’activité du réseau REPHY est renforcé en été,
lors de périodes propices au développement de phytoplancton toxique.

S’il n’est plus observé sur le littoral frangais de grandes épidémies
d’origine hydrique parfois d’origine coquilli¢re, il persiste des toxi-
infections épisodiques dues a la contamination des coquillages

consommés.

Les professionnels de la conchyliculture assurent, par [’utilisation
d’équipements de purification si nécessaire, la mise sur le marché de
produits sains ; les produits provenant de la péche a pied récréative sont,

eux par contre, consommeés directement sans possibilité de purification.

Le dénombrement d’ Escherichia coli est effectué pour évaluer la
contamination bactériologique due a la pollution fécale. Ces bactéries sont
naturellement présentes dans le tube digestif des mammiféres et des
oiseaux, elles ne sont généralement pas pathogénes mais sont des témoins
de contamination fécale. Cet indicateur, couramment utilisé, n’est
cependant pas systématiquement représentatif de la présence de certains
agents pathogénes, notamment les virus.

3. La contamination des eaux littorales

La contamination bactériologique des eaux littorales est essentiellement
due, directement ou indirectement, aux activités terrestres (bactéries

fécales d’origine humaine ou animale).
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3.1. L'urbanisation et les activités artisanales et industrielles :

L’absence ou l’insuffisance d’assainissement des eaux usées entraine
des rejets d’eaux contaminées au réseau pluvial, aux cours d’eau, ou

directement au milieu marin. Ces rejets peuvent provenir :

x d’assainissements autonomes (absents, insuffisants, mal

dimensionnés ou mal entretenus).

x d’assainissements collectifs quand la collecte ou le traitement est
incomplet ou inadapté (mauvais raccordements, réseaux non étanches,
déversoirs d’orage, dysfonctionnement de postes de relévement, rejets de
station d’épuration).

Le ruissellement sur des surfaces imperméabilisées (rues, places) peut

aussi entrainer une contamination du réseau pluvial.

3.2, L'Agriculture :

Les stockages insuffisants des déjections animales aux si¢ges
d’exploitation, mais aussi des stockages au champ, ou des épandages
inadaptés peuvent étre a 1’origine de contaminations du milieu marin. Ces
types de pollution s’observent principalement lors d’épisodes pluvieux
importants (orages) ou prolongés (automne - hiver). '

3.3. Les activités nautiques :

Occasionnellement, des déversements accidentels ou délictueux d’eaux

contaminées provenant de bateaux peuvent entrainer une contamination

Suivi bactériologique des gisements naturels de coquillages des Cotes d’ Armor
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des eaux littorales & proximité de chenaux, de mouillages ou de zones

portuaires.

4. Méthodologie

4.1.

Les zones fréquentées par les pécheurs a pied de coquillages (amateurs
ou professionnels) ou connues pour la présence de coquillages, sont suivies

sanitairement dans le cadre de réseaux de surveillance.

Réseau REMI (IFREMER)

Certains des gisements sont exploités professionnellement ou sont
situés au sein de zones d’élevage de coquillages. Ils sont classés au titre
"des zones de production professionnelles de coquillages" définies par le
décret 94-340 du 28 Avril 94 et l'arrété interministériel du 21 Mai 99, et
suivis par I'IFREMER dans le cadre du réseau REMI.

Dans certaines conditions (baie de Paimpol, Archipel Brehatin, Jaudy),
les données acquises sur les parcs d’élevage sont suffisantes pour ne pas

avoir a suivre directement les gisements naturels.

La fréquence des prélévements est adaptée au risque sanitaire évalué,
elle est généralement mensuelle. Dans les zones sans risque identifié
(vejets ponctuels, émissaires....) elle peut étre trimestrielle (exemple: la
plage du Portuais a Erquy). Les gisements classés D sont interdits de
péche et ne font plus l'objet d'un suivi par I'Ifremer, leur suivi peut alors
étre repris par la DDASS dans leur réseau.

Les prélévements et les analyses sont réalisés par le laboratoire
IFREMER de ST-MALO. ( DEL - Direction de I' Environnement et de I’
Aménagement Littoral ).

W
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Ces gisements sont également trés fréquentés par des pécheurs amateurs
et le réseau REMI compléte utilement le réseau de suivi de péche de loisirs
de la DDASS.

Réseau DDASS

D’autres gisements ne sont soumis qu’a une péche de loisirs. Ils ne sont
pas classés dans le cadre des textes réglementaires mentionnés dans le
chapitre précédent. Tous ne sont pas propices a la mise en place d’un point
de prélévement , qui ne peut pérenne que si:

& ils sont accessibles au moins une fois par mois dans des
conditions de sécurité suffisantes. Les gisements ne découvrant que lors de
grandes marées de forts coefficients ne peuvent étre retenus ; il en est de
méme des gisements du large dont 1'accés n'est possible qu'en bateau.

N la densité de coquillages est suffisante pour permettre de
prélever un échantillon représentatif dans un délai acceptable. Ceci peut
amener a privilégier les gisements de moules.

Par ailleurs, la prise en compte du risque sanitaire améne & considérer :

& la proximité d’un ou de plusieurs apports terrigénes de ces
gisements de coquillages (proximité de ruisseaux, d’exutoire de réseaux
pluviaux, de rejets de station d’épuration...).

N la fréquentation réguliére par des pécheurs a pied de ces
gisements; cette fréquentation a été évaluée a partir des informations
recueillies auprés des mairies en 1993 et complétées par repérage aérien
lors de marées de vives eaux en 1997.

Les lieux de prélévements ont été reconnus sur place par des agents de
la DDASS et ’IFREMER, ces derniers assurent les prélévements pour le
compte de la DDASS. Les analyses sont effectuées par le laboratoire

Suivi bactériologique des gisements naturels de coquillages des Cotes d’ Armor

fréquentés en péche a pied Juin 2002



9

d’analyses IFREMER de ST-MALO et les résultats sont transmis a la
DDASS qui en assure la diffusion auprés des maires.

Depuis Janvier 1997, I’Agence de I’Eau Loire-Bretagne participe
financiérement aux acquisitions de données.

5. Interprétation

5.1. Les zones de production surveillées dans le cadre du REMI

Les critéres de ’arrété du 21 mai 1999 relatif au classement et & la
surveillance des zones de production et des zones de reparcage des
coquillages vivants définissent 4 classes de qualité en fonction des
pourcentages de dépassement des valeurs seuil.

Nature du
classement CONTAMINATION OBSERVEE

02230 Ec. | 23021000 E.c. | 100024 600 E.c. | 4600446000 E.c. | >46 000 E.c.
Zone A 90 % des 10 %

résultats | maximum
Zone B 90 % des résultats minimum

10 %

maximum
Zone C 90 % des résultats au minimum 10 %
maximum
Zone D Plus de 10 % des résultats supérieurs a 46 000 E.c.

Nota bene: E.c. ( nombre d’ Escherichia coli dans 100 ml de chair et de liquide intervalvaire )

Cet arrété classe les coquillages en 3 groupes distincts au regard de leur
physiologie et de leur aptitude a la purification:

& Groupe 1: Les gastéropodes, les echinodermes et les tuniciers.

& Groupe 2: Les bivalves fouisseurs ( mollusques bivalves filtreurs
dont I'habitat est constitué par les sédiments).

&  Groupe 3: Les bivalves non fouisseurs.( moules, huitres...)

Suivi bactériologique des gisements naturels de coquillages des Cotes d’ Armor
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Pour les zones professionnelles, au moins 26 prélévements consécutifs
sont nécessaires pour procéder au classement. La péche a pied est autorisée
en zone A sans restriction sanitaire et en zone B sous réserve d’une
information des usagers.

Sur certains gisements de production professionnelle, il peut apparaitre
des différences entre la qualité sanitaire "affichée" dans ce document et le
classement sanitaire "officiel", car ’analyse des données se fait sur des

périodes de suivi différentes.

5.2. Les zones de péche de loisirs

Actuellement, en I’absence de critére de classement spécifique pour la
péche récréative, l’interprétation des résultats se référe a Darrété
ministériel du 21 mai 1999 fixant les critéres sanitaires auxquels doivent
satisfaire les coquillages vivants destinés & la consommation humaine
immédiate. ( < 230 Escherichia coli pour 100 g de chair et liquide
intervalvaire).

Ce résultat ponctuel ne suffit pas a connaitre la qualité sanitaire d’un
gisement, il doit s’inscrire dans un suivi mensuel qui intégre 1’ensemble
des événements susceptibles d’influer sur la qualité sanitaire des eaux
littorales.

Un texte spécifique a4 la péche de loisirs précisant les critéres de
classement sanitaire, la nature et les modalités de l'information du public,
est 4 I'étude au sein des administrations concernées.

Dans le cadre de ce travail, ’évaluation de la qualité sanitaire des
coquillages d'une zone a été faite sur les 26 derniers résultats (ou sur la
totalité des résultats disponibles si le point de prélévement est récent et
comporte moins de 26 résultats) et ces zones classés selon 3 catégories :

H Bonne qualité correspondant aux zones A :
La péche a pied est possible.

| Suivi bactériologique des gisements naturels de coquillages des Cotes d’ Armor
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H Qualité movenne 2 médiocre correspondant aux zones B :

La consommation de coquillages provenant de la péche a pied
récréative peut présenter un risque sanitaire pour les personnes fragiles. Le
Conseil Supérieur d’Hygiéne Publique Frangaise indique dans ce cas :

"il est fortement conseillé de ne consommer les coquillages qu’apres
une cuisson suffisamment longue, seule garantie d’une diminution
significative de la contamination microbiologique".

Ce risque sanitaire peut étre important sur certains sites et la péche y
étre déconseillée le cas échéant.

X Mauvaise ou trés mauvaise qualité correspondant aux zones C et D:
La consommation de coquillages provenant de la péche a pied
récréative doit y étre interdite.

6. Information

Pour les communes dont tout ou partie du littoral se situe dans une zone
de production exploitée par des professionnels, la pratique de la péche a
pied, pour les gisements naturels situés dans cette zone, est réglementée
par ’arrété préfectoral du 9 Février 2000. Depuis cette date, un certain
nombre d'arrétés modificatifs ont été pris en fonction de l'évolution
sanitaire de ces gisements. Il en est fait mention sur les fiches jointes en
annexe.

L’arrété préfectoral du 12 Avril 2000 précise par ailleurs les portions du
littoral (hors zones professionnelles) ou la péche a pied récréative est
interdite.

En dehors des zones d’activité professionnelle, la DDASS transmet
périodiquement a chaque mairie des communes littorales proches d’un site
contrdlé, un tableau récapitulatif des résultats d’analyses accompagné d’un
commentaire sur le risque sanitaire. Il appartient au maire de mettre en
place une information des pécheurs a pied fréquentant ces gisements.

Pour les aider dans cette démarche, les DDASS du Littoral Manche
Atlantique ont réalisé des documents grand public en 1996 et 1997. Ceux-
ci ont été transmis, notamment en mairie, mais aussi aux syndicats
d’initiative, Office de Tourisme...

' Suivi bactériologique des gisements naturels de coquillages des Cotes d’ Armor
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7. Résultats d'est en ouest

7.1. Liste des points suivis

Intitulé du point Commune Espéce
- La Ville Ger Pleudihen/Rance Coques
- La Souhaitier Langrolay Plouer Coques
- St-Cieux Lancieux Coques
- La Manchette (Baie de Lancieux) St-Jacut-de-la-Mer Coques
- Les Hébihens St-Jacut-de-la-Mer Coques
- Baie de I’Arguenon St-Cast-le-GuildoCoques

- Les Mielles St-Cast-le-GuildoCoques

- Baie de la Fresnaie Fréhel (Plévenon) Coques
- Le Vieux Bourg Fréhel Moules
- Le Portuais (plage) Erquy Moules
- Plage du bourg d’Erquy Erquy Coques
- Pointe de 1a Houssaie Erquy Moules
- St-Pabu (plage) Erquy Moules
- Pointe de Pléneuf Pléneuf-Val-André Moules
- Dahouet (port) Pléneuf-Val-André Moules
- Baie de St-Brieuc Hillion Coques
- Baie de Morieux - Point bouchot A5 Hillion Coques
- Baie d’Yffiniac Hillion Coques
- Le Valais (plage) St-Brieuc Coques
- Le Rocher Martin Plérin Moules
- Le Petit Havre (plage) Pordic Moules
- La Banche (plage) Binic Coques
- Portes Leu Etables/Mer Moules
- Le Palus Plouha Moules
- Port Moguer Plouha Moules
- Pors Pin Plouezec Moules
- Traou nod Ploubazlanec Coques
- Le Ledano Paimpol Coques
- Penn Lann Pleubian Coques
- Pellinec Penvenan Coques
- Les Arcades (plage) Perros-Guirec Coques
- Tourony Trégastel Coques
- Bringuillier Trégastel Coques
- Toéno (Ile Grande ) Trébeurden Coques
- Pors Mabo Trébeurden Moules
- Petit Taureau (le léguer) Lannion Coques
- Port de Locquémean Trédrez Moules
- Beg-ar Vorn Trédrez Moules
- Beg Douar Plestin-les-Gréves Moules

Suivi bactériologique des gisements naturels de coquillages des Cétes d’ Armor
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7.2. Synthése des résultats

Une carte globale ( annexe 2 ) synthétise la qualité de chaque gisement
par un systéme de couleur.

7.3. Résultats sur chaque point de prélévement

La synthése des 26 derniers résultats disponibles au 31/12/2001 sur les
39 points de prélévement est annexée ( annexe 3 ) & la fin de ce dossier.

Sur chaque fiche , un certain nombre d'informations a été porté.

7.3.1. Données générales

En haut & gauche, le logo de l'organisme chargé du suivi ( IFREMER
pour les gisements classés, DDASS pour les autres).

Le lieu de prélévement, la commune de rattachement, l'espéce prélevée
ainsi qu'une carte apparaissent en haut de chaque fiche. Un texte donne des
précisions sur la localisation et l'environnement du gisement concerné. Le
classement sanitaire apparait pour les gisements classés.

7.3.2. Résultats

Un histogramme visualise le niveau de contamination des 26 derniers
résultats. Cet histogramme est associé a un tableau de répartition dans les
différentes classes mentionnées au chapitre 5.1. Un bilan de la qualité de
ce gisement, au vu de ces résultats, y est associé.

Pour information, le dernier résultat bactériologique obtenu est
mentionné ainsi que son interprétation par rapport aux normes de l'arrété
du 02/07/1996.

Une conclusion générale conclut chaque fiche.

Suivi bactériologique des gisements naturels de coquillages des Cotes d’ Armor
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8. Bilan au 01/01/2002
Le tableau de synthése ci-dessous montre la répartition des sites par
classe de qualité en fonction du coquillage prélevé.
Qualité Bonne Moyenne i Mauvaise a
Classement Médiocre Trés mauvaise]] TOTAL
Coques 1 8 14 23
Moules 9 7 0 16
Total 10 15 14 39
% 25.6% 38.5% 35.9%

Les gisements de bivalves fouisseurs (coques) sont de moins bonne
qualité que les gisements de moules. Ceci tient autant a leur biologie
(capacité de filtration et de rétention des polluants) qu’aux milieux
habituellement fréquentés (proximité d’apports d’eau douce).

On peut constater une nette dégradation de la qualité générale des
gisements, et en particulier des gisements de coques. Le pourcentage de
gisements classés dans les qualit¢ "Bonne" et "Moyenne a Médiocre"
baisse respectivement de 31,6 4 25,6% et de 44,7 4 38.5%, ceux de qualité
"Mauvaise a Trés mauvaise" monte de 23,7 a 35.9%.

8.1. Les zones de bonne qualité

Il existe des zones de bonne qualité:

St-Jacut-de-la~-Mer

Fréhel

Erquy
Erquy
Erquy

Pléneuf-val-André

Les Hébihens Coques
Le Vieux Bourg Moules
Le Portuais Moules
La Houssaie Moules
St-Pabu Moules
Pointe de Pléneuf =~ Moules

Suivi bactériologique des gisements naturels de coquillages des Cétes d’ Armor
fréquentés en péche a pied

Juin 2002



Plérin Rocher Martin Moules
Pordic Le Petit Havre Moules
Plouezec Pors Pin Moules
Plestin-les-gréves Beg Douar Moules

La péche a pied peut s’y exercer dans des conditions sanitaires
acceptables méme si le risque nul n’existe pas.

8.2. Les zones de qualité moyenne a médiocre

La classe de qualit¢é "moyenne & médiocre" couvre une gamme de
contamination trés large, les risques sanitaires sont trés différents d’un site
a lautre et c'est pourquoi l'information auprés du public est
particuli¢rement nécessaire sur ces zones.

8.2.1. Les gisements de qualité moyenne proches de la bonne qualité
Malgré leur classement, la consommation de coquillages péchés sur ces

gisements ne présente pas un risque sanitaire majeur, hormis pour des
personnes fragiles.

Pléneuf-Val-André Dahouét Moules
Plouha Le Palus Moules
Pleubian Penn Lann Coques
Trédrez-Locquémeau Port Moules

Remarque: Le gisement dit de Dahouét est classé en B dans P’arrété
départemental de classement des zones conchylicoles du 9 Février 2000.
Cependant, dans les limites de l'emprise du port , la péche a pied y est
interdite par arrété préfectoral du 12 avril 2000 compte tenu de
I'incompatibilité entre les pratiques portuaires et la protection de la santé
des consommateurs.

8.2.2. Les gisements présentant des contaminations saisonniéres élevées ou
sujets & des contaminations accidentelles

- Suivi bactériologique des gisements naturels de coquillages des Cotes d’ Armor
fréquentés en péche a pied Juin 2002




St-Cast-le-Guildo Baie de I’Arguenon  Coques
Fréhel Baie de la Fresnaie  Coques
Etables Port-es-Leu Moules
Plouha Port Moguer Moules
Trébeurden Pors Mabo Moules

L’ensemble des apports diffus du ou des bassins versants et des apports
terrigénes qui se déversent sur ces parties du littoral, concourent a la
médiocre qualité bactériologique de ces gisements.

La consommation de coquillages péchés sur ces gisements
présentent un risque sanitaire.

8.2.3. les gisements présentant des contaminations chroniques

Les contaminations sont principalement dues, pour au moins 4
gisements, & une insuffisance dans la collecte ou le traitement de secteurs
urbanisés pourvus d’un réseau collectif mais aussi & des apports diffus sur
les bassins versants.

Lancieux St-Cieux Coques
Erquy Plage du Bourg Coques
Hillion Baie de Morieux Coques
Binic La Banche Coques
Paimpol Le 1édano Coques
Trédrez-Locquémeau Beg Ar Vorn Moules

La consommation de coquillages péchés sur ce gisement présente un
risque sanitaire important.

8.3. Les zones de qualité mauvaise a trés mauvaise

Langrolay-Plouer La Souhaitier Coques
Pleudihen/Rance La Ville Ger Coques
St-Jacut-de-la-Mer La Manchette Coques
St-Cast-le-Guildo Les Mielles Coques
Hillion Baie de St-Brieuc ~ Coques

' Suivi bactériologique des gisements naturels de coquillages des Cotes d’Armor
fréquentés en péche a pied Juin 2002



Yffiniac Baie d'Yffiniac Coques

St-Brieuc Le Valais Coques
Ploubazlanec Traou nod Coques
Penvenan Pellinec Coques
Perros-Guirec Les Arcades Coques
Trégastel Tourony Coques
Trégastel Bringuillier Coques
Trébeurden Toéno Coques
Lannion Le Petit Taureau Coques

Treize sites présentent une mauvaise qualité, et un une trés mauvaise
qualité ( Le Valais ).

Sur I'ensemble de ces gisements, des arrétés préfectoraux interdisent la
péche récréative.

Pour les points Toéno a Trébeurden et Les Mielles a St-Cast-le-Guildo,
ce classement ne reléve que d'un trés mauvais résultat déclassant ces zones
(respectivement 83300 le 21/5/2001 et 110000 le 6/8/2001). On peut les
considérer comme accidentel et dus & un dysfonctionnement exceptionnel.

En raison du niveau de contamination observée, le banc du guer ( le
petit taureau ) a €té classé D par arrété préfectoral du 14 novembre 2000.
La consommation de coquillages péchés sur ce gisement est dangereuse et
fortement proscrite. Au vu des résultats, l'exploitation du gisement de
coques de la baie d'Yffiniac ( Points: Le Valais, Baie d'Yffiniac et Baie de
St-Brieuc ) n'a pas été autorisé cette année pour les professionnels.

Les risques sanitaires sont majeurs sur ces gisements en raison de leur
forte fréquentation.

Les contaminations sont prioritairement liées a des insuffisances ou des
dysfonctionnements des assainissements de zones agglomérées, tant au
niveau de la collecte, que du transfert et du traitement des eaux usées.

= Suivi bactériologique des gisements naturels de coquillages des Cotes d’ Armor
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9. Fiches récapitulatives

39 fiches récapitulatives pour chaque point de prélévement suivi avec
des données portant sur les 26 derniers résultats.

Sur les points de création plus récente, le nombre de résultats peut étre
inférieur a 26, et représente dans ce cas la totalité des résultats disponibles.

Les fiches sont toutes construites de la méme fagon:

en haut a gauche, le logo du service responsable du suivi du point
concerné

des renseignements sur la localisation du point et l'espéce
¢chantillonnée avec quelques informations

un graphe représentant les 26 résultats

un tableau de répartition des résultats et leur pourcentage par classe
bactériologique, ainsi qu'une appréciation de la qualité du gisement

le dernier résultat disponible en 2001 et sa conformité aux normes

une conclusion avec des mises en garde éventuelles.

Suivi bactériologique des gisements naturels de coquillages des Cotes d’ Armor
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5 SANITAIRES
SCIALES
UFq COTE" D ARMOR

Service SANTE / ENVIRONNEMENT

Commune:

Lieu: Beg Douar

Coquillage: Moules ( Mytilus galloprovincialis)

Localisation / Environnement

PLESTIN LES GREVES

er: Gréves, vasie eslran sableux

Co gisement de moules se situe sur les rochers da la painte de I'Armongue en limite nord ouest de la baie de Saint Miche!

Elsigrs 22 sources de conlaminations ponctualies | il peut subir l'influence des apports d'eaux douces débouchant dans

ia baie
Evolution des d'analyses
Coliformes thermotolérants / 100 @ de chair el liguide iMervaivare
100000 — = _
10000 L FL ™, .
1000 - —— — — -
|
230
100 — —— |
0000n10NRA0000IIEn
10 b ININE

oot f@f@ffﬁ‘fﬁffﬁfwffféﬁﬁﬁff N

Tableau de répartition

Résultats a'mllyues Bilan
Coliformes thermotolérants / 100 g de chair et liquide intervalvaire Quahle
=230 *=230 el <1000 = V30 k= 20K >=4600 m 46000 »= 45000 du gisement
:TS 1] 14 ] u 2‘5
100 0% 00% oo% 0 0% 00% Ce gisement est de
BON MOYEN MEDIOCRE MAUVAIS TRES MALVAIS bonne qualité
Dernler résultat
Date Nbre collformes Normes * * arrété ministériel
18/12/2001 30 <230/100g du 2/07/1996
I Lo demniar résultat est conforme aux normes exighes pour une consommation humaine
Con ion

Ce gisemenil a présenté dans le passé une qualité bactériologique fluctuante avec des pics de contamination
élevas Depuis mai 1998, les résultats sont de bonne gualité.

Suivi bactériologique des gisements naturels de coquillages des Cotes d'Armor
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Service SANTE / ENVIRONNEMENT

Commune:

Lieu:

Beg ar Vorn

TREDREZ LOCQUEMEAU

20|

Fard

Coquillage: Moules { Mytilus galloprovincialis)

Localisation / Environnement

Gréves, vaste estran sableux

Ce gisement de moules se situe en pied de falaise en limite nord est de la baie de Saint Michel en

Roscoat)

Ce point subit |' influence des cours d'eaux qui se jettent dans la baie (Kerdu Traou Bigot . Yar ,

Evol n des résultats d'ana

Califarmes thermotoléranta 7 100 g de chair el liquide intervalvaire

100000 -

10000

1000 +——

230
100

o L

Tableau de répartition

I

@"{“’i%‘f;"fﬁf%{?f o

i

[iila

5

ISEII LTSS

Résultats d'snalyses Gian
Coliformes thermotolérants / 100 g de charr et liguide intervalvare Cualité
<230 >=230 et <1000 ~ 2=1000 &1 < 4600 >=4600 et <45000 >= 45000 du gisement
17 [] ] [] o .}
65 d% 231% 115% 00% 0 0% Ca glsement est de
AON MOYEN MEDHOCRE MALIVAIS TRES MAUYAS qualité moyenne
Dernier résultat
Date Nbra collformes Normes * * arrété ministériel
18/12/2001 30 <230/1009 du 2/07/1996
I Le dernler résultat est conforme sux normes POUF e Cor 13 I

Conclusion

Ce gisement présente une qualité bactériologique fluctuante avec des contaminations marquées La
consommation de coquillages de ce site peut présenter un risque sanitaire pour les personnes fragiles.

Suivi bactériologique des gisements naturels de coquillages des Cotes d’Armor
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DIRECT:ON
DEPARTEMENTALE
UFS ALEARES SANITAIRES
5 1ALES

GES CETE S [ ARMOR

Earvece LANTT / EXRONNENENT

Commune: TREDREZ LOCQUEMEAU
Lieu: Port
Coquillage: Moules { Mytilus galloprovincialis)

Localisation ! Environnement

Ce gisement de moules se situe sur les rochers de la painte de Senar a | ‘ouest de |a baie de Locquemeau
Il esl soumis & ['nfluence des apparts diffus de |a zone urbanisée de Locquémeau el des eaux du Coat Trédrez qui
ragavart les effluents de la station d'épuration de Kerbabu

Ev ion des résultats d'an es

Coaflarisa Tinreoiod e nie | 100 g de chair et [iquide intervalyaire

100000 —

[

10000

1000 e

230 |-

100 p——ou— —

e o
_nnnonoidahiilonnnnlonlionnn
B A

Tableau de répartition

Résultats d'analyses Bilan
Coliformes thermotolérants 7 100 g de char et liquide inlervalvare Quaité
<230 =230 e1 <1000 >=1000 et < 4500 ==4500 &° # 4RI >= 48000 du gisement
22 ] 1 0 0 £
B8 5% T7% 38% 00% 00% Te gisement est de
BON MOYEN MEDHOCRE MAUVAIS TRES MAUVAIS qualité moyenne
Dernier résultat
Date Nbra collformes Normes * * arrété ministériel
18/12/2001 30 <230/100g du 2/07/1996
[ Le demnier résultat est conforme aux normaes exlgées pour une consommation humaine. |

Conclusion
Ce gisement présente une bonne qualité bactériclogique depuis janvier 1997. En mai el juin 2000,
une légere dégradation a été observée suivie d'un pic en septembre, depuis les résultats sont satisfaisants

Suivi bactériologique des gisements naturels de coquillages des Cotes d’ Armor
fréquentés en péche a pied Juin 2002



Ifremer

Laboratoire DEL de SAINT- MALO

Commune: LANNION - SERVEL
Lieu: Le Petit Taureau
Coquillage: Coques{ Cerastoderma edule )

ocalisati nvirpnnement

L'ssluae du Léguer présente dans sa parlie la plus externe, un impartant gisement de coques et de palourdes
La qualité dece g t est principal e de celle des saux de |a riviére de Lannion qui regoit les
appors diffus de I'agglomération lannionnaise et |e rejet de |a station d'épuration des eaux usées de catte wille

Ce gisamant est classé D) { Arrété Départamental modificatif du 14 Novembre 2000 ) |
Evolution
Cofgreses Twrmonoiem | V00 § S chet M sy TinemTm
100000 |-
10000
1000
230
100
10 i
f88757 f{fffﬁfﬁff@gfﬁ
F &S FISTFSTFTFFFFFeES
Tableau d ition
Résuftate d analyses Bilan
Colformes lhermotolérants / 100 g de chair et iquide intervalvaire Qualité
‘2_32 >=230 et <1000 >=1000 &1 < 4600 >=4800 #t <46000 e BT du-_ 1
5 3 ] r 2 Ed
19 2% 18 2% 26 9% 285% 7 7% Ce gl t ast de
BON MOYEN WMEDIOCRE MAUVAIS TRES MAUVAIS mauvaise qualité
Dernier résultat
Date Nbre coliformas Normes* * arrété ministériel
04/12/2001 110 <230/100 g du 2/07/1996
I Le dernler résultat est conforme aux normes éxigées pour une consommation humalne. I
Conclusion
Trés fortes contaminations. La consommaticn des coquillages provenant de ce gisement

présente un risque sanitaire majeur. La péche y est maintenant interdite.

Suivi bactériologique des gisements naturels de coquillages des Cétes d” Armor
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daveice SANTE / EWNWTRONNEMEN T

Commune: TREBEURDEN
Lieu: Pors Mabo
Coquillage: Moules ( Mytilus galloprovincialis)

Localisation / Environnement

Ce gisement se situe sur les rochers de part et d'autre de |la plage de Pors Mabo a proximité
de la zone urbaine de Trébeurden Deux ruisseaux de qualités bactériologiques fluctuantes
debouchent sur la plage

Evolution des résultats d'analyses

Coliformes thermotoléranta / 100 g de char et lquide nervalvare
103000 —

10000 —————

|
|

=

Iandniialnn

SIS IE S ES AT SIS

)

Tableau de répartition

d'ana Bilan
Califormes thermololérants / 100 g de chair el liquide intervalvaire Qualité
<230 w131 et <1000 >=1000 e\ < 4600 >=4500 e <46000 == 46000 du grsement
18 T T [ 1 5.5
59 2% 26 8% 18% D 0% 4 0% Ce glsement est de
BON MOYEN MEDIGCRE MAUVAIS TRES MAUVAIS. qualité moysnne
Dernier Itat
Dats Nbre coliformes Normes * * arrété ministériel
18/12/2001 30 <230/100g du 2/07/1996
[ La demler résultat est conforme aux normes exigéas pour wne v I i
Con ion

Ce gisement a présenté une qualité bactériologique fluctuante avec des contaminations
marquées La qualité sanitaire du gisement s'est amélioré, cependant la consemmation
de coquillages de ce site peut présenter un risque sanitaire pour les personnes fragiles

Suivi bactériologique des gisements naturels de coquillages des Cétes d’ Armor

fréquentés en péche a pied Juin 2002
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ifremer

Latoratoire DEL de SAINT- MALO

Commune: TREBEURDEN
Lieu: Toéno
Coquillage: Coques (Cerasioderma edule)

Localisation / Environnemen
TE gisemen] se siiue au sud ouest ge [ IE Lrande, au sain dUn vBsIe esiran sabio recheux
parcouru par de nombreuses filieres Ces filigres sont alimentées par de petits cours d'eau drainant
des secteurs d'urbanisation diffuse, I'un de ces ruisseaux recoit le rejet de la station d'épuration de
Trébeurden Ce secteur fait 'objet d'une imporiante péche récréative lors de marées de vives eaux

| ce gaamen est actuslioment classs B ( Arreté Dapartemantal du 9 Féviier 2000 |

Evolution des rés

Coliformas thermotalérants / 100 g de char et liguide intervavare

PSS E P E P EE

TS ST
Tableau de répartition
Résultats 0 analynes Bilen
Coliformes thermotolérants / 100 g de char et hquide intervalvaire Qualité
«230 »=230 ol <1000 >=1000 er < 4500 >=4500 et <46000 w am{0C du gisement
21 ] 1 v " ]
80 8% 7 7% 77% 05% 8% € gisement est de
BON MOYEN MEDIOCRE WMALVAID TRES MAUVAIS mauvaise qualité
Dernier résultat
Date Nbre califormes Normes * * arrété ministériel
04/12/2001 % <230/100¢g du 2/07/1996
| Le dermler résultat est aux ig#es paur une consommation humaine. |

Conclusion
Le suivi de ce gisement est assuré par |fremer. Un fort pic de contamination a été constaté lors du

préléevement du mois de mai 2001 Le prélévement de contrdle fait le 26 [ 66 E CIli/100 ml | , semble
confirmer le caractére accidentel de ce résultat Une dégradation a été constatée en début d'automne

Y R
Suivi bactériologique des gisements naturels de coquillages des Cétes d” Armor
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DIRECTION
K DEPARTEMEN IALE

DES AFFAIRES SANITAIRES
IALES
DES COTES 0 ARMOR

Service SANTE 7 ENVIRONNEMENT i

Commune: TREGASTEL
Lieu: Bringuillier .
Coquillage: coques (Cerastoderma edule) N

Locallsation / Environnement

Ce gisement de coques est situé a I'ouest deTrégastel , & proximité de l'ile Tanguy. Il est soumis a l'inffuence
des eaux de I'anse de Kerlavos, des apports diffus des zones urbanisées riveraines et du rejet de la station
d'@puration de Trégastel La péche et le ramassage de tous coquillages & titre récréatif sont interdits au sud
d'une ligne joignant la pointe sud de la gréve rase, la pointe nord de I'ile Tanguy et la pointe de Krec'h Ar Min
par arrété préfectoral du 12 Avril 2000

Evolution des résultats d'analyses

Caolifarmes themotolérants / 100 g de chair et liquide intervalvaire

it ‘| 140000

VO

1000

230 : HHHAH 1 12N Hah B

ML RAL I

S E TSI EES TS TSI
Tableau de répartition

Résultats d'analyses Bilan
Coliformes {hermoloiérants 7 100 g de char et iquide mtervalvaire Quallg
<210 »=230 2t <1000 »=1000 =1 < 4600 >=4500 st <a6000 >= 46000 du gisement
i 1 ] F] %
15 4% 42 3% 30 8% 7% 368% Ca gisemant ast de
BON MOYEN MEDIOCRE MAUVAIS TRE S MALVAIS mauvalse qualité
Dernier résultat
Date Nbre colformes Normes * * arrété ministeriel
04/12/2001 32t <230/100g du 2/07/1996
I Le darnler résuitat n'est paa conforme aux normes exigéed pour une consormmation humaine, I

Conclusion

Suivi depuis juin 1996 ,ce gisement présente une qualité bactériologique dégradée avec des
pics de contamination élevés .

La consommation de coquillages de ce site présente un risque sanitaire important .

La péche & pied de coquillages est interdite.

iy

Suivi bactériologique des gisements naturels de coquillages des Cotes d’ Armor
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Bervicn SANTE / ENARONMENENT

Commune:
Lieu:

TREGASTEL

Tourany

Coquillage: coques (Cerastoderma edule )

Localisation / Env

ironnement

i

| e faore

Tedgastal
tgasie F'lﬂ{l

o i

.
HariniznL

——————

La grsamand 88 siue fape 2 e prlage de Taurany sur jea hancs de satle meénar & [ile de Coslasies, e DErdune du chens
d'acc#s au port de Ploumanac'h [l est soumnis 4 I'influence des eaux 1ssues du porl el a celles des apports diffus des

185 zones urbanisées proches {Pemros-Ploumanach Tregastel } La péche et le ramassage de tous coquillages a titre
mcréatit sont interdits au sud d'une ligna joignant [a painte & l'ouest de la plage de Tourony, les pointes ouest et nard

de I'le de Castaérés et la roche Beg Ar Fro, par arrélé prélactoral du 12 Avnl 2000

Evolution des résultats d'analyses

130000

1oocQ

1000

230
100

Coldormes thermotolérants / 100 g de char = liquide inmrvalvairs

= |

B

]

l]ﬂnn_n

il

Tableau de répartition

£

[

P R Al A

Résultats d'analyses Bnan
Criformes thermotolérants / 100 g de chair et ligquide intervalvaire Qualité
<230 *=230 et <1000 »=1000 al < 4500 e disdi) el <33{E == BEQED du gisemanl
11 1 [] 1 1 26
50 0% 308% _115% 18% 18% Ce gisement est de
BON MCYEN MEDIOCRE MALVAIS TRES MAUVAIS mauvaise quallté
Dernier résultat
Date _Nbre collformes Normes * * arrété ministériel
04/12/2001 H < 230/ 100 g du 2/07/1996
l Le demler résultat esl conforme aux normes exigéss pouwr une consommation Namama. ]
Conclusion

Ce gisement présente une mauvaise qualté bactériclogique avec des pics de contamination élevés,
ceux-ci peuvent étre dis a des dysfonctionnements sur des assainissements collectifs proches
La consommation de coquillages de ce site présente un risque sanitaire important .

La péche & pied de coquillages est interdite.

Suivi bactériologique des gisements naturels de coquillages des Cétes d’Armor

fréquentés en péche a

pied

Juin 2002
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DIRECTION
" HARTEMENTALE
DES AFFAIRLS SANITAIRES

-1 SOCIALES
DES COTFS D'ARMDE

Farvice SANTE /ENVIRONNEMENT &

Commune: PERRQS GUIREC
Lieu: Les Arcades
Coquillage: Coques {Cerastoderma eduie)

Localisation / Environnement

Ce gisement de coques est situe 4 l'ouest de I'anse de Perros. Il est soumis & I'nfluence de nombreux apports
tefrigones se deversant dans l'anse de Perros | ruisseaux , rejels pluviaux , rejets de station d'épuration

La pache ef le ramassage de tous coquillages 4 bitre récréatif sont interdits au sud-ouest d'une ligne joignant
|2 chateau d'eau de Trestrignel et [a poinie de Kenvon, par arrété préfectoral du 12 Avril 2000

Evolution des résuitats d'analvses

{ Coliformes thermotlérants / 100 g de chair a1 lquide intervalvairs
! 100000 -

YDODg —

y ﬂEﬂ

m\-\\-\'.‘\-:b 'Né": ﬁib&; Ué"if{éi\ s -\S{é‘iﬁ#@‘:@f@ ééﬁ;\ '6‘&
Tableau de répartition
F d'analy Bilan
Colformes emmolchranss | 100 g de ohae o inon meravars Qualité
<230 >=210 1 <1000 >=1000 &L < 4600 3 =4500 et <48000 2= 46000 du gisement
T T [ n L 2
26 9% 26 9% 19 2% 29 1% 8% ~ Lt ginemenl ast de
BON MOYEN MEDIOCRE. MAUVAIS TRES MAUVAIS mauvalse gualité
Dernier résult
Date Mbra colformes . * arrété ministériel
044122001 1034 <230/100g du 2/07/1996
l Le dernler résultal n'est pas canforme AUX NorMes exkgées pour una humaine, |
Conclusion

Ce gisement présente une mauvaise qualité bactériclogique avec des contaminations élevées
principalement dues aux apports de Fagglomération de Penos Guirec
La consommation de coquillages de ce site présente un risque sanitaire important.
La péche a pied de coquillages est interdite.

(5
Suivi bactériologique des gisements naturels de coquiltages des Cdtes d”Armor
fréquentés en péche a pied Juin 2002



DIRECTION
] DEPARTEMENTALE
DOFS AFFAIRES SANITAIRES
ET SOCIALES
DES COTES DARMOR

Sarves LANTE | ENVIROMNEMENT

Commune: PENVENAN
Lieu: Pellinec
Coquillage: coques {Cerastoderma edule )

Localisation / Environnement

Co gisement de coques &5t sifue & l'es! de [anse de Pedinec 4 200 m du nvage Dans ce secteur ['estran,
parsemeé d' iles et d'ilots , s'élend sur plus de 2000 m Le littoral présente une urbanisation diffuse et n'est
pas desservi par un réseau d'assainissement collectif La péche et le ramassage de tous coquillages sont
inferdits au sud d'une ligne joignant la cale de Port-Blanc, lile aux moutons, la pointe sud de la petite ile,
1a roche d'Ar C'hoz Kastell et la pointe de Crec'h Kerue, par amrété préfectoral du 12 Avril 2000

Evolution des résul ‘analyses

Coliformen thermatolérants / 100 g de chaur ex liquide imtervalvaire
100000 -

12000

1000

230
100

UL

13

Tableau de répartition

R

Tieaunals d'analyses Bilan
(Loliformes (hermoloiérants / 100 g de chair et liquice intervaivaire Qualité
<230 »=230 st <1000 >=1000 et < 4600 >=4600 el <45000 e 0 ou gisement
16 [ 1 [] 2 [ 26

61 5% 19 2% 00% 18 7% 0o% Ce gisement st a:

BON MOYEN MEDIOCRE MALVAIS TRES MAUVAIS mauvaise qualité
Dernier résuitat

Date Nbre colformes Normes * * arrété ministériel
18/12/2001 30 <230/100g du 2/07/1996
| Le demler résultat est corforms aux nonmes exigées pour une tion humaine, |

Conclusion

Le gisement présente une qualité bactériologique dégradée avec des pics de contaminations

élavés, dus a des insuffisances dans la collecte et le traitement des eaux usées
La consommation de coquillages de ce site présente un risque sanitaire important
La péche & pled de coqulllages est interdite.

Suivi bactériologique des gisements naturels de coquillages des Cotes d’ Armor
fréquentés en péche & pied Juin 2002



DIRECTION
v DEPARTEMECNTALE
DEsS N"I-AJRE" SANITAIRES

£T 500
DE" COTES ( F‘RMUR

Saryies SANTE | ERVIHCINMERERT

PLEUBIAN
Penn Lan

Commune:
Lieu:

Coquillage: coques (Cerastaderma eduls)

Localisation / Environnement

29 |

proche

Ce gisement se situe au nord est de I'Armor Pleubian
de contamination ponctuelles | il est soumis & I' influence d'apports diffus de la zone urbanisée

Eloigné de sources

Evolution des résultats d'analyses

Colifarmas tharmatolérants 7 100 g de char el iquide intervalvars

100000

10000 ¢

1000 |—

230 T
100 I

mmlllﬂﬂﬂﬂl

o

.r’

Tableau de répartition

ﬂﬂ

HQUHHH

.f‘r

Fdsuniats d'analyses Bilan
Caldnrmes thermotolérants / 100 g de chair et liquide intervalvaire Qualie
<239 >=230 el <1000 >=1000 et « 4600 >=4800 et <46000 >= 46000 du gisement
24 L] : L] [ o 26
92 3% 38% 3 8% 0 0% 0 0% Ce glument est de
BON MOYEN MEDIOCRE MALVAG TRES MAUVAIS qualité moyenne
Demier résultat
Date Nbre collformes Normas * * arrété ministériel
0611212001 30 <230/100 g du 2/07/1996
I Le dernler résuitat ast conformes aux normes exigées pour une consammation humaine,

Conclusion

Ce gisernent a présenté des pics de contamination aux mois de juin 1998, juin 1999 et octobre 2000;

en dehors de ces péeriodes, les résultats ont été de bonne qualité
La consommation de coquillages provenant de ce site pendant les pics peut présenter un risque
sanitaire pour les personnes fragiles

Suivi bactériologique des gisements naturels de coquillages des Cotes d’ Armor
Juin 2002

fréquentés en péche & pied



DIRECTION
* DEPARTEMENTALE
DES AFFAIRES SANITAIRES

ET SDCIALE
DES COTES DARMOR
Satdics SAMPE  ENVADMMEMTNT
Commune: PAIMPOL

Lieu: Le Lédano
Coquitlage: coques (Cerastoderma edule ) -

Localisation / Environnement

Le gisement se situe dans l'estuaire du Trieux, en amont du pont de Lézardrieux sur la rive
orientale |l se trouve sur une vaste étendue sablo vaseuse ol sont implantées des activités
conchylicoles

Evolution des résultats d'analyses

Califormes thermotobiirants f 100 g de chir of iquide ntervelvare
100000 ———— —

10050 = e e e -
{op e =

wjﬂﬂ LA n L ]
REYT I I T IITIVITNITIIIY.

Tableau de répartition

230
100

Résultats d’analyses Buan
Lmitormes thermotolérants / 100 g de chair et liquide intervalvaire Qualné
230 >=230 £t <1000 >=1000 et < 4600 s et =4BOI0 a SRIOD du gisement
1% 10 1 L a 2
48 2% 385% _sw 18% 00% Ce glsement est de
BON MOYEN MEDIOCRE MAUVAIS TRES Ma/ULAIT qualité moyenne
Dernier résultat
Date Nbre coliformes Normes * * arrété ministériel
03/12/2001 88 <230/100g du 2/07/1996
I Le est f AUX NOMMES EXIQENE POUT UNe Canaemmatlon numakne,

Conclusion
Ce gisement n'est suivi que depuis la fin de l'année 1999, sa qualité bactériologique est fluctuante

La consommation, sans épuration, de coquillages provenant de ce site présente un risque sanitaire

pour les personnes fragiles

Suivi bactériologique des gisements naturels de coquillages des Cétes d* Armor
fréquentés en péche a pied Juin 2002
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Service SANTE / ENVIRONNEMENT

Commune: PLOUBAZLANEC
Lieu: Traou Nod
Coquillage: coques (Cerastoderma edule )

Localisation / Environnement

Le gisemen se situe dans anse de Paimpol sur l'estran sablo vaseux au nord de Ja fliere gu port
Cette filiere recoit notamment deux cours d'eau: le Quinic et le Traou, ainsi que les eaux pluviales
el le rejet de la station d'épuration de Paimpol La péche et le ramassage de tous coquillages a
titre récréatif sont interdits dans I'anse de Paimpol par amété préfectoral du 12 AVRIL 2000.

Evolution des résultats d'analyses

Coklormes thermotolérants / 100 g de chair el liquide inlervaivaire
100000 — - e -

10000 +-

100 11
i +
10 (ELE ﬂ '
" 4" .r" -t l'?*
g ST EF r-"_
Tablea rtition
Result 'ﬂamlyul an
Coliformes thermololérants / 100 g de chair el iiquide intervalvaire Qualité
<230 >=230 el <1000 >=1000 et < 4600 =480 i =AHIE0 >= 45000 du gisement
¥ 2 '} ] ? o
W 6% 192% 34 6% 115% 00% oglnmeuﬁ
BON MOYEN MEDIOCRE MAUVAIS TRES MAUVAIS mauvalse qualité
Dernier résultat
Date Nbre collformes Normes * * arrété ministériel
1211212001 30 <230/100 g du 2/07/1996
| Lo dernler résultat est conforme sux EEIGAES pOUr Une lon humalne. |

Conclusion

Ce gisement n'est suivi que depuis la fin de 'année 1999. || présente néanmoins une qualité
bactériologique dégradée. La consommation de coquillages de ce site présente un risque
sanitaire.

. Suivi bactériologique des gisements naturels de coquillages des Cotes d” Armor
fréquentés en péche a pied Juin 2002




DIRECTION
DEPARTEMENTALE

DES AFFAIRES SANITAIRES
ET,

SOCIALE S
LES CATES [ ARMOK

Sarvice SANTE / ENVIRONNENENT

Commune: PLOUEZEC
Lieu: Pors Pin
Cogquillage: Moules { Mytilus gal'oprovincialis}

Localisation / Environnement

Ce gisement est situé au peed des fataises de Plouszec  Un petit nusssesu drainant un bassin
agricale peu urbanisé débouche & proximité

Evolution des résultats d'ana

Colifgrmea thermotolérants / 100 g & chaif €l iqude intervatvaire
100000 R,

10000 +—

1000 -

230 |==
100

nnllloe ,ﬂﬂﬂﬂ_muﬂﬂﬂﬂﬂmm

& EF & @”f FLEF TS
R S
Ta de répartition
Résultats d’analyses Bilan
Colifarmes thermotolérants / 100 g de chair et liquide inlervalvaire Qualité
<230 >=230 ol <1000 == 1020 8l < 4600 >=4500 o1 <45000 »= 46000 du gisement
26 o [] n T 26
100 0% 00% 0 0% 00% 00% Ce gisement est de
BON MOYEN MEDIOCRE HAUYAIS TRES MAUVAIS bonne qualité
Dernier résultat
Date Nbre calitormes Normes * * arrété ministériel
17/42/2001 30 <230/100 g du 2/07/1996
L Le demier résultat et conforme aux ghes pour e ¢ ation h 1

Conclusion

Ce gisement est suivi depuis janvier 1997, la qualité bactériclogique est satisfaisante

il

Suivi bactériologique des gisements naturels de coquillages des Cétes d” Armor
fréquentés en péche a pied Juin 2002



DIRECTION
DEPARTEMENTAIF
DES ﬂxFFMFEJ SAN\ THRES

\F"l DTE.‘} DFARMOH

Swrpiew SANTE / BMVERTMINE WEN T

Commune: PLOUHA

L
o > ¥ f
Lieu: Port Moguer hoo?m e Tty w0 . 1 ‘.] s

Coquillage: Moules { Mytilus galloprovincialis)

Localisation / Environnement

Ce gisement est situeé au pied des falaises de Plouha Le ruisseau de Keringant qul
draing un petit bassin versant agricole & urbanisation diffuse, débauche & proximité

Evoluti es résultats d' ses

Coiformes thermotolérants / 100 g ds char el iquide miervatears

100C00 lr -
1000 | =
1000 1 e
230 ‘I: .I |
104 { ‘ 1 {
10 ﬂ.ﬂ 1 I ﬂ [’ [l
Al f’f’qf‘f@e‘ﬁ'efﬁ‘«frﬂw ‘(f‘f"q“'fﬁ'#"c
' ard L *’” P
Table fition
Résultats d'analyses Bilan
Coliformes thermelolérants / 100 g de charr et liquide infervalvaire Quailé
230 >=230 el <1000 >=1000 et < 4500 ==aRI0 wi «4E000 »= d6000 du gisement
20 | 1 1 ] 26
76 9% 7% 115% 3 8% 0% Ce gl it est de
BON MOYEN MEDIOCRE ALV TRES MAUVAIS quulh! moyenne
Derni ultat
Date Nbre coliformes Normes * * arrété ministériel
171212001 30 <230/100 g du 2/07/1996
| Le demier résultat est conforme aux normes exigées pour une consommation humaine.
Conclusion

Le gisement présente une qualité bacténiologique fluctuante avec des pics de contamination en mai,
aoul, septembre 2000 &t juin 2001. L'origine de ces pics de contamination pourrait étre liée & des incidents sur
le bassin versant (dysfonctionnement de poste de relévement, débordement de fosse . )

La consommation de coquillages de ce site peut présenter un risque sanfaire pour les personnes fragiles

Suivi bactériologique des gisements naturels de coquillages des Cétes d’ Armor
fréquentés en péche a pied Juin 2002
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Service SANTE / ENVIRONNEMENT . . ‘r n
g
P |"V —
Commune: PLOUHA b
e L8

Lieu: Le Palus
Coquillage: Moules { Mytilus galioprovincialis)

Localisation / Environnement
Ca gisement de moules esl situé  l'est de 1a plage du Palus , en imite de Tréveneuc Sa qualité bactdnclogique est

inbutaite de celle des deux cours d'eau débouchant & proximité;le Pommono, drainant un petit bassin versant agricole el
i@ Corzic ;au bassin versant plus important agncole en amant recevant les pluviaux et le rejet de 'a station d'épuration

ae Plouha & mi parcours

Evolution ultats d’anal
Coliformes tharmotolérants / 100 g de chair e1 bquide mmervalvare
100000 —_ —
10000 p—— e =
1000 f—— - _— -
1
230 |— -
100 p—
Cnaefdnt I .
Pl I g o 3 A
Pl B (,\9;;:- e £
Tableau de répartition
R Tanaly Bilan
Coliformes tharmatolérants / 100 g de crar st iquide intervalvaire Qualité
<230 2230 &1 <1000 >=1000 et < 4600 >=4500 of <46000 >= 46000 du gisement
2] : e B 0 %
84 5% 15 4% 00% 0% 00% Ce glsemont est de
BON MOYEN MEDIOCRE MAUVAIS TRES MALIVAT qualité moyenne
Dernier ré t
Date Nbre coliformes Normes * * arrété ministériel
1714212001 30 <230/100g du 2/07/1996
| Ls é8uitat sst conforme aux QxiphEE POUF U0 CONROMMation mamaine. |

Conclusion

Le gisement controlé depuis janvier 1997 présente une gualité bactériologique fluctuante avec des
pics de contamination en octobre 1998, juin 2000 et septembre 2001

Suivi bactériologique des gisements naturels de coquillages des Cotes d’ Armor
Juin 2002

fréquentés en péche a pied



fréquentés en péche a pied

Di;l CTION
‘- PARTEMENTALE
DES N'FAIRES SANITNRES
ET S0CIALES
DES CL‘JTE.- DARMDR

Sarvwn SANTE ! FNVVIOMANEMENT

Commune: ETABLES SUR MER
Lieu: Pors es Leu

Coquillage: Moules { Mytilus galloprovincialis)

lisation / Environn n

C= sernent est situé au sud du port d'échouage du Portneux en imite de zone portuare |t est accessible par toul
codlticenl  Peuimporiant, il ne fait pas 'objet d'une péche réguliére , mais il se trouve a proximité d'un glsement de
foussaurE trés fréquentd mais moins accessible

Il esl souris & I'influence des eaux issues du port et a celle des eaux du Ponto ,au bassin versant agricole a urbanisation
diffuse qui regod Peffiuent de la stahion d'épuration de Plourhan puis celui de la station d 'Etables

Evolution des résultats d'analyses

Coliformes thermotolérants / 10C g de chair elliguide intervalvaire

100000
|
e — —— —— -
1000 -
230 — _"f
100 | | {
. i} I] [Iﬂ[l [II]
o .+"_ I *“_r:‘a* A 1—*,:# 4 & g o
o e y" ‘m g £ A ‘.p LF, Sl
Tableau de répartition
Hesurats danalyses dian
Caoliformes thermolalérants £ 100 g de chair &t liquide intervalvaira Qualité
230 =11 gt <1000 == 100K ot < 4600 = 153X] ot w0E0E am #0000 du gisernent
- | 1 f L n 26
88 5% 115% 00% 0% 00% Ce glsement est de
BON WOYEN MEDICCRE MAUVAIS TRES MAUVAIS qu:llté maoayanng
Demier résultat
Date Nbra collformes Normes * * arrélé ministériel
17/12/2001 30 <230/100g du 2/07/1996
| Le dernler résultat est conforms aux normes &xifdées pour Ui consEMMALIon hsmains.

Concluslon
Ce gisement a présenté des pointes de contaminations { juin et sept 99, sept 2000)
La qualité bactériologique est fluctuante .La consommation de coquillages de ce site
peut présenter un risque sanitaire pour des personnes fragiles .

Suivi bactériologique des gisements naturels de coquillages des Cétes d’ Armor

Juin 2002



Ifremer

Laborutoire DEL de SAINT- MALO

Commune:

Lieu:

Coquillage:

Localisation / Environnement

BINIC

Plage de la Banche

Coguas ( Cerastoderma eduls )

AT

o

Page de b Bty

i pun mbawrs

Ce gLsemg'\l de coques couvre une partie de 1a plage de la Banche sur la commune de Binic Les imiles de ce gise-
mierd classé insalubre le 21 Décembre 51 ( Décision n° 85 de la Direclion des Péches Martimes), onl élé modifiées par

| amens N°65/96 de la DRAM du 9 MA| 86 L'arété de la DRAM N°215/96 donne les modalités d'explolation de ce gisement
Coo gaameri] subit linfluence des appos oo Uic o ges o s oifius e Bl des purtils: sours deaus colers

] Ce gisement est actusilement classé B [ Arrété Dépariemnental du 9 Février 2000 )

Evolution

100000

1000

230

100

10

SETEFTiEEss

n

Colifarmes thermalolérents / 100 g de char ol hquide inlervalvare

il

il

Tableau de répartition

§f

§

EFfFS
FEess

&

FEES

Résultats d'analyses Bilan
Coliformes (hermdtolérants / 100 g de chair el liquide intervalvaire Qualilé
=230 =220 4 = 1044 wa 1000 W) < GO0 =nd 001 ot =000 g L] du gisement
10 10 4 2 0 26

38 5% 38 5% 15 4% 7% 00% Ce glsament ost de

BON MOYEX MEDHOCRE MAUVAIS TRES MALVAIS qualité moyenne
Dernier résultat

Date Nbre coliformes Normes* * arr&té ministérial
1712/2001 M <230/100g du 2/G7/1996
| Le dernler résultal a8l conforme aux normes éxigéea pour une consommation humaine,

Conclusion

Ce gisement a présenté une qualité bactériologique dégradée avec des pics de contamination toute I'année,

une amelioration est constatée en 1999 mais efle ne s'est pas totalement vérifiée en 2000
La pache récréative sur ce gisement présente un risque sanitaire important.

Suivi bactériologique des gisements naturels de coquillages des Cétes d” Armor
fréquentés en péche a pied

Juin 2002



Prisitn g S

Barvies BANTE [ EMARTINMEEENT

Commune: PORDIC ey
Lieu: Le Petit Havre
Coquillage: Moules ( Myulus galioprovincialis)
Localisation { Environnement
Ce gisement de moules est situé a ' est de |a plage du Petit Havre au pied de la poinle de PORDIC |l esl
|accessibla A parir de la plage par faible coefficient de marae et fait fobjel d'une p&che recréative réguiiére Sa qualité
raclEnoagnue esl tnbutaire da celle du ruisseau qui se daverse & proximité el des incidents pouvant survenir sur son
tassim versanl
Evolution des résultats d'analyses
Coliformes thermotalérants { 100 g de chair et Hiquide intervalvaire
1006000
10000 +—— ——— —_
1000 | —————— —
| |
230 | -
100 r— = ——— e e - ——— —————
IIIIEIIIIII IME
& & ﬁﬁﬁﬁﬁf FEE L P ES S FELESF
SIS TS TGS TS IS
Tableau de répartition
Tesultals 0 analyses Bilan
Coliformes thermo(oléranl_s /100 g de CI'IEI_I' el lquide interval Yailre Gualite
<230 >-230 &1 <1000 >=1000 e1 < 4600 >=4600 e <43000 = 45040 du gisement
n ) 1 2 d ] =
86 2% 38% | 0% 0 D% D Q% Ce gisement esl de
BON MOYEN MEDIICRE MAUVAIS TRES MAUVAIS bonne qualité
Dernier résultat
Date Nbre coliformes Harmes * * arréte ministériel
17/1212001 30 «230/100 ¢ du 2/07/1896
| Le dernier résultat est conforme aux normes exigées pour une consemmation humalne. |

Conclusion

Le gisement présente, depuis juin 1996, une bonne qualité bacténologique Le résultal de mai 2001
présentait une contaminaticn inhabituelle deont l'arigine peut se situer sur le bassin versant du pelit ruisseau
qui débauche a proximité

Suivi bactériologique des gisements naturels de coquillages des Cétes d"Armor
fréquentés en péche 4 pied Juin 2002



CIRECTION
DEPARTEMENTALE
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.,

DES rﬂws DAkMOR

Mot

Sarvice SANTE / ENVIRONNEMENT .
_“’0-‘ nie o

Commune: PLERIN
Lieu: Rocher Martin
Coquillage: Moules { Mytilus galloprovincialis)

Localisation / Environnement

Ce msement se situe sur un ilot, a 500m au large de Marun plage au novd cuest de
ia pointe du Roselier
Accessible de terre par fort coefficient, il fait I'objet d'une importante péche récréative

Evol des résu 'anal

Coliformes hermotalérants / 100 g d& chair eliquide intervalvaire

100000 — - R
000G -~ — — _ |
|
1000 | — —
230 [
mwmwr—
mﬂﬂﬂﬂﬂﬂﬂﬂﬂﬂﬂlﬂﬂﬂﬂﬂ | .
f & & F 11" L e' F g # F
1'-!!-'# HES L LL S -\”’}"fyi’ﬂ!u-“’--'J-h‘r‘c“'
Tableau de répartition
sistiata d'anal Bilan
Caliomes thermotolérants / 120 g de chair et liquide inlervalvaire Qualite
<230 22230 #t <1000 =21000 4l + #4500 >=4800 st <46000 »= 45000 du gisement
—
24 3 3 [] ] 26
92 2% 7% 0 0% 0% 0 0% Ce gisemant est de
BON MOYEN MEDIOCRE MAUVAIS TRES MAUVAIS bonne gualité
Dernier résultat
Date Nbre coliformea Normes * * arrété ministériel
17/12/2001 58 <230 /100 g du 2/07/1996
| Le demnler résultat ost conforme aux normes exigées pour U cor tion humal |

Conclusion

Ce gisement présente une bonne qualité bacténologique depuis novembre 1996

=2

OF 3

Suivi bactériologique des gisements naturels de coquillages des Cotes d”Armor
fréquentés en péche a pied Juin 2002



Ifremer

Labaratoire DEL de SAINT- MALO

Commune: ST-BRIEUC
Lieu: Le Valais
Coquillage: Coques ( Cerastoderma edule )

Localisation / Environnement

& gisement couvre la bae d'Yffiniac et oéborde largement dans la zone de bouchots de la baie de Moriewx. Cette baie,
/i dans |a fond de la baie de St-Brieuc, est profondément enclavée dans les terres entre Plérin, St-Brieuc et Langueux a
roussl. Hillion & l'est et Y#finiac au sud Cetle baie regoit les effluents de drfférents fleuves cotiers Le Gouet, le Douvenant et
&l 'Urne et les rejets diffus de fagglemdratan bricchine Ce gisement far l'objet d'une miponants péchs prifassrnels

I Ca gisemeni esl actuelemenl classé C (Ao Départemental du 9 Mars 2001 medifié ) ]

Evolution

Coliformes thermotolérants / 100 g de chair el liquide imervaivaire

I i i

;\‘@‘# ffff §§§“§§§§%§§f’g ffﬁ.,

Tableau de répartition

Reésultats d'analyses ‘Bilan
Coliformes thermotolérants / 100 g de charr el liquide nlenvalvaire Qualitér
<230 >=200 et <1000 = YO0 g 4 WO >=4600 e1 <48000 >= ag000 du gisement
2 3 8 il 2 26

7 7% 11 5% 30 8% £2 3% 77% Ce gisement esat de

a0M MOYEN MEDIOCRE MAUVAIS TRES MAUVAIS mauvalae qualité
Dernier résultat

Date Nbre coliformes Normes* * arrété ministériel
17/12/2001 386 <230/100¢g du 2/07/1996
l Le demier résultat n'est pas conf aux éxigées pour une mmatlon humaine. l

Conclusion

L'amélioration de la qualité bactériologique de cette partie du gisemenl constatée I'an passé ne s'est pas
confimée. La consommation des coquillages péchés dans cette zone présente un risque sanitaire
majeur.

»

Suivi bactériologique des gisements naturels de coquillages des Cotes d’ Armor
fréquentés en péche a pied Juin 2002



ifremer

Laborstoire DEL de SAINT. MALO

Commune: HILLION
Lieu: Baie d'Yffimac
Coquillage: Coques ( Cerastoderma edule )

Localisation / Environnemen

(0 gisement couvre la baie d'Yffimiac et déborde largement dans la zone de bouchats de a baie de Morieux Cetle baie,
sllude dans le fond de la baie de St-Brieuc, est profondémenl enclavée dans les terres entre Plérn St-Breuc el Langueux a
louast Hillon & l'est et Yffiniac au sud Catle baie regoil les effluents de différents fleuves cotiers Le Gouet, le Douvenant et
g1 fUme et les rejets diffus de faggloménition bnochine, Ce peamant fad [abet d'une importante paone protesionmets

I Ce prsamen est actuellement classe C ( Amété Départemental du 9 Mars 2001 modifié | ]

Evolution

Comfirmun Pematsldrarts | 100 g de e o Agade msyws e

Tableau de répartition
Résultats d'analyses Bilan
Cofarmes thermotoféranls / 100 g de chair et liguide intervaivaire Qualité
<220 522730 ot <1000 »=1000 et < 4600 ==4500 ef <45000 == AT du gisemanl
L) ) L] ] 1 26

15 4% 19 2% 21 1% 308% 11 5% Ce gisemenm sst de

BON MOYEN MEDIOCRE MAUVAIS TRES MAUVAIS trés mauvaise qualité
Dernier résultat

Date Nbre collformes Normes* * arrété ministériel
17/12/2001 144 <230/100g du 2/07/1996
L Le demier résultat est f aux éxlgées pour une ation humaine. I

Conclusion

La qualité sanitaire de cette partie est treés fluctuante, des pics de contamination ont été constatés au cours
de I'éte 1999 La consommation des coquillages péchés sur ce gisement présente un risque sanitaire.

Suivi bactériologique des gisements naturels de coquillages des Cotes d’ Armor
fréquentés en péche a pied Juin 2002



Ifremer

Labormtolre DEL de SAINT. MALD

TR 00 1A e TR
“IHI R IRiRI HIH£ !

Commune: HILLION |
Lieu: Bouchots point A5

Coquillage: Cogues ( Cerastoderma edule ) Ll

ite den Gueites bikio +

Localisation / Environnement

Ce gisemenl couvre 13 baie d'Yfimiac st de’bordaargemeﬂ dans la zone de bouchols de la baie de Moneux Cette baie,
Aiiusa dans e fond de la baie de 5t-Brieuc est profondément enclavée dans les terres entre Plérin, SI-Bnauc el Langueux &
fouast. Hillion a fest et Yffimiac au sud Celte baie regoit les effluents de différenls fleuves cOliers Le Gouet, le Douvenant et
& |'Umne et les rejets diffus de |'ngglaméation briochine Ce gisemeril fait I'cbiel d'une impartants pdcha professonnelis

Ce giasmeiv est actuellemant classé B { Arrété Départemental du 9 Mars 2001 moding | I

Evolution

Coliformes theimoted dranta / 100 g de chair 1 iquide inlervaivaire

100000 —_ —]
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Tableau de répartition
Résultats d'analyses Bilan
Colformes thermotolerants / 100 g de chair et liquide intervalvaire Quaiié
<230 | >-z30et <1000 >=1000 ai < 4600 >=4600 el <46000 >= 46000 du gisement
] 8 E] | 0 o 26
M4 6% 30 8% 34 6% | 0 0% 0% Ce glsement est de
BON MOYEN MEDIDCRE MAUVAIS TRES MALVAIS qualité moyenne
Dernier résultat
Data Nbre collformes Normes* * arrété ministériel
26/03/2001 1600 <230/100 g du 2/07/1996
[ Le demler résuitst n'est pas conforme aun normes éxigées pour una consommation humalne. _i

Conclusion

La qualité sanitaire de cette partie du gisement reste trés variable au cours de {'année. Les années 1999 et
2000 se sont caracténsées par des contaminations a 'automne. La consommation sans épuration de
coquillages péchés sur ce gisement présente un risque sanitaire. Ce point a &1é transféré et n'est
plus actuellement suivi

Suivi bactériologique des gisements naturels de coquillages des Cétes d’ Armor

fréquentés en péche a pied Juin 2002
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RESURVE  NATURERLE DE - fA
Commune: HILLION £ |

Lleu: Baie de St-Brieuc
Coquillage: Coques ( Cerastoderma edule )
Localisation / Environnement M -

Ce gisement couvre la baie d'Yfiniac et déborde largement dans la zone de bouchals de la baia de Monieux. Cetie baie,
stuts dans le fond de 1a baie de St-Brieuc, est profondément enclavée dans les terres entre Plérin, St-Brieuc et Langueux a
rowasl, Hillion a l'est et Yffiniac au sud Cette baie regoit les effluents de différents fleuves coliers Le Gougl, le Douvenant el
= [ et les rejets ditfus de |aggiomeration briochine Ce qisement fait 'obiet d'une impanants phene prafiss onnsle

Ce gisemenl est actuellement classé B ( Amété Dépariemental du @ Mars 2001 modifié )

Evolution

Califormes tharmatolérams / 100 g de chair at liquide intar alvairg
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Tableau de répartition

Reésultats d'analyses Bilan
Coliformes Ihermotolérants / 100 g de chair el liquida intervalvaire Qualité
<210 >=230 &1 <1000 e O Wi < 4500 »=4600 et <46000 == 45000 du grsament
5 4 & 4 o 21
23 8% 15 0% 38 1% 19 0% 00% Ce gisement ost do
BON MOYEN MEDIOCRE MAUVAIS TRES MAUVAIS mauvalse qualité
Dernler résultat
Date Nbre coliformes Normes* * arété ministériel
13112/2009 88 |  <230/100g du 2/07/1996
{ Le dernier résuitat est conforme aux normes éxigées pour une consommation humaine. I

Concluslon

La qualité sanitaire de cefte parlie du gisement reste trés variable au cours de 'année. Les années 1999 et
2000 se sont caractérisées par des contaminations a l'automne  La consommation sans épuration de
coquillages péchés sur ce gisement présente un risque sanitaire. Ce point a été transféré et n'est
plus actuellement suivi

Suivi bactériologique des gisements naturels de coquillages des Cétes d’ Armor
fréquentés en péche a pied Juin 2002
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Laboratoire DEL de SAINT- MALO

Commune: PLENEUF-VAL-ANDRE
Lieu: Dahouet
Coquillage: Moules ( Mytilus galloprovincialis)

Localisati nvironnement

Ce gisemenl se trouve 4 la sortie du port de Dahouet, autour du feu de ia Petile Muetie Ce port est trés aclil, (ant pour
|m plaisance que pour la péche Un port de plaisance avec sewl, toujours en eau. a été constnut il ¥ a queiques années

La Flora, fleuve colier se rejette dans le fond de ce port {'exploitation de ce gisement de moules est réglemenlé par
ded arrétés des 10 el 19 Févner 1944 sous la denominason oa gardans de Dahouet

Ce gisement est actuellement classé B ( Arrété Déparlemental du 9 Févner 2000 | ]

Evolution

Colformes themooi drama f 100 g de chair el iguide interyEvaine
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Tableau de répartition

Résultats d"analyses Bilan
Coliformes thermoloiérants / 100 g de chair el iquide intervalvaire Qualité
<230 >=230 8l <1000 >=1000 &1 = 4600 =400 ot <46000 = 46000 du gisement
22 4 il 0 0 26
B4 8% 5 a% 00% 00% 00% Ce gisement est de
BON MOYEN MEDIOCRE MAUVAIS TRES MAUVAIS qualité moyenne
Dernier résultat
Date Nbre coliformes Normea* * arrété ministériel
0311272001 30 <230/100 g du 2/07/1996
I Le demier résultat est conforme aux normss &xig DOUF e humaine. ]

Conclusion

Les résultats obtenus au cours des années 1999 et 2000 sont tous au dessous du seuil fixé par les normes
de l'arrété ministériel du 2/07/1996 hormis celui du 17/8/2000. L'amélioration de la qualité de ce gisement
esl ainsi confirmée La péche a pied récréative est Interdite dans le port par arrété préfectoral du

12 Avril 2000.

AN
Suivi bactériologique des gisements naturels de coquillages des Cétes d’ Armor
fréquentés en péche a pied Juin 2002
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Labormtoire DEL de

Commune:

Lieu:

Coquillage: Moules ( Mytilus galloprovincialis)

SAINT- MALO

PLENEUF-VAL-ANDRE

Pointe de Pleneuf

Localisation / Environnement

MI

Cm gisament esl silud a la poinie de Pléneuf dembre le petit port de Piégu | est trés fréquenté par les plaisanciers en
parinda de grandes marées L'émissaire du rejet en mer de {a station d'épuration de Pléneuf-Val-André se situe &

mraximstd L'explonation de ce gisement de moules est réglementé par des arétés des 10 et 19 Février 1544, sous la
dérrmiraition de garderie de Dahouet

Ce gisemen| est actuellement classé B { Arréié Dépanamenta du © Féyner 2000 )

Evoiution
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Tableau de répartition
Résultata d'analyses Bilan
Celitormes thermotclérants / 100 g de chair et liquide intervalvairg Qualité
<230 >=230 e1 <1000 >=1000 et « 4600 »=4600 el <46000 »= 46000 du gisemenl
24 2 g ] 0 %
92 3% 7 7% 0 0% 0 0% 00% Ce gisement est de
BON MOYEN MEDIOCRE MAUVAIS TRES MAUVAIS bonne qualité
Dernier résultat
Date Nbre coflformes Normes* * arrété ministériel
03/12/2001 67 <230/100¢g du 2/07/1996
[ Le demier résultai est conforme aux normes éxigées pour une consommation humaine.
Conclusion

Les résultats obtenus depuis 2 années sont tous au dessous du seuil fixé par les normes de l'arrété

ministériel du 2/07/1996, hormis un léger dépassement a 366 en mai 2000
Péche a pied récréative interdite & proximité du rejet de la station d'épuration des eaux usées
situé & 200 m. & I'est de la pointe de Pténeuf.

Suivi bactériologique des gisements naturels de coquillages des Cétes d’Armor
Juin 2002

fréquentés en péche a pied
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Laboratoira DEL de SAINT- MALO

Commune: ERQUY
Lieu: Plage de St-Pabu
Coquillage: Moules { Mytilus galloprovincialis}

Localisation / Environnement

Ce point de préiavement esl représenlatf des gisements de moules situés sur cette céte Les rochers dissémings le
|iery de ces grandes plages en sont tous recouverls, elles sont péchées de fagon trés iméguliére

Les moules présenles sur ces rechers de type Mytilus galioprovincialis , ne sont réellement pleines, donc
commprimrsables. gue pandant une trés courle péricde d'avril & jun

1 Ce gisement esl actuellement classé A ( Arrélé Diaparementsl du 9 Février 2000_ ] ]

Evolution

Colifcrmen thermolalérants / 100 g de charr ol liquide iMenvaivame
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Tableau de répartition

Résultats d'analyses Bilan
Coliformes ihermotolérants / 100 g da charr el iquide inlervalvaire Qualité
<230 ==230 el <1000 >=1000 €1 < 4500 >= 460 et <46000 >= 46000 du gisement
25 1 9 [ 0 26

56 2% 38% 00% 10% 00% Ca gisement sl de

BON MOYEN MEDIQCRE MALVAIS THES MAUVAIS bonne qualité
Dernier résultat

Date Nbre coliformes Normes* * arrété ministériel
03122001 30 <230/1009g du 2/07/1896
[ Le dernier résultat est conforme sux normes éxigées pour une consommation humaine.

Conclusion

Ce gisement présente une bonne qualité bactériologique d'ensemble, malgré un accident au cours

de I'été 2000

Suivi bactériologique des gisements naturels de coquillages des Cotes d’ Armor
fréquentés en péche a pied

Juin 2002
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Laboratoire DEL de SAINT- MALO

Commune: ERQUY
Lieu: Pointe de la Houssaie
Coquillage: Moules { Mytilus galloprovincialis}

Localisation / Environnement

Celte ponte est couverte de moules de lype Mytilus galoprovincrais et tal l'objel d'une péche récréative importante
Cette zone élé classée comme gisement naturel de moules par I'arété 48/98 du 15 Avril 88 de la DRAM Bretagne
Ce gisement est sous l'influence des apports diffus de 'agglomération d'Erquy

1 o graament st actusileman cisssé B | vt Dépariemectal du § Sevir 2000 | I

Evolution

Coliformes thermotol#4rants / 100 g da chair ol liquide intervalvare
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Tableau de répartition

Résultats d'analyses Bilan
Coliformes thermotolérants / 100 g de chair et liquide intervalvaire Qualité
<230 >=230 et <1000 >=1000 et < 4600 >=4600 et <46000 == 46000 du glsemenl
% u 0 0 0 26
100 0% 0 0% 0 0% C0% 0 0% Ce gisememnt gst de
BON MOYEN MEDIOCRE MAUVAIS TRES MAUVAIS bonne qualité
rnier r
Date Nbre coliformes Normes* * arrété ministériel
03/12/2001 30 <230/100¢g du 2/07/1996
1 Le demnler résuitat est conforme aux normes éxigées pour une consommation humaine. ]
Conclusion

Ce gisement présente une bonne qualité bactériologique

Suivi bactérielogique des gisements naturels de coquillages des Cétes d’ Armor
fréquentés en péche a pied Juin 2002
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Sarvice SANTE / ENVIRONNEMENT
Commune: ERQUY

Lieu: Plage du bourg
Coquillage: Coques ( Cerasloderma edula )

Locallsation f Environnement

Le gisement de coques se situe au sud de la plage du bourg, a proximité de |a pointe de la Houssaie
De nombreux apports terrigénes se déversent dans cetie anse: ruisseaux, réseaux pluviaux

lls drainent Ia zone agglomérée du bourg d'Erquy et peuvent présenter de fortes variations de qualité
La péche et le ramassage de lous coquillages a titre récréatif sont interdits dans les limites du port
par arrété préfectoral du 12 Avril 2000

Evolution des résultats d'analyses

Coliformes thermotoldmnts / 100 g de chair at liquide imervalvaire
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Tableau de répartition

ﬁeaunats d'analyses Biian
Coliformes thermatolérants / 100 g de chair et liquide intervalvaire Qualité
<230 >=230 el <1000 >=1000 ¢t < 4600 >=4600 et <46000 >= 46600 du gisement
15 *.\ ] E T 1] F-]
57 1% 19 2% 19 2% 38% 0 0% Ce glsemart ast de
BON MOYEN MEDIOCRE MAUVAIS TRES MAUVAIS qualité moyenne
Dernier résultat
Date Nbre collformes Normes * * arréte ministériel
031122004 30 <2301 1009 du 2/07/1996
I Le demler résultat est conforme aux normes exigées pour e ion - I

Conglusion

Ce gisement, précédemment suivi par IFREMER jusqu'en décembre 1998, présente une
qualité bacténologique fluctuante avec des contaminations marquées

La consommation de coquillages de ce site peut présenter un risque sanitalre.

Suivi bactériologique des gisements naturels de coquillages des Cétes d’ Armor
fréquentés en péche a pied Juin 2002
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Laborstoire DEL de SAINT- MALO

Commune: ERQUY
Lieu: Plage du Portuais
Coquillage: Moules ( Mytilus galloprovincialis}

Localisation / Environnement

Ce gisament couvre |ensemble des plateaux rocheux se siuant enire le cap d'Erquy et e petl port de St-Michel
Le prélévement es effectué sur la plage du Portuais, au miveau des rochers situés en limite de la plage du Guan
Avin rejet direct ou indirect dentfié n'amve sur cefle plage Tout ce sacteur est & forle activité balnéaire en période
|estvaia  L'activité de péche professonnelle eal fable et cantonnée au prirtamps

l Ce gissman est actuellement classé A { Areté Departemental du 9 Février 2000 |

Evolution
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Tableau de répartition

Résultats d'analyses Bilan
Coiformes thermotolérants / 100 g de char et iguide intervalvaire Qualité
<230 =230 1 #1000 »=1000 et < 4600 >=4600 et 46000 >= 46000 du gisement
24 2 0 o [ %
92 3% 7 7% 0 0% 0 0% 0 0% Ce glsement est de
BON MOYEN MEDIOCRE WMAUVAIS TRES MAUVAIS bonne qualité
Dernier résultat
Date Nbre colformes Normes* * arrété ministériel
12/11/2001 50 <230/100 g du 2/07/1996
[ Lo demier resultat est conforms aux normes éxigées pour une consommation humaine. ]

Conclusion

Ce gisement présente une bonne qualité microbiologique
Le suivi bactériologique de ce gisement est trimestriel

s
Suivi bactériologique des gisements naturels de coquillages des Cotes d’ Armor
Juin 2002

fréquentés en péche a pied
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Laboratoire DEL de SAINT- MALO

Commune: FREHEL

Lieu: Le Vieux-Bourg 1 aﬂ d
Coquillage: Moules { Mytilus galloprovincialis) EA e
L f._.\l ey
5 ,

Locallsation / Environnement

Ce point s& situe au nveau des anciennes camieras de grés rose du Routin, & proximité de la pointe de l'Assigtte Ce gise-
moni fait 'objet dune pAche professionnelie au prinlamps, aux mémes pérodes que las autres gisemants mouliers cotiers

Ce gisemen est implanté sur des rochers face au large, 4 proximité d'un petit ruisseau recevant les effluents iraités de la
siaton o epurahion do Fréhel, fassart ot d'une désinfection estivale

l G gisemary a5t aciuiemant casss ﬁ { srritd Dapartenertal du & Féreer 2000 | I

Evolution

Coliformes thamotolérants / 100 g de char et liqude intervatvare
g
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Tableau de répartition

Résuttats danatyses Biian
Coliformes thermotolérants / 100 g de chair et liquide intervalvaire Qualté
230 >=730 a1 <1000 »=1000 el < 4600 >=4600 et <46000 == 46000 du gisement
£ [ o ] [ %
100 0% 0 0% 0 0% ¢ 0% C 0% Ce gisemoart est de
BON MOYEN MEDIOCRE MAUVAIS TRES MAUVAIS bonne qualité
mler résul
Dite Nbré collforman Normess* * arrété ministériel
0322001 3 <230/100g du 2/07/1998
[ Le dernier résultat est conforme aux normes éxigdes pour une consommation humaine. J
Concluslon

Ce gisement présente une bonne qualité microbiologique.

3
Suivi bactériologique des gisements naturels de coquillages des Cétes d' Armor
fréquentés en péche a pied Juin 2002
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Commune: FREHEL .‘._%f%‘_%l
Lieu: Baie de la Fresnaie /::;;y

Coquillage: Coques ( Cerastoderma edule)

Localisation / Environnement

Cetle bae pénétre profoncément dans les temes, elle est bordde des communes de St-Castle Guildo a I'est, Fréhel
& 'ouest et des communes de Malignon et Pléboulle au sud Le Frémur se jette dans le fond de cette bae at divers
paina fleuves cobers y arrivent { Le Rat, Le Kermiton). Leurs bassing versants couvrent une zone agricole a forte
cansils Jdevaaed intensifs Dapor mierdichen de 1558, oo gesamant n'a falt Fobiel d'aucune exploilaion peofessinnneis

L Cea masmeni est aclualiement classé C { Arrété Départemental du 9 Féwer 2000 | J

Evolution

| GColiformes thermotol érants / 100 g de chair el Iguide intervatvaire
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Tableau de répartition

Résultats d'analyses Biian
Coliformes thermotalérants / 100 g de chair et liquide inlervalvaire Qualité
<230 >=230 &1 <1000 >=1000 el < 4500 224600 et <46000 »= 48000 du gisement
13 9 3 7 i 26
50 0% 6% 15% 3B% 00% Ca gizsement est de
BON MOYEN MEDIOCRE MALUVAIS TRES MALVAIS qualité moyenne
Dernier résultat
Date Nbre coliformes Narmes* * arrété ministériel
181212004 30 <230/100¢g du 2/07/1996

[ Le demnier résultat ast conforme aux normes éxlgées pour une consommation humalne. I

Conclusion

La qualite de ce gisement est trés fluctuante. On note une tendance générale décroissante, malgré
le trés mauvais résultat de mai 1999
La consommation des coques p&chées dans cette zone présente un risque sanitaire.

Pé&che a pied récréative interdlite.
Suivi bactériologique des gisements naturels de coquillages des Cotes d”Armor
fréquentés en péche a pied Juin 2002




DIRECTION
DEPARTEMENTALE

DES AFFAIRES SANITAIRES
£ IALES

Banvica EANTE { ERVROMMEMINT

Commune: ST-CAST-LE-GUILDO
Lieu: Les Mielles
Coquillage: Cogues (Cerasloderma edula)

Localisation / Environnement

Ce gisement de coques est situé au nord est de la grande plage de St-Cast au sud du port
Il fait I'objet d'une péche récréative réguliére. La péche et le ramassage de tous coquillages
@ titre récréatif sont interdits dans les imites du port par arrété préfectoral du 12 Avril 2000

Evolution des résuliats d’analyses

Celfformes thermatolérants / 100 g de chair ot liquide mtarvalvaine
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Tableau de répartition

F d ¥ Bilan
Coliformes thermotadérants 7 100 g de chair et liquids intervalvaire Qualité
«730 »=230 et <1000 >=1000 et < 4800 >=4800 1 <46000 »= 46000 du gisement
20 1 7 ] 1 2
76 9% 1 5% 7% 0% 38% e gisement est de
BON MOYEN MEDIOCRE MAUVAIS TRES MAUVAIS mauvalse gualité
Dernier résultat
Date Nbre coliformes Normes * * arrété ministériel
0411212001 3 <230/100 ¢ du 2/07/1996
[_ Le dernier résultat est conforme aux nomes exigees pour une consommation humaine. ]

Conclusion

Le gisement esl suivi depuis le début de 'année 1998, les résuliats ont présenté des fluctuations au
cours de 'été 2000 Le résultat du prélévermnent d'aodt 2001 metait en évidence une trés forte contamination,
suivie d'un retour & une valeur conforme en septembre et d’'un résultat médiocre en octobre L'origine de la
contamination d'act n'a pas été identifiée La consommation de coquillages de ce site peut présenter un
risque santaire

Suivi bactériologique des gisements naturels de coquillages des Cétes d’ Armor
fréquentés en péche a pied Juin 2002
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Laboratoire DEL de SAINT- MALO

B TIAVASTYR =S .

Commune: ST-CAST-LE-GUILDO
Lieu: Baie de |'Arguenon
Coquillage: Coques ( Cerastoderma edule)

Locali { Environne t

Ce gisement de coques couvre une bonne parte de |a baie de |'Arguenon Cette baie est située entre les communes
de St-Jacul-de-la-Mer & l'est, de St-Cast-le-guildo & l'oues! et de Créhen au sud Cetle baie recoit les eaux du fleuve
" &rguanan dont fe bassin versant couyre une zone agricole & forle densilé d'élevages intensifs

Ce gisemenl lail I'objet d'une péche & pied professionnelle réguliére en été et début d asiomra

| Cogisoment est actuetiement ciassé B { Amété Départamental du 9 Février 2000 |

Evolution
Coirormes herrotsierants [ 1 g Sx =S el e i TEEa e
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Tabl répartition
Résultats d'analyses Biian
Coiiformes thermotalérants / 100 g e chair et hquide intervalvaire Qualité
<230 2=230 at <1000 >=1000 o < 4600 >=4600 &1 <46000 >= 46000 du gisament
18 8 3 a o 28
68 2% 23 1% 7 7% 0 0% 0% Ce gisemant est de
BON MOYEN MEDIOCRE MAUVAIS TRES MAUVAIS qualité moyenne
Demier Itat
Date Nbre coliformes Normes" * arrété ministériel
06/12/2001 (13 <230/100 g du 2/07/1996
La demier résultat est conforme aux normes #xigéas pour une comsommation smalne I
Conclusion

Ce gisement présente une qualité bactériologique fluctuante avec des pics de contamination.
La consommation de ces coquillages sans purification, peut présenter un risque sanitaire.

Suivi bactériologique des gisements naturels de coquillages des Cotes d’ Armor
fréquentés en péche a pied Juin 2002



DIRECTION

DEPARTEMENTALE

FAIRES SAMITAIRES
€T SOCIALES

£ COT E. O'ARMOR

Commune: SAINT JACUT DE LA MER
Lieu: Les Hébihens
Coquillage: coques (Cerastoderma edufe)

Localisation / Environnement

Ce gisemen| de coques est situé au sud des Hebihens 2 I' extrémité nord de la presqu ' ile de St Jacut da la Mer
i fait ' objet d'une péche récréative imporlanle Eloigné de sources de conlaminations ponctuelles, sa qualité sanilare
paul varier en fonction de la courantologie et d'appons larmngénes plus cu moins éloignés (Bae de Lancieux ,Baie de

L'Arguenon)
Evolutio. ultats d'analyses
Colformes hermololédrans / 100 g de charr et hquide intervaivaire
100000 —_——— e
10000 +—— — ——————me RS

100 Dnonnfnnd
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Tablea ition
Resulats danalyses Bilan
Caoliformes {hermotolérants / 100 g de crar ef iquide tarvalvaire Qualité
<230 >=230 et <1000 >=1000 o < 4600 >=4500 el ~480 >= 45000 du gisement
= T : T 0 £
96 2% 398% 0 0% 0 0% 0 0% Ce gisememn est ae
HON MOYEN MEDIOCRE MAUVAIS TRES MAUVAIS bonne qualité
Dernier Ita
Dats Nbre coliformes # * arrété ministériel
12/12/2001 M <230/100 g du 2/07/1996
I Le dsultat est conf aux exigles powr Une consommation humame. ]
Conclusion

Le gisement présente , depuis Mars1997, une bonne qualité bacténologique

Suivi bactériologique des gisements naturels de coquillages des Cotes d’ Armor
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Laboratoire DEL de SAINT- MALO

Commune: ST-JACUT-DE-LA-MER
Lieu: La Manchette
Coquillage: Coques ( Cerastoderma edule)

Localisation vironn nt

Ce gisemen! de coques couvre une bonne partie de la baie de Lancisux enclavée entre les communes de Lancieux et
Ploubissy 4 Test, St-Jacut-de-la-Maer 4 l'ousst et Trégon au sud Ce gisement a &(é remis en exploitation & |a demande des
professionnels en 1994 La qualité sanitaire de ce gisement est fortement tributaire des apports lemgénes ( cours d'eaux,
resty pludsus, rejets de slation) alimentant les flléres traversan la bae

I Ce gisement est actuellement classé c ( Amété Départenental du @ Féwner 2000 | ]

Evolution

¥ Coliformes thermaololérants / 100 g de chuur et liquide inenvalvaire

FiE8 ‘Zf"ﬁf fﬁéi”*””%‘fﬁff

Tableau rtition
Reésultats d analyses Bilan
Coliformes thermotoléranls / 100 g da chair el liquide inlervalvaire Qualité
<230 >=230 el <3000 >=1000 et < 4600 >=4600 et <46000 »= 45000 du gisermnent
10 T 5 4 [ 2
38 5% 26 8% 19 2% 15 4% 00% Ce gisement est de
BON MOYEN MEDIOCRE MALGAS TRES MAUVAIS mauvalse qualité
Dernier résultat
Date Nbre coliformes Normes* * arrété ministériel
12122001 622 <230/100 g du 2/07/1996
|— Le dernler résultst n'est pas conforme aux normes éxigées pour une consommation humaine. |

Conclusion

La qualité de ce gisement ne s'améliore pas depuis le demier classement sanitaire et conserve une
mauvaise qualité La consommation de ces coquillages présente un risque sanitaire majeur
Péche & pied récréative Interdite.

Suivi bactériologique des gisements naturels de coquillages des Cétes d” Armor
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Lahoratoire DEL de SAINT- MALO

lits =
Lancisux

reall

Commune: LANCIEUX
Lieu: Saint Cieux
Coquillage: coques (Cerastoderma eculs)

Localisation ! Environnement

Ce gisement de fouisseurs se situe au nord de la plage de Saint Cieux
Eloigné de sources de contaminations ponctuelles il est soumis a l'influence des différents
apparts de I' agglomération de Lancieux mais aussi & celle des eaux de jusant de
la baie de Lancieux

rCe gqisement est actuellement classe B ( Amets Départemental du 9 Féwner 2000 )

Evolution

ity Baenuisibram ] 150 g fe cam o ks ey

1000

1000 — B

1000 - : : -

”ﬂﬂm_ [ ianannnlal

WPl FER PR EL LR F
F AP ETE LI AE P FEFELLLEE

[h%]

[}

(=]
1
=]

Tableau de répartition

Fesunas d'analyses Biian
oo mes thermatciérants / 100 g de charr et liguide intervalvaire Quallg
<230 w132 ul = 1300 =a1030 ot « S50 wal ] i =d 300 = AR du aiserment
.. T T ; ] T

85 4% 26 9% 38% 2 8% 00% Ce gisement est de

BON MOYEN MEDIOCRE MAUVAIS TRES MAUVAIS qualité moyenne
Oernier résultat

Date Nbra coliformen Normes * * arrété ministériel
121212001 218 <230/100g du 2/G7/1996
| Le dernier résultat est conforme aux normes eaigbes pour une consommation hmatie, |

Conclusion

Le suivi de ce gisement classé a été repris en charge par ['lfremer depuis début 2001
Ce gisement présente une qualité bactériolagique fluctuante avec des contaminations marquées
La consommation de coquillages de ce site peut présenter un risque sanitaire

Suivi bactériologique des gisements naturels de coquillages des Cotes d’ Armor
fréquentés en péche a pied Juin 2002



Ifremer :
Laboretoirs DEL de SAINT- MALO - /@
= Lt
‘-'u_ \ T
¥ 1 a B4
o - Ihn-; i
Commune: PLEUDIHEN-sur-RANCE , [ i
; 5 o il T
Lieu: La Ville Ger ; Wavwien |
i = ' J
Coquillage: Cogques ( Cerasladerma edule ) N ‘E« F B &
4 \ # ¥ -
-
AT Na Vilke M
Localisation / Environnement
Situé en amont de 'a na de la Rance, ce gisemanl couvra la vasiéra de |a Ville Ger en Pleudinen
Les coquas ne sont pas exploilées professionneliement, mais une péche récréative est liée a la présence du camping
de fa Vilie Ger
En &1¢, la présence d'une algue loxigue { Alexandrium minutum ) accrait le risque lié & la consemmation des cagquillages
[ Ce gisement est acluellement classé o4 { Amété Interdépartemental de mars 2000 |
Evolution
Cigfnirgm bavmoinideaniy | 100 g de nar Wl st ohevaven
100000 —_— e —
" ?
K0
- !
1000 . Jl— -
l
: | 1
230 4 -t T
120 - IR —
11
10 : 4
;?. 4 ~§f;”f§ f@*&wﬁf w‘ff@ FEES
F&eEFeS FE&LFS FSELEFS
Tableau de répartition
Résultats d'analyses Bilan
Coiiformes thermotalérants / 100 g de chair et iquids inlervalvaire Qualilé
<230 >=230 at = 10 ==1000 el < 4600 >=4500 &l <45000 »= 46000 du gisement
71 5 5 # 26
42 3% 192% 19 2% | 15 4% 38% Ce gl 1 est de
BON MOYEN MEDIOCRE MALIVAIS TRES MALVAIS mauvalse qualité
Dernier résultat
Date | Nbre coliformes Normes* * arrété ministériel
11/12/2001 216 <230/10049 du 2/07/1996
L La demier réaultat ast conforme aux normes éxigées pour une consommation humaine. |

Conclusion

Forts pics estivaux de contamination Gisement classé C au vu des résultats
Risque sanitaire pendant la période estivale. La péche récréative y est interdite.

&
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Laboratoirs DEL do SAINT- MALO

Rance ~=/"71>

Commune: PLOUER-sur-RANCE
Lieu: La Souhaitier
Coquillage: Cogues { Cerasiodarma edule )

s S

— ]

Localisation / Environnement

gréne En &té {3 présence de | @pun foague Alexanddum minutum accrort le nsque sanitaire

Situé en amont de Langrolay-sur-Rance, 'anse de la Souhalber bnse le fiot de marée avant la cluse du Port-St-Jean
La poinl de prédévement est représentatif de la qualilé de 'eau & ce niveau de Ja na Les coques, de grosse lale, sont
e nombreuses et non exploitées Seuls quelquas péchedrs a pied occasionnels ramassent des coquillages sur cette

Ce pasmen est actuellement classé B { Arrété Interddoanements de mars 2000 )

Evolution

Coliformes thermololérems / 100 g du chair a1 liquide intervalvaire

00050

|

K0 — N & =

N Gl BT

n

ﬁﬁ‘ ,| - M I

ﬁ"i 1

Tableau de répartition

Résuttats d'analyses Bllan
Coliformes themotolérants / 100 g de chair &t liquide intervalvaire Qualié
=230 ==230 et <1000 >=1000 el < 4600 >=4800 ol <48000 »= 45000 du QISEI'DEFH
14 -] 3 ] i 26
53 8% | 2 1% 14 5% 115% 00% Ce gisement est de
BON MOYEN MEDIDCRE MALVAIS TRES MAUVAIS mauvaise qualité
Dernier résultat
Date Nbre coliormes Normes* * amrété ministériel
111212001 3 <230/100g du 2/07/1996

| Le dernler résuitat est conforme aux normes éxigées pour une consommation humaine.

Conglusien

Contamination fluctuante avec pics estivaux On note une dégradation sensible de la qualite

bactériologique de ce gisement aprés mai 2000 ol un pic & 17000 a été mesuré.
Risque sanitaire important, péche a pied Interdite.

Suivi bactériologique des gisements naturels de coquillages des Cotes d’ Armor
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10. Conclusion

Les périodes pluvieuses de la fin de I'année 2000 et du début de I'année
2001 ont eu un impact négatif sur la qualité sanitaire des gisements de
coquillages. Cependant, cela n'explique pas entiérement la dégradation
généralisée de la qualité sanitaire, en particulier sur les gisements de
coques, observée tout au long de I'année.

La pratique de la péche a pied de coquillages dans des conditions
sanitaires satisfaisantes sur I'ensemble des gisements passe par une trés
bonne qualité sanitaire des eaux littorales. Pour atteindre cet objectif, il
convient d'agir sur plusieurs domaines:

% Gestion des eaux usées domestiques et industrielles par la
mise en conformité des assainissements autonomes, par le contrdle des
raccordements, le bon fonctionnement des transferts et du traitement des
assainissements collectifs,

& Valorisation des déjections animales par un meilleur stockage
et une adaptation des pratiques agricoles pour une meilleure valorisation,

% Aménagement de l'espace afin de limiter le ruissellement sur
les bassins versants des fleuves cotiers.

Il persistera cependant des secteurs ol la péche & pied récréative ne
pourra se pratiquer sans risques sanitaires compte tenu des apports
terrigénes ou des activités humaines proches, pour cela il faudra:

% S'informer auprés des mairies et des services compétents:
DDAM, DDASS, IFREMER,

% Respecter les interdictions,

% Limiter la quantité de coquillages péchés a ce qui pourra étre
consommé le jour méme.

Suivi bactériologique des gisements naturels de coquillages des Cotes d’ Armor
fréquentés en péche A pied Juin 2002



59 ]

Annexes

Annexe 1 : Carte des fréquentations du littoral des Cotes d'Armor par
les pécheurs a pied observées pendant les marées de vives-eaux en
septembre 97.

Annexe 2 : Carte de I'état de la qualité des gisements coquilliers des
Cotes d'Armor (au 31/12/2001).

Annexe 3 : Deux graphes caractérisant les pluviométries mesurées au
cours de l'année 2001.
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ANNEXE 3
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