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Introduction

Suite a la demande d’exploitation de la zone du Fier d’Ars par les professionnels une
étude sanitaire a été réalisée par le Laboratoire Environnement Ressources des Pertuis-
Charentais (LER/PC) en 2009-2010 en vue du classement de la zone de production de
coquillages du Fier d’Ars pour le groupe 2 [1]. L’arrété de classement n°10-1460 du 18
juin 2010 a classé en B la zone 17.42 Fier d’Ars pour le groupe 2 [2].

La Direction Départementale des Territoires et de la Mer (DDTM) a de nouveau sollicité le
LER/PC pour une nouvelle étude de zone dans le Fier d’Ars suite a une demande du
Comité Régional de la Conchyliculture Poitou Charente d’agrandir la zone d’exploitation
de fouisseurs. Cette zone permettrait une diversification de I’activité conchylicole. Le
classement sanitaire de cette zone ouvre la voie a I’activité de récolte des coquillages
fouisseurs (palourdes principalement) sur les zones de concessions ostréicoles. Cette étude
réalisée par le LER/PC, bénéficie d’un financement de la DGAL.

Basée sur les parametres microbiologique (Escherichia coli) et chimiques (Pb, Hg, Cd),
I’étude sanitaire a pour objectifs :

- d’estimer la qualité microbiologique et chimique de la zone en vue du classement
sanitaire de la zone par I’Administration conformément aux exigences du Reglement
CE n° 854/2004 ;

- de déterminer la stratégie d’échantillonnage a mettre en ceuvre dans le cadre de la
surveillance sanitaire réguliére de cette zone suite a son classement.

Pour la réalisation de ces études sanitaires, trois étapes principales sont nécessaires, et
deux sont facultatives :

- L’étude de dossier : elle consiste en un recueil des données disponibles sur les
sources de contamination d’origine humaine ou animale et la zone de production. Cette
étape doit permettre d’aboutir a une proposition d’échantillonnage a priori. Cette étape
inclut I’analyse des données de surveillance déja disponibles (suivi eau de baignade,
péche récréative...).

- L’inspection du littoral : elle permet de confirmer la présence des sources de
contamination préalablement identifiées lors de I’étude de dossier, et/ou d’en révéler de
nouvelles. A I’issue de cette inspection, le programme d’échantillonnage proposé est
confirmé ou modifié.

- Une étude hydrodynamique : elle est menée afin d’évaluer la dispersion et I’impact
des sources de pollution identifiées. Cette étape est facultative.

- Si nécessaire, c’est-a-dire si la localisation d’un ou plusieurs points d’échantillonnage
n’apparait pas évidente aprés I’étude de dossier et I’inspection du littoral, une étude
bactériologique de courte durée est menée. Celle-ci prévoit la réalisation d’un certain
nombre de séries d’analyses menées conjointement sur un ou plusieurs points afin
d’identifier le ou les points, selon les cas, qui seront retenus pour I’étude de zone.

- L’étude de zone: c’est le programme d’échantillonnage dont les résultats vont
permettre d’estimer la qualité de la zone.

La Direction Départementale des Territoires et de la Mer (DDTM) est le maitre d'ouvrage
de I’étude de zone et le Laboratoire Environnement Ressources des Pertuis Charentais
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Introduction

(LER/PC) de I’lfremer, le maitre d’ceuvre chargé de realiser I’étude proprement dite.
L’avis de I’lfremer porte sur la qualité microbiologique et chimique de la zone de
production. Il est transmis a la DDTM, afin que celle-ci établisse une proposition de
classement adressée au Préfet.

— Ifremer mai 2013
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1. Caractéristiques de la zone de production

1.1. Situation géographique

Le secteur géographique concerné par la demande se situe en Charente-Maritime, sur I’Tle
de Ré, dans une baie située a I’ouest de I’Tle : le Fier d’Ars. Cette baie d’environ 800
hectares s’ouvre au nord-est sur le Pertuis Breton. Découvrant presque totalement a marée
basse, la baie est séparée en deux par un chenal qui permet d’accéder par bateau au port
d’Ars en Ré. Le Fier d’Ars est entouré par les communes de Saint-Clément-des-Baleines a
I'ouest, des Portes-en-Ré au nord, d'Ars-en-Ré au sud et de Loix a I'est. Sur ces communes,
la superficie occupée par les zones humides est importante.

La variéte des habitats (schorre, slikke et zones humides) fait du Fier d’Ars une zone de
grand intérét faunistique et floristique. Ainsi, 4 452 hectares de zone humide autour de la
baie sont deésignés d’importance internationale dans le cadre de la convention
internationale RAMSAR depuis 2003 [25]. Le Fier d’Ars est inclu dans la zone d’intérét
communautaire Natura 2000 « lle de Ré : Fier d’Ars » (ZSC : code FR5400424) et dans la
zone de protection spéciale « Anse du Fier d’Ars en Ré » (ZPS : FR5410012) [21] [22].
La reserve naturelle de Lilleau des Niges, créée en 1980 dans le nord-ouest du Fier, est un
site ornithologique d’importance nationale et s’étend sur 195 hectares. La réserve est gérée
par la Ligue de Protection des Oiseaux (LPO) et constitue I’un des six premiers sites
Francais pour I’hivernage des limicoles et des bernaches cravants [18].

— Ifremer mai 2013
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Carte 1 : Situation géographique du gisement du Fier d’Ars
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1.2. Caractéristiques climatiques

La zone est affectée par un climat de type océanique caractérisé par une relative clémence
thermique (températures non excessives, a la fois dans leurs valeurs centrales et leur
variabilité inter saisonniére). La figure 1 présente les normales des principales caractéristiques
climatiques (données Météo France). Les normales correspondent aux moyennes calculées sur
la période 1981 - 2010 pour la Station de La Rochelle [9].
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Figure 1 : Précipitations et températures minimum et maximum mensuelles normales a la station
météorologique de La Rochelle (données Météo-France).
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1.3. Le gisement

Le gisement a étudier se situe au sud du chenal d’Ars et ses limites ont été définies par la
DDTM 17 selon la cartographie suivante :

T 4

Unité Caltures Marines et Péche, D.D.T'M. 17 Echelle ; 1/350 000

Carte 2 : Délimitation du gisement du Fier d’Ars (source DDTM 17)
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Les principales espéces de bivalves fouisseurs exploitables sont :
= Ruditapes philipinarum (palourde japonaise),
= Ruditapes decussatus ( palourde européenne),
= Cerastoderme edule (coque).

Une visite sur site, réalisée avec des pécheurs professionnels, a montré une densité estimee
exploitable de palourde maillée (35 mm pour Ruditapes philipinarum et 40 mm pour
Ruditapes decussatus). Toutefois, aucune étude précise du stock de bivalve fouisseur n’a été
réalisée sur ce site.

La palourde japonaise est I’espece dominante, mais la palourde européenne semble étre
présente en plus forte proportion que sur les autres sites péchés professionnellement dans le
département (Bonne Anse et Bellevue).

1.4. Occupation des sols

Le Fier d’Ars est bordé par des marais maritimes alimentés par des chenaux ou ruissons
(Chenaux du Riveau, du Village, des Gatines, du Clénandre et ruisson des ours), ces marais
font principalement I’objet d’un usage ostréicole. Selon les données Corine Land Cover de
2006, la part du territoire occupé par les zones humides est tres importante sur les quatre
communes limitrophes et varie entre 40.8% et 57.9% [19]. Un secteur urbanisé (la Patache)
et une petite forét (Forét de Trousse-Chemise) bordent directement la baie, au nord du Fier.

Au dela de ces marais, on trouve les zones urbanisées des communes de Saint-Clément-des-
Baleines a I'ouest, des Portes-en-Ré au nord, d'Ars-en-Ré au sud et de Loix a I'est. A I’ouest,
les marais sont bordés par une zone a vocation agricole. On observe également, en bordure
des marais au nord-ouest, une zone forestiere (Forét du Lizay).

Communes
Type d’occupation des sols int-Clé _des-
yp P Saint Clement des Portes-en Ré Ars-en-Ré Loix
Baleines

Territoire artificialisé (%) 20.4 33.4 11 13
Territoire agricole (%) 24.1 8.4 31.3 29.2

Forét et milieu semi-naturel (%) 12.8 17.4 16.7 0
Zone humide et surface en 57.9

eau(%) 42.7 40.8 41

Tableau 1 : Principales occupations des sols en % de la superficie totale des communes. Données
Observatoire National de la Mer et du Littoral - Corine Land Cover 2006.

— Ifremer mai 2013
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Carte 2 : Occupation des sols, Fier d’Ars, CORINE Land Cover 2006

L artificialisation des sols par I’urbanisation influe directement sur I’imperméabilisation des
sols. Le transfert des eaux pluviales par I’intermédiaire des chenaux jusqu’au milieu marin
est alors plus important.

La commune des Portes en Ré au nord du Fier est la plus touchée avec 33.4% des sols
artificialisés. Pour les autres communes limitrophes, la part des territoires artificialisés est de
20.4% a Saint Clément des Baleines, 11.0 % a Ars en Ré et de 13% a Loix. Ces chiffres sont
supeérieurs & la moyenne nationale des départements littoraux (6.3%) [19].

4 fremer mai 2013
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1.5. Hydrodynamique

1.5.1. Bathymétrie

La baie du Fier d’Ars est séparée en deux par un chenal principal selon un axe qui va de
I’entrée de la baie en direction du port d’Ars en Ré. La zone d’estran est principalement
composeée de slikkes vaseuses dont I’étendue est plus importante au sud du Fier d’Ars qu’au
nord.
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Carte 3 : Bathymétrie du Fier d’Ars [4]

1.5.2. Echanges hydriques

Les entrées d’eaux océaniques ont lieu par la passe principale de la baie et secondairement
par le chenal de Louzon qui relie le Fier d’Ars a la Fosse de Loix. Les vannes de Louzon
(coté Fier) et des quatre Eveillards (coté Loix) permettent la gestion hydraulique de ce
chenal de 3.5 kms de long [24].

D’autres chenaux alimentent les zones de marais endigué. Le volume d’eau transitant par
ces chenaux, appelé volume oscillant, représente le flux et reflux des marées, les éventuelles
arrivées d’eau pluviale, mais également la gestion hydraulique liée aux activités pratiquées
dans ces marais (saliculture, ostréiculture, pisciculture marine intensive, aquaculture de
loisirs).

— Ifremer mai 2013
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Une étude réalisée en 2006 par I’lfremer a permis au travers de campagnes de mesure de
caractériser les debits a I’interface entre la baie et I’océan, ainsi que les débits de plusieurs
chenaux alimentant les marais du Fier d’Ars. Cette campagne a été réalisée a I’aide de
courantometres Doppler en 2006 sur plusieurs cycles de marée successifs (vives eaux —
mortes eaux — vives eaux). La carte 6 présente les débits maximums mesurés aux différentes
stations de mesure.
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Carte 4 : Débits maximums mesurés sur plusieurs cycles de marée dans les chenaux et a I’entrée de la baie du Fier
d’Ars [24]
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2. Etude de dossier

2.1. Population résidente

En 2009, la population résidente cumulée des quatre communes, Loix, Ars en Ré, Portes en
Reé et Saint Clément des Baleines est de 3420 habitants, en Iégere augmentation par rapport a
2006 (+ 32 habitants). La plus forte densité est celle d’Ars en Ré avec 120.6 hab/km? [19]
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Carte 5 : Densité de population résidente en 2009 par commune- Source Observatoire National de la Mer
et du Littoral — Données Insee

%QI fremer mai 2013
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I 18 Etude de dossier

2.2. Densité touristique

L’lle de Ré constitue un centre d’attrait touristique important: maisons secondaires,
hotellerie de plein air, mais aussi visiteurs journaliers. Sur le territoire des communes de
Saint-Clément-des-Baleines, des Portes-en-Ré, d'Ars-en-Ré et de Loix, la proportion de
résidences secondaires est importante et en augmentation (67.4% en 1999 contre 69.2% en
2009) [8].

La densité touristique est la capacité d’hébergement (campings, hotels, résidences
secondaires) rapportée a la surface de la commune. Les communes de I’fle de Ré ont des
densités touristiques importantes parmi les plus fortes du département. Autour du Fier d’Ars,
les densités touristiques sont plus importantes aux Portes en Ré (9.5 lits/ ha) et a Saint
Clément des Baleines (10.2 lits/ha). Elles sont plus faibles pour les deux communes situées
au sud du Fier (8.4 lits/ha pour Ars en Ré et 5 lits/ha pour Loix) [19].

La fréquentation touristique présente une saisonnalité principalement estivale.

Densité touristique en 2008 (I
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{110)
(111)
{109)
{100)
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(125)
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source : Insee-Direction du Tot
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2.3. Assainissement

L’7le de Ré dispose d’un réseau séparatif des eaux usées et des eaux pluviales.

Deux installations de traitement des eaux usées sont présentes sur les communes des Portes
en Ré et d’Ars en Ré.

£10Z -4¥ - Od/¥31 - H3IW3Y4| - WLAA - NDI 1 8ounos

Ars en Ré

STEP
Les Portes en Ré

STEP
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I conchyliculture La Couarde sur mer
0 250500 1000 Métres
{ S T

Reseau Eaux Usées

®  Point rejet STEP
@ Station Assainissement

771 Zone fouisseurs

Carte 7 : Installations d’assainissement collectif des stations d’épuration des Portes en Ré et d’Ars en Ré.
Ifremer , LER/PC 2013

L’année 2010 a été marquée par la tempéte Xynthia avec des dysfonctionnements sur le
réseau d’assainissement et sur le traitement des eaux usées.

— Ifremer mai 2013
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Station d’Ars en Ré

Date de construction

1980

Traitement primaire

Boues activées — aération prolongée +
filtration + chloration

Rendement de dépollution organique

99.1 % (DBO5)

Traitement tertiaire Infiltration

Capacité nominale (Eq./hab.) 23 000

Cag)z?lmte de traitement hydraulique 3450 m3/j

(m*/jour)

Taux de charge en pollution de pointe 93.83 % (DBO5)

Taux de charge hydraulique de pointe 115.28 %
Postes de reléevement

Nombre 24

% de postes télé-surveillés 91.67 % (22)

Linéaire gravitaire (m) 32150

Linéaire refoulement (m) 14756

Conduites
Linéaire total (m) 46906
Fuites détectées en 2010 1

Tableau 2 : Caractéristiques du réseau d’assainissement collectif de la station d’Ars en Ré. Rapport

délégataire 2010 Commune d’Ars en Ré, SAUR.

A Ars en Ré, les effluents traités de la station située dans la forét domaniale de la Combe a
I’eau sont infiltrés dans le sol. Compte tenu de son positionnement et du mode de rejet,
I’impact sur la baie du fier de ce rejet est, a priori, peu probable. La qualité du traitement des
matiéres organiques semble bonne sur I’ensemble de I’année 2010 (résultats des paramétres
des eaux traitées conformes). En hiver la charge hydraulique peut atteindre 3977 m*jour
(04/03/2010, due aux entrées d’eau de mer suite a la tempéte) et dépasser la charge
hydraulique nominale de la station (3450 m*jour ). On trouve les maximums de charge
polluante (DBO5) en période estivale. Les 24 postes de relevement, dont 22 sont télé-
surveillés, sont nettoyés régulierement (3 fois en 2010). Les boues (117 tMS/an) sont

destinées au compostage (site de Fontenet) ou a I’épandage [28].

mai 2013
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Station des Portes en Ré
Date de construction 1982
Traitement primaire Lagunage aéré
Rendement de dépollution organique 95.3 % (DBO5)
Traitement tertiaire Irrigation ou infiltration
Capacité nominale (Eq./hab.) 8000
Cag)z?lmte de traitement hydraulique 1200
(m*/jour)
Taux de charge en pollution de pointe 70.42 %
Taux de charge hydraulique de pointe 129.17 %
Postes de reléevement
Nombre 16
% de postes télé-surveillés 16
Linéaire gravitaire (m) 24379
Linéaire refoulement (m) 11210
Conduites
Linéaire total (m) 35590
Fuites détectées en 2010 1

Tableau 3 : Caracteéristiques du réseau d’assainissement collectif de la station des Portes en Re.
Rapport délégataire 2010 Commune des Portes en Ré, SAUR.

Aux Portes en Ré, les eaux usées traitées par lagunage aéré sont utilisées soit pour I’arrosage
du golf, soit pour I’aspersion de I’Allée Cavaliere ou rejetées dans les bassins de dépollution
des eaux pluviales. La qualité du traitement des matieres organiques semble bonne sur
I’ensemble de I’année 2010 (résultats des parameétres des eaux traitées conformes). En ao(t
2010, la charge hydraulique a atteint 1 550 m?/j, dépassant la charge nominale de la station
(1 200 m%/j). La totalité des postes de relévement sont télé-surveillés. La lagune des Portes
en Ré produit 56 tMS/an de boues. Elle a subit un curage en mai 2010 [29].

— Ifremer mai 2013
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2.4. Eaux pluviales

A I’échelle d’un bassin versant, les eaux pluviales contribuent a drainer la pollution
microbiologique jusqu’au milieu récepteur par lessivage des sols. L’artificialisation des sols
par I’urbanisation influe directement sur I’imperméabilisation des sols. Le transfert des eaux
pluviales jusqu’au milieu récepteur est alors plus important.

La commune des Portes en Ré au nord du Fier est la plus touchée avec 33.4% des sols
artificialisés. Pour les autres communes limitrophes, la part des territoires artificialisés est de
20.4% a Saint Clément des Baleines, 11 % a Ars en Ré et de 13% a Loix. Depuis 2005, un
lagunage traite la quasi totalité des eaux pluviales des Portes en Ré.

En réseau séparatif et en absence de rejets parasites d’eaux usées dans le réseau, les eaux
pluviales collectées en milieu urbain peuvent contenir jusqu’a 10* E.coli/100ml par temps de
pluie [5].

NS : 82in0g

€102 -4V - Ddrd31 - 43W3x4l - WLaa -

Légende

@ Exutoire Eaux Pluviales

s Chenaux

|:| Bassins Versants
-

T

/74 Zone fouisseurs

I conchyliculture

0 1 2Km
L 1 1 1 |

Carte 8 : Exutoires d’eaux pluviales sur les communes des Portes en Ré et d’Ars en Ré. Ifremer , LER/PC 2013
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2.5. Bassins versants

2.5.1. Chenaux

Plusieurs chenaux servant d’alimentation aux marais salés utilisés principalement pour
I’affinage des huitres en claires débouchent dans la baie du Fier d’Ars. Ces chenaux drainent
naturellement les eaux pluviales de leur bassin versant et certains recoivent en complément
des eaux pluviales d’origine urbaine (chenal du Riveau, chenal du port d’Ars).

Compte tenu de leur faible longueur, ces chenaux sont fortement soumis aux remontées
d’eau de mer selon une amplitude logiquement dépendante du coefficient de marée. Des
phénomenes de stratification entre eau de mer et eau douce peuvent donc étre observés sur
ces chenaux.

Dans cette étude, nous n’avons pas évalué les flux de contamination microbiologique issus
de ces chenaux, leur dispersion et leur impact respectif sur le gisement de palourde du Fier
d’Ars. Toutefois, compte tenu de la proximité des exutoires des chenaux, on peut considérer
que ces chenaux sont les principaux vecteurs de transfert de la contamination
microbiologique jusgqu’au gisement.

2.5.2. Faune sauvage

La réserve naturelle de Lilleau des Niges, créée en 1980 dans le nord-ouest du Fier d’Ars,
est un site ornithologique d’importance nationale et s’étend sur 195 hectares. Comme
indiqué précédemment, la réserve est gérée par la LPO et constitue I’un des six premiers
sites Francgais pour I’hivernage des limicoles et des bernaches cravants.

Les comptages réalisés par la réserve de Lilleau des Niges permettent d’évaluer la
population ornithologique. Toutefois ils ne concernent pas uniquement le Fier d’Ars mais
également d’autres secteurs de I'Tle. En janvier 2010, toutes espéces d’anatidés et de
limicoles confondues, 38363 oiseaux ont été comptés. En ne tenant compte que des
principales espéces fréquentant les vasieéresl, on compte 27 699 oiseaux [7]. La
fréquentation est principalement hivernale.

Une importante augmentation de la population de goélands (argenté, brun, leucophé marin)
a eté observée depuis 1984 sur la réserve de Lilleau des Niges. Entre 2001 et 2008, le
nombre de couples de goélands a varié entre 1200 et 1700 [20]. Cette population de
goélands, plus sédentaire que les limicoles et les anatidés, ne présente pas de saisonnalité
particuliére en terme de fréquentation du site. La contamination microbiologique causée
par les goélands a été citée dans la bibliographie [13].

1 Bernache Cravant, Bernache du Canada, Tadorne de Belon, Huitrier pie, Avocette élégante, Grand
gravelot, Pluvier argenté, Pluvier doré, Becasseau maubéche, Bécasseau Sanderling, Becasseau
minute, Bécasseau violet, Barge a queue noire, Barge rousse, Courlis cendré, Chevalier arlequin,
Chevalier gambette, Chevalier aboyeur, Chevalier cul blanc, Chevalier guignette, Tournepierre.
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Par ailleurs, il a été établi que la contamination microbiologique des palourdes et des coques
autour de la réserve de Lilleau des Niges était partiellement d’origine animale [20] [6]. En
effet, une étude menée par I’ARS a montré la présence de bactériophages F-ARN des
génogroupes | et IV plutét caractéristiques d’une contamination fécale d’origine animale sur
I’ensemble de I’échantillonnage réalisé (3 échantillons sur 3). Il a également été mis en
évidence la présence de bactériophages du génogroupe Il, caractéristiques d’une
contamination humaine mais sur seulement un échantillon (1 échantillon sur 3) [23].

2.6. Impact des bassins versants

2.6.1. La Sévre Niortaise, Le Lay et le Curé

Les eaux du Pertuis Breton alimentent le Fier d’Ars. Le débit maximum d’eau dans la passe
du Fier d’Ars a été estimé & 1 500 m*/s lors d’une campagne de courantométrie réalisée sur
plusieurs cycles de marée en 2006 [24].

Le Pertuis Breton et la cote nord de I7le de Ré sont parcourus par des mouvements d'eaux
liés a la marée, aux apports de la Sevre Niortaise, du Lay et du Curé, I’ensemble conduisant
au renouvellement des eaux.

La sevre Niortaise est un fleuve cotier de 158 km de long qui traverse les départements de la
Charente-Maritime, des Deux-Seévres et de la Vendée. Ce fleuve traverse notamment
I’agglomération de Niort puis aboutit en mer dans I’anse de I’ Aiguillon, face a I’7le de Ré.
Son bassin versant s’étend sur 3 650 km?.

Le Lay est le principal fleuve cotier de Vendée, long de 120 km, son bassin versant s’étend
sur 1 750 km?. 1l se jette en mer dans le Pertuis Breton entre les communes de L'Aiguillon-
sur-Mer et de La Faute-sur-Mer.

2.6.1.1. Flux d’E.coli issu des bassins versants du Lay et de la Sévre Niortaise

Sur les fleuves cotiers du Lay et de la Sevre Niortaise, il existe des stations de mesure de
débit (données DIREN) et des données de suivi de la colimétrie dans I’eau (données DDE
85, Ifremer) a proximité des embouchures.

Une évaluation des flux d’E.coli issus du Lay et de la sévre Niortaise a été réalisée [27].
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Carte 9 : Stations de mesure du débit et de la colimétrie dans I’eau sur les bassins versant
de la Sévre Niortaise et du Lay

Les mesures de colimétrie ont été réalisées entre 2003 et 2006 en période pluvieuse. Les
données de débits du Lay utilisées sont celles de la station de La Claye. Le débit de la Sévre
Niortaise est un débit modélisé.

L’analyse de ces données a démontré qu’il existait une relation linéaire avec une corrélation
significative entre le débit et la concentration d’E.coli dans I’eau.
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Figure 2 : Relation Débit/Colimétrie pour le Lay [26]
log™ ([E.coli]ea) = 1.246*10g10(Débit) + 0.841, (N=49, P=0.00, R? = 78%)
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Figure 3 : Relation Débit/Colimétrie pour la Sévre Niortaise [26]
log™ ([E.coli]ea) = 0.841*l0g10(Débit) + 1.623, (N=46, P=0.00, R? = 62%)
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Ces relations permettent d’estimer la concentration d’E.coli dans I’eau en fonction du débit
ainsi que les flux correspondants.

Ainsi les flux d’E.coli pour des débits moyens des deux fleuves sont estimés a :
= 29.10°E.coli/seconde pour le Lay,
= 15.10°E.coli/seconde pour la Sévre Niortaise.

Le flux d’E.coli du Lay est donc environ deux fois supérieur a celui de la Sevre Niortaise
pour un débit moyen des deux fleuves respectifs. Ces flux sont variables, et augmentent avec
le debit. 1l est probable que ces relations établies sur des données pour la période 2003-2006,
ne soient pas directement extrapolables a d’autres périodes.

2.6.1.2. Le T90 d’E.coli dans le Pertuis Breton

Le T90 représente le temps nécessaire pour mesurer une diminution de 90 % de la
concentration bactérienne d’E.coli, et permet de prendre en compte la survie d’E.coli en
milieu marin [15] .

Un modele biologique reliant le T90 d’E.coli a I’intensité lumineuse, la teneur en MES et la
profondeur de la colonne d’eau a été employé. Les données du rayonnement solaire
journalier de Météo France a la Rochelle et les mesures bi-mensuelles des teneurs en MES2
aux points du réseau IFREMER Razlec, ont permis d’établir une statistique mensuelle du
T90, sur la période 1989-2004 [27].

Mois Emhuuch‘ures Pertuis Breton
Lay et Sévre
Janvier 278 124
Fevrier 235 a7
Mars 119 59
Avril 74 41
M ai 50 25
Juin a7 34
Juillet 41 26
Aot 47 25
Septembre 91 40
Octobre 188 73
Novembre 332 10
Décembre 387 1400

Tableau 4 : Estimation du T90 aux Embouchures du Lay et de la sevre Niortaise, et dans le Pertuis
Breton [27]

La teneur en MES plus importante rend I’estimation du T90 nettement supérieure a
proximité des embouchures du Lay et de la Sevre Niortaise que dans le reste du Pertuis
Breton.

2 Matiére en suspension
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2.6.1.3. Contribution du Lay et de la Sevre Niortaise a la contamination
microbiologique du Pertuis Breton

Selon des comparaisons modéle/mesure réalisées par Ryckaert et al, les contributions du
Lay et de la Sevre Niortaise a la contamination des points du réseau de surveillance
microbiologique REMI sont tres faibles sur les cdtes nord de I’7le de Ré. Ces contributions
sont en revanche significatives dans le champ proche des deux fleuves, sur la zone
mytilicole des Filieres Ouest ainsi que sur les secteurs des Ecluseaux et de la Passe des
Esnandais [27].

2.7. Données de surveillance existantes

2.7.1. Qualité des eaux de baignades

Les eaux de baignades suivies par I’Agence Régionale de Santé (ARS) a la sortie du Fier
d’Ars sont classées A (bonne qualité) pour I’année 2012. Les sites surveillés sont la plage de
Trousse Chemise et de La Loge sur la commune des Portes en Ré et la plage des Pas des
Gaudins sur la commune de Loix [10].

2.7.2. Péche a pied récréative

Quatre sites de péche a pied de loisirs de coquillages situés dans le Fier d’Ars sont suivis par
I’ARS Poitou-Charentes de Charente Maritime : le lieu appelé « Fier d’Ars - Les Gargons »,
situé a la sortie du port d’Ars coté Loix dont la qualité des fouisseurs est estimée B en 2012,
le lieu « Fiers d’Ars — Le Riveau » situé a la limite de la réserve de I’llleau des Niges dont la
qualité des coques est estimée C, le lieu « Le Riveau — La Patache » situé a la limite de la
réserve de I’llleau des Niges dont la qualité des coques est estimée B, le lieu « Fier d’Ars —
Chenal des Villages » situé a la limite de la réserve de I’llleau des Niges dont la qualité des
fouisseurs est estimee C [11].
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ARS Poitou-Charentes DSP UT-VSEM1T
site de La Rochelle

Commune: ARS EN RE

Liew: Fier d"Ars - les Gargons

Coquillages: coques/palourdes
fsalicn /B

Paoint situé & la sortie du port d'Ars coté Loix en face
du chenal des \illages.

La zone est trés frequentee, en maree de vives eaux, &
pour la péche & pied de coquillages de différentes
ESpECes.

Evolution des résultats

Escharichia coll F 100 g de chair et Hguide Intervalvalre

100000

[ Datedu || Eschenchiacol (io0g  §  [miespratation | CONCLUSIONS
préigvement | [chair et Bguids Intarvalvalre) pomnctualis Les coquilages preieves sur de site ne
6102009 129 ‘conforme 50Nt paE & CE |OUr EXPOSES 3 une
TH L1008 EH JEgEre Cont@minanon contamination conduisant 3 deconselller
T71 22000 517 Contome mﬂmum.mmsn
TOLI0 = ConTamme e
R 5] Torme significativement ke fsque sanitaire,
% ?: Mum&mmmm“mﬁm.
W{I lE _E |ﬂ : I'I. ] Ir::
T20T010 53 Contorme - o
TLO82010 3580 CoM@mInaton EIgnmcae
TROGI0I0 T+ CoMaminaton EIgnmcaihe
TO122010 129 ‘contorme
901011 5E] contomme
TOLI011 5] ConTonme resgard de la noeme de 230 Escherichia call
18042011 300 légére contamination ne pas deépaEser pour une cansommation
T6052011 300 JEgEre contaminabon Jumaine directs, neEurée par Famate Inser-
D071 300 JEgEre contEminanon Jministérisl du 0207/%6, catte zone est de:
Iﬁ"ﬂ_wm]] &5 confarme quallte Donne & moyeanns
241172011 & conforme
TR 2012 &5 conforme Par  analogie awec les
1E05012 00 ‘confamme classements effectués sur les
TR0Tn1E 3 ‘ConTomme zones  conchylicoles  de
TOUEIE = ConTamme production professionnelies. la
— TR = TR qualitt  des  coquillages
LRI ] \Sgere contamination preleves dans ce  secieur
TR = e T comrespond a la categorie ©
Disl on des rapultats d'analyses Inharprﬂun
E: coll fgermas o | i £ 100g oo chalr et de figuido intervaivalne fotal analyses
< 230 <1000 <4500 <4E000 classament
wmmmnmswznm
namire 17 23,00 28 2B 26
o e | oo (|

Tableau 5 : Suivi péche a pied récréative, Ars en Ré, Fier d’Ars - Les Gargons, coques/palourdes.
ARS, 2012
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Coommune:
Liewu:
Coquillages:

ARS Poitou-Charentes DSP UT-VSEM17T
site de La Rochelle

LES PORTES EN RE
Fiers d'Ars - Le Riveau
Cogques

Localisation | Environnement

Paint situe dans le fier d'Ars

Le gisement de coques et de palourdes, place en
limite de la réserve de lileau des Miges, est
accessible par la cale de mise a lNeau de Trousse
Chemise, aprés traversée du Riveau. Cet acces a
I'ancien port est utilisé comme mouillage, en
particulier pendant la saison estivale.

E" I. I - I

Eschenchia coif 1 100 g de chalr e liquide Imenvalvaine

100000

10000 =

EE du
qmmnl [chalr st Bguide Intervalvalra) lig
344 [l natlon Les coquillages préleves 5Ur o2 slite
161072009 i?l confome i Jrresenient des contaminations marguées &t
1711008 1760 contamination signifcafive Jrepatees:
TWIL010 3T lEgere comamination |  -eur consommation seralt & Foriging de
R 1180 ‘contamination signMcatve Jrizques dlaves pour 13 sante,
16031010 TED forte comtamination 1 -Meme leur culssan ne pourralt redulre
13042000 11500 Torts CONTEMINSTon Jeumsamment les fques saniiEres.
1057010 =] Torls contamination JLa décontamination des saux pluvialss n's pas
1061010 15000 d'obtenir une qualits aanttalrs
- — Izante. Une ou plusieurs sourcas da
bl ] Lt lution non identifiées & ca jour peuvent
::':;??1: :g Iquer cette forte contamination malgre
i1l lesn Investigations anal =]
IS.'E-IDJI 310 it e
2021011 46 E-ﬁn!{:nﬂﬂnhm regard de i3 narme de 230 Eschenchia colf
031372011 513 Iegere comtamination 4 Ne pas OSPasSET pour ume consommatian
1R042011 4200 forte comtamination Jhumaine directe, Instaurée par ramese inber -
li'ﬂ_ﬁ‘ll!.l Eﬂ Torte CoNtamInauon Iministéned ou 0200796, cette zone esi de:
ll.'E?II.IJ. l'.l_.ﬂ Torte COMEMINANoN mauvalns qualité cur les 28 damisrs oonirdies
TENHINIL 430 lagare contamination
M111011 410 Bﬁﬂ!ﬂ{tﬂﬂﬂhetﬂ
TR052012 00 Contaminaion signimcanve Par analogie avec le6 classements
Effeciues EUT ies ZONES
lﬂ'E'-‘ID]E 24000 h‘t&ﬂmﬂiﬂiﬁlﬁ &
I ] Contamination signincatve ol i s & wp'mum"mh" C
0302012 50 legene comamination coquillages  prélevés  dans  ce
14113012 380 l&gEne comamination EECiEUT COmESpONO A la categare : T
[ T ConT e
Distribution statistique des résultats danalyses interprétation
Escherichia ﬂﬂermes teémoins de Elluﬁuna ! 1% de chair et de I'ﬂuide imtervalvaire total analyses
= 230 de 230 a 1000 de 1000 3 4600 de 4600 a 46 000 hl_ﬁﬂllﬂ classement
mauvaise qualite sur les 26 demiers controles
nnmhre 2 a8 ] 8 0 26
T, 7% 30,8% 30,8% 30,8% 0.0% C

Tableau 6 : Suivi péche a pied récréative, Les Portes en Ré , Fier d’Ars - Le Riveau, coques. ARS,
2012
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ARS Poitou-Charentes DSP UT-VSEM1T

site de La Rochelle

Commune: LES PORTES EN RE
Lieu: Le Riveau - La Patache
Coquillages: Cogques

Localisation /| Environnement

Point situé dans le fier d'Ars

Le gisement de coques et de palourdes, place en
limite de la réserve de lileau des Niges, est
accessible par la cale de mise & I'eau de Trousse
Chemise. Cet acces & Fancien port est utilisé
comme mouillage. en parficulier pendant la saison
estivale.

E" I 5 I - II

Escherichia col [ 100 g de chair et liquide intervalvalre

100000
10000 ] I limilte pour ane
consnmmation

1000 - HH | humgine dirscts

730
Date du Eschenchia colf 1100 g Interpretabon CONCILUSIONS

pralsvement | (chalr et liquide Intervalvaire) ponctuslles

1611108 T TEQErE comamnanon Le coquilages préleves sur ce siie
140108 128 conforme fprésentent des contaminations. dont 1a fréguen-
FET] ] JEQErE cortamination J= et nmpartance sont telies que leur consam-
TE0508 15D CONEamINGTon GIgnEcaive Jmation est deconseliee car ne pouvant &t
TI0708 B000 farie contamination Joonsidénée comme 53ns AsqUe pouwr 3 sants.
(S 50 |&para Contaminaiion JLa culsson ne peut que réuire ce riEquE Sans
[ 129 ‘conioame fpour cala ke supprimer.

1610109 L | ) contamination Iztancs drune légérs contamination de ca
1iizme 12 corfoeme ent pour Isa Nenies des nombreux
00110 129 ‘conToeme lands 08 I3 réesrve neturelle de IMieau dee
[T ] confomme igas.

[EEGT] 410 contamination Wn

PR 1] 1400 forte coniamination

[E[GT] =0 Contaminabon eignincaiive |5 regam de 13 norme de 230 Eschenichia coll
WNIA0 158 Confome }a ne pas oepasser pour une cansommation
190011 E] Iegérs contamination fumaine directe, instaurée par Famate Inter-
16011 Z000 CONEmInENon eigninicatve [ministansl du 0207/ES, cette zone est de:
[y 150 oonforme gualite mdioore sur ks 28 darnisns gomirdles
TE011 170 ‘confomE

THILIL T80 ConTome

FIT T E 350 lepbrs contamination Par andogle avec les classements
1840512 [1] conforme effactuds sUr les TONEE

1607712 [ confoeme de produciion professlonnelies, 3

[ ToOET] % COroeme qualie des coquiliages préleves dans
T2 T Conforme = EENEEENEL S L
THIEN [ TOTAE

Distribution statistique des resultats o analyses - Interpretation

Escherichia coli (germes témoins de pollution) / iEIIZE de chair et de liguide intervalvaire - total analyses

< 230 de 230 a 1000 de 1000 a 4600 de 4600 a 46 000 > 46 000 - classement
qualite mediocre sur les 26 derniers controles
nombre 14 6 4 2 | 0 26
53 85% 23 .08% 15,38% 7.69% 0,00%

Tableau 7 : Suivi péche a pied récréative, Les Portes en Ré, Le Riveau-La Patache, coques. ARS,
2012
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ARS Poitou-Charentes DSP UT-VSEM17T
site de La Rochelle

Commune: LES PORTES EN RE

Lieu: Fier d'Ars - Chenal des Villages
Cogquillages Palourdes/coques

Localisation | Environnement

Point situé dans le fier d'Ars

Le gisement de coques et de palourdes, placé en
fimite de la réserve de lileau des Niges, est
accessible par la cale de mise & l'eau de Trousse
Chemise, aprés traversée du Riveau. Cet acces a
Pancien port est ufilise comme mouillage, en :
particulier pendant la saison esfivale.

Evolution des résultats

Escherichia coli { 100 g de chalr at Iiquids Intervalvaine

100000

Y

Trate oo ESCharcrla Con HH !ﬁmm CONCLUSION
&vamant jcha chalr st liquida IM} ponciuslle
030808 115 conforme Les coquilages preleves sur ce sie
11108 2550 cantamination significative Jprésentent des contaminations marquéss et
1871209 ]ﬂﬂ'} Torte contamination frepetees:
[T 13900 Torte contamination |  -leurconsommation seralt 3 l'ongine oe
130410 363 Iegere contamination Jisques &levés pour I3 sambe,
110510 143 conforme | -meme leur culsson ne pourralt reduie
22107710 122 Rt rf 15 imURS
TL0&10 3300 ‘Contaminabion aignimicative  Ce #its apparalt exposs ﬂmmlam
T80 1810 Contamination significative . UPieCdigue & une contamination lise & ia
[T 1000 Torts comamination mﬂ“’ml lem godlands
| 101210 L contamination permanents [résare naturalls de rlisau dea
[ FTY 1280 cantamination B miges)
D3/03/11 TE3 |EgEre coriaminaticn
10411 210 |ExJETE contamination Je.u regard o= la narme de 230 Eschenchia col
160511 [ confoeme f2 ne pac dépasser pour une consommation
DL7/11 3 ‘corfoeme fumane drecie, Instawree par Famebs iner -
M1111 EE |egere contamination jminisiériel du D207/9E, cefe zone esl o2 -
L0212 1800 CONamination signiTicaive i adens UG S B 3 dalars i anerta
180412 110 conforme
1E05/12 [ ‘confoeme Par  anaogle  aves s
1610712 310 legere cortaminaticn efocluts sUr IoG
200812 160 Confomme Zones I2E ﬁ C
0308712 B30 [ coniaminatcn praduction profesesionneles,
BT 0] %ﬂﬁ'rﬁﬁﬂ_ m"‘* °°q:"“ﬁ P"E“-ﬁ:
181112 340 |EErE contamination categone - GESpOd
B33 T b e I'EMIE&M_
Distribution statistique des resultste d'anatyses intsrprétation
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30,8% 34,8% 23,1% 11.5% 0.0% C

Tableau 8 : Suivi péche a pied récréative, Les Portes en Ré, Fier d’Ars — Chenal des Villages,
palourdes/coques. ARS, 2012
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3. Inspection du littoral

L’inspection du littoral a été réalisée en période nuageuse, le 13 février 2013 a la basse mer
par un coefficient de marée de 97.

Les différentes observations réalisées lors de cette visite sont décrites dans le tableau 9.
La Carte 10 permet de positionner géographiquement ces observations.

N° de lieu — Date et heure —
Coordonnées GPS (WGS84) - Photos
Description et commentaires

01 - 13/02/2013 a 9H10
Lat: 46.21998°

Long : -1.466189°

La Pierre Blanche

(exutoire de marais)

02 - 13/02/2013 &4 9H30

Lat : 46.209928°
Long: -1.475314°
Porte du Chenal de Louzon

(exutoire de marais)
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N° de lieu — Date et heure —
Coordonnées GPS (WGS84) -
Description et commentaires

Photos

03 - 13/02/2013 & 10H00

Lat : 46.208626°
Long : -1.495617°
Porte du Chenal des Géatines

(exutoire de marais)

04 - 13/02/2013 & 11H00

Lat : 46.216000°
Long : -1.498159°
Porte Grand Garcon 1

(exutoire de marais)

05 - 13/02/2013 & 11H15

Lat : 46.215141°
Long : -1.503953°
Porte Grand Gargon 2

(exutoire de marais)
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N° de lieu — Date et heure —
Coordonnées GPS (WGS84) - Photos
Description et commentaires

06 — 13/02/2013 & 11H45

Lat : 46.215141°
Long : -1.503953°
Porte Le Noureau

(russon des ours - exutoire de
marais)

Ecluse du port d’Ars
13/02/2013 a 11H30
Lat: 46.210681°

Long : -1.511834°

Chenal Port Ars

13/02/2013 a 11H35
Lat : 46.214825° o T '
Long : -1.506079° ‘ B >

Chenal du Curé

Tableau 9 : Observations réalisées pendant la visite de ce site (photos A.Fillon)
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ellite : 1/1/2006  lat

Carte 10 : Situation géographique des observations réalisées lors des visites de site.

— Ifremer
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4. Etude de Zone

4.1. Indicateurs de contamination et methodes d’analyses

4.1.1. Contamination microbiologique

En raison de la faible quantité de pathogenes, du nombre élevé d'espéces différentes, de leur
origine essentiellement entérique, de la fréquence et de la difficulté de leur détection dans
I'environnement, les textes réglementaires ont retenu la bactérie E.coli comme indicateur de
contamination fécale. Cette bactérie fait partie de la microflore du cdlon chez I’homme et de
I’appareil digestif des animaux a sang chaud. Elle n’est pas naturellement présente. Sa
présence dans le milieu marin et dans les coquillages indique une contamination
microbiologique fécale récente.

L’évaluation de la contamination microbiologique d’une zone de production est basée sur la
recherche de la bactérie E.coli, exprimée par le nombre de germes viables cultivables dans
100 g de chair et de liquide intervalvaire (CLI). La méthode d’analyse mise en ceuvre dans
le cadre de I’étude de zone est la méthode d’analyse normalisée NF V08-106. C’est une
technique indirecte par impédancemétrie directe, pour laquelle le laboratoire LASAT
(Laboratoire d’Analyses Sévres Atlantique) est accrédité par le COFRAC (COmité Francais
d’ACréditation) et agréé par le ministére de I’agriculture, de I’agro-alimentaire et de la forét.
L’analyse doit débuter dans les 24 h suivant la réalisation du prélévement. L’analyse est
effectuée sur une masse minimale de 75g de CLI.

4.1.2. Contamination chimique

Le niveau de contamination chimique d'une zone de production est déterminé pour un
groupe de coquillages par dosage du mercure total, cadmium et plomb, exprimé en milligramme
par kilogramme de chair humide de coquillage. Les méthodes utilisées sont des méthodes
d'analyses par absorption atomique sans flamme pour le plomb et le cadmium, et par
fluorescence atomique pour le mercure. Ces analyses sont réalisées par le Laboratoire
Biogéochimie et Ecotoxicologie du Département Ressources Biologiques et Environnement
(RBE/BE) de I’Ifremer.

4.2. Criteres d’évaluation des niveaux de contamination

4.2.1. Qualité microbiologique

La qualité microbiologique d’une zone de production est déterminée d'apres la distribution
de fréquence (en %) des résultats de dénombrement obtenus pendant I’étude de zone en
fonction des seuils définis réglementairement. L’interprétation des données se fait par
rapport aux seuils microbiologiques fixés par le réglement (CE) n° 854/2004 [2].

Le reglement (CE) n° 854/2004 définit trois catégories de qualité : A, B, C. Une catégorie D
est rajoutée par le Code Rural, elle correspond aux distributions de fréguence qui ne
répondent a aucune des trois autres catégories.
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Catégorie Nombre d'Escherichia coli /100 g de C.L.L
230 4600 46000
A 100% | | 0% '
B 90 % | <10% 0%
C 100 % 0 %

Tableau 10: Qualité microbiologique des zones de production de coquillages en fonction des
seuils de contamination fixés par le Réglement (CE) n° 854/2004.

Pour tenir compte des phénomenes de variabilité saisonniére des contaminations, I'étude de
zone est conduite de facon réguliére, pendant une durée minimale d'une année, avec, pour
les contaminants microbiologiques, au moins vingt-six mesures par point de prélevement.
La fréquence minimale de prélevement définit dans I’arrété du 21 mai 1999 [4] (article 8) est
mensuelle.

4.2.2. Qualité chimique

Pour étre classées A, B ou C d’apres les critéres microbiologiques, les zones classées pour
les mollusques bivalves doivent respecter les critéres chimiques fixés par le reglement
modifie (CE) n° 1881/2006 [25], suivants :

- mercure : <0.5 mg/kg chair humide

- cadmium : <1 mg/kg chair humide

- plomb : <1.5 mg/kg chair humide

En cas de dépassement de I’un de ces criteres chimiques, I’estimation de la qualité de la
zone est D. Les niveaux de contamination chimique du milieu marin évoluent trés lentement
et les éventuelles tendances temporelles ne sont décelables que sur plusieurs années. Seule
une donnée acquise sur I’'un des points de suivi de I’étude est suffisante pour définir la
qualité chimique de la zone.

Un seul point de prélevement est défini par zone pour un groupe de coquillage considéré. Ce
point est échantillonné une fois pendant la durée de I’étude. Les prélevements réalisés au
printemps peuvent présenter des teneurs plus élevées qu’un prelevement fait en automne du
fait de I’évolution de I’état physiologique du coquillage au cours de I’année.

4.3. Stratégie d’échantillonnage

4.3.1. Choix des points et fréquence de prélévement

Le nombre de points de prélévement et leur localisation sont choisis en fonction :
- de la localisation du gisement de coquillages
- des caractéristiques physiques et hydrologiques de la zone

- des sources de contamination potentielle identifiees suite a I’étude de dossier et la
visite de site.
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Afin d’évaluer la répartition spatiale du stock de coquillages et de déterminer les
emplacements ou la quantité de coquillages est suffisante pour un échantillonnage pérenne
dans le temps, une visite du gisement a été réalisée avec des agents préleveurs d’Ifremer.
Deux points ont été retenus (Coordonnées GPS en WGS 84) :

- «Le Grand Garcon » : 46.217171 N, -1.4983119 O
-« Grosse Banche » :46.229399 N, -1.4690997 O

Le point « Le Grand Gargon » correspond au point identifié le plus sensible lors de la
précédente étude sanitaire de 2010 [1]. Le deuxieme point « Grosse Banche » est inclut dans
I’extension du périmetre du secteur a étudier selon la nouvelle demande de la DDTM de
2011,

. ZL0E -3V - 0di8a1 - H3N3Yal ~NO| - 80n0g

w e

Légende

. Points de prélévement
Zone fouisseurs
[ conchyliculture
0

250 500 Métres
| I I——

Carte 12 : Situation géographique des points de suivi de I’étude de zone

4.3.2. Calendrier et organisation des tournées de prélevement

Les prélevements ont été planifiés une fois tous les 15 jours pour la microbiologie, et la
durée initiale de I’étude de zone était de 13 mois (soit 26 prélevements). Cette période
permet de tenir compte des phénomenes de variabilité saisonniére des contaminations
microbiologiques. Les prélevements ont été réalisés par des agents d’Ifremer sur les deux
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points de suivi. La fréquence bimensuelle a été respectée autant que possible. La période de
suivi s’étend du 13 septembre 2011 au 02 octobre 2012, elle a été rallongée d’un mois en
raison d’un prélevement annulé en mars 2012 au point « Grosse Banche ».

Le prélevement en vue de I’analyse chimique a été effectué le 22 février 2012, au point « Le
Grand Gargon ».
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5. Résultats et discussion

5.1. Suivi chimique
Les résultats de I’analyse chimique au point « Le Grand Gargon », jugé representatif de la
zone a étudier, sont les suivants :

= cadmium : 0.077 mg/kg chair humide,

= plomb: 0.103 mg/kg chair humide,

= mercure : 0.032 mg/kg chair humide.

Les résultats des analyses de métaux sont inférieurs aux critéres chimiques fixés par le
reglement modifié (CE) n° 1881/2006 [26], et sont compatibles avec un classement en A, B
ou C de la zone du Fier d’Ars.

5.2. Suivi microbiologique

5.2.1. Résultats par point

L’ensemble des résultats d’analyses microbiologiques acquis dans le cadre de I’étude
sanitaire du Fier d’Ars, est présenté sur la figure 6. Le tableau 11 présente la répartition des
résultats bactériologiques obtenus pendant I’étude de zone par tranche de valeurs en
pourcentage. La valeur maximale de contamination et la moyenne géométrique par point de
suivi sont indiques.
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Résultats REMI
Zone 17.42 - groupe 2

076-P-053 Le Grand Gargon - Palourde
Réglement 854/2004 (tolérance 10% pour laclasse B) : B

46000

Zi4600

0gC

S1000

E. coli /

230

n.s.

2011 2012 2013

076-P-074 Grosse banche - Palourde
Reglement 854/2004 (tolérance 10% pour laclasse B) : B

46000

514600

0gC

S1000

E.coli /

230

n.s. 7 |

2011 2012 2013
Source REMI-Ifremer, banque Quadrige?

Figure 6 : Résultats d’analyse en nombre d’ E.coli/100g de CLI.

) . Qualité
Point de Pourcentage de résultats par classe (E.coli/100g de CL1I) Max MoyG estimée
prélevement éo réglement
<230 | 230-1000 | 1000-4600 | 4600-46000 | >46000 854/2004
Le Grand
Garcon 80.8 19.2 0 0 0 700 98 B
Grosse Banche | 88.5 11.5 0 0 0 520 92 B

Tableau 11 : Pourcentage de résultats par classe et évaluation de la qualité des points de suivi.
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La répartition des résultats dans les différentes classes permet d’estimer la qualité
microbiologique suivant les seuils définis par le reglement (CE) n° 854/2004 [2].

Chacun des deux points est estimé de qualité B. Le point « Le Grand Gargon » présente une
fréquence de dépassement du seuil de 230 E.coli/100g CLI supérieure a celle du point
« Grosse Banche ». Le point « Le Grand Garcon » présente également un maximum et une
moyenne géométrique supérieur au point « Grosse Banche ». Le point « Le Grand Gargon »
est considéré comme le plus sensible a la contamination bactériologique.

5.2.2. Saisonnalité de la contamination microbiologique

La figure 7 présente les moyennes géométriques des résultats des dénombrements d’E.coli
dans les palourdes par saison et pour chaque point de suivi.
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Figure 7 : Saisonnalité de la contamination par point de prélevement.

Pour les deux points, les moyennes géométriques maximales sont obtenues en automne. Au
point « Le Grand Gargon » les niveaux de contaminations sont en augmentation graduelle de
I’hiver a I’été. Les niveaux de contamination plus élevés en automne ne semblent pas
corréelés a la pluviométrie mais sont peut étre le résultat de I’activité touristique importante
sur I’lle de Re.
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6. Conclusion

L’étude de zone du Fier d’Ars conduite pour le groupe 2 avait pour objectifs de déterminer
la qualité de la zone et de définir le point le plus sensible a retenir dans le cadre de la
surveillance réguliére REMI.

Deux points de suivi ont été positionnés dans des secteurs jugés sensibles aux sources de
contamination, et ont été échantillonnés de septembre 2011 a octobre 2012.

L’étude des informations disponibles a permis I’identification de sources de contamination
potentielle et la définition d’une stratégie d’échantillonnage.

Les informations recueillies et les résultats de la campagne d’échantillonnage permettent de
caractériser la contamination microbiologique du gisement du Fier d’Ars :

e Les chenaux qui débouchent dans la baie du Fier d’Ars sont les principales sources
d’apports de contamination microbiologiqgue.

e La contamination microbiologique est principalement automnale pour les deux
points avec des niveaux de contamination en moyenne deux fois plus élevés que
pendant la saison hivernale.

e Le point « Grosse Banche » est en moyenne moins contaminé que le point « Le
Grand Gargon ». On peut estimer que I’impact des apports provenant de I’extérieur
du Fier (apports du Pertuis Breton) est faible par rapport aux impacts des rejets qui
ont lieu directement a I’intérieur du Fier d’Ars.

e Le point « Le Grand Gargon » est plus sensible a la contamination microbiologique
notamment par son exposition aux rejets du chenal du port qui recoit les eaux
pluviales d’origine urbaine.

Une contamination microbiologique des coquillages en partie d’origine aviaire, a été
identifiée par une étude de I’ARS autour de la réserve Lilleau des Niges. Le gisement de
coquillages fouisseurs du Nord du Fier d’Ars qui est suivi dans le cadre de la péche
récréative, semble présenter des niveaux de contamination microbiologique plus élevés que
ceux observés dans le cadre de cette étude au Sud du Fier d’Ars. Le chenal du Fier d’Ars et
I’hydrodynamique liée pourraient expliquer cette différence de qualité microbiologique
entre les gisements Nord et Sud.

Les concentrations maximales en cadmium, mercure et plomb sont inférieures aux criteres
chimiques réglementaires et sont compatibles avec un classement A, B ou C.

Le suivi microbiologique réalisé indique une qualité B pour chacun des deux points de suivi
selon les seuils microbiologiques définis par le reglement (CE) n° 854/2004. La qualité de
la zone semble donc homogeéne et est estimée B dans son ensemble. Le point « Le Grand
Garcon » est le plus sensible aux contaminations microbiologiques, la surveillance réguliere
REMI de la zone du Fier d’Ars pour le groupe 2 sera donc basée sur ce point.
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