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29600 MORLAIX 

Concarneau, le jeudi 30 juillet 2009 

Dans votre message du 27.07.09, vous sollicitez l’avis d’IFREMER 
concernant l’étude sanitaire en cours sur l’Ile  de Sein, en vue du classement 
provisoire de la zone de production. 

L’étude de la zone de production de l’Ile de Sein qui est initiée à la demande 
de la société X. a débuté en février 2009 et devrait se terminer dès obtention de 
26 résultats d’analyses d’Escherichia coli (fin de l’étude sanitaire : février 2010) 
et d’un résultat d’analyses chimiques (plomb, cadmium, mercure). Un rapport de 
synthère sera réalisé à l’issue de l’étude comme indiqué dans le protocole d’étude 
sanitaire n° 09/139 d’avril 2009. 

Si l’on considère les seuils tels que définis par l’arrêté du 21 mai 1999 et le 
règlement CE n° 854/2004, l’estimation provisoire de la qualité bactériologique de la 
zone de l’Ile  de Sein est A, comme l’indique le graphique établi à partir des 12 
premiers résultats obtenus (annexe). Toutefois, nous vous rappellons que l’obtention 
de 26 résultats reste nécessaire afin d’établir l’analyse statistique permettant de 
donner une estimation de la qualité bactériologique de la zone en vue de son 
classement comme le précise la réglementation en vigueur. 

Espérant avoir répondu à vos sollicitations, 

Veuillez agréer, Madame, l’expression de ma considération distinguée. 

Chef de la station Ifremer de Concarneau par interim 

Copie : Société X. 
IFREMER Coordonnatrice du REMI
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Annexe  
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Escherichia coli Seuil 230 classe A

seuil de détection variant selon la 
méthode d'analyse utilisée
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Figure 1 : Estimation de la qualité bactériologique « Ile de Sein » 

Méthodes d’analyse : 
- Technique par impédancemétrie (NF V 08-106), seuil de détection à 130 EC
- Technique du nombre le plus probable (Xp ISO/TS 16 649-3), seuil de détection à 20 EC


