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AVANT -PROPOS

Pl

Le présent ouvrage ne constilue pas un exposé complet de I'importante ques-
tion de la nocivité des huitres ot des différents moyens que l'on a employés ou
suggérés pour y obvier. Un tel travail exigerait beaucoup plus d'étendue que
nous n’en pouvons donner au nétre. Et d'ailleurs, il existe déja sur la question
une documentation abondante, a laquelle nous renverrons ceux de nos lecteurs
désireux d'en approfondir I'étude.

Qu'tl nous suffise ici de rendre hommage aux remarquab[es travaux des
Drs Mosny et Bodin, auxquels il faut nécessairement se référer dés que I'on aborde
le probléme de la salubrité des exploitations ostréicoles.

Dans les pages qui vont suicre, nous ne nous occuperons que des établissements
de péche, cest-a-dire, des parcs d'¢levage ou d’engraissement et des établisse-
ments d'expédition des-huitres. Et ¢’est a ces derniers que nous donnerons ['im-~
portance capitale, puisque c’'est d'eux que partent les coquillages destinés a la
consommatt’on ef que sur cux tombe la plus large part de responsabilité dans ce
gu'on a appelé, d'une expression devenue. classique, les accxdents infecticux -
d'origine ostréaire.

Quant a la surceillance de la vente, au double point de vue de la corruptzon
et de l'infection bactéricnne des coquillages, nous ne la jugcons pas moins néces-
saire que celle de la production ; si nous nous bornons a en parler incidemment,
c'est qu'elle n'entre pas dans les limites de notre sujet.

En définitive, notre dessein est de donner une vue aussi nette que possible de
ce qui est fait actuellement en France pour la protecti.n sanitaire, ' amélioration

et le contréle des établissements ostréicoles. Nous avons tenu & entrer dans certains
détails d'ordre technique, relatifs aux méthodes que nous appliquons. Non pas
que nous les considérions comme immuables : bien au contraire, nous estimons
qii’elles sont susceptibles de perfectionnement, toat au moins d'adaptation, suivant
les circonstances. Tels quels, les résultats qu'elles ont fournis sont assez satis-
faisants pour que, GPICS plusieurs anndes d usage, nous soyons fondés a les tenir
pour bonnes.

Leur description fera toucher du doigt la complexité d'un probléme que I'on
peut, a premicre vue, juger fort simple, et dont la solution présente parfois des
difficultés de toutes sortes.
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1
LE PROBLEME DE LA SALUBRITE DES PARCS

RESUME HISTORIQUE

Les accidents infectieux d orlglne ostrealre ne sont pas, comme certains
le croient ou affectent de le croire, une invention de la médecine moderne.
Ils sont réels. Ils se sont vralsemblablement produits de tout temps. S'ils
ont pris de notre époque une importance qu'on ne leur donnait pas autrefois,
c’est que la médecine, aidée de la bactériologie, les a mieux étudiés, en a
démontré nettement la nature €t la frequenc

Clest vers 1895 que cette question fut soulevée, en France, d’aprés des
observations scxentxfxques par le corps médical.

Dans une communication 4 I’Académie de médecine (]896) CHANTE-
MESSE montre que l'huitre, moffensive en soi, peut devenir le véhicule de’
germes infecticux, notamment du bacille typhique. Il fait le procés des
parcs ostréicoles francais et demande que des mesures préventives solent
prises pour sauvegarder le public contre les produits de parcs malsains.
L’Académie, se rangeant & ses conclusions, émet le veeu que «lautorité
« compétente fasse surveiller I'aménagement des parcs du littoral, ainsi que -
« les importations étrangéres, et exige que les huitres provenant de localités
« reconnues contaminées soient placées, pendant huit jours avant leur vente,
« sur un point de la cote b:uz;ne par I'eau pure de mer. »

L’autorité compétente, ainsi sollicitée, agit. Elle charge I\/IOS\'Y d’une
enquéte générale sur les parcs francais. Ce travail considérable, poursuivi
pendant les années 1899 et 1900, précise les données du probléme. Mosny
reconnait que certains parcs sont dans une situation ficheuse — qu'il serait,
dit-1l, aisé d’améliorer — mais 1l ne s’agit 1a que d'une « infime minorité »,
Il conclut & I'éviction des parcs et réserves contaminés (le transfert des huitres
malsaines en eau pure, pendant un temps déterminé, ne lui paraissant point
généralement praticable), a lamelloratlon des parcs douteux et 4 la surveil-
lance des parcs salubres.

Conclusions judicieuses, logiques, conciliant au mieux les intéréts de
Postréiculture et ceux de la santé publique. Elles furent malheureusement
inappliquées.

D’ailleurs, a peu de temps de’la (1934) un rapport de Grarp au Ministre
de la Marine vient modifier I'opinion officielle. Grarp fait une étude détail-
‘lée des maladies auxquelles I'huitre est sujette et montre qu'elles sont sans
danger pour 'homme. Quant aux accidents infectieux d’origine ostréaire, il
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ne disconvient pas de leur possibilité, mais 1l estime que les cas bien démon-
trés sont excessivemnent rares, qu’ils exigent «un concours de circonstances
tout a fait exceptlonnel»

Les médecins insistent, citent des faits. De différents cotés, on relate de
nouveaux cas, dividuels ou collectifs, appuyés d’observations cliniques
mrréfutables. Sacouepee (1901) décrit des accidents survenus a Rennes.
Bobin, LexoryanD et Rousseaux (1904) dans une étude magistralé des parcs
de Cancale, font apparaitre les causes de contamination de ces parcs et sug-
gerent les mesures d’assainissement efficaces.. Mais les choses restent « en
I'état » jusqu'a ce que (1906) une véritable épidémie, causée & Autun par
des huitres originaires de Cette, vienne mettre de nouveau les corps savants

t '’Administration en émot.

NETTER (1907) présente a I'’Académic de médecine une relation de cette
épidémie, imputable & I'infection bactérienne des huitres durant leur séjour
dans des réserves manifcstemént contaminées.

Alors se dresse, contre la these de I'infecfion bactérienne, une autre thése :
celle de Vintoxication par les produits de sécrétion de I'huitre et des animal-
- cules qui vivent sur sa coquille. Bayrac (1907) s’en fait le champion. 11
reprend les observations recueillies par NETTER et par d'autres, soutient que
dans bien des cas, la promptitude des accidents dénote indubitablement
une intoxication, cause unique ou déterminante de la maladie. 11 étudie a ce
pomnt de vue les « liquides d'huitres », en. mesure la toxicité par des essais
physiologiques, montre qu'elle augmente rapidement des que les huitres
sont sorties de I'eau, lorsque la température s’éleve, cte., et que la flore bac-
térienne de ces liquides diminue 3 mesure que leur toxicité s’accroit. Sans
nier plus que GIARD la possibilité d’accidents purement infectieux, il les
. croit, Jul aussi, tres rares et attribue la nocivité de I'huitre bien plus a sa
corruption spontanée qu'a une contamination accidentelle.

La discussion fut longue. Elle donna lieu, principalement de la part de
NETTER et de BayrLac, & de fort intéressants mémoires, tant a I'Académie
de médecine qu’é la Société de biologie. Finalement, les adversaires restérent
sur leurs posmons respcdnes et la solutxon prathue du prob]cmc n'en fut
pas beaucoup avancée.

La question est reprise par Bobix (191 1) dans une étude d’ensemble
mqr\cxlleusement claire, bourrée de faits et de documents. Déja en 1904,
MosNy, revenant sur son rapport de 1900, déplorait que rien n'elit été fait
dans la voie quil avait. tracée, et insistait pour que ses propositions anté-
rieures fussent enfin suivies d'effet.

Quelle était, dans ces circonstances, l'attitude des professionnels ? )

La plupart d'entre eux, sinon tous, regrettalent la publicité donnée a des
faits qui, somme toute, promaxent qu ‘Il 'y avait en France quelques foyers
de contamination a réduire, mais qui, enflés démesurément par la presse,
ne tendaient a rien moins que de jeter I'interdit sur toute l'ostréiculture fran-
caise. Cependant, 4 c6té de certains producteurs ou négociants pour qui la
vraic sagesse elit ét¢ de ne rien dire, afin de ne les contraindre a rien faire,
et qui d'ailleurs considéraient tout cela comme un énorme « battage » médi-
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cal, d’autres avaient compris qu'il convenait, ne flit-ce que par intérét com- -
mercial, de donner des apaisements aux hygiénistes et a la clientele.

Aussi, dans plusicurs de ses Assemblées annuelles, le Syndicat général -
de Postréiculture, se ralliant aux conclusions formulées par Mosxy, avait-i]
réclamé de I'Administration de la Marine des actes énergiques, un contréle,
une réglementation, bref, la réalisation d’'un programme dont elle avait
accepté les principes. .

Les choses en étaient 13, lorsque FABRE-DOMERGUE proposa, sous le nom
de stabulation, un procédé d’épuration des huitres qui fut tout de suite accueilli:
avec une grande faveur. :

Ce procédé consiste essenticllement a faire tremper 4 stabuler les huitres
pendant une durée déterminée, dans des bassins alimentés d'eau .de mer
(naturelle ou artificielle) purifiée par filtration sur sable.

Des expériences préliminaires avaient permis & FABRE-DOMERGUE et 2
ses collaborateurs de reconnaitre lc mode d'infection de I’ huxtre et le proces-

sus de son epuratlon

On vit aussitot dans la stabulation le moyen de rendre inoffensives toutes
les huitres, de quelque provenance qu’elles fussent, et cela sans éviction de
parcs, sans contrainte facheuse, sans conflits avec les' populations maritimes.
Il suffisait, en effet, que les expéditeurs de la céte (qui sont le petit nombre -
en face de la multitude des parqueurs) ou méme, a leur défaut, les commer-
cants des villes, construisissent des bassins de stabulation d'un tonnage corres~
pondant & la consommation, et tout danger sc trouvait alors écarté.

On pouvait méme, semblait-il, autoriser l'élevage, I'engraissement,
lentrepot des huitres dans de nouveaux endroits manifestement pollués,
pmsqu Il était p0331b]c de rendre ensuite ces huitres aussi pures, pour le
moins, que celles qui provenaient de parcs salubres.

Aussi Ja stabulation connut-elle momentanément une grande vogue.
Bopin et Cuevrel (1913) ayant répété au laboratoire les expériences de
FaBre-DOMERGUE, confirment ses résultats, lui donnent une adhésion sans
réserve. Goparp (1913) en fait le su1€t d'une thése de doctorat. Mosny,
moins soucieux certainement de voir ses propositions appllqueus a la lettre -
que. Phygiéne publique dotée d'un nouveau progres, s’y rallie, entraine
I'Académie de médecine, obtient d’elle le veeu que toutes les huitres vendues
en France sotent préalablement stabulées (1913). /

Les résultats pratiques, sans contredire ceux du laboratoire, ne sont pds
cependant aussi pleinement satisfaisants qu'on ['avait présumé. Ainsi, les
huitres 1ssues d’un bassin de la cbte, particulierement mal situ$, sont encore
contaminées dans une proportion assez forte ; le Conseil dcpartcm.,ntal
d’hygiene publique s'en emeut réclame de nouvelles gamntxes D’autre
part, les manutentions qu'exige le procédé, possibles et mame aisées sur de
petits lots d’huitres, deviennent presque impraticables s'il s’agit, comme

~ dans la période des fétes d'hiver, d'en traiter journellement des tonnes.

Dans les dégorgeoirs de 1'Océan, oit les huitres sont déposées pour les
débarrasser de la vase au’elles’ contiennent, cette purification ne s’opére pas
toujours dans des condmons de durce identiques. Quancl P'huitre a souffert
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du froid, de I'excés d’eau douce, elle reste inerte, ne dégorge pas ou ne le
fait qu'avec beaucoup de lenteur. N'en sera-t-il pas de méme dans les bassins
de stabulation ? _

Bref, l'incertitude du systéme apparut, aussi la’ fraude qu'il n'évitait
pas, le passage « a c6té » des huitres 4 épurer lorsque les bassins seraient pleins,
etc... Peut-étre, par une réaction ordinaire des esprits, en exagéra-t-on quel-
que peu les défauts, au risque de jeter le discrédit total sur une méthode
mgemcuce, czpable de rendre en certains cas des services trés appréciables,
mais qui, selon un mot de I\TOSNY lui-méme, dans un rapport & la Marine
marchande (1914) vaudrait ce qu'en vaudrait le contréle,”

" Le veeu del’Académie de médecine : que toutes les huitres fussent stabu-<
lées, avait pour effet, en définitive, de déplacer les responsabilités. L'Admi-
nistration de ]a Marine y trouvait sans doute son compte ; mais il appartenait
alors aux services publics d’hygi¢ne de veiller a ce qu'aucune huitre n’échap-
pat & ]epuratlon.

Les expériences de FABRE-DOMERGUE marquent néanmoins une étape
importante dans notre connaissance de 'hultre, de sa contamination, de son
épuration bactériologique. Ses résultats de laboratoire, confirmés par d’autres
expérimentateurs, ont une indiscutable valeur. Pratiquement, ce procédé
s'est heurté a des difficultés de divers ordres. Une interprétation abusive
des premiers résultats’ expérimentaux conduisit 4 des vues proprement
illogiques, sinon pernicieuses. Il n’en reste pas moins pour la technique
ostréicole un élément de progies, une ressource a laquelle on pourra, dans
des circonstances données, recourir avec avantage, soit que 1'on suive exac-
tement les directions de 'inventeur, soit qu’on les adapte aux cas particuliers
a résoudre.

Revenons 3 'exposé des faits.

En 1913, plusieurs négociants parisiens, reprenant les veeux du Syndicat
général de 'ostréiculture, se demandérent sil ne serait pas possible d'ins-
tituer en France, sur une base d’abord modeste, et avec des contributions
privées, un systéme de contréle des parcs' analogue 4 celui qui fonctionne
officiellement depuis 1507 en Zélande, dans {le bassin [ostréicole de I'Es-
caut oriental. Il existe aussi en Hollande une organisation de contréle
du beurre, celle-ci alimentée par les cotisations des négociants et des pro-
ducteurs, qui y adhérent facultativement. On avait 1 les éléments d’une
asdociation de contréle volontaire, qu'il ne semblait pas téméraire de vouloir
adapter 4 |'ostréiculture et au commerce des huitres en France.

C’était se remettre, on le voit, dans la direction indiquée autrefois par
Mosny. Non pas que le nouveau groupement, qui prit le nom d'Association
d’encouragement des industries ostréicoles et conchylicoles frangaises, etit la pré-
tention de surveiller d'un coup tous les parcs du littoral. Mais son but était
de rechercher les établissements ostréicoles salubres, de les protéger de son
mieux, de les faire connaitre ct de les mettre en valeur, en leur délivrant un
certificat de contréle ; d’améliorer les établissements douteux, afin de les rendre
dignes du méme certificat ; d’exercer sur ses adhérents un contréle perma-
nent ; étant bien entendu que le certificat délivré ne le serait qu'a titre pré-
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caire et que l'usage en serait interdit si I'établissement « certifié » devenait
- Insalubre, pour une raison quelconque.

Sur ces bases, 'Association d'encouragement créait 4 la Tremblade, pour
le bassin ostréicole de la Seudre (région de Marennes) une station de contrale,
avec un laboratoire d’analyses chimiques et bactériologiques et des inspec-
teurs. Elle entreprenait peu de temps aprés I'étude sanitaire des centres
bretons et allait créer une seconde station a Auray lorsque la guerre éclata.

Cette création donna lieu, dans les cercles professionnels, a des contro-
verses ardentes. De la part des hygiénistes elle fut généralement envisagée
avec un certain scepticisme; on n'y voyait guére qu'une échappatoire, un moyen
de se garer de la stabulation. Pourtant I"Association d’encouragement tint
bon. En juillet 1914, elle avait déja recruté un assez fort noyau d'adhérents
et donné de sérieuses preuves de vitalité. Nous en reparlerons plus loin.

Vers la méme époque, GINESTE proposait un nouveau procédé d’épu-
ration, basé sur la suraération de I'eau. Ce procédé consiste 4 faire barboter
dans 'eau oli trempent les huitres un courant d’air en bulles extrémement
fines. Il se produit de la sorte une oxydation continuelle des matiéres orga-
niques et une destruction des bactéries. Avec une technique trés différente
de celle de FaBRE-DOMERGUE, c’est encore de la stabulation. Et il s’agissait
- motns alors de détails de techmque que de principes : d'une part, la produc-
tion protégée de coquillages sains ; d’autre part, l'épuration de coquillages
malsains ou considérés comme tels

D’ailleurs, les deux principes peuvent coexister. Ne nous plalgnons pas
trop de ce qu'ils se solent heurtés avec violence ; des deux cétés on a fait
bonne besogne et notre industrie ostréicole ne peut finalement qu’en profiter ;
de méme la santé publique, qu'il faut toujours avoir en vue dans ces débats.

Tel est, esquissé & grands traits, le tableau des efforts qui avaient été faits
avant la guerre pour assurer la salubrité des établissements ostréicoles et
I'innocuité de leurs produits.

REGLEMENTATION FRANCAISE

Au cours des discussions que nous venons de rappeler, ’Administration
de la Marine était souvent prise 4 partie. On lui reprochait 4prement ses hési -
tations, son indifférence et méme son inertie. Il eut mieux valu dire son im -
puissance, car elle n’était point préparée légalement  la lutte qu’on lui deman -
dait d’entreprendre. En compulsant les textes, on trouve bien ¢a et 13, dans
quelque vieille ordonnance, quelque passage relatif a4 'hygiéne, ou plutét
a la propreté ; encore faut-il, pour I'appliquer aux parcs  huitres, lui faire
subir une interprétation. Il était difficile de prendre une décision qui ne fiit
aussitot taxée d'arbitraire, .

Mais la situation est changée. [.’Administration de la Marine marchande
posseéde & présent une arme, qu'elle s’est d'ailleurs forgée elle-méme, et qui
lut permet d’exercer une coercition redoutable sur les exploitants de parcs
malsains : c’est le décret du 21 décembre 1915, relatif 4 la création d’établis~

-
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sements de péche sur le domaine public maritime, confirmé et précisé par le
reglement d’administration publique du 28 mars 1919.

Tandis qu'antérieurement Uexploitation du domaine public marntime
n'était qu'autorisée, & titre précaire, le décret de 1915 regle le mode de conces-
sion de ce domaine pour une durée de 25 années indéfiniment renouvelable.
C'est toujours au Ministre que la décision finale appartient. Mais 1l s’agit
ict d'une réglementation trés différente de I'ancienne ; et pour ce qui con-
cerne la salubrité des établissements de péche, nous avons a y relever d'im-
portantes mnovations,

Voici quelques extraits de ce décret, relatifs au sujet que nous traitons :

Toute demande de création d'un établissement de pcc}xe fait I’ ob]et d une
enquéte. Au dossier est joint un plan indiquant la situation de I'établissement
sollicité, ainsi que tous les renseignements topographiques uliles a l'appré-
ciation des conditions de salubrité (Art. 2).

Une Commission régionale (qui ccmprend des représentants de la Marine,
des Ponts et Chaussées, des Services d’hygiene, et des délégués des conces-
ionnaires d’établissements de péche) donne son avis mativé surles demandes,
notamment en ce qui concerne les conditions d hygiéne et de salubrité (Art. 4).

11 est statué sur les demandes par le Ministre, aprés avis de la Commission
consultative chargée d’examiner les questions concernant les établissements
de péche'dépcndant du domaine publi maritime (Art. 5).

Les autorisations concernant les établissements ou ouvrages visés audit
déeret {les ouvertures ou modifications de prise d'eau y sont comprises)
peuvent, & toute époque, étre modifiées ou retivées sans indemnité & la charge
de I'Etat, si ['établissement se troupe exposé a des _causes d'insalubrité diment
constatdes {Art. 13). .

Donc : obligation préalable pour I'établissement, 'ouvrage, I'emplace-
ment demandé, d'étre salubre ; obligation subséquente de se mainte_nif en
cet état.

Le réglement d’administration publique du 28 mars 1919 s "¢tend davan-
tage sur ces différents points. Extrayons-en aussi quelques articles ; nous les
reproduisons in extenso :

ART. 12. — Le contréle de la salubrité des établissements de péche ot de
leurs dépendances, situcs sur le Domaine public maritime ou alimentés en caude
mer, est effectué sur place par [lnspecteur départemental d'hygicéne ou, a
défaut, par le représentant des services d'hygicne du département désigné par
le Préfet pour participer aux travaux de la Commission régionale.

Les résultats de ce contrdle sont soumis a ['appréciation de la Commission
consultalive permanente siégeant a Paris et chargée d'examiner les questions
concernant les dtablissements de péche.

Cette Commission peut, avant d'émettre un avis, dcmanclcr que leCommissaire
(ou Sous-Secrétaire -d Etat) aux Transports et ¢ la Marine marchande fassc
proceder a des cnquetcs ou & des inspections par des spécialistes.

ART. i3. — Le conlrolc dc la salubrztc s'exerce tant avant Ioctrot de toute
conwession d'un établissement fixe qu'en cours de concession.
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Au cours de U'enquéte prévue a Uarticle 2 du décret du 21 décembre 1915, il
est notammcnt fait état, au point de vue de la salubrité, de'la situation topo-
graphique de''emplacement, des courants de marée, des cours d'cau, élangs,
lavoirs, chLers\ements d'usines et d'égouts pouvant se frouver dans le Lozsmage

“de lcmp[acement Les plans a fournir doivent contenir toutes indications & cel

dsard.

En cours de concession, le contrile comporte toules lns,occltons de la concession
par les personnes désignées a cet effet, ainsi que toutes analyses chimigques et
bactériologiques faites en conformité des avis émis par la Commission consultative
permanente des établissements de péche. :

Toute cause ou état d'insalubrité ditment constalé peut donner lieu, aprés
avis de la Commission consultative permancnte des établissements de péche, v
a l'application de la sanction prévue par article 13 du décret du 21 décembre 1915
(retrait de I'autonisation). ‘

ART. 14. — Le contréle de la salubrité s'étend aux établisscments mobiles,
lorsqu'ils contiennent des coquillages ou des mollusques pouvant étre consominds
sans Clre cuils.

Tout ce qui vient d’étre reproduit concerne les établissements concédés
ou en instance de concession. Pour ceux qui sont encore sous le régime de
Vautorisation précaire, le décret du 21 décembre 1915, dans ses Dispositions
transitoires, les admet facultativement aux mémes avantages généraux, en
les dispensant de 'enquéte prescrite & l'article 2 (art. 15). lls peuvent demeu-
rer en leur état. Mais aucune des permlssmns actuellement accordées a
titre précaire et révocable ne pourra étre maintenue, au profit de son tltulaxre,
pour aucun motif, au deld d'une période maximum de vingt- cmq années,
4 dater de la publication du décret (art. 15). '

____Ccla semble sxgmflcr que pour cette categone d’établissements, 1’obli-
gation de salubrité ne joue pas et que jusqu’au 21 décembre 1940, ils pour-
ront, s 1ls sont msalubres, continuer & vendre des produits malsains.

Il n'en est rien, heureusement. Le réglement d’administration publique
du 28 mars 1919 est, & ce sujet, tres formel. 11 dit, en son article 15, que ceux
de ces établissements qui demanderont la transformation en concession de
leur autorisation précaire, ne sont pas astreints aux formalités de I'enquéte
(administrative) mais gi'ils seront préalablement soumis ¢ un examen spécial
au point de vue de la salubrité, conformément au paragraphe 2 de Uart. 13
(v. ci-dessus). De p]us, le contrile pre'Lu par le paragraphe 3 de lart. 13,
AVEC TOUTES LES CONSEQUENCES QU'IL COMPORTE, s'élend aux établissements
gui resteront sous le rdgime de l'autorisation precatre

L’Administration de la Marine marchande, ainsi que nous le disions plus
haut, est donc bien armée juridiquement pour faire observer dans tous les
établissements de péche (situés ou non sur le domaine public marilime,
mais alimentés en cau de mer) les prescrlptlons h}glemques qu'impose la
vente de coqulllages pouvant étre consommes criis. La sanction prévue est
radicale : c’est le retrait de la concession ou de lautonsatlon llntcrdlctlon
d’ L‘{[)]OXtCI .
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Depuis 1919, la Commission consultative permanente a’été saisie de
plusieurs centaines de demandes de création ou de transformation d’établis- .
sements de péche ; elle a donné sur certaines d’entre elles, pour cause d'insa-
lubrité, un avis défavorable ; mais la proportion des demandes irrecevables
est tres petite. . - ’

Ces textes présentent un intérét particulier : ils créent un lien entre I'’Admi-

nistration de la Marine marchande et les services départementaux d'hygiene,

ce qui n'existait pas auparavant. Collaboration nécessaire et qui peut, qui
doit porter des fruits. :

Il faut bien avouer que, si la premitre partie du programme (enquétes
préalables de salubrité) est en voie de réalisation et commence a donner des
résultats, la seconde partie (contréle en cours de concession ou d’autorisation)
reste encore, en ce qui concerne l'action publique, dans le domaine de la
virtuahté. C'est que du texte & son application, il y a place pour des diffi-
cultés de plusieurs ordres. ' -

_ -Les services départementaux d’hygiéne, a qui est confié le contréle,
ont déja une tres lourde tache. Ils n’y suffisent souvent qu'imparfaitement,
faute de moyens. La réforme de la loi de 1902 sur la santé publique, actuel-

‘lement a I’étude, prévoit une augmentation importante du nombre des fonc-

tionnairés hygiénistes ; mais 1l faudra trouver et les spécialistes de cette
branche et des ressources pour les rétribuer. Cela sera, ayons-en 'espoir ;
car 'hygiene publique en France a grand besoin de cette infusion vivifiante.
Toujours est-il qu'en I'état actuel des choses, demander aux services dépar-
tementaux d’hygiéne le contréle général et permanent des établissements de
péche, c’est, pour certains d'entre eux (ceux des départements ol ces éta-
blissements pullulent) vouloir qu’ils y sacrifient tout autre souci, ou bien
c'est vouer le contréle & n'étre qu’un simulacre, une représentation lointaine
de ce que nous montrerons qu'il doit étre.

" Mais une question comme cellezci ne se résoud pas d'un coup de plume.
Il y faut de la persévérance et du temps. Un grand pas en avant a été fait,
du jour o1 I'on a reconnu officiellement, sanctionné la nécessité du contréle
sanitaire des parcs A coquillages. Nous croyons fermement qu’on ne s’arré-
tera plus.

Avant de passer & un autre chapitre, notons bien que les deux textes
cités — les seuls que nous ayons actuellement en la matiere — ne visent ni
la protection sanitaire générale des eaux quialimentent les établissements
coquilliers, ni le contrale hygiénique des coquillages mis en vente. Pour le
premier point, il faut recourir i des textes généraux concernant I'hygiéne
publique, principalement 4 la loi du 15 février 1902 ; excellente loi, qui a
cependant un défaut : c’est de ne pouvoir, en de trop nombreux cas, étre
appliquée (1). Pour le second point, nous ne pouvons que nous référer a

(1) M. Dulery,auditeur au Conseil d'Etat, a présenté en 1920 & la Commission consul-
tative permanente un rapport trés documenté sur cette question. 1l en ressort que les dis-
positions légales sont suffisantes pour permettre la protection sanitaire des eaux qui baignent
les ¢tablissements de péche. Mais Ja Commission, tout en se rangeant & I'avis de son rappor-
teur, a dii constater que ces dispositions sont généralement inopérantes.
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I'article premier de la loi du 1¢7 aoiit 1903, relatif & la vente de denrées cor-
rompues. Et méme en admettant qu'on I'appliquat- aux huitres — ce qui
serait du ressort du service de la repression des fraudes — 1l resterait encore
4 régler le cas des huitres fraiches, mais infectées, qui echappent regretta-
blement & toute sanction.

« ORGANISATION TECHNIQUE.

" Laissant de coté la partie purement administrative du sujet (mode de
délivrance des concessxons, redevances, etc.) nous examinerons maintenant
les moyens techniques dont on dispose pour I'étude de la salubrité des parcs
et des établissements ostréicoles, leur protection, leur amélioration., ,

Ainsi que nous I'avons vu plus haut, 'enquéte sanitaire prescrite sur
chaque demande . de concession est confiée & I'Inspecteur départemental
d’hygiéne, membre de la Commission régionale des établissements de péche (1).
Un plan de 'emplacement demandé est joint au dossier; on v fait figurer,
le cas échéant, les causes possibles de contamination : lavoirs, -usines,
égouts, etc. S'il y a lieu, le rapport sanitaire est accompagné d’analyses chi-
miques et bactériologiques de I'eau.

Le dossier complet, avec I'avis de la Commission régionale, est transmis
a la Commission consultative permanente, instituée au Sous-secrétariat d’Etat
des Ports, de la Marine marchande et des Péches maritimes. Celle-ci comprend
plusieurs persormalités scientifiques, des représentants des diverses admi-
nistrations intéressées : Marine marchande, Travaux pubhcs Finances ;

elle est présidée par un Conseiller d'Etat. .

- La Commission consultative permanente doit examiner les dossiers &
tous points de vue, s'assurer qu'ils ont été régulierement conctitués, ct
tenir compte de toutes les opposmons qui ont pu se manifester. Mais c’est
le pomt de vue sanitaire qui retient principalement son attention. S1 elle
ne se juge pas suffisamment éclairée par les documents techniques qui lui
sont fournis, elle peut, ou demander un complément d’enquéte ala Commis-
sion régionale, ou y faire procéder elle-méme, soit par I'un de ses membres,
soit par des spécialistes choisis au dehors. ;

Sur I'avis de cette Commission, le Ministre prend enfin la décision qu'il
juve convenable, c'est-a-dire 'agrément ou le rejet de la demande de con-
cession. Sa décision est sans appe] '

Il va de soi néanmoins qu’une demande repoussee ‘pour cause d'nsalu-
brité peut tou10urs étre représentée, si les conditions hyglemques se sont
améliorées. Voicl, par exemple, le cas d'une réserve a coquillages pour
laquelle un avis défavorable fut exprimé, a cause de deux petits égouts qui
-se déversaient a proximité : d’oti, refus de concession. Quelque temps aprés,
on relie ces égouts a un collecteur dont les eaux sont dirigées trés loin de
la réserve en cause. Si la demande est représentée a nouveau, et qu'aucune

" (1) Ces Commissions sont au nombre de 18, énglobant dans leur juridiction tout le
domame public maritime. Elles se réunissent au maximum'3 fois par an, sur le convo-
cation d'un Admmxstrateur de l Inscription maritime, président.:
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autre cause de contamination ne soit relevee, clle sera certainement accueillie.

Inverscment on a vu que toute concession d’établissement de pcche peut
étre retirée si, pour une raison que]conque, cet ¢tablissement devmnt msa-
lubre.

Le réle de la Comm:ssnon consultative permanente ne se limite pas &
un examen de dossiers. Elle peut &tre chargée de donner des directives aux
Commissions régionales, afin d'unifier ou de perfectionner les méthodes
d’investigation. Elle est consultée sur des questions d'intérét général, telles
que l'interprétation, la modification éventuelle des textes législatifs ou des
décrets, 'opportunité de nouveaux textes ; elle peut aussi. de sa propre
initiative, entreprendre ou faire entreprendre des études techniques, dont
les résultats lui permettent soit d’accélérer 'expédition des affaires, soit de
motiver p]us exactement ses avis.

Pour ce dernier objet, il existe précisément un organisme spécial qui, se
tenant en liaison constante avec la Commission consuitatxvc permanente,
est en état de lui rendre les plus grands services : ¢ "est I'Office scientifique ef
technique des Péches maritimes.

Créé par une loi du 31 décembre 1918, cet Office scnentlfxque fonctionne
effectivement depuis le mois de février 1920. Il a repris les attributions du
Service scientifique des Péches maritimes; mais, tandis que celui-ci faisait
partie intégrante de 1"’Administration de la Marine marchande et se trouvait
placé sous l'autorité directe du chef du service des Péches, le nouvel Office,
au contraire, est doué d'une autonomte relative. I a ses ressources propres,”
son budget, alimenté par une taxe pergue sur les armateurs, pécheurs, cul-
tivateurs marins. Il a son Conseil d'administration, oll sont représentées
les diverses catégories-de professionnels des Péches maritimes et des indus-
tries qui s’y rattachent, & c6té de personnalités scientifiques et de délégués
de I’Administration. Ce Conseil, nommé par décret, est présidé par un
Conseiller d'Etat. !

L'Office des Péches a pour objet, essentiellement pratique, de « favoriser
par les progres de la science le développement des opérations industrielles
s¢ rattachant directement ou indirectement 4 I'exploitation des richesses
de la mer» (décret du 12 mars 1919). Dés le début, 1l s’est intéressé aux cul-
tures marines, qui lui fournissent d'ailleurs une part trés importante de rede-
vances. Et quelques mois: aprés sa fondation, Je Conseil d’administration
décidait d’instituer un service de contrdle sanitaire des ¢tablissements
coquilliers, estimant avec raison que le développement des cultures
-marines en France est trés étroitement lié & la salubrité de leurs produits.
L’Office des Paches se mettait dans ce but 4 la disposition de la Marine mar-
chande, de la Commission consultative permanente, des Commissions régio-
nales, pour leur procurer, sur la salubrité des parcs et des installations
céticres, les renseignements techniques dont elles auraient besoin.

Cependant, il ne pouvait &tre question d'entreprendre ex abrupto le
contrdle sanitaire général des pares francais. Cela suppose, en effet, une orga-
nisation administrative et technique de grande envergure, un nombreux
personnel spécialisé, le tout se traduisant par des dépenses que 1'Olffice
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‘n'était pas, n'est pas encore en mesure d’assumer. Il y a des parcs et des
etabhsscments coquilliers sur toute I'étendue de nos cotes parfols groupes
en centres importants, ailleurs trés dlsperses Le contréle n'en est pas impos-
"1 sible ; mais il'ne peut étre I'cuvre d'un jour. Il faut nécessairement procéder

par étapes, etK;se]on les moyens d’action dont on dispose. Clest la réponse

que ['on a di faire & ceux des professionnels qul miis par une intention des
plus louables, rec]amalent derniérement l'institution immédiate du contréle
obligatoire. Celui-ci est bien décrété ; la réalisation est affaire de temps et
de ressources.

Provisoirement, I'Office des Péches fuut donc contraint de limiter son action
a reconnaitre et attester la salubrité des établissements coquilliers se disant
eux-mémes salubres ; et 1l fit appel dans ce but au concours des Associations
professionnelles qui, capables dz lui offrir toutes les garanties techniques
exigibles, accepteraient ses directives générales et sa surveillance.

Jusqu'a présent nous ne possédons qu’un seul de ces groupements :
'Association d'encouragement des Indisstries ostréicoles et conchylicoles frangaises,
dont 1l a ¢té déja parlé. Celle-c1, agréée par I'Office des Péches, fonctionne -
depuis le mois d’avril 1920 sous son contréle. Elle soumet a I'Office les ren-
seignements techniques émanant de ses deux stations ostréicoles. (La
Tremblade, pour le bassin de la Seudre, y compris 1'ile d’Oléron et I'ile de
Ré; Auray, pour la céte bretonne, station fondée en 1920). De son cété
I'Office des péches par des inspections répétées s’assure de I'exactitude des
renseignements communiqués, de la ponctualité des enquétes et de la régu-
larité du controle dont I'Association s’est chargée.

Entravée pendant plusieurs années par la guerre, cette Association n'a
pu encore se développer comme il avait été prévu. Son action ne s’est exercée
que sur les établissements ostréicoles, et presque exclusivément sur ceux qui
expédient des huitres 4 la consommation.

A ceux de ses adhérents dont les établissements sont reconnus salubres,
soit qu'ils alent été recus comme tels, soit qu'ils alent été améliorés & la suite
d’enquétes dont le détail sera exposé plus loin, I’Association d’encourage-
ment délivre un certificat, dontils peuvent et doivent méme faire état aupres
de leur clientéle, en en joignant une reproduction a chacun de leurs colis
d'huitres. Cette piéce, pour des raisons commerciales faciles 4 discerner,
ne porte pas toujours le nom de I'établissement expéditeur, mais seulement le
‘numeéro matricule sous lequel 1l est inscrit 4 I'Association. Dans tous les cas,
le lieu d’origine est indiqué : double garantic pour I'acheteur. Depuis que
I'"Association fonctionne sous le contréle de I'Office des Péches, il lui ‘est
interdit de délivrer un certificat de salubrité sans avoir obtenu au préalable
le visa de 1'Office.

Ajoutons qu’elle ne se borne pas a des examens strictement individuels.
-La profection sanitaire d’'un établissement ou d'un groupe os:réicole exige
la surveillance constante du voisinage, quelquefois méme d'un périmétre
étendu. Dans ce périmetre, I'Association s'efforce de faire disparaitre toutes
les causes de pollution des eaux. Il en résulte que sa protection s'exerce non
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seulement sur les établissements inscrits & son contréle, mais sur tous ceux
que les mémes eaux alimentent. /

D’autre part; I'Office des Péches se préoccupe d’étendre le contréle
sanitaire a d'autres parties du littoral francais, et d’abord, de mettre en état
de salubrité générale les principaux centres de production. Cela nécessite une
étude préalablé. quelquefois, tres longue, car les conditions de salubrité
peuvent, en certains cas, varier . beaucoup suivant les circonstances météo-
rologiques, les courants de marée, ctc. Plusieurs études de cet ordre ont déja
été faites ou sont en cours. Elles doivent aboutir & I'établissement d'une
carte sanitaire de nos cétes, qui servira précisément de base a I'organisation
complete de contréle dont nous avons parlé plus haut.

Par conséquent, si nous ne pouvons pas dire que la question de la salubrité
des parcs & huitres soit aujourd’hui completement résolue, on doit reconnaitre
du moins qu'elle est en bonne voie de résolution. Soit que I’Association d'en-
couragement fonde de nouvelles stations, soit que des groupements analogues
sc constituent, soit encore que 1'Office des Péches, avec I'aide de I'’Admi-
nistration de la Marine marchande, des Services d’hygiéne, crée lui-méme
des centres d’études (comme 1l vient d’¢tre fait pour I'étang de Thau) nous
espérons assister prochainement a la réalisation des conceptions formulées
par MosNY, notre maitre en la matiére et notre guide.

Avant d’en terminer avec ces généralités, il nous faut dire un dernier
mot des divers procédés d’épuration des huitres.

A I'heure actuelle, il semble bien qu'en France la stabulation ait fini sa
carriere. Il n’est pas impossible que I'on y revienne, mais les tentatives
antérieures font douter qu'elle prenne jamais beaucoup d’extension.

La suraération, dans les années qui viennent de s’écouler, a marqué le pas.

_L’expérience pratique (et nous envisageons ici le c6té commercial de la ques-
tion aussi bien que son coté technique) n'a pas encore été assez large pour
que 'on puisse a coup siir préjuger de I'avenir du procédé.

Un autre systeme d'épuration, dont la simplicité présente de grands
avantages, pourrait bien supplanter les précédents et trouver, sur la cote
et dans les centres de consommation, quelques applications intéressantes.
Clest le traitement des coquillages par 'eau de mer chlorée ou javellisée.
Employé pour la premitre fois-en Angleterre (1918) pour l'épuration des
moules de Conway, ce procédé fut aussi expérimenté pour les huitres. Nous
ne sachions pas-qu'il soit encore entré dans la pratique courante, en ce qui
concerne ces derniéres. Toutefols, les renselgnements que nous avons pu
recueillir & son sujet, tant d’Angleterre que des Etats-Unis, encouragent a
en continuer 1'é¢tude ; et quelques essais faits tout récemment en ce sens,
par 'Office des Péches, nous confirment dans cette opinion.

Nous estimons cependant que ’épuration artificielle des huitres ne doit
étre considérée que comme un moyen de secours ou comme une garantie
complémentaire, et que la condition fondamentale est la preduction de mol-

* lusques originairement sains.
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ETUDE SANITAIRE, AVELIORATION, PROTECTION
ET CONTROLE DES ETABLISSEMENTS OSTREICOLES

L’¢évolution de l'ostréiculture est liée rigoureusement a I'hygitne et a
la salubrité des régions ou se cultivent et se traitent les huitres. C'est dans
le but d’aider a cette évolution que I'Association d’encouragement des Indus-
tries ostréicoles et conchylicoles francaises entreprit sa croisade sanitaire,
appuyée dans la suite par ['Office sc1entlf1que et technique des Péches mari--
times. )

Des observations médicales precxses, recuexl]xes par des savants indis-
cutés, avaient démontré depms des années que I'huitre, produit alimentaire
absorbé vivant, pouvait occasionner a 'homme des maladies intestinales,
allant de l'embarras gastrique.simple et banal aux entérites cholériformes
et aux fidvres typhoides les plus graves, souvent mortelles.

Les expériences de laboratoire avaient prouvé, d’autre part, que 'huitre
était I'agent de transmission de ces maladies, soit par elle-méme ou par l'eau
renfermée entre ses valves et souillée par différents bacilles, et qu'il lui fallait
de cinq a six jours, en moyenne, dans des conditions physiologiques normales .
‘et dans une eau saine et purifide, pour ehmmer les germes qu'elle avait
pu absorber et contenir.

Les huitres fraiches, sortant de I'eau, peuvent donc étre nocives, si les
parcs ou les bassins ol elles viennent de séjourner sont contaminés. Le
danger d'infection diminue en raison directe du temps qui s’écoule apres
leur sortie: d'eaux polluées. Les ostréiculteurs et le public doivent savoir
" que fraicheur n’est pas synonyme de pureté et de salubrité.

Dans chacun.des cas de maladies occasionnées par les huitres, ot I'en-
quéte étiologiquea pu étre conduite jusqu’a l'origine, il a été prouvé que ces
huitres provenaient de parcs ou d'établissements malsains, souillés par des
égouts, des fosses d'aisance, des fumiers. La protection des eaux ott séjournent
les huitres avant leur expédition est donc indispensable.

Etablissons toutefois une distinction entre les parcs ostréicoles.

PARCS OSTREICOLES

Les parcs d’élevage sont ceux ou les jeunes huitres, recueillies sur des
collecteurs, puis détroquées, sont élevées jusqu’a 'dge de dix-huit mois ou
de deux ans, pour étre ensuite livrées aux parcs d'engraissement. Trop petites,
elles n’ant aucune valeur marchande et ne sont jamais consommeées. Ces parcs




18 7 G. BORNE

ne retiendront donc pas notre attention. Tels sont certains pares du Morbihan,
d’ Arcachon, etc.

, Les parcs d ela[fmc regowent des huitres d clemce ou de peche, andant
un certain temps avant leur expédition. Ils doivent étre contrélés au pomt-
de vue sanitaire, qu'ils comportent ou non des bassins de réserve et d'expé-
dition. Tels sont ceux de Cancale, de Saint-Vaast-la-Hougue.

Les parcs d’engraissement sont ceux ou 'huitre d’élevage ou de péche,
déposée pendant un temps plus ou moins long, prend cette consistance et
cette saveur si appréciées des gourmets; ils doivent étre surveillés, eux aussi,
au point de vue sanitaire, qu’ils comportent ou non des bassins de réserve
ct d’expédition. Tels sont ceux de Marennes, Bélon, etc.

Les parcs d’expédition sont annexés aux parcs d’étalage ou d’engraisse-
ment ; 1ls regoivent en outre des produits de péche de valeur marchande,

Ce sont ces derniers qui présentent le plus de risques' pour la santé
publique, puisque les huitres y séjournent et y sont manipulées immédiate-
ment avant leur consommation.

Ils comporient, en génc’ral, des bitiments plus ou moins vastes, construits
en briques ou en planches goudronnées, divisés en magasin d’expédition avec
réserves a paniers et 3 matériaux d’emballage, et en bureau ou piéces secon-
daires ; comme annexe, une écurie, une remise, des licux d’aisance. Immédiate-
ment a cdté des « cabanes » se trouvent parfois les réscrves d'eau, servant &
I'entrepdt des coquillages pendant les périodes de presse ou a l'alimentation
de bassins en briques ou en ciment (dégorgeoirs) ol les huitres qui viennent’
d’étre péchées dans un vivier ou dans un parc d’engraissement se débarrassent
de la vase et des souillures qu'elles contiennent ; enfin, des lavoirs, o1 elles
. sont l'objet d’un nettoyage définitif avant d’étre mises en paniers, en caisses
ou en barils.

Suivant T'affluence des czmmandes, ces coquillages séjournent dans les
_dégorgeoirs d’un & quelques jours ; il est capital que les eaux qui servent
& leur traitement solent rigoureusement saines, indemnes de toute pollution.

Les établissements d’expédition doivent étre divisés en trois catégories :

19 Ceux qui, placés assez haut dans les terres, ne scnt jamais couverts
par la mer (établissements non submergés) 5

20 Ceux qui, situés plus bas, sont périodiquement couverts par des
marées d'une certaine hauteur, susceptibles d'entrainer des 1mpuretes et
de les ramener dans les réserves ou dans les dégorgeoirs ;

32 Ceux dont les abords et les bassins sont couverts a chaque marée.

Nous verrons plus loin les différents moyens a employer pour assurer la
protectlon de chacun d’cux contre les coniaminations extéricures ct mte-
ricures.

En général, parcs d’étalage, d'engraissement et surtout d’expédition,
sont situés dans le voisinage d'un port, d'une agglomération humaine, sur
une bate, sur un chenal, & proximité d’une ligne de chemin de fer ; ils sont,
par ce fait, susceptibles de constantes pollutions. Lorsqu'ils s'installent &
certaine distance des lieux habités, ¢’est pour se réunir la plupart du temps
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en groupes compacts, en colonies pouvant devenir dangereuses, au méme
titre qu'un village, par les déchets de toute nature qu'elles produisent.
Les eaux des parces peuvent étre souillées de deux facons diflérentes :
D'une facon générale, extérieure, si I'on peut dire, par les aggloméra-
tions d'¢tres humains ou d’animaux, par les usines, les abattoirs, etc...
D'une fagon particuliere, intéricure, par Vostréiculteur, son personnel
et ses animaux, ou par suite d'une disposition défectueuse de son établisse~
ment.

CAUSES DE CONTAMINATION GENERALE

La cause de pollution la plus fréquente et la plus dangereuse est le déver-
sement des matieres de v1dan«es. '

Les agglomérations voisines des parcs ne doivent plus avoir le droit du
toutta-la-mer ou du tout-a-la-riviere. Quelques localités ont déja exigé,
par leurs réeglements municipausx, les fosses cimentées. Encore faut-il qu’elles
_solent rigourcusement .tanches. Or, pour éviter les frais souvent onéreux
du vidangeur, elles sont quelquefois, au moment opportun, perforées d'un
coup de levier, ainsi que nous l'avons constaté. S'il est fait usage de tinettes,
il faut éviter que celles-ci ne soient subrepticement et nuitamment déversées

_dans la riviere ou dans la mer. Les villes riveraines, en apparence policées
au point de vue sanitaire, ont malheurcusement de trop grandes tentations -
et facilités pour envoyer dans I'eau matieres et déchets de toutes sortes,

Les eaux ménageres, les eaux de lavage des rues, celles des lavoirs publics
ou privés, olt sent parfois traités'des linges ayant appartenu a des typhiques,
des dysenterlqucs des entéritiques, constituent aussi des causes fréquentes
de contamination. )

Il en est de méme des eaux usées des abattoirs, dont action se fait sentir
d'une facon permanente et lointaine, . :

Les caux résiduaires des usines peuvent nuire par les matieres orgamques
qu'elles déversent, par les produits qu'elles entrainent et qui peuvent, tels
les sels de cuivre, étre absorbés rapidement par les huitres.

Les fermes et les écuries, qui laissent écouler leur purin et leurs caux de
lavage dans les chenaux et les ruisseaux d’alimentation, sont dangereuses au
méme titre ; nous en avons eu souvent la-preuve. Certains chenaux sont
ainst souillés d'une facon permanente et définitive.

Les dégorgeoirs situés a proximité du rivage ou de ruissons, d'écours,
d'caux stagnantes, réclament une particuliere attention. Les crottins, les
immondices qui s’accumulent pendant les périodes séches le long des rues
ct des ruclles d'une agglomération ol la pente est insuffisante deviennent,
aprés une pluie, une grave cause de pollution, par des apports massifs d'im-
purctés dans une zone trés limitée. 1l en est de méme des matieres de vidanges
"ou des fumiers déversés dans les champs qui bordent les établissements, et
qui peuvent étre entrainés par le° pluies dans les chenaux d’alimentation et
dans les réserves d'eau.
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CAUSES DE CONTAMINATION PARTICULIi—LRE

L'établissement par lui-méme peut étre la source de pollution des eaux
qui I'alimentent, soit que l'ostréiculteur et son personnel se livrent & des pra-
tiques malpropres, soit que l'installation et les locaux solent défectueux,
soit que des animaux y séjournent et le souillent de leurs déjections.

La cause de pollution la plus redoutable est due, ici encore, aux matieres
fécales des hommes et des animaux, jetées dans des trous non étanches, non
abrités de la mer; répandues sur le sol, elles peuvent filtrer ou étre entrainées
dans les bassins par la pluie ou les marées. Les animaux de basse-cour
(poules, canards, lapins, etc..,) de ferme (vaches, moutons, porcs, chiens, .
etc...) doivent &tre écartés pour les raisons déja dites.

La poule, qu'on néglige d’enfermer ou de tenir éloignée, est particulie-
rement a craindre : cest dans ses fientes que se rencontre la plus grande
quantité de bacterium coli. '

Les caux et les matidres usées d'un établissement ol séjourne et mange
en saison un nombreux personnel, risquent aussi d'infecter les bassins.

D’autre part, le triage et I'emballage des huitres laissent des déchets de
coquilles et de végétaux (foin, paille, fougere) qui fermentent rapidement ; il
convient donc de les enlever chaque jour et de les transporter au loin. Beau-
coup d'ostréiculteurs ont conservé la facheuse pratique d’entasser les co-
quilles aux abords de leurs parcs et le long des bassins, en attendant leur
utilisation pour les travaux de remblayage. Elles sont souvent mélangées
4 de vieux débris de paniers, & des déchets de fourrages, & d’autres détritus,
et arrivent A constituer d'imposants dépdts d’immondices.*Le centre de
ces dépbts s'échauffe et se putréfie trés vite, en dégageant des odeurs nau-
séabondes ; 51l survient une averse ou une marée d’une certaine hauteur, ces
matidres organiques en décomposition sont entrainées vers les bassins ;
elles en souillent I'eau par elles-mémes, et favorisent en outre la multipli-
cation des microbes, parmi lesquels il peut en exister de.dangereux.

Les ostréiculteurs se chaussent généralement, pour descendre dans I'eau,
de bottes en cuir imperméable ou en caoutchouc, qui peuvent servir de véhi-
cules aux boues et aux crottins récoltés sur les chemins, s'ils n'ont pas la
sage précaution de les enlever a chaque sortie de I'établissement ; une mau-
vaise habitude consiste & les nettoyer dans les lavoirs & huitres oli 'on répand
de la sorte de nombreux bacilles, Nous ni’Insisterons pas sur une autre cause
de contamination, qui résulte de la déplorable habitude de se mettre au travail,
en sortant d'un certain endroit, sans s'étre auparavant lavé les mains.

L'installation défectueuse de 1'établissement peut avoir également des
conséquences sur la salubrité de ses eaux.

Les locaux de triage et d’emballage, sont souvent mal éclairés, mal
compris, sans réserves a paniers et & matériaux ; le plancher des cabanes qui,
faute de place, surplombent en certains endroits les bassins et les dégor-"
geoirs, est parfois fissuré et laisse tomber dans I'cau des déchets de végétaux
ct des débris de coquilles, piétinés pendant des heures. Les pentes sont
quelquelols insuffisantes pour permettre un lavage quotidien, a grande eau,.
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du sol des salles de triage. Les tables et les bancs de travail sont souvent
mal conditionnés et entretenus, ce qui en rend le nettoyage parfait trés
difficile. > '

Les eaux des toits non munis de gouttiéres peuvent se déverser dans les
bassins, entrainant avec elles des souillures. _

Si I'établissement est situé sur le bord d'une route fréquentée, jonchée

. de bouses, de crottins, d'immondices, ces ordures, & la moindre pluie, pour peu
que la pente sy préte, seront également dirigées dans les bassins, cest-a-
dire sur les huitres, A I'intérieur méme de I'établissement, les caux de ruis-
sellement lavent les'chemins de passage et les abords des locaux, sans cesse
piétinés. Il est, par conséquent, extrémement important de protéger contre
les eaux pluviales les réserves et les dégorgeoirs. Les systémes d'alimenta-
tion par canalisation ou par ruissons, souvent communs & plusieurs ostréi-
culteurs, peuvent étre mal établis, mal entretenus, et laisser passer des eaux
douteuses. Une mauvaise disposition des bassins et des dégorgeoirs, les obli-
geant & recevoir, par exemple, les eaux sales des lavoirs, l'utilisation des
réserves comme lavoirs, sont encore des causes de pollution.

Nous avons cité les principaux dangers contre lesquels il faut se pré-
munir, et que nous avons observés au cours de nos enquétes et de nos ins-
pections ; il serait fastidieux d'insister. Qu'il suffise de noter qu'au début
.de la croisade d’assainissement entreprise par I'Association d'encourage-
ment, soit dans la région de la Seudre, soit en Bretagne, il n’existait pas un
seul établissement rigoureusement salubre, irréprochable, parmi ceux que
nous avons été 3 méme de visiter ou d’étudier. Dans chacun d’eux, des tra-
vaux .d’aménagement et d’amélioration plus ou moins importants furent
nécessaires pour éviter les contaminations. Ce qu’on peut affirmer, en re-
vanche, c'est que dans la généralité des cas nous nous sommes trouvés
en présence d’établissements améliorables, et que par exception seulement
nous avons rencontré des parcs insalubres, irrédmédiablement pollués.

L'ASSOCIATION D'ENCOURAGEMENT

L’Association d’encouragement des Industries ostréicoles et conchy-
licoles francaises s’est donné pour mission d'aider ces industries a la produc-
- tion naturelle d’huitres ct de coquillages sains.

L’expérience a démontré, en effet, que les huitres et les coquillages,
au méme titre que l'eau et le lait, doivent nécessairement étre sains & leur
origine et qu'il était pratiquement impossible de procéder a une épuration
artificielle capable de donner toute sécurité aux millions de consommateurs.

Le programme de I’Association comporte :

10 La protection des établissements sains contre les risques de
contamination, de quelque origine qu'ils soient ;

20 L’amélioration des établissements suspects, aprés une étude
scientifique et technique des conditions d'installation et d’exploi-
tation ; g



22 G. BORNE

30 L'éviction, par des moyens appropriés, des établissements
notoirement malsains, dont la suppression a été vainement réclamée
par les hygiénistes et la majorité des professionnels ;

4° La manipulation des huitres par des personnes saines, en
tenant éloigné des parcs tout individu pouvant contaminer leurs
eaux.,

SES ROUAGES SANITAIRES

Les rouages sanitaires de 'Association comprennent :

Les conseillers techniques, 4 qui sont soumnis les cas d’ensemble et d’es-
pece et qui, aprés inspections sur place ou études sur plans, donnent leur
avis au Conseil d’administration sur Ja nécessité et le mode d'cxécution
des travaux d'assamissement ;

Les chefs de station ostréicole, qui proctdent aux études et enquétes
topographigues et bactériologiques des chenaux, baies, estuaires, ruissons,
et des établissements ostréicoles de leur secteur ; qui exécutent périodique-
.ment les analyses des eaux d’alimentation de ces établissements ; qui les
intpcctent ou les font inspecter d'une fagcon permanente par les agents lOC&UX
placés sous leurs ordres.

L’Association posséde actuellement deux stations ostréicoles, avec labo-
xatolre d’analyses: I'une & la Tremblade, pour la région de Marcnnes et de
la Seudre, l'autre a Auray, pour la céte.bretonne.

FONCTIONNEMENT DES STATIONS OSTREICOLES

Voici comment fonctionnent les stations :

D#s qu'un ostréiculteur demande a étre admis comme membre de I'Asso-
ciation, le chef de station se livre immédiatement & une enquéie sur son ¢ta-
blissemnent, en dresse un plan détaillé et coté, étudic le systéme d’alimenta-
tion et procede, 5’1l y a lieu, & des analyses bactériologiques ct chimiques des
eaux.

Cette enquéte porte sur tous les détails, quant & ce qui concerne les
locaux, les dépendences, les bassins, les abords de I'établissement et le voi-
sinage. Des remarques particulieres sont faites sur des points anormausx,
tels que : la présence de bestiaux ou d'animaux de basse-cour dans le voisi-
nage ou dans l'établissement méme, la situation rapprochée d'une ferme,
d'un lavoir pubhc, d'une usine, les habitudes de malpropreté de l'ostréicul-
teur ou de ses voisins.

II nous parait intéressant de reproduire le questionnaire qui doit étre
rempli, pour chaque demande dddmlSSIOH par le chef de station ou par
son inspecteur délégue.
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ENQUETE
SurAa’cman’dc d'Admission n°®

. — Nom et prénoms du candidat ?

Adresse ou siege social ?

. — Licu ou licux d'emballage ct

d'expédition ?

. — Provenance des huitres :

L’ostréiculteur n’expédie-
t-1l que ses produiis ?
En achete-t-il & des con-

fréres 2

. — Viviers ou parcs :

Situation ?

. — Cluaires ou bassins de réserce :

Situation ?
Alimentation ?

. — Dégorgeoirs :

Nombre de dégorgeoirs ?
. Comment sont-ils alimen-
tés ?

Comuniquent-ils entre eux ?

Peuvent-ils étre vidés com-
pletement et nettoyés a
fond ? _

Sont-ils a I'abri des hautes
marées ? -

Sont-ils '4 P'abri des caux
de ruissellement ?

"Quelles mesures sont prises
A cet effet ?

De quelle nature est le
fond : brique, ciment,

" plerre, etc. ?

Y a-t-l un lavoir séparé

Les abords des dégorgeoirs
sont-ils bien entretenus ?

Locaux :

Comment sont installés les
locauxd’emballageetd’ex-
pédition ?

Sont-ils au-dessus ou a
coté des- dégorgeoirs ou
réserves d’eau ?

Sont-ils bien entretenus ?

Y a-t-il des licux d’atsance
pour le personnel ?

£
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Ou sont:ils situés ?
Leur nature : fosse, -

nette, etc.
Sont-ils a 'abri de la marée?
Sont - ils  parfaitement
étanches ?

Y a-t-il une écurie ?

Ol est-elle située ?

Quelles mesures sont prises
pour éviter que les déjec-
tions des animaux ne

“s’écoulent dans les dégor-
geoirs ?

Ol s’écoulent-elles ?

Ou sont évacués les déchets,
ordures, fumiers ?

Combien de personnes sont
employées a létablisse-
ment ? '

9. — Voisinage :

Quelle est Tagglomération
la plus proche de I'éta-
blissernent.?

Quelle distance approxima-
tive ?

Quelle en est I'importance ?

Ot s’écoulent ses eaux ?

-Y a-t-il au voisinage de

I’établissement des dépots
de déchets, détritus ou
immondices ?

Permanents ou occasion-

“nels ?

Les eaux qui alimentent
I'établissement peuvent-
clles étre souillées par des
eaux ménageéres, du purin,
des' déjections ou des
immondices ?

De quelle provenance ?

10, — Remarques particuliéres :

Le dossier ainsi constitué est transmis aux conseillers techniques, qui
décident des travaux d’amélioration & exécuter ou qui se rendent sur place
pour procéder cux-mémes & un examen complémentaire, en vue de la mise
en état de 1'établissement pour 'obtention du certificat de salubrité.

D'ailleurs, il a été remis au futur adhérent, lors de sa demande d’admis-
sion, un petit fascicule oti sont consignées par 'Association les régles géné-
rales d'installation d’un établissement ostréicole, les instructions concernant
'entretien des établissements et U'inspection sanitaire des localités et des
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parcs. Ces diffférentes régles et instructions, dont la précision ct la sévérité
pourront &tre appréciées, sont reproduites plus loin en appendice.
L’admission du candidat n’est prononcée que lorsque I'enquéte démontre
la salubrité de son établissement ou la possibilité de I"améliorer ; les établis-
sements foncierement insalubres, non transformables, sont écartés. Aussi-
tot I'établissement agréé, le chef de station veille & I'exécution des travaux
qui ont été prescrits, guide I'adhérent dans leur réalisation. La surveillance
sanitaire est immédiatement appliquée, et deviendra permanente dés 'octroi
du certificat de contréle ; des analyses périodiques de 'cau sont effectudes,
suivant la technique exposée plus loin ; des huitres sont régulierement pré-
levées et examinédes, au point de vue bactériologique ; les résultats de cette
inspection et de ces examens sont soumis aux consetllers techniques.

POSTES DE DESINFECTION

L’organisation sanitaire de la région de la Seudre a été complétée cette
année pdr la création d'un service de désinfection. Les médecins locaux
prétent un précicux concours a ’Association dans son ccuvre d’assainisse-
ment général. Ils signalent aux conseillers techniques et aux chefs de station
les cas de maladies contagieuses d’origine intestinale qui pourraient consti-
tuer un danger pour les parcs. Le laboratoire de La Tremblade leur est lar-
gement ouvert pour tous leurs examens bactériologiques. (Il en est de méme
du laboratoire d’Auray.) Un poste de désinfection, annexé au laboratoire,
vient d’étre mis a leur disposition ; mais il va de soi que les médecins sont
seuls juges des opérations 4 effectuer chez leurs malades. Ce poste comporte
des lessiveuses, du sulfate de cuivre, de I'eau de Javel concentrée, du crésylol
sodique, du formol. Le poste auxiliaire de Marennes fonctionne de la méme,
fagon et posstde le méme matériel.

Des instructions techniques imprimées, avec les détails et les doses de
désinfectants & employer, sont dlstnbuecs a la demande des médecins; en
voici l“resume : , .

N

'POSTE CE\TRAL DE DESINFECTION DE LA TREMBLADE. UTILISATION DU MATERIEL
" ET DES PRODUITS

Seules sont visées les maladies d’origine intestinale, pour lesquelles la
désinfection doif 8tre opérée aussitét le diagnostic posé ; les cas suspects
sont, eux aussi, justiciables de ces mesures.

Malade. — Isolement du malade, et mise dans un sac spec1al du linge de
corps, des serviettes, chiffons, draps, lui ayant servi, ainsi qu'aux personnes
le soignant ; le contenu du sac est entierement traité a chaque désinfection.
Deux fois par semaine, une fois en tous cas au minimum, trempage des
linges dans la lessiveuse, pendant 24 heures, avec une solution d’eau de 'Javel
ou de crésylol sodique. Apres ces 24 heures, essaugeage du linge, qui sera
lessivé suivant les procédés habituels.

Desmfeciton des maticres fécales et déjections. — Les de]ectlons, déposées
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dans un vase ou scau émaillé, sont immédiaternent désinfectées avee du
sulfate de cuivre ou'du crésylol sodique. Les désinfectants seront laissés
24 heures en contact avec les matieres, qui seront déversées dans des W.-C.
a fosse ou a tinette ¢tanches qui, a leur tour, seront désinfectées.

Lcs matiéres ou déjections ne seront jamais répandues sur le sol ou sur
un fumier ; elles pourraient, par ruissellement, venir contaminer les eaux
voisines ou étre transportées par les pieds des hommes ou des animaux ct
devenir un danger pour le public voisin.

Désinfection des fosses et des tinettes. — Elle doit étre faite réguliérement
au cours de la maladie.

Désinfection des personnes de U'enfourage des malades ct, cn particulier, de
celles qui le soignent. — Utilisation d'une blouse de toile, désinfectée comme
le linge chague scmaine. :

- Lavage des mains aprés chaque manipulation et plus particuliérement
aprés celle des vases et bassins qui, cux aussi, seront désinfectés avee du cré-
sylol sodique ou de I'eau de Javel.

Désinfection fin maladie. — Etuvage des ob; ets de literic, matelas, cou-
vertures, des vétements. A la demande du médecin, désinfection en surface -
des lecaux avec de I'aldéhyde formique.

Examen des matiéres fécales. — Surtout lorsqu'il s’agit d'un malade ostréi-
culteur, l‘ana]yse des matiéres fécales sera faite, pour que toutes précautions
de désinfection solent continuées aussi longtemps que des germes y seront
décelés.

RESULTATS GENERAUX OBTENUS

Nous avons passé en revue pécédemment les multiples causes de conta-
mination générale et particuliere qui peuvent affecter les établissements
ostréicoles ; exposons maintenant les résultats acquis.

L’Association poursuit sa campagne d’assainissement auprés des muni-
cipalités avec d'autant plus d’ardeur et d’espoir que l'accroissement du nom-
bre de ses adhérents augmente son autorité et que certains d'entre eux,
participant aux fonctions municipales, interviennent a son instigation pour
la bonne cause.

Parini les résultats d’ensemble qu’elle peut mettre & son actlf nous cite-
rons quelques exemples, pour montrer dans quel sens s'exerce l'activité
de ses agents.

A T..., par arrété municipal, sont rendus obligatoires les \V -C. A fosse
cimentée et les tinettes étanches. Un service de vidange opere régulierement.
Les dcpotoxrs de la ville ont été depla..cs et transportés dans des champs -
lointains, ou ils ne peuvent plus nuire aux ostréiculteurs.

‘La municipalité de B... s’emploie également a rendre obligatoires les
fosses et les tinettes étanches. Une vanne a été appliquée sur le rutsson qui
sert d’égout a cette localité ; elle est fermée au moment opportun, pour em-
pécher la pollution du chenal qui alimente certains établissements situés en-
aval. g
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Grace a d'énergiques interventions de I'Association, la pointe de C...,
g1q p

naguére trés malpropre, a été complétement nettoyée. Tous les W.-C. publics -

ou privés y sont étanches. Deux systtmes de W.-C. communs viennent
d'étre construits sur la rive nord de la pointe, a 'usage des ostréiculteurs
ct des nombreux passants. Un systémie semblable doit étre bientdt édifié
sur la rive sud.

Ch..., depuis 1913, avait sans cesse retenu 1attermon de I'Association :
ma]proprc dans son enscmble et méme dangereux, les certificats de contréle

e pouvaicnt étre délivrés A ses établissements, malgré les efforts ct les sacri-
ﬁcps de certains adhérents qui navaient pas hésité a faire chez eux d'impor-
tants travaux. . )

A la suite d’i mtoymdtlons survenues l'an’ df‘rmer dans une ville de lmte-
rieur, cette localité avait été soupgonnée ; aussi I'Association insista-t-elle de
nouveau pour obtenir des mesures d’assainissement général, Les établisse-
ments ostréicoles de cette région, trés rapprochés les uns des autres, au
nombre de 34, s’étendent en bordure du chenal, port de Ch..., sur une lon-
gueur de 550 metres ; ils sont séparés du chenal par une route trés fréquentée
qui, sur tout son parcours, était encombrée de nombreux tas de coquillés

et d'immondices. Un ruisson paralltle a la route et au chenal existe entre les’

cabanes d'expédition et leurs dégorgeoirs ; par ruissellement, les ordures et
les eaux ayant lavé les matitres fécales déposdes en abondance entre les éta-
blisscments pouvaient s’y déverser ; deux cabinets privés et unc écurie
infecte, non étanches, construits au bord de ce ruisson, y laissaient quotidien-
nement tomber leurs souillures ; & chaque forte marée, les eaux contaminées
" s"épandaient dans les dégorgeoirs et les lavoirs des ¢tablissements riverains.

L’Association est arrivée 2 faire construire par la municipalité deux
W.-C. publics a fosse étanche. Des ostréiculteurs se sont réunis pour en cons-
truire également a frais communs.

Les W.-C. non étanches bordant le ruisson furent supprimés ; 'écuric est
transformée, le sol est cimenté, les purins sont récoltés dans une fosse étanche ;
les abords des établissements ont été protégés par des grillages, afin d’'empé-
cher les passants de”déposer des matiéres fécales dans les intervalles ; deux
fois par semaine, les coquilles et lés immondices doivent étre enlevées par le
tombereau municipal ¢t déversées sur des champs éloignés.

Le ruisson parallele 4 la route sera entretenu dans un état de rigoureuse
propreté.

Les établissements s’alimentent par un chenal non pollué, situé en aval ;
ils évacuent directement leurs caux dans lc grand chenal ou dans le ruisson
qui, en aucun cas, ne doivent servir & l'alimentation. Ces mesures de salubrité
permetient 'octrot du certificat & de nombreux ostréiculteurs, traitant
annuellement des millions d’huitres.

Grice & des mesures particuliéres et générales, la riviere de B..., en Bre-
tagne, a été, elle aussi, comp]itement assainie. Les établissements qui la
bordent peuvent étre cités parmis les plus salubres.

Les interventions incessantes des inspecteurs dans les Vl“&”CS riverains
ont pour effet de faire disparaitre les dépdts de coquillages et d’immondices

N
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le long des chenaux, des ruissons et des abords des établissements récalci- -
trants ; Uinfluence de 'Association agit sur les ostréiculteurs qui ne sont
pas encore adhérents, ct nous constatons qu'ils acceptent peu & peu, tant
par persuasion que par contrainte, une salutaire discipline dans la tenue de
leurs exploitations.

RESULTATS PARTICULIERS OBTENTUS

Les mesures de protection sont différemment appliquées, suivant les
catégories d'établissements en caude.

. Les établissements non s'u[:mcrge’s, a 'abri des marées, ont été les plus faciles
3 assainir ; voici les travaux quiy furent couramment exécutés ;

Ila suffl souvent de les protéger contre les ruissellements de la route au
moyen d’un talus, contre la pénétration des bestiaux par une cléture ; de
mettre les réserves A I'abri des marées et des eaux de ruissellement, en exhaus-
sant leurs parois, les dégorgeoirs et les lavoirs en élevart un muret. On a,
de plus, exigé, au licu du simple trou garni de planches, si fréquent autrefors,
la construction de bassins en brique ou en ciment, permettant un nettoyage
a la brosse énergique ct complet, munis de bondes de fond pour 'alimentation
par les réserves et 'évacuation directe au ruisson, avec une pente suffisante
pour I'écoulement des caux par les trous de sortie.

L’indépendance des bassins entre eux a toujours été assurée de telle
sorte que I'cau des lavoirs, olt se font les dernitres manutentions, ne puisse
revenir dans les dégorgeoirs ol se purifient les huitres.

Bien entendu, la construction de cabinets étanches ct, s'il y a lieu, d'une
écurie A sol imperméable, avec fosse a purin, est invariablement posée comme
condition primordiale pour I'octroi du certificat, )

L’alimentation a presque toujours été faite 1ci par un systeme de réserves
de décantation, avec prise d’eau aussi éloignée que possible des dégorgeotrs,
pour que la décantation soit plus efficace, et une capacité de réserve suffi-
sante pour permettre l'utilisaticn des bassins pendant une dizaine de jours.

‘Pour les établissements submergés d"une fagon périodique, aux grandes marées,
de sérieuses difficultés se sont produites.”

Les aberds et Vintérieur de ces établissements doivent étre rigoureusement
entrctenus, les moindres immondices enlevées, car le flot qui monte couvre
parofis une grande étendue de terrain et peut entrainer tout ce qu’il y ren-
contre. Les bitiments ont été construits de telle sorte que l'eau ne puisse
jamais les atteindre, ou du moins y pénétrer. Dans certains cas, on a dd
exhausser au-dessus du sol les parots des fosses des W.-C. et des écuries,
afin de les mettre a I'abri des malines.

Les murs des dégorgeoirs ont été surélevés, de facon a éviter la pollu-
tion par les caux de ruissellement et, dans la mesure du possible, la submersion
par la marée.

Lorsqu'il existe des réserves qui, par elles-mémes ou par une digue géné-
rale, sont défendues contre le flct, I'alimentation des bassins se fait par le’
systtme de décantation, utilisé pour les établissements de la premiére caté-
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gorie. Siles réserves sont submersibles, il est préférable de ne pas s'en servir,
4 moins que l'eau puisse reposer quelques jours entire deux submersions;
car le flot, dans ses mouvements de va-et-vient, brasse profondément la
vase qui recouvre le fond, met en suspension les nombreux germes qu'elle
contient, de sorte: qu’en définitive cette eau est moins pure que celle du flot
méme. Lorsqu'il n'existe pas de réserves protégées, les bassins s'alimentent
directement sur le ruisson ou sur le chenal d’amenée d’cau au moyen de:
hondes de fond, disposées & une hauteur suffisante pour cvxtcr la vasze
et les sowllures supcrfxcxelles Ces. bondes ne sont ouvertes qu un certain
temps apres le début du flot, lorsqu'il a refoulé les impuretés de surface.

Les éiablissements submergés & chaque marde sont situés la plupart du temps
sur une bale ou sur un estuaire, dont ils recoivent directement les eaux.
Toute 'attention doit porter ici sur les contaminations d’ordre généra!. Aussi
'activité des stations de contrdle s'est-elle dirigée du cb6té des voising, des
riverains, des agzlomérations et des municipalités & qui ont ¢té réclamées
des pratiques de propreté et d'hygitne. :

On a fait procéder a de vastes nettoyages ; des W.-C. éianchcs, pub]ics et
privés, ont été édifiés ; des ruissons servant d’égout ont été¢ curés.

Il va de reste que, dans ces établissements comme dans les autres, des
dispositions ont été prises pour cbvier aux pollutions d’ordre intérieur.

Qu’il s’agisse d’un établissement de 'une ou 'autre des trois catésgo 1es,
outre les travaux damenagement et les amcliorations exéeutés, des régles
séver < d'entretien sont tmposées.

Pr preté rlgourcusc des parties constitutives-des batiments ; chau]afve
annuel des murs ét cloisons de brique et de pierre ; goudronnage des cabanes
de bois ; conservation de I'étanchéité du sol des constructions ; vidanges
périodiques en morte-saison ; enlévement régulier des fumiers, déchets,
vieilles coquilles ; nettoyages fréquents, a grande eau, des salles d’emballage
et des abords des bitiments ; brossage et lavage minuticux des dégorgeoirs
et des lavoirs, aprés chaque utilisation ; évacuation de leurs eaux dans la
. premiere période du reflux, pour que les impuretés soient rejetées le p]us loin

posible ; interdiction d’utiliser les bassins pour le nettoyage des paniers, des
bottes et des instruments de péche, de se servir des réserves d’alimentation
comme dégorgeoirs ou lavoirs ; précautions dans 'ouverture des bondes
de fond, pour laisser pénétrer lentement I'eau dans les bassins et ne pas trou-
bler celle des réserves qui, pour les mémes raisons, ne ‘seront jamais vidécs
a fond..

Les inspecteurs, nous le répétons, ont des instructions précises pour
veiller a I'entretien des établissements et 4 I'exécution des réglements inté-
rieurs. - _

Afin d’obtenir le certificat de salubrité, certains ostréiculteurs, tant du
bassin de la Seudre que de Bretagne, ont exécuté des travaux importants
et trés onéreux. Nous citons au hasard que!ques exemples significatifs. [Is
cont la preuve d'un réel progres, non seulement dans le domaine concret des
réalisations techniques, mais encore dans I'esprit des professionnels. -

Lun fait une modification compléte de l'alimentation en cau de ses
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réserves et de ses dégorgeolrs, entoure tous ses bassins d'un muret de pro-
tection, réussit 4 créer un type parfait d’établissement alimenté exclusive-
.ment en cau décantée.

Un second construit des W.-C. étanches, une écurie cimentée avec fosse
A purin étanche, reléve ses réserves, les met a I'abri des marées et du ruissel-
lement, modifie ses dézorgeoirs et ses lavoirs, dont les murs sont exhaussés,
et pour se protéger contre la pollution possible par les égouts du bourg voisin,
installe sur son chenal d’alimentation une vanne qui lui permet de prcndre
son eau 2 la hauteur et au moment indiqués par le Conseil technique.

Un troisiéme proctde & des mod;hcahons anzlogues de son établisse-
ment.

Un quatrieme établit un canal de denvatlon taillé dans la pxcrrc, pour
évacuer au loin les caux usées d’un hameau, qui venaient souiller ses réserves ;
reconstitue une digue pour protéger celles-ci contre les marées, modifie son
systeme général d'alimentation, construit des W.-C. avec fosse étanrhe.

Un cinquiéme, pour se protéger d’un lavoir public, construit a ses frais
un hassin qui en recoit les caux et les condmt par une camlxaatxon spéciale
cn aval de ses deﬂorgemrs assez loin pour n'en avolr p.ub rien & redouter ;
i ammagc une écurie cimentée avee fosse a purin, aire  fumier, et installe
des W.-C. étanches. ’

Bref, dans chaque établissement ont été faits, au point de vue sanitaire,
des travaux d'amélioration, qu’il nous a paru intéressant de résumer dans le
tableau suivant : '

NOMBRE D’ ETABLISSEMENTS TITULAIRES DU CERTIFICAT (SLPTL\IB‘{E 1921) :96

Nombre d’éta-
GENRE DE TRAVAUX EXIGES blissementsoltilx
ont ¢té exccutes

Entourage et cloture de I'établissement pour le protéger contre les

bestlaux. . . . . . ... .. e 6
Mise en état de proprete genﬂrale de lctabh:semcnt et des abords,
enle\ement de fumlnrs gudoues tas d'immondices . . . . . . 43
" Réfection des planchers des cabanes d’expédition. . . . . 6
Protection de l'établissement contre les eaux de ruxssellement (lunc
rouic.,. T 0
-Construction d'ua lavou’. .o . . S |
Modifications dans 'alimentation et la v'dange du 'avou‘ T
Modifications dans I'alimentation et la vidange des dégorgeoirs. . . . 19
Protection des lavoirs et des Jeqorgﬂoxrs contre les caux de ru133°1
lement . . . . . . .. e e e e e e 70
Modificztion de lecoulemenf des eaux d es t01ts coe e . . 32
Construction de W.-C. a fosse étanche ou transformation dp tmette
en W.-C. afosseétanche. . . . . .. . . . ... ... .. 63
Construction de W.-C. 4 tinette étanche . . . . . . .. 15
Cimentage du sol de I'écurie et constructlon d'une fo:se A purin
ctanche Coe e e . ' .. 35

;I\Iodlflcutxon du systcme da]xmﬁnmtlon dcs réserves Ct dcs degor-
GEOIS. o v v v v e e e e e e e e e e e e e e e .5
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La station ostréicole de la Tremblade, qui comprend un chef de station,
un préparateur, un aide de laboratoire, 4 inspecteurs et un correspondant a
Oléron, étend son action sur la rive gauche de la Seudre, Marennes, Bource-
franc, le Chapus ct I'ile d’Oléron.

Elle contrdle actuellement 150 établissements, dont 82 détenteurs du
certificat. L’Association d’encouragement a donné son premier effort sur ce
centre, ot l'ostréiculture est particuli¢rement développée. 1l y existe encore
quelques points noirs, sur lesquels d’énergiques Interventions sont nécessaires;
dans I'ensemble, les résultats obtenus sont encourageants. Les ostréiculteurs
ont compris les nécessités de I'hygiene et s'y plient. Le temps est proche ol
celte vaste région sera dans un état de salubrité complétement satisfaisant.

La station d’Auray, de création plus récente, comporte un chef detation,
un aide de laboratoire et trois inspecteurs, qui rayonnent sur la région de
Vannes, Auray, Bélon et Brest; elle contrdle 24 établissements, dont 12
détenteurs du certificat.

De nouveaux adhérents se groupent dans d’autres régions, a Saint-
Vaast-la-Hougue, sur la Manche, et laissent envisager 1'éventualité de nou-
velles organisations de contréle. ’

On se rendra compte des travaux de I’Association depuis sa fondation
par les tableaux qui suivent et qu ont ¢té établis a la date
du 20 septembre 1921, P

Depuis cette date plusxeurs adhérents ont recu le certificat, ce qui aug-
mente encore la quantité des huitres controlées ; et de nouvelles adhesxons

se sont produites. .
Enquétes topographiques et sanitaires exécutées de 1913 au
20 septembre 1920 . . . . . oo .. . 165
ANALYSES |
| Pecfoemens Lo e | Ak
Station de la Tremblade | établissements) "P R IR prelevement.
Anncée 1913, . . . . . . ... ... 79 26 51
— 9. . 434 1275 251
— 95, .. 13 41
— I916. . . . ... . 23 61
— 917. ... .. ... ... 12
— 1918. . ... . .. ... '
— 1919, . ..o o 149 319 40
— 1920, . ~. . . 430 218 54
-— 1921 (du [¢T Janvier au 15 =eptembre) 395 268 96
: Station d"Auray
Année 1920. . . 64 2
— 1921 (du e ; ]anvxcr au 15 septembre) 62 428 10
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STATISTIQUE AU 20 sEPTEMBRE 192]

Membres de 1'Association d’encouragement :

Marchands. . . . . . . . . . . .. .. oo 52

Producteurs et expéditeurs. . . ... . . . . . ... ... ... 190

Total . . . . . .. 242

Adhérents expéditeurs munis du certificat. . . . . . . . . . . . 96

' Munis du

Total certificat
Adhérents de la région de la Seudre. .. . . . . . .. 150 82
Adhérent de I'flede Ré. . . . . . . . . . . . ... | 0
Adhérepts de Bretagne (Morbihan et Finistere) .. . . 24 12

Adhérents de Saint-Vaast et de la Manche . . . . . . 5 2 -
‘ Total . . . . 180 96

. ' ’ . 1 A ~
I1 est intéressant de voir ce que représente le tonnage des huitres contrd-
lées, par rapport a la consommation francaise des dernitres années.

Huitres expédiées par les 96 adhérents ayant le certificat :

Plates. . . . . . . . . ... ... .. e e e e ©57.025.000
Portugaises . . . . . . . . ... oL oL 103.750.000
Total . . . . .. ...+ 160.775.000

Huitres expédiées par les 190 adhérents (i} : ,
Plates. . . . . . . . ... R T T 90.000.000

Portugaises . . . . . . . . . .. e e e e e 162.000.000
: Total . . . . . . ... 252.000.000

Huitres consommeées en France, y compris Paris

 Plates. _ Portugaises. Total.

1917« 174.220.000 268.912.000 443.132.000
T 1918 217.200.000  304.306.000 521.506.000 -
1919 : 194.262.000 244.986.000 439.248.000

A : ’ N .
Huitres consommées 4 Paris :

Plates. Portugaises. Total.

1919 36.758.000 - .105.C00.000 . "141.758.000
1920 : . 32.233.000 88.000.000 120.233.000

(1) Ceux qui n'ont pas encore le certificat sont en instance, et il est & présumer que
tous apporteront dans leurs établissements les perfectionnements réclamés Pour Leaucoup
d’entre eux, du reste, il ne s'agit que de modifications de détail.
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Il
ETUDE CHIMIQUE ET BACTERIOLOGIQUE DE I’EAU DE MER

L’eau de mer n’est pas, & proprement parler, un milieu antiseptique pour
les germes pathogénes. Dans ce milieu, on rencontre le bacterium coli
tres fréquemment. Dans I'eau de mer mélangée d’'un peu d’eau douce qui
était contaminée par les égouts d'une ville, nous avons retrouvé un paraty~
ph:que B nettement caractérisé.

De nombreux expérimentateurs ont étudié la vitalit¢ du B, d’Eberth,
du vibrion cholérique dans 'eau de mer. Leurs expériences ne valent que par
‘les conditions que se sont imposées chacun de ces savants. Malgré les critiques
qu'on peut adresser au « modus operandi » de chacun d’eux, nous admettrons

“avec Casseut, Giasco, Bover, KLEIN, AurrecHT, CHANTEMESSE, elc... que
les germes pathogénes peuvent vivre ou, mieux, résister a 'action de I'eau
de mer.

Cependant, malgre Vopinion autorisée du DT Mosxy, il y a lieu de remar-
quer que l'eau de mer fait disparaitre plus rapidement que 'cau douce la
possibilité, pour les germes pathogenes, de cultiver dans un bouillon de veau

. ou de peptone. 1l en est dc méme pour le bacterium coli, comme nous le
verrons par la suite.

L'huitre est un grand consommateur d’eau; elle trouve sa nourrture
dans le plankton que 'cau de mer contient. Elle retiendra tout aussi éner-
giquement les germes pathogeénes que les algues.

Toutes les fois qu’a de 'eau de mer on a ajouté des germes pathogeénes
ou du bacterium coli, on a toujours retrouvé, dans l'intérieur des huitres
baignant dans cette eau, ces mémes germes qui s'éliminent peu a peu. -

Les expériences de KLEIN semblent démontrer que ces germes ont disparu
en 18 jours quand les huitres, ainsi contaminées, ont séjourné dans del'eau
propre, non contaminée.

Ces expériences ont de plus fait voir que lellmmatlon était d’autant
plus raplde que I'eau était renouvelée plus souvent.

La pureté de I'eau dans laquelle se fera la culture de I’ huitre et des coquil-
lages apparait comme une des conditions essentielles des établissements
ostréicoles et conchylicoles dans une région. L'¢tude préalable de la valeur
‘bactériclogique de I'eau de mer devrait étre faite avant que I'Etat accordatune
concession maritime pour cet usage. Mais d'un autre coté, la o1 des établis-
sements sont déja installés, 1'étude chimique et bactériologique des eaux qui
les baignent doit étre effectude, afin d’éliminer ceux de ces établissements
qul sont allmentes par des eaux nettement contaminées.

Or, la mer est 'exutoire de tous les fleuves du continent dont les eaux

_ ont recu, sur leurs parcours, les détritus de toute nature qui peuvent renfermer
des germes de maladies d'origine hydrique. En dehors des fleuves, la mer
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recoit encore directement les eaux usées de toule sorte venant des villes
établics sur son rivage. La contamination de 'eau de mer est possible, mais
heureusement pour les industries ostréicoles et conchylicoles, la nature a
prévu pour I'eau de mer, comme pour 1'eau douce, des moyens naturels
d’auto-épuration. Les conditions de cette auto-épuration des caux des fleuves
ont fait I'objet d'études trés instructives de MIQUEL, FRANXLAND, etc.

Celle de I'eau de mer a attiré I'attention de be caucoup moins de savants.
L’étude en est plus difficile parce que les moyens pour l'effectuer sont beau-
coup plus onéreux et variés.

Cette étude est cependant nécessaire; car si on voulait nier cette auto-
épuration, 1l faudrait renoncer 4 déclarer la bonne qualité de 'eau de mer
prise au large, cau qui, depuis les temps les plus reculés qu'elle regoit des
eaux de riviere contaminées, serait extrémement dangercuse.

Dans son étude sur 'ostréiculture au point de vue de I'hygiene, Mosxny
signale quelques résultats d’analyses effectudes sur 'eau de mer prélevée
différentes profondeurs. Les résultats obtenus sont tout & fait identiques
ceux qu'on obtient sur les caux des lacs prises a différentes profondeurs.

Nous aurions donc a développer, en ce qui concerne l'eau de mer, tout
ce qui a été dit par nous 4 propos des caux des lacs dans 1’¢tude sur le lac
de Geneve. _

Avant de montrer comment s'épurent les eaux de la mer, nous indiquerons
les différentes techniques hydrologique, chimique et bactériologique uti-
lisées, pour faire cette étude, par les laboratoires de I'Association d’encoura-
gement des Industries ostréicoles et conchylicoles.

[ =1

ETUDE DES COURANTS.

Déjz‘l dans 1'étude de Mosny, qu'on est toujours ameng i citer parce que,
au point de vue de I'hygiene, elle situe bien les données du probleme, Pétude
des courants est mdxquee comme devant étre faite au commencement des
prcmlercs Investigations en vue de’l installation d’établissement ostréicole.

On ne peut étudier l'épuration d’'une eau contaminée qu'en la suivant
pour ainsi dire pas 4 pas. On volt cette contamination se transformer, dimi-
nuer, puts disparaitre. '

Dans un cours d'eau, le courant est celui du fleuve limité par les rives.
Son,étudc est toute faite. En mer, il en est autrement. On apérc;oit trés bien
I'arrivée d'un égout ou d'un ruisseau fortement contaminé sur un rivage,
mais on ne sait pas comment le courant entraine ces eaux vers le large,
st on n'emploie pas des moyens dont nous allons nous occuper.

%
Les courants marins peuvent étre en surface ct en profondeur. lls sont

tous formés, au bord de la mer, par les mouvements du flux et du reflux
beaucoup plus que par les vents, tandis que dans les ]acs les courants sont
sous 'unique dépendance des vents. '

Pour cetie étude, on emploie des flotteurs de surface et de profondcur
Pour contrdler les résultats de ces flotteurs, en des points tout a fait parti-

culiers, on a quelquefois recours a la matigre colorante si employée en hydro-

|

J:
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logie, la fluorescéine, ou & n'importe quelle couleur acide ou au nitrite de
sodium. La fuschine acide rendrait de réels services. Elle réclame une dose
plus importante dans son emploi et des moyens plus encombrants pour étre
déeelée. 4

Si on veut connaitre le parcours d'un fleuve ou d’une riviere plus ou moins
contaminé, & travers ’eau de mer occupant une bate, l'alliance de la fluo-
rescéine avec les analyses chimiques ou physiques de l'eau, comme nous
allons l'indiquer, sera d'un trés utile secours. - -

L’étude des courants d'unc baic est une opération assez compliquée
st I'on veut quelle soit faite d'une facon complete et vtile.

Pour faire cette étude, il ne faut pas croire qu'il suffit de venir en barque
jeter n'importe quel flotteur en des points quelconques et d'enregistrer
un résultat pour tirer de 12 des conclusions utiles.

.

Lc but cst surtout de connaitre si un point dangereux sera susceptxble .

d’envoyer des Contammalxons sur des établissements ostréicoles. L'enquéte
topomanmque cst & la base méme de ces recherches. 1l faut donc au préalable
savoir cxactement olr on jetiera les flotteurs ou la matiere colorante lors du
]usant

Au flot, il faut surtout savoir si I'cau qui alimentera les établissements
ne passe pas au préalable par des points dangercux att point de vue de I'hy-
giéne, avant de venir sur les établissements ostréicoles.

L’examen des endroits de jets de flotteurs doit étre arrété aussi exacte-
ment que possible par une enquéte préalable sur place. Ceci ne veut pas dire
que le jour de 'expérience, quelques modifications de détails ne seront pas
apportées aux grandes lignes de cet essai. Ce*serait méconnaitre les condi-
tions méme de ces expériences, qui admettent quelques aléas. Mais, en prin-
cipe, on arréte au préalable le modus faciendi afin de donner des indications

‘prcc1scs aux observaleurs restés a terre.

Le directeur de 1exper1°nce préside au jet des flotteurs et au reperawq

de ceux-ci dans la baic mise a I'étude. Le choix du flotteur n’est pas quel-
conque. 1l importe qu'il soit visible le plus loin possible et de dimensions
suffisantes. -Nous employons le flotteur "plat formé d'une planchette
de 20720 ¢/m et de | & 2 ¢/m d'épaisseur.

Cette planchctle est punte en rouge ou en noir. Au-dessus, il y a un ru-

méro d’ordre peint en noir.

La couleur rouge se voit d’assez loin. Sous I'action des vagues, on voit
apparaitre par intermittence cette couleur qui frappe l'eil et on peut assez
facilement retrouver ses flotteurs.

Dans ses études océanographiques, le prince de Monaco utilise des flot-
teurs plats surmontés d'un drapeau. ‘

Ceci peut étre utile quand on a affaire & une trés grande baie; mais, pour
des opérations ostréicoles, 1'étendue du champ d’action est bien moins
vaste qu'en pleine mer ct le flotteur avec drapeau aurait le désavantage
d’étre dévié par le vent, ce qu'll faut éviter le plus possible.

Le flotteur de profondeur est ‘composé d'un flotteur de surface plat
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.auquel sont suspendues des tiges en bois, lestées avec du fil de fer, de facon

A étre trés légérement plus Jourdes que la poussée de 'eau.

Les flotteurs doivent toujours étre jetés en double ou en triple. En mer,
ces flotteurs, jetés au méme endroit, restent assez bien groupés pendant leur
parcours sous l'action du courant. Quand on les recherche, s'il n'y avait qu'un
flotteur, la couleur rouge pourralt ne pas étre obscrvee au- contraire, plu-
sieurs flotteurs passent rarement inapercus.

L’expérience commence toujours au bas d’eau et a1'époque des malires. On
s'assure le plus rapidement possiblc comment se fait 'entrée des eaux dans
la baie par chacune de ses extrémités. Clest en ces deux pomts qu’on jette
les premiers flotteurs. On s apergmt ainsi immédiatement si, en ces points, le
courant pénétre dans la baie ou s’en éloigne. Puis on détermine au moyen
d’autres flotteurs 1'étendue de la région par laquelle le courant se dirige net-
tement vers le fond de la baie.

On a soin de ne pas trop abandonner les flotteurs et de les surveiller de
loin en les faisant accompagner, s'il y a lieu, de flotteurs indicateurs munis,
en plus des flotteurs de surface, d'un petit drapeau permetiant de les voir
de loin.

Une des raisons qui nous force a ne pas trop multxpller les points d’expé-
rimentation et & surveiller ces ﬂotteurs, c'est la présence des pécheurs, qui
voyant un flotteur crolent rendre service en le ramassant.

Quand on s’est rendu compte d'une direction de courant e~ un point,
on peut relever les flotteurs et se porter vers un autre poi~t.

La direction des caux en surface n’est pas toujours la méme qu’en pro-
fondeur. La premiere est quelquefots sous la dépendance étroite du vent et le
courant en-profondeur peut étre dirigé en sens inverse du premier. Toutes
les fois que la profondeur de 'eau le permet, on doit utiliser comparative-
ment les flotteurs de profondeur avec ceux de surface.

Nous avons vu, dans la baie du Chapus, au moment du ;usant nos
flotteurs de surface rejetés par les vagues tandis que la mer se retirait. Il
y avait certainement un courant en profondeur ‘de direction tout  fait dif-
férente de celle du courant de surface.

L’expérience faite au moment du flot étant terminée, on la complete

B par une expéricnce faite au moment du jusant.

A~ On place, tout autour de la baie, des flotteurs

A -7 T~ G de profondeur et de surface. On suit, en outre,
{ ; ,’Q d'une facon toute particulizre, I'écoulement des

\ eaux venant du littoral, qui peuvent amener quel-
\\d l":?;// ques contaminations (eau de rivitre, caux d’é-

gout, etc.).
En jetant des flotteurs de surface et de profon-

\1y deur, au débouché des eaux suspectes, toutes les
é . 1/2 heures, et aussi longtemps qu'il est néces-
saire, on repérea d:fférents moments les flotteurs

jetés qu’on ramasse avant qu'ils ne quittent la baie expenmentee et qu ils ne
gagnent le ]arge
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Quand on croisc un flotteur ou qu’on le ramasse, on le repere chaque fois.

Ce repérage se fait, soit au moyen du cercle h)drographxque, soit au.
moyen d'une boussole de Peigneé.

Avec le cercle: h}drowrap}uque, on vise trois points de repere places
sur le rivage et visibles de toute la baie. Pour étre suffisamment prec1s, les
pomts de repére ne doivent pas étre trop elmgnes

Si le flotteur est au point O, les angles AOB = x et BOC =  sont déter-
minés au moyen du cercle hydrographlque

La construction gcometrlquc permettant de determmcr le point O est
facile. Il se trouve 4 la rencontre de deux sinusoides construites en remarquant
que

- BO=

N

AB
Slnx
Avec la boussole de Peigné, on n’a besoin que de deux points de repere,

également pas trop éloignés de la bale, mais assez éloignés l'un de ['autre.
Si N — S est la direction gé-

Sin '‘BAO = I\Sm BAO =KSin BCO

nérale nord-sud, on détermine en : Y

O langle formé par cette ligne y ,

N.SavecO A et avec O B, soit X /N ' // /N ’

a et 3. \ ax ‘Q/ M-
La determmatlon géographi- ~—~e // //

que du point O est ici plus facile. \\ 7 é L

En A,ontrace 'angle » = N'AX, XA /f //

en B Tangle : = N"BY et on “\ 57
prolonge les deux lignes AX et /’ \ [\ /_/9//
BY jusqu’a leur rencontre qui est S \ o /"'\/

nécessairement en O. B N s
e d
Quand le courant de surface \ /L
est différent du courant de pro- ,W
fondeur, les deux flotteurs de P o
surface et de profondeur prennent e

les directions différentes. Toute-
fo s,commele flotteur de fond est 8 .
I'un n d'un flotteur de surface et .de profondeur, la direction qu'il prend
est la °sultante de I'action des courants de surface et de profondeur.
, Connaissant la vitesse V du flotteur de surface, la vi-
V‘________A? Y tesse V' du flotteur dit de profondeur, ainsi que leurs
A 7 . directions, la direction de la vitesse du courant de pro-
~ ondeur "era V" ainsi qu'il résulte de la construction
>) » St —étr’ ue.
Y La vitesse d'un flotteur est le quotient du chemin par-
couru par le temps qu 'l a mis'a le parcourir. On suppose
que le f]otteur s'achemine toujours en ligne droite entre deux observations.
On peut imaginer un autre procédé pour déterminer, i différents moments
de la marée et en plusieurs points 2 la fois, la dircction des courants marins

0
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d’une bate. Il suffit dc placer en ces endroits une balise suffisamment haute
pour émerger jusqu’a la haute mer. A cette balise, on accroche un flotteur
de surface et un flotteur de profondeur avec une corde sufﬁsamment longue
(100 metres).

En laissant ainst ces flotteurs aller au gré de P'eau, 1l sufﬁt de déterminer
la direction de la balise avec le {lotteur & différents moments de la marée
pour avoir a chqque instant e sens du courant,

Ce procédé a la\antabc d'éviter la perte des tlotteurs et, au becom, i
peut gmder I'observateur qul, lang::.nt a un moment donné un flottcur llbre,
pour déterminer la vitesse du courant, saura dans quelle direction le retrouver,

EMPLOI DES MATIERES COLORANTES -

Le flotteur est le procédé le plus commode pour ésicrmmer la direction
et la vitesse d'un courant. Quand il y a peu d’eau, il n'cst pas toujours pos-
sible d’employer des flotteurs de profondeur. De ménie, quand la mer se
retire, la profondeur de 'eau cst si rapidement variable que Ics flotteurs de
profondeur risqueraient de s’échouer dans la baie. On a alors recours aux
matieres colorantes pour suppléer a U'insuffisance des flotteurs.

La mati¢re colorante la plus employée est la fluorescéine, qui peut Btre
facilement décelée au moyen du fluoroscope. Cetic observanon nest prati-
quement possible que dans P'eau trés claire. L'eau de mer étant souvent
tres louche, la filtration de I'eau avant tout examen sera de rizueur. La fil-
tration rapide ne peut se faire qu'au moyen de petites pompes munies de
bougies de porcelaine trés poreuses, qu'on trouve facilement dans le, com-
merce, i '

L’examen peut se faire sur place au moyen de tubes fluoroscopes, mais
il v a lieu de compléter cet examen au moyen du fluoroscope électrique.

Voicl comment on fait une expérience de courant au moyen de la fluo-
rescéine.

On verse la matiere colorante en profondeur, par exemple, au moyen d'un
tube en caoutchouc muni d'un pmds destiné & enfoncer son extrémité a la
profondeur voulue. .

La guantité de fluorescéine & employer est assez grande. Un kilo de
fluorcscéine est capable de colorer 4 la dose de*10-% un volume d'eau égal
a 10" metres cubes, soit, pour une épaisseur d'eau de | metre un rayon de
180 mtires. ‘

Il vaut micux colorer assez fortement, aussi la dose de 1 kilo est-elle
habituellement employée.

Il est préférakle de baliser le pomt de déversement de la mati¢re colo-
rante afin de mieux diriger les investigations autour de ce point. Les préle-
vements se font a différentes hauteurs ; on note sur 'étiquette du flacon
le numéro, I'heure et la date du prélevement. On doit, chaque {ois, déter-
miner comme il a été dit pour les {lotteurs, le point de prélévemcnt et le
noter sur un carnet,

Ces prélevements doivent étre faits assez méthodiquement autour de la

®
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balise. Par exemple, si A est la balise, on fait des prélevements dans la direc-

tion AX, en B, B’ B”, etc., jusqu’au moment olt on ne trouve plus de fluo-

rescéine, puis onse porte dans une direction AX' ~
dont l'angle est de 307 avec AX, et ainst de h
suite, de 30 en.30° en tournant toujours autour ; /X'
du point A. B+ /
Ces prélevements devraient étre faits égale- ; /
ment & diverses profondeurs, Comme on opére 1’ 4 / Pre
en mer peu profonde, on s¢ contente d'un pré- -1/ P
levement en profondeur et d’un autre en surface B+ / 7
Les prélevements sont faits au moyen d'un flacon IL’c//
gu’onn’ouvre seulement qu'a la profondeur vou- a7

lue. Les matieres colorantes donnent un sens
général d’écoulement du courant. Elles ont I'ennui de se diffuser et de
se mélanger facilement par suite du brassage que les vagues opérent si faci-
lement. Pour apprécier le sens du courant, on compare la teinte de la fluo-
rescéine dans 1'échantillon prélevé au méme point en surface et en profon-
"deur. Le sens du courant est cclui suivant lequel on retrouve la fluores-
céine en solution plus forte en profondeur qu ‘en surface et au point le p]m
éloigné de la balise.

L’examen au fluorescope électrique ne peut se faire qu "au laboratoire.
Les flacons contenant I'eau colorée doivent étre conservés a l'obscurité.

ETUDE DES RIVIERES

Nous venons de voir comment on détermine les courants d'une baie.

Dans les rivieres qui viennent se jeter dans la baie, le courant est trés bien -

connu, puisqu'il est toujours dirigé vers la baie en jusant et en sens inverse
au flot. On sait, par les essais précédents, comment des eaux de riviere se
mélangent aux eaux du large. Il s’agit maintenant de connaitre, par un moyen
simple et avec le moins d’analyses possible, le moment ot la qualité des
‘caux pouvant alimenter les établissements ostréicoles est la plus pure. Ces
eaux pures sont celles du large et le probleme revient & chercher & quel mo-
ment chaque ruisson ou chaque établissement recoit cette cau du large.
On y arrive d'une part au moyen de flotteurs qui indiquent la vitesse et le
sens général du courant et, d’autre part, au moyen de fluorescéine jetée au
moment ot 'eau du large arrive en un point donné. Celle-ci se répartit
entre le courant principal et les courants secondaires, issus du premier,
qui se détachent pour venir alimenter les ruissons puis les établissements.

Ces expériences avec les matiéres colorantes permettcnt ainst de déter-
miner non.seulement 4 quel moment, mais encore 4 quelle profondeur on
doit prendre 'eau pour P'obtenir la plus pure possible. Le moment ot on
peut prendre une telle eau est celui qui suit apparition de la fluorescéine
4 I'endroit ol on doit faire la prise d'eau.

La hauteur oli, dans le chenal, la prise doit étre faite, est déterminée :

19 Par la limpidité de l'eau : I'eau doit étre la plus limpide possible ;

o r— T

;

s
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2° A égalité de limpidité, par le point de prélevement oti on a trouvé la
plus forte quantité de fluorescéine.

Le moment de prélevement d'eau par 1'établissement sera encore un
peu reculé si, aprés 'apparition de la fluoresciine, la lunpidité de I'eau
augmente,

~

ETUDE DE L’AUTO-EPURATION DES EAUX

La nature a prévu que les caux seraient contaminées dans certains cas
et qu'elles devratent, par des moyens simples, étre épurées en partie tout au
moins.

L auto-épuration d'une eau est un fait bien connu. Elle résulte de
trois actions simultanées : I'action solaire, I'action microbienne, rendue plus
rapide du fait de la dilution dans de I'cau pure, I'action physique de décan-
tation, .

L action solaire est excessivement intense. Elle se constate principalement
dans I'eau des lacs, oli 1l est plus facile que dans I'cau de mer de faire des pré-
levements & différentes profondeurs. )

[’expérience montre que les eaux en surface sont moins riches en mi-
crobes que les caux plus profondes. Les études sur le lac de Genéve ont donné
de tels résultats. MosNy, dans son travail sur 'ostréiculture, en cite de sem-
blables sur les eaux de mer prises au large. ~

L action microbiennc est surtout due & 'oxydation. L'eau, trés agitée,
s’enrichit en oxygene. Les microbes aérobies s’y développent et, s’y multi-
pliant, transforment et oxydent la matiere organique.Peu a peu, une eau tres
riche en matitre organique se minéralise et devient moins propice & la vie
des germes pathogeénes, habitués & vivre dans un milieu contenant principa-
lement de la matigre organique. L’oxydation et la transformation de ces
substances rend plus efficace 'action solaire.

La décantation, malgré la vitesse asscz grande des courants de marée

ou des fleuves, s'opére par suite de la présence des grosses particules en
suspension, qui se déposent peu A peu et viennent former les vases qu’on ren-
contre toujours a I'embouchure des fleuves. Les matieres décantées entrainent
par une sorte de phénomene de collage, les microbes qui sont agglutinés
a elles. ’ ' .
Ces trois phénomenes contribuent plus ou moins & 'auto-épuration des
caux. Toute médaille a son revers. Quand le flot est peu profond, principa-
lement au moment du flux, pour peu que la mer soit assez agitée ou que le
vent souffle fort, on constate que les vases sont remu‘es et que les microbes
qu'elles contiennent sont remis en suspension.

Le DT Mosny, dans le travail précité, a analysé en détail le phénoméne
de la remise en état des matitres déposées dans les baies, & "embouchure
des fleuves, au moment du flot. L

Ce transport de vase est assez important pour venir salir et bientét géner
le travail des ostréiculteurs dans leutrs établissements de dégorgement.

Les analyses bactériologiques donnent des résultats nettement plus mau-
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vais quand elles sont faites au moment du premier flot. Surtout quand, par
suite du vent, 1l y a beaucoup de clapotxs, plutét que quelques heures
plus tard, quand I’eau de pleine mer arrive dans la baie. :

Les germes pathogeénes, le bacterium coli, adhérents & ces substances
en suspension constituant les vases, riches en matiéres organiques résis-
teront plus longtemps a l'action nocive du sel marin et & I'auto- epuratxon,
que s s étaient 51mplement en suspensxon dans I'eau de mer.

L'eau de mer suffisamment décantée, et, par suite, appauvrie en matiéres
organiques, contenant du bacterium coli, se débarrasse en 48 heures de ce
germe si elle est fortement agitée par un courant d’air. -

Au contraire, ce germe résiste huit ] jours a 'action du sel s 1l est mé-
langé aux vases ou a des matiéres huquues.

La vase elle-méme, assez riche en matieres organiques, n'est pas tout a
fait défavorable au développement des germes et du bacterium coli en par-
ticulier. C'est pourquoi ceux-ci, qu'on trouve au moment du flot dans les
eaux fortement agitées de la baie, ne proviennent pas toujours directement des
fumiers ou des matiéres fécales. Ils dérivent peut-étre de cette origine, mais
dans le lointain, et il ne faut pas toujours donner a leur présence une signi-
fication trop absolue de contamination fécale. :

Nous n’avons pas eu le loisir, pour I'instant, de cultiver au laboratoire
le bacterium coli dans la vase, mais nous I'avons fait multiplier dans de la
terre de bois non stérilisée, neutralisée par de la craie stérile. Cette terre ne
contenait pas de bacterium coli. I suffit de |'ensemencer avec une trace de
ces germes pour obtenir une culture trés nette qui peut servir & ensemencer
successivement avec succés d'autres terres de forét, preparees comme il
vient d'étre indiqué.

Il est méme remarquable que ces germes, cultivés dans la terre a la tem-
_pérature de 35° donnent, au premier ensemencement, des cultures fournis-

sant en 48 heures des doses d'indol aussi élevées que les germes sortant de

I'Intestin.

La prolification du bacterium coli dans la terre, quand la température
s’éleve, explique pourquoi, dans les eaux des sources vauclusiennes on
rencontre, en été, plus de bactertum coli apres les orages’ qu ‘en hiver aprés
les grandes crues.

Ce que I'on constate pour les sources vauclusiennes, on le retrouve pour
I'eau de mer o, en été, les premiéres eaux du flot sont les plus riches en
* bacterium coli. C'est ce qui nous autorise a dire que la vase est un aussi bon
terrain de culture que la terre quand la température est favorable.

La saison ostréicole est I'automne et I'hiver. A ce moment, les phéno-
meénes d’auto-épuration doivent étre étudiés de préférence, car ils ont une
répercussion trés nette sur la qualité hygiénique des huitres.

Dans une baie, I'eau du flot s’enrichira, surtout en été, en bacterium coli
dans les endroits ol1, au jusant, l'eau des parties contaminées, en se décan-
tant, aura déposé des matiéres en suspension.

L’étude des courants, au jusant, doit tendre 4 la connaissance des régions

> X . \ .
oli se déposent les matiéres en suspension contaminées, c’est-a-dire de tous

\
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les points olt des immondices contaminent 'eau, en particulier les rivieres,
les ports, les égouts. :

Les expériences préalables avee les flotteurs ¢t les matiéres colorantes
renseignent sur I'étendue des régions ol les ecaux des rivieres, des ports ou
des égouts ont pu déposer des matieres en suspension, Au moment du flot,
.sur ces régions ainsi délimitées, des prélévements bactériologiques pourront
éire faits st I'expérience apprend que des caux de ces régions viennent ali-
menter les ¢tablissements ostréicoles. ’

[1 serait bien inutile, pour la surveillance de ces établissements ostréi-
coles, d'étendre toute cette étude a des régions dont les eaux ne viennent pas
alimenter les huitres, & moins, toutefois, qu'en se propose ultérieurement
d'y placer des viviers ou de nouveaux établissements.

L'importance de 'étude des courants d’une baie apparait surtout main-
tenant. Si les établissements ostréicoles installés dans cette baie ne sont
]amals alimentés par des eaux de la mer ayant circulé au flot sur les régions
qui recoivent des matigres en suspension des eaux venant des partxes conta-

) mmables, on peut affirmer qu 11:._f0urmlont des huitres samcs, ala condition

de compléter cette bonne qualité des eaux par les mesures d’hygiene locale
qu1 ont été cxpo~ecs dans la 2¢ r>artle

On ne trouve pas toujours les établissements ostre'coles au bord d’une
baie; les degorgeoxrs sont quelgiiefois installés le long des vastes estuaires
des rivieres qui se ]ettent dans la mer.

Ces rivieres rcgoxvcnt forcément toutes les caux des ruisscllements des
terres, plus ou moins souillées par les eaux de lavage des fumiers, des latrines.

L’eau qui alimente les dégorgeoirs revient au flot, par la méme voie
que celle par laquelle les caux du jusant s’étatent écoulées. Le clapotis est
peut-étre moindre, mals au moment ot les eaux du flot remontent, les eaux
de rivieres viennent buter contre elles et produisent des remous. Ceux-ci

ont égalemcnt pofjr effet de remettre en suspension les matiéres déposées

sur la vase par les eaux du jusant.

Nous devons alors chercher 4 connaltre, comme nous l'avons dit plus
haut, & quel moment les eaux de cette embouchure seront les meilleures
et si l'expérinnce montre que cette qualité est insuffisante, il faudra ou bien
supprimer ces établissements ou trouver le moyen d'améliorer prathuemcnt
cette qualité.

ANALYSES' CHIMIQUES

L’analyse Chimique de I'eau a tres probablement une certaine importance
sur la culture des huitres. La présence des matiéres organiques est utile
a la nourriture de ces mollusques; mais en ce qui concerne I'hygiéne, il n'y
a pas beaucoup d'intérét a faire des recherches chimiques nombreuses.

On a 'habitude de doser le chlore des chlorures, quiindique la proportion
d’cau douce mélangée & 'eau de mer dans les établissements ostréicoles.
L’intérét de ce dosage réside dans 'observation que ce sont les eaux douces
qui apportent les plus graves contaminations. Un établissement alimenté
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par une eau peu saiée, mais suffisamment salée pour la culture de P'huiire
cependant, devra étre trés surveillé au point de vue de I'hygiéne de ses pro-
duits. La probabilité d'y trouver des germes pathogénes sera plus grande,
toutes choses ¢gales d'allleurs, que la oli 'eau de mer est peu ou pas mélangée
d’eau douce. Des mesures specm!es de précautions que nous indiquerons
plus loin devront alors étre prises.

Quelquefois on fait le dosage des matieres organiques en milieu alcalin,
avec 'aide du permanganate. \

Cette analyse n'a aucun intérét au point de vue de 'hygiene. Le plankton
marin cst bien trop développé pour ne pas venir fausser les résultats et sur-
tout llnterpretatlon de ces derniers. . :

Les méthodes suivies sont, du reste, inexactes. Le dosage de la matiére
organique par le permanganate doit se faire a froid, comme pour les eaux
d'égout. La présence du sel marin fausse tous les résultats par suite de la
formation bien connue de chlore gazeux qui decomposn le permanganate
lut-méme.

Ce dosage aurait un intérét si la matitre organique de l'eau de mer
attestait une arrivée d’eau superficielle contaminée, comme cela serait le
cas pour une eau de source.

lci, la matigre organique a différentes originds; en particulier elle provient,

_en grande partie, de la multiplication des étres dans le milieu marin. Les
expériences de A. GAUTIER ont montré¢ que 1'iode marin est surtout combiné
a la matiére organisée abondante dans 'eau de mer. Et, comme il est impos-
sible de distinguer entre la matiére organique et organisée, & moins de pro-
céder 4 des manipulations compliquées, nous préférons renoncer a cette
recherche dépourvue d'intérét, On se sert de la recherche de nitrites pour
sulvre la répartition des eaux douces dans I'ecau de mer. Le réactif le plus
simple et le plus commode est celui de GriEss, qui est d’'une sensibilité toute
particuliére.

ANALYSES PHYSIQUES

La recherche de la température, de la couleur et de la limpidité des eaux
de mer est de premiere importance. La température’de 'cau, si elle est trop
basse, influe sur le dégorgement des huitres et par conséquent sur I'amélio-
ration de leur qualité commerciale et hygiénique.

Si la température est trop élevée, I'huitre souffre en méme temps que P'eau
de mer se trouble et devient moins pure au point de vue du bacterium coli.

La couleur de 'eau de mer est formée de trois couleurs principales :
le bleu, le jaune et le rose. L'cau est d’autant plus sensible a la lumicre solaire
qu'elle est plus bleue. Les eaux les moins faciles & s'épurer naturellement
sont celles qui renferment la plus grande proportion de couleur jaune. On
peut tolérer un peu de rose, car cette teinte est moins néfaste que le jaune.
La limpidité d’une eau de mer dépend de deux facteurs principaux : les
matiéres organisées ct les matieres inertes en suspension dans I'eau.

On ne connait pas de moyen simple de faire la distinction entre ces deux

-
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facteurs qui ont, sur 'auto-épuration de 'eau, une action entierement diffé-
rente. Le plankton (matiéres organisées) se multiplic & certains moment de
['année avec abondance, trouble I'cau et modeére ainsi action solaire, tandis
qu'il contribue & la destruction des microbes, dont il se nourrit en partie.
Au contraire, la matiére inerte a une influence néfaste sur P'auto-épuration
tant qu'elle ne se sera pas déposée au fond de I'cau. Elle arréte I'action des
rayons du soleil, elle apporte aux microbes des matieres organiques pouvant
leur servir de nourriture.

Nous ne développerons pas la facon de prendre la tempcraturc.

La couleur de I'cau se détermine au moyen du tinctométre,

Quant ala limpidité, on la détermine au moyen d'un néphélométre quel-
conque, dont le plus simple est le fluorescope elcctrlque

On compare la limpidité de I'eau avec une série de gammes forméesd’eau
chargée de quantités croissantes d’'une solution de mastic dans 1'alcool.
On présente les flacons dans le pinceau lumineux de l'arc électrique de ce
fluorescope. Avec un peu d’habitude, on arrive & déterminer trés rapidement
a quelle dilution de mastic correspond la limpidité de 1'eau ‘examinée.,

Nous avons vu que la limpidité servait principalement a déterminer le
moment et la profondeur a laquelle on devait prendre I'eau d’un chenal pour
alimenter un établissement. A défaut de néphélometre électrique, on peut

- employer n'importe quelle source lumineuse de grande intensité.

ANALYSES BACT}ERIOLOGIQUES )

Nous distinguerons l'analyse bactériologique de 'eau de celle de I'huitre.

Analyse de l'eau. — Le but de cette recherhe est de savoir-dans quel
milieu, plus ou moins pur, I'huitre se'développera jusqu’au moment ot elle
sera expédiée chez le consommateur.

Nous rappellerons, au commencement de cette étude, que I'analyse bac-
tériologique ne donne jamais une certitude, mais seulement une probabilité

" et il ne faut pas toujours se¢ baser uniquement sur la recherche d'un germe

quelconque pour établir un pronostic certain de la bonne qualité d'une eau,
par exemple.

Les germes pathogénes sont apportés a 'eau de mer par les égouts, les
eaux de ruissellement qui ont lavé les fumiers, les déjections déposées sur le
sol, etc. IIs ne sont pas toujours en nombre considérable. Ils restent quelque-
fois groupés et ce n'est gudre qu'un effet du hasard qui permettrait i I'ana-
lyste de trouver ces germes dans 50 cent. cube d’eau, tandis qu'il coule
dans le chenal ou la mer des milliers de litres & I'heure. A
~ Il'faut se poser le probleme autrement ct reconnaitre les endroits oil Tes
germes pathogenes peuvent s’écouler dans|’eau alimentant les établissements.
Les expériences des courants faites avec les flotteurs, les matiéres colorantes
ou la recherche de nitrites, nous ont renseigné sur ce point. S'il régne une
certaine incertitude on compléte ces essais en ajoutant,'dans les eaux sus-
pectées, des microbes particuliers, comme par exemple une levure déterminée
dont on connait exactement les caractensthues ph} olologlqucs. Ce»germe
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connu, introduit 1 ol on soupconne une contamination possible, représente,
multiplié & lexccs, le germe pathogéne qui peut probablement mais non
nécessairement s y trouver.

" La levure a, pour ces essais, deux avantagcs. Elle vit peu de temps dans
'eau de mer et se dépose p]us facilement qu'un germe plus petit, commele B.
prodigiosus.

Supposons gu'on veuille contrdler les résultats d'une expérience relative
4 la détermination du meilleur point d’alimentation par I’cau d’'un chenal
suspect. A I'amont de ce point, on verse d’une facon réguliere dans le chenal,
depuis la marée descendante jusqu’a la marée montante, de la levure de biere
mélangée 2 de I'eau sucrée pour tenir cette levure en suspension dans l'eau.

La levure se répand dans le canal. Une partic s’écoule jusqu’z‘x la mer ;
une autre se dépose sur le lit du fleuve ou sur la vase de la baie olt debouche
le cours d’ cau. Au flot, les mouvements de remous remettent cette levure
en suspension comme ils le feraient pour les germes pathogenes et il suffit de
faire des prélevements d'eau, soit dans 'établissement, soit dans le chenal
& différentes profondeurs pour s’assurer de la présence de la levure et se
rendre compte de la. fagon dont ce germe, mdlce d’une contamination pos-
sible, apparalt aux points examines.

Par le m3me moyen, on peut se rendre compte de l'influence nuisible
des dépéts de déjections sur le bord d'un chenal sur I'alimentation d'un
établissement ostréicole. '

Pour donner & ces essais une signification précise, on doit employer
suffisamment de levure pour dépasser les limites de précision. La recherche
de la levure de biére se fait au [moyen d'un bouillon de levure autolysée
additionné de 20 %, de sucre, ] ho d'acide tartrique et | %o de bltartrate
de potassium,

On mélange 100 cent. cubes d’eau avec {00 cent. cubes de bouillon de
levure. On répartit également dans 10 tubes et on met a I'étuve & 25°. On
examine le dépdt des tubes ayant fermenté. Ce dépét doit donner une levure
de méme forme que celle utilisée. Si la levure ressemble a celle employée, -
on détermine la facon dont elle forme des spores.

Ces deux indications suffisent & caractériser la levure.

1l faut compter 10.000 germes & introduire par litre d’eau du chenal. S1
celui-ct débite en moyenne 5 m? a la seconde, cela fait en 12 heures environ
5 kilos de levure 3 introduire d’une facon uniforme. On les répartit au moyen
d’un vase & niveau constant dont on agite plusieurs fois le contenu pour main-
tenir la levure en suspension.

Pour faire le déversement, on mélange généralement 1 kilo de levure avec
GO litres d’eau et 2 kilos de sucre.

Ces expériences avec la levure ont un but spécial. Entre temps, 1l est
important de connaiire la qualité bactériologique de I'cau qui alimente les
établissements ostréicoles,

On a I'habitude de rechercher les bactéries totales contenues dans | cen-
timétre cube d’eau. On a tenté la recherche du B. dEbcrth des paraty-
phiques, du B. pyocyanique, du B. protéus, etc.
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Avant d’aborder les méthodes employées, examinons un peu la signi-
fication exacte de ces recherches. :

[’eau de mer cst un mauvais terrain de culturc pour la plupuxt des
microbes. Quand le nombre des bactéries augmente, ¢’est qu'une cause

- quelconque a fait auzmenter ce nombre dans les eaux superficielles qui se

déversent dans la mer, ou que la vase a é1é remise en suspension a la suite
du clapotis formé par les vagues dues a I'agitation plus ou moins importante
de la mer selon les vents régnant. Les pluies sont la cause dominante de 'aug-
mentation des germes dans les caux de riviere.

-LLa numération mdlque d’une fagon plus ou moins precxse si I'eau de mer
a été peu ou irés agitée un peu avant 'époque des prélevements ou bien
encore s'1l a plu et s1 les eaux superficielles sont venues souiller’eau de mer.

A ce point de vue, une telle recherche manque d'intérét, puisque les évé-
nements qu'elle indique sont plus rapidement décclables par 'observation
directe sans analyse bactériologique.

D’autre part, la numération exige, sur gélatine, un temps assez long
pour pouvoir étre terminée (15 jours d'incubation a 159). Celle sur gélose est
plus rapide, mais elle donne des résultats trés inférieurs.

Nous ne sommes pas partisan de la recherche du nombre des germes dans
ces caus, sauf peut-étre dans les trois ou quatre premiers mois de la surveil-
lance de I'établissement, afin de se rendre compte une fois pour toutes de -
U'effet du ruissellement ou des vagues sur la quantité des bactéries que l'eau
de mer renferme en cet endroit.

Depuis plus de vingt ans, on attache une plus grande importance a la
recherche du nombre des germes de bacterium coli, hotc habituel de U'intes-
tin de homme et des animaux. :

La recherche de cc germe se fait sur 50 cu 100 cent. cubes, cest-a-dire,
sur une quantité plus importante que la numération des germes.

Quand une eau regoit des eaux de ruissellement, elle s’enrichit en b. coli
comme en germes. En été, le nombre des germes de b. coli augmente dans
les eaux de ruissellements, la terre constituant, comme nous l'avons dit pré-
cédemment, un milieu de culture pour cux, Les premiéres pluies d’automne,
principalcmcnt en septembre, entrainent une forte proportion de ces germes.
Aussi voit-on les caux des bales ou des rivieres trés riches en bacterium
coli A cette époque.

La recherche du b. coli a comme avantage de demander un temps moins
long que celle des germes totaux, mais, prise en elle-méme, elle n’a pas une
signification différente. )

Elle n’acquiert véritablement une lmportance plus grande que celle des
germes totaux que parce qu "elle peut, dans certaines circonstances, indiquer
sl ces germes sont arrivés récemment ou non dans I'eau.

" En effet, expérience apprend que I'eau ne constitue pas un milieu favo-
rable, pour la plupart des germes vivant généralement dans un organisme
animal. Ces germes meurent peu a peu aprés étre devenus de plus en plus sen~
sibles aux effets nocifs des corps antiseptiques.

Le bacterium coli, récemment sorti d’un intestin ou d'un bouillon de,
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culture est peu sensible aux effets de 'hypochlorite de sodium. Pour le
détruire, aprés avoir mis en suspension dans leau, il faut 3 & 4 mgrs
de chlore libre par litre agissant pendant 3 heures. Mais si on répete 'action
decet antiseptique 43 heures aprés que ces germes ont été mis en suspcnaion
dans 'cau, la dose: d’hypochlorite pour les détruire. est tombée a [ mar.
de chlore libre.
Dans l'eau de Seine, le bacterium coli disparait naturellement en un
- mois dans la glace et en moins de temps si on l'abandonne & la température
ordinaire. Sur 10.000 germes de b. coli par litic que la Seine renferme, il v
en a encore 6.000 aprés huit jours, puis 4.000 aprés 15 jours, puts 1.000
aprés 21 jours, enfin rapidement ces germes disparaissent au bout de 30 jours.
Si on détermine le taux d'indol des cul*urcs de b. coli apres 48 heures

]
detuxe, on constate quau début 1l y avait 50000 d'indol, mais cette dose

. y 1 . .
décroit et n'est plus que de 100000 huit jours aprés. Les derniers germes

. . e | ..
qui persistent 4 la fin ne donnent plus que 355000 d’indol,

Les germes de b. coli, issus de l'intestin, donnent, aprés 48 heures
d’étuve environ de §3]0W a 50.]00*0 d'indol. De méme, les ger'r_ncs de ce

méme microbe cultivés a la température de 36° dans de la terre.
Une r1v1<,rc qui, pendant la période stche, donnait a I'analyse des cul-

tures de bacterlum coli avec IOOIOOO ou ?00]000 d’indel, fourmt 4 I'ana-

-

lyse, au moment des crues, des cultures de ce méme germe avec

1 e
53,600 <t 50,000 ¢ el

Une riviere qui reqcit constamment des eaux d’éﬂom donne des cultures
de bacterium coli rxcf\es en indol. Cette méme cau, laissée dans un flacon
et dans la glace, s'appauvrit en ce germe et les cultures donnent des taux

d mdol falbles.

Il nous a été impossible de discerner st le b. coli perdait peu a peu la

faculté de donner de l'indol ou si, dans une cu]ture, les cermes donnant -

peu d’indol étaient plus résistants a I'action nocive de 'eau que les germes qui
fournissent une dose supérieure en indol. On trouve, en effet, dans les cul-
tures de feces, une majorité de germes donnant, en culture sur bouillon, une-
dose élevée d'indol, mais 1l y a, a c6té, quelques germes qui fournissent
moins d’indol dans les mémes conditions.

L’expérience apprend que, si dans uneanalyse, 'eau renferme un nombre
assez élevé de germes de b. coli donnant, cn majorité, des quantités d'indol
rclativement importantes apres 48 heures de culture, on a affaire a des germes
ayant séjourné relativement peu de temps dans l'eau. .

En hiver, cest-a-dire en réalité pendant toute la campagne huitriére,

F e uadii
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la multiplication du b. coli dans le sol est faible sinon nulle. Les germes de
b. coli donnant des doses assez élevées d'indol proviennent surtout du lavage
des fumiers, des égouts, des déjections. Ils sont donc I'indice d"une contami-
nation importante.

L’eau de la mer dans laquelle le clapotis des vagues a remis en suspension
les vases d'une bale non contaminées par les dépots apportés par des eaux
infectées de b. coli ne doit pas accuser a I'analyse la présence de ce germe

avec de fortes doses d'indol.

En résumé, si la numération du b. coli, en elle-méme, ne donne pas d indi-
cations supeneurcs a celles fournies par la numération des germes totaux,
elle peut attirer I'attention sur l'origine de ce germe si cette recherche est
complétée par celle de I'indol.

La durée du séjour dans 'cau d’'un germe pathogéne a certes une impor-
tance tres grande. Ce germe perd de sa vitalité, comme nous l'avons vu,
puisqu’il devient plus sensiblz & I'action des antiseptiques; 1l perd également
de sa virulence. L'expérience apprend en effet qu'une épidémie d'origine
hydrique passe assez rapidement par un summum pour décroitre raplde-

" ment et dlsparaltre Si T'atténuation des germes ne se produisait pas a la

suite d'un séjour dans I'eau, 'épidémie décroitrait lentement avec 1'écou-
lement progressn‘ de ces bacilles. -

Les expériences de HousToxN, sur les bassins de décantation servant &
I'alimentation de la Ville de Londres, confirment ce résultat de la d1<pantlon
de la virulence et de la vitalité des germes pathorrenes par leur séjour dans
I'eau.

Comme il est rare da\on’ des eaux superﬁcxelles absolument exemptes

“de b. coli, germe que, naturellement, la terre renferme toujours, 1l est inté-

ressant tout au moins, de savoir si ce sont des germes jeunes ou des
germes plus anciens ; ces derniers étant moins dangereux qué les premiers.

Cette recherche du b. coli ne peut fournir ‘que des renseignements
généraux sur une région. Elle s’opére sur 50 cent. cubes d’eau, c’est-a-dire,
sur un Infiniment petit comparé a la masse d’eau qui circule dans les ré-
régions ostréicoles.

Ccpcndant elle acquiert une 1mportance plus grande si on fait des
expenenccs comparatives locales. Par exemple, un ruisson d'alimentation
recoit une eau déterminée qu1 renferme un certain nombre de B. coli indo-
logenes.

Si, depuis 'entrée de I'eau jusqu'a 'extrémité du ruisson on fait, en diffé-
rents points, des prélevements bactériologiques, et si on constate une aug-
mentation de b. coli fortement indologénes, on pourra conclure que la région
considérée est contaminée et qu'll y a lieu de la rendre salubre.

Mais la contamination d'un établissement par un point déterminé ne
peut &tre décelée qu’en utilisant les recherches avec des bacilles spéciaux,
comme la levure de bidre, ainsi que nous lawons dit plus haut et que nous
croyons utile de le répéter encore ici.

-La recherche des b. suspects comme celui d Eberth les paratyphqucs,
est trop délicate pour étre utilisée régulierement dans la surveillance des
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;
parcs A huitres. Elle est longue, souvent aléatoire. Nous avons trouvé un
paratyphique dans un chenal trés contaminé, mais ceci a exigé huit jours de
recherches Nous savions cette eau trés suspecte, la recherche du paraty-
phique n’a rien ajouté & notre connaissance de cette eau.

La recherche du B. pyocyanique, du B. proteus est plus facile et peut
étre combinée avec celle du B. coli. La présence simultanée de ces trois
bacilles dans une eau servant a l'alimentation d'un établissement ostréicole
est excessivement suspecte. VENTSCHNIKOFF a montré depuis longtemps
I'action nocive de ces germes dans le développement des maladies d’origine
hydrique, méme en I'absence du B. d’Eberth, ou des B. paratyphlques On les
décele seulement dans les régions fortement fumées ou contaminées par les
feces. Il y a donc intérét, pour la surveillance d’une région, a compléter
la recherche du b. coli indologéne par celle du protéus et du pyocyanique.

On pourra objecter qu'il y a, 4 c6té du b. coli indologéne, d’autres b. coli
non indologtnes, faisant fermenter le lactose, le glucose, et provoquant le
virage jaune fluorescent du rouge neutre.

Cette observation est tout a fait exacte; mais comme dans |'Intestin
humain il y 'a en majorité des b. coli type, c’est-a-dire donnant de 1'indol,
nous considérons que nous n’avons pas besoin de compliquer la recherche
de ce germe, surtout que de la recherche de I'indol nous pouvons tirer d’utiles
indications. Nous savons seulement que nous ne numérons pas tous les
germes de b. coli d’'une eau, mais nos recherches ne prétendent qu’au relatif
et non a l'absolu. :

Prélévements d’eau. — La question du prélevement d’eau revét une im-
portance extréme. C'est de 1'échantillon d’eau envoyé que dépendront les
conclusions de lanalyse Si celui-ci est mal pris, toute I'analyse est fausse.
Le plus grand soin doit étre apporté a cette premiere mampulatlon

Les flacons de prélevement doivent &tre flambés a 170°, enveloppés
dans du papier. Il est préférable de boucher ces flacons avec du liege.S1 on a
des difficultés pour flamber I'appareil, il vaut mieux flamber le flacon lesté
préalablement avec du plomb et muni de sa ficelle pour le plonger dans
I'eau. Le bouchon de liege est flambé a part, enveloppe dans du papier.
Le flacon est, pendant et apres sa stérilisation, muni d'un bouchon de coton.
Sur le hateau, on prend avec une main I'extrémité de la ficelle flambée,
de l'autre, on tient le flacon protégé par le papier. On déploie celui-ct avec
précaution, en ayant soin de ne jamais toucher le flacon ou le lest en plomb
sans |'Intermédiaire du papier. On enléve le bouchon de coton avec une pince
flambée et on laisse tomber rapidement le flacon pour qu'il se remplisse
le plus possible a la profondeur voulue.

Le flacon remph on le reléve, et on lul met son bouchon de liege forte-
ment flambé ainst que le goulot avec un tampon de coton allumé aprés avoir
été trempé dans l'alcool.

St on veut prélever de 'eau a une profondeur déterminée, et comme dans
ces expenences, celle-ci n'est gamaxs trés grande (1 ou 2 métres environ) on
emploiera une tige creuse munie d une pince spéciale pour prendre le flacon.
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Dans la tige creuse, est une autre tige dont V'extrémité inférieure est munie
d’une pince qui s’agrippe au bouchon de liege. On flambe bien extérieure-
ment le flacon et son support métallique avec un pompon de coton allumé
trempé dans l'alcool. On descend ensuite 'appareil avec les précautions
d'usage sans toucher au flacon ni a son support flambé; et arrivé i la profon-
deur voulue, le flacon est débouché en soulevant, par la poignée supéricure,
la tige intériewe fixée au bouchon de liege. Le flacon rempli, on le referme
sous l'eau, puis on le remonte.

Sion néglige toutes ces précautions, que certains peuvent trouver exces-
sives, on s'expose & des causes d’erreur importantes.

Sur le lac de Genéve, quand, par un gros temps, le flambage des flacons
était difficile par suite du peu de stabilité du bateau, les prélevements don-
naient des résultats absolument incxplicables 4 35 metres de profondeur.

Il a suffi de prendre un bateau plus stable et de faire le flambage suivant
les regles ci-dessus énoncées pour obtenir des résultats corrects.

Procédés d'analyse bactériologique. — Les flacons bactériologiques sont,
10 minutes avant ensemencement, fortement flambés au goulot pour détruire
tout germe pouvant étre apporté par les mains. Il est ensuite procédé &
I'analyse de la facon suivante :

Dans un ballon de 125 cent. cubes, muni sur le c6té d'une petite tubulure
soudée, fermée 4 son cxtrémité par un tampon de coton, on stérilise 50 cent.
cubes d’un bouillon de leviire autolysée concentrée de fagon qu'il soit de
composition normale quand on y aura ajouté 50 cent. cubes de |’cau 4 analyser.

La composition du bcuillon de leviire autolysée est celle indiquée dans
notre travail (|).

- Nous nous servons, pour la recherche du b. coli, et du b. protéus, du
bouillon de leviire autolysée phéniqué & 1,2 © /oo et porté, aprés ensemence-
ment 4 la température de 42°, )

Nous avons cherché a voir si I'acide phénique avait une action nocive sur
le b. coli venant de I'eau de mer. En ayant soin de ne pas saler le bouillon,
nos essais ont montré que I'acide phénique n’avait pas un effet pernicieux.
Nous avons fait des essais nombreux en ensemencant ’eau de mer sur:
bouillon non phéniqué puis en repiquant apres 24 et 48 heures d'étuve &
42° ¢t ‘en faisant des isolements. Nous n'avons pas, par cctte méthode,
retouvé plus de B. coli que par la methode d’ensemencement direct sur bouil-
lon phéniqué.

Nous avons renoncé a la méthode de RocHAIX ou de FaBRrE- DO\IFRGUE
et LEGENDRE, sur bouillon au rouge neutre, parce que l'expérience nous
apprend que le B. coli n’est par le seul germe qui donne le virage du rouge
neutre, Il y a un certain nombre de germes banals d’eaux superficielles
qui noircissent la gélose au plomb, font fermenter ou non le lactose et qui
font également virer le rouge neutre ct n’ont aucune relation avec le B. coli.

Nous~avons reconnu, d’autre part, qu'il y avait des germes de b. coli

{1) Voir C. R. Académie des Sciences, 1919, Co
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qui faisaient mal virer le rouge neutre. Doit-on considérer le virage du rouge
neutre quand ce dernier est bien jaune ou bien doit-on admettre la pré-
sence de b. coli également quand mettant le tube de culture sur ce fond
notr, le rouge neutre apparait toujours rouge avec une teinte fluorescente
Cette incertitude ‘est défavorable & une interprétation correcte des résultats.

-Nous avons renoncé egalcment a la méthode de EickMANN, trés employée
en Amérique, qul consiste a faire cultiver a 44-46°1le boull]on de culture lac-
tosé ensemencé avec |'eau a analyser Il y a dans les caux superficielles bien -
d’autres germes que le b. coli qui font fermenter le lactose & cette tempé-
rature et qui vivent micux que ce dernier dans le sol.

Sur les germes un peu atteints par un long séjour dans l'eau, 'acide phé-
nique a une action nocive, mais comme nous l'avons de]a dit plus haut, ce ne
sont pas les germes les plus intéressants. Ce qu'il importe de savoir, ¢’est
s1 une cau contient des bactéries du genre b. coli récemment arrivés dans ['eau
et qui peuvent étre accompagnés de germes nocifs, comme le b. d’Eberth ou -
les paratyphiques. L’eau, ensemencée dans 50 cent. cubes de bouillon de
leviire autolysée phéniquée, est répartie, grice ala petite tubulure latérale,
dans 10 tubes a essal a raison de 10 cent. cubes par tube.

On ensemence 50 cent. cubes d’eau dans 50 cent. cubes de bouillon, s'il
s'agit d’eau de dégorgeoir ou de réserves ou de claires.

On ensemence 10 cent. cubes d’eau avec 40 cent. cubes d’eau de mer sté-
rilisée et 50 cent. cubes-de bouillon, s’ s’agit d'eau de mer, dc riviere, de
ruisson ou de chenal,

Apres 48 heures d’étuve & 42°, on note le nombre de tubes troubles et
on fait la recherche de l'indol dans chaque tube au moyen d’acide chlorhy-
drique a 22° pur additionné au préalable d'une solutionde nitrite de sodium
3 10700 (90 cc, de H ClIH-10 cc. solution nitrite).

On gjoute | cent. cube de ce réactif et aprés 10 minutes de contact, on
compare la teinte obtenue a 'aide d'une gamme obtenue en ajoutant & des
tubes de 10 cent. cubes de bouillon des doses détermindes et croissantes
d'indol : ' :

1 1 1 : 1 1 ]
25.000 33.000 50.000 100.000  200.000  300.000

Cette gamme' étant de stabilité insuffisante, on peut la remplacer par une
autre formée d’un mélange de fuchsine acide et de cristal violet, quiestbien
plus stable. ' :

Si on a employé 50 cent. cubes d’eau, on suppose que la culture de b. coli,
dans chaque tube résulte du développement d’un seul germe. S'il y a trois
tubes donnant de I'indol on supposera qu'il y a trois germes de b. coli dans
les 50 cent. cubes d’ecau ensemencée, soit 60 germes par litre. Si on a ense-
mencé seulement 10 cent. cubes, le méme nombre de tubes donnant de
I'indol signifiera 300 germes de b. coli par litre.

La methodc de recherche du b. coli, telle qu'elle est décrite ici, n'est
qu’approximative. Il faut admettre que seul le b coli donne de I'indol parmi
tous les germes que 'eau contient, et qu n y a, dans les cultures, aucun
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germe qui empéche soit le développement du b. ccli, soit la formation de
I'indol.

La méthode de recherche que nous venons d’indiquer est la seule utili-

“sable pour une surveillance pratiquc S'il fallait employer une méthode abso-

lument correcte, 1l serait nécessaire d'y consacrer un tel personnel que la
dépense deviendrait excessive.

Elle ne peut étre appliquée qu’aprés une étude préalable de comparaison.

. Or, d’aprés nos observations et recherches; cette méthode rapide donne

97 % de chances que le germe décélé soit le b. coli. Ceci veut dire qu’en isolant
les germes des tubes de culture donnant de I'indol, nous avons trouvé le
b. coli type 97 fois sur 100 essais.

Mais il y a des cas oi1 'expérience apprend que I'on ne décele le b. coli
par aucune des méthodes utilisées.C'est, d’une part, quandilya du b. subtilis a
la surface du bouillon de culture ou quand il y a une grande proportion de
bactéries noircissant fortement la gélose au plomb et dégageant quelques
bulles gazeuses dans le bouillon non sucré.

Mais avec un peu d’habitude, on arrive a éviter ces causes d’erreur.

Sl y a du b. subtilis,on recommence le prélévement et on ensemence
en additionnant chaque tube d’huile de vascline stérilisée. Sl y a des bactéries
réductrices, on fait un isolement sur gélose tournesolée et on ensemence
ensuite les colonics, isolées, rougissant le tournesol, sur bouillon phéniqué.

La recherche du b. protéus se fait en portant 4 la partie inférieure d’un
tube de gélose inclinée un peu de culture trouble sur bouillon phéniqué.
On met a I'étuve le tube ainsi ensemencé et maintenu dans la position verti-
cale. S'il y a du protéus, ce germe grimpe sur la gélose et le lendemain, il
y a assez de colonies de\eloppees a la partie supérieure de la gélose pour
quon puisse |'ensemencer en plqure sur gélatine et caractériser cette colonie.

La recherche du b. pyocyanique se fait assez simplement ainsi :

Cinq grammes d’alumine gélatineuse stérile obtenue en précipitant le
sulfate d'alumine avec I'ammoniaque et lavant le précipité jusqu'a élimi-

- nation compléte de I'ammoniaque, sont versés dans un litre d’eau 4 examiner.

Le dépét d'alumine se fait en 24 heures. On décante le liquide et le dépot
est mélangé avec un égal volume de bouillon de levure autolysée additionné
de 2 cent. cubes, 5 d"une solution de vert malachite 5 %o par 100 cent. cubes -
de bouillon ensemencé.

Au bout de 15 heures a 1'étuve, on préleéve avec un fil de platine une
6se de ce milieu pour ensemencer en stries a raison de trois tubes de gélose
inclinée par échantillon d’origine, sans recharger le fil. -

On replace a I'étuve. Au bout de 20 heures, on peut décéler des colonies
caractéristiques, prodigiosus, cinabarreus, b. fluorescens.

Les colonies & pigmentation plus ou moins verditre sont reportées sur
gélatine inclinée pour vérifier s'll se produit une lquéfaction.

A la température ordinaire du laboratoire (15 a 20°), on a une liquéfaction
commengante de la gélatine au hout de trois jours.

A ce moment, on différencie le b. fluorescens liquéfiant 't b. pyocya-
nique par la recherche de la pyocyanine dans la gélatine liquéfiée.




N

" LE CONTROLE SANITAIRE DE L’OSTREICULTURE - 53

On y parvient au moyen d’ammoniaque ou de chloroforme.

Si 'on ajoute 2 & 3 cent. cubes de chloroforme dans le tube de gélatine
inclinée dont la liquéfaction est commencée, la pyocyanine est recueillie
dans le chloroforme et donne une coloration magnifique de bleu pur.

Au-dessous de la couche  chloroformée la plgmentatlon rouge reste
en solution dans la rzelatme luqueflee

Analyse des huities. — En définitive, c’est I'huitre qui, en derniére ana-
lyse est le véhicule des germes nocifs. Quand il s'est agi de contamina-
- tion nettement déterminée d'origine ostréaire, le nombre des huitres conta-

minées était assez considérable pour rendre malades un grand nombre des
convives ayant consommé des huitres.

La présence du b. coli, du b. protéus, et du b. pyocyanique a été decelee
dans un certain nombre de ces mollusques.

Les méthodes d’analyse & utiliser ici sont les mémes que celles indiquées
pour P'analyse des eaux, avec cependant certaines particularités en ce qui
concerne la recherche du b. coli et I'ensemencement.

L’ouverture des huitres est 'opération la plus délicate et la plus importante
de cette analyse au point de vue bactériologique. Elle se fait avec un couteau
flambé qu’on introduit sous le pied ou cadenas de la partie supérieure de
la coquille. On fait levier avec ce couteau puis, aprés avoir suffisamment
écarté les deux valves on fait un effort avec la main pour déchirer le muscle
constricteur qui sert 'a la fermeture de I'huitre. Cette cpération est assez
pénible. Certaines huitres sont trés difficiles & ouvrir. Il est plus facile d’ouvrir
I'huitre en flambant cette partie du cadenas toujours garnie de terre ou de
saletés quelconques. Ce chauffage doit durer suffisamment longtemps
(I minute au moins) pour calciner toutes les matieres organiques qui se sont
introduites en ce point, Aprés cette opération, on écarte tres facilement les
deux valves de la coquille. Puis, avec un scalpel flambé, on va couper le
muscle. Cette facon de procéder est plus correcte au point de vue bacté-

. riologique parce qu'on n'a’ aucune chance d'introduire avec le couteau
des germes déposés dans les anfractuosités du talon. .

L’huitre ouverte est dilacérée avec un scalpel flambé, puis le contenu de
la coquille est introduit dans un tube au moyen d'une pipette ou d'une cuiller
flambée, avec son eau.

On y ajoute un volume de bouillon phéniqué égal a celui du liquide de
I'huitre introduit dans le tube. Comme le contenu de I'huitre contient beau-
coup de glycogene, la formation d'indol est impossible. Aprés une culture
de 24 & 48 heures, sur bouillon phéniqué, on fait un repiquage du bouillon
peptoné phéniqué et on a le lendemain une culture donnant le réaction de
I'indol s'il y a du b. coli. Sur ce liquide, on peut rechercher le b. protéus et
le b. pyocyanus comme il a été dit pour les eaux.

Il serait également intéressant de rechercher les nitrites dans les huitres
ayant séjourné dans des eaux contaminées.
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RESULTATS DES ANALYSES.

Les recherches sur les huitres, faites par le laboratoire de La Tremblade
pendant I'année 1921, ont porté, en majorité, sur des établissements qui
venalent de s'inscrire a I'Association d’encouragement et chez lesquels les
travaux d’amélioration n’avaient pas encore été exécutés.

Sur 56 analyses de 6 huitres, c'est-a-dire sur 336 huitres analysées, on
n'en a trouvé que 54 renfermart le b. coli, soit 7 %, environ.

Sur ces 56 lots de 6 huitres, 35 fois les résultats ont été négatifs.

Sur 21 fois oti le lot contenait du b. coli :

6 fois il y avait une huitre colifere sur 6
4 — — deux — - 6
6 — — trois —_ - 6
4 — — .quatre - - 6
I — — six —_ - 6

L’eau de l'établissement dans lequel on a trouvé toutes les huitres coli-
feres était trés chargée en b. coli. Cet établissement n’avait pas de certificat
“et n'avait pas encore fait de travaux d’amélioration. Il sera intéressant de
comparer les analyses faites sur les huitres de cet établissement depui_s qu'ii
a amélioré la qualité des eaux qui sert i leur dégorgement.

Les résultats les meilleurs avec les huitres sont obtenus quand I'eau qui
les fait dégorger est de bonne qualité. :

Nous avons trouvé O b. coli dans le lot de 6 huitres prélevées dans tes

" établissements dont les eaux ne contenaient pas de b. coli ou moins de 300 de
ces germes au litre.

Mais nous avons trouvé du b. coli dans des huitres dont les eaux étaient
trés pures, parce qu'elles venalent de viviers o1 elles avaient rencontré ce
germe. Elles n’avalent pu, par suite d’'un temps de dégorgement insuffisant,
s’en débarrasser jusqu'au moment du prélevement.

: DECANTATION

La technique, au point de vue de I’hygiéne, en ce qui concerne les
huitres, est de cultiver ces mollusques dans une eau propre et de les faire
dégorger dans une eau également saine.

L’huitre, au point de vue commercial, doit contenir dans son intérieur
de.l'eau propre. Le dégorgement a pour but d'obtenir ce résultat, lequel
concorde avec les exigences de I'hygiene. Par contre, sil’eau des dégorgeoirs
est trouble, elle latsse un dépét qui les salit et qu'il faut enlever par des
lavages fréquents, ce qui représente un travail supplémentaire pour 'ostréi-
culteur et que celui-ci cherche a éviter.

‘L’eau claire est donc trés recherchée et quand les ruissons ou le chenal
donnent des caux louches, 'ostréiculteur recherche le moyen d'avoir des
eaux claires ¢n s'alimentant par ses réserves. Celles-ci sont représentées par
un ou plusieurs bassins d'eau qui, dans la plupart des exploitations, peut
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alimenter leurs déqorgeoirs pendant, 10 jours consécutifs. L'eau de mer, au
repos, se décante assez vite. Elle devient claire et en méme temps s amellore
trés vite au pomt de vue l)actenen : )

L’expérience a appris qu'aprés cing ]ours de decantahon une eau de mer
renfermant 500 germes de b. coli au litre n’en possédait plus que 0 ou 20 au
maximum. . _

L’épuration bactériologique est trés rapide. Le dépdt des matieres argi-

leuses qui forment une grande partie de la turbidité des eaux de mer entraine

un certain nombre de bacterium coli. La Jumiere solaire parfait cette action
épuratrice. Les quelques germes qui restent dans l'cau ne peuvent supporter
longtemps Vaction du sel marin.

Tous les établissements qui utilisent I'eau de réserves pour alimenter leurs
dégorgeoirs, a la condition que cette eau ait le temps de se décanter, ont donné
des huitres exemptes de b. coli. ‘

[_'amélioration principale a été pour beaucoup d’établissements de modi-
fier I'arrivée des eaux dans des réserves, afin d’augmenter le temps de décan-
tation avant ce travail. Certaines réserves avalent une prise d’eau voisine de
celle des dégorgeoirs, L’eau nouvellement entrée dans la réserve était utilisée
de suite sans aucune décantation.

Certains ostréiculteurs prétendent que lors des grandes gelées, 'eau des
réserves est trop froide pour étre utilisée sans inconvénient pour les huitres,
D’autres se servent de cette eau toute 'année sans inconvénient.

* 11 ne faut pas exagérer ces inconvénients des eaux des réserves et il y
a licu de recommander 1'emploi de ces caux décantées dans I'alimentation des
degorgeoxrs

En résumé, ia culture de I'huitre demande, au pomt de vue de I’ hyglene :

19 des eaux non contaminées pour alimenter les viviers ou les claires ;

2° des eaux dont on a éloigné les causes graves de contamination pour

alimenter les dégorgeoirs ;

30 et si ces derniéres eaux ne peuvent étre exemptes de bacterium coli,
tes laisser décanter durant un temps sufflsant pour améhorer leur qualité
bactériologique. .

L'eau décantée sera mise & I'abri des eaux de ruissellement et des conta-
minations fécales voisines.

En observant ces prescriptions, on obtient des hultres ne contenant pas
de bactéries du genre b. coliou b. proteus

Tels sont les résultats que nous donne I'expénience.
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CONCLUSION

Ce qui vient d'étre exposé montre la complexité du probléeme. Sans nier
les bienfaits de la nouvelle réglementation des établissements de péche, qui
tient compte des nécessités commerciales et des conditions de salubrité, on
peut douter que l'action administrative parvienne a résoudre pleinement les

. . N s . '
~ questions nombreuses qui se posent. Reconnaltre qu un établissement ostréi-

cole est salubre ou non, ce n’est que le travail préluninaire. Il faut en second
lieu améliorer, dans toute la mesure possible, et protéger. Il faut encore
faire I'éducation des praticiens, les guider et les soutenir.

L’expérience a prouvé que, pour cet objet, on peut attendre beaucoup
de I'initiative privée : elle possede des moyens d’action qui feront toujours
défaut a I'’Administration ; son indépendance lui permet d’opérer dans les
domaines les plus variés, sans étre bridée & tout moment par des réglements
intangibles. .

It est donc souhaitable que I'Association dont nous avons étudié le fone-

_ tionnement continue son effort, étende son contréle & d’autres régions, ou que -

des groupements analogues se fondent, offrant comme elle de sérieuses
garanties techniques.

L’autorité de I'Etat n’en sera pas diminuée, puisque, par 'intermédiaire
de I'Office scientifique et technique des Péches maritimes, il peut se faire
rendre compte des opérations effectuées et en vérifier la sincérité.

En terminant, nous formulerons encore une fois le veeu que le contrdle
hygiénique des coquillages ne se limite pas aux lieux de production, mais
quune surveillance du méme ordre soit exercée sur les licux de vente.
Cette question, d’ailleurs, est a I'étude : on peut espérer que prochamement
un nouveau progres sera réalisé.
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S A,

REGLES GENERALES
D'INSTALLATION D'UN ETABLISSEMENT OSTREICOLE (1)

SITUATION. — PROTECTION CONTRE L’EXTERIEUR

I. — L’établissernent sera installé en un lieu 1s0lé ou du moins assez éloi-
gné d’une agglomération pour ne pas avoir a en redouter de risques immé-
diats de contamination par le jét d’ordures ou détritus, I'écoulement d’eaux
ménagéres, etc. \ ‘ ‘

II. — S'il est situé en bordure d'une route ou d'un chemin de commu-
nication, on le cloturera de ce ¢6té, afin que les personnes et les animaux
‘de passage n'y puissent déposer ou jeter des immondices.

I1I. — L’établissement sera protégé contre les eaux de ruissellement
de la route, soit par un fossé ou caniveau recueillant ces eaux, soit par une _
murette ou un exhaussement général du sol s’opposant & leur pénétration.

ALIMENTATION, EVACUATION.

[V. — Si I'établissement est submersible a chaque marée, les bassins ou
dégorgeoirs seront pourvus dune buse d’alimentation débouchant a peu.de
distance de leur fond et que I'on ouvrira peu aprées le début du flot. On
réalisera de la sorte l'alimentation de ces bassins en eau profonde et l'on
¢vitera que l'eau superficielle vienne en contact avec les huitres.

V. — Dans le cas d'un établissement non submersible, alimenté par la
mer, par un chenal, par un ruisson, soit directement sous l’action de la marée,
soit par l'intermédiaire d’'une pompe, la prise d’eau de'l’établissement sera
disposée & une hauteur telle que la vase remuée par le flot y pénétre le moins
possible et que, d’autre part, I’eau superficielle n'y ait point acces. )

VI. — En principe, les bassins ou dégorgeoirs d'un établissement non sub-
mersible seront toujours alimentés par I'intermédiaire d'une réserve d’eau,
c’est-a-dire en cau décantée. Les dimensions de cette réserve seront donc cal-
culées pour suffire au service des dégorgeoirs durant les plus longues périodes
de morte eau.- '

VII. — L’évacuation des eaux se fera par des bondes de fond, a marée
basse ; la canalisation, s'il y a lieu, sera établie de maniére que les eaux éva-
cuées soient entrainées par le reflux et ne puissent, aprés avoir stagné a proxi-

(1) Ces régles s'appliquent & un établissement d'expédition, et plus spécialement &
un établissement situé sur une mer a marée. Mais les principes qui leur servent de
base sont les mémes, quel que soit le genre d'établissement considéré.
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mité de I'établissement, étre reprises par le flux et rentrer dans le cycle d'aii-
mentation.

RESERVES D EAU

VIII. — Les réserves d'cau scront protégées contre le ruissellement du
sol environnant par un talus, un fossé ou tout autre ouvrage, suivant les condi-
tions de lieu. Elles recevront 'eau d’alimentation par des vannes ou buses
établies comme ci-dessus (V). L'excédent d’eau sera évacué par Ia surface,
au moyen de « dérases » & hauteur convenable.

IX. — On se gardera de toute opération pouvant avoir pour effet de trou-
bler 'cau des réserves.

En aucun cas, elles ne devront servir de lavoirs.

Cependant, aux époques de travail intensif, et tout a fait exceptlonnell
ment, on pourra les utiliser comme dépéts d’huitres.

BASSINS OU DEGORGEOIRS

X.— Les bassins ou dégorgeoirs seront construits en briques ou en magon-
nerie étanche. Le sol en sera briqueté ou cimenté. Une pente suffisante
assurera I'écoulement naturel de I'eau vers les orifices de sortie.

XI. — Ces orifices de sortie seront des bondes de fond, débouchant : a
fleur de <ol, afin que les dégorgeoirs puissent étre completement vidés et
nettoyés & fond.

XII. — Les dégorgeoirs seront — autant que faire se pourra — mis &

“I'abri de la submersion par les marées. Si cela ne se peut, on évitera que I'eau

superﬁcichc ne se déverse sur les huitres, en ouvrant les buses d'alimenta-
tion, comme il a été dit ci-dessus (IV) avant que le f‘ot n’ait atteint la créte
des mars.

XIII. — Les différents bassins ou dégorgeoirs seront indépendants les
uns des autres, c’est-d-dire qu'ils posséderont chacun unc entrée et une
sortie d'eau individuelles : entrée de I'eau par la réserve, sortie par le canal
d’évacuation. .

XIV. — lls seront protégés contre les eaux de ruissellement ou de lavage
du sol environnant par une saillie de leur mur ou par un caniveau.

XV. — Les parties de I'établissement entourant les bassins ou dégor-
geoirs, olt le personnel circulera fréquemment, seront briquetées ou cimen-
tées, de facon a pouvotr étre cntretenues dans un état de parfaite propreté.

)

Lavoigs.

XVI. — Les lavoirs seront construits en briques ou en magonnerie
étanche. Le sol en sera briqueté ou cimenté. Une pente suffisante assurera
I'écoulement naturel de I'cau vers les orifices de sortie, disposés comme ci-

dessus (XI).
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XVII. — lIs seront indépendants des dégorgeoirs et, s'il en existe plu-
sieurs, indépendants les uns des autres. Toutefols, ils pourront servir a
Vévacuation de I'eau des degorgeon‘s mais leur eau ne pourra jamais s’écou-
ler dans ces derniers.

XVIII. — Comme les dégorgeoirs, les lavoirs seront protégés contre les
caux de ruissellement du sol (XIV).

XIX. — Les lavoirs dont 1l est parlé seront excluszvement consacrés au
fravail des huitres.

XX. — Pour le nettoyage des- pamers, ustensxles chaussures, etc., on
fera usage soit d'un lavoir spécial, soit d'une auge ou d’un récipient quel-
congue, dont 'eau sera vidée dans la canalisation générale d’évacuation, en
dehors des dégorgeoirs et lavoirs a huitres.

LOCAUX DE TRIAGE ET D'EMBALLAGE

XXI. — Les locaux de triage et d'emballage seront mis & 'abri des marées
soit par un remblayage du sol, soit par une digue, soit enfin qu’on les cons-
truise sur pilotis.

XXII. — Le sol en sera planchéié ou, de préférence, cimenté, afin d’en
permettre le la\age abondant et “souvent renouvelé. Ils seront Iargement
éclairés et aérés.

XXIII. — IIs seront pourvus de tables de triage en bois ou en ciment.
Une plate-forme surélevée, de plancher ou de ciment, sera affectée a 'em-
ballage des huitres et a la fermeture des colis, pour les préserver des souil-
lures du sol. Une partie de cette plate-forme recevra la provision journaliere
de matériaux d’emballage (fougére, foin, varech, goémon, etc.). :

- XXIV. — Entre le batiment d’emballage ct les dégorgeoirs, il sera recom-
‘mandable de briqueter ou cimenter le sol ou, du moins, de ménager un
" chemin briqueté ou cimenté, assez ]arge pour la circulation du personnel.

DEPENDANCES.

XXV. — La remise, I'écurie, les cabinets d’aisances, qui présentent le
plus grand danger de contamination des eaux, feront un groupe distinct,
nettement séparé du reste de ['établissement, et situé le plus loin possible des
réserves, dégorgeoirs et lavoirs.

XXVI. — Les cabinets d'atsances, dont tout établissement doit étre pourcuy,
.seront édifiés au-dessus d’unc fosse en maconnerie ou en ciment armé
parfaitement étanche et de capacité suffisante pour les besoins de tout le
‘personne] employé a 1'établissement.

Ils seront situés de telle facon que 'on puisse procéder a la vidange de
_la fosse sans traverser les parties de I'établissement affectées au travail des
“huitres. .

XXVII. — Le sol de I'écurie sera cimenté. Une pente suffisante assurera
P'écoulement des liquides vers 'orifice d'un canal se rendant soit a la fosse
susdite, soit a une fosse a purin étanche.
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XXVIII. — Une aire cimentée sera établie pour recevoir le fumier, si
celui-ci n'est pas enlei'é'chaque jour et transporté hors de ['établissement.
Cette aire commumquera avec la fosse étanche des cabinets ou avec une
fosse a purin pareillement étanche.

OBSERVATIONS.

XXIX. — Les batiments seront pourvus de gouttitres. Les eaux de ces
gouttieres, ainsi que les eaux de ruissellement ou de lavage du sol, seront

. recueillies et évacuées hors de I'établissement soit par le canal général d’éva-
- cuation dont il a été question ci-dessus, soit par une canalisation spéciale.

XXX. ~ Aucune constructlon ne sera édifide au-dessus des réserves,
dégorgeoirs ou lavoirs.

. INSTRUCTION
CONCERNANT L’ENTRETIEN DES ETABLISSEME\ITb
OSTREICOLES

DISPOSITIONS GENFRALES.

[. — Les établissements ostréicoles doivent étre protégés contre les risques
de contamination du voisinage, c'est-a-dire contre I'apport extérieur de
matiéres organiques et putrides. Si I'établissement n’est pas naturellement
1solé, 1l convient de I'entourer d'une cléture empéchant les personnés et les
animaux de passage d'y jeter ou déposer des immondices. Dans tous les
cas, il faut donc veiller constamment au bon état de propreté et d'entretien
de ses abords. .

[I. — Dans ['¢tablissement méme, alentour des claires, réserves, dégor-
geoirs, lavoirs, locaux et magasins, on ne laissera pas subsister de dépbts :
immondices, déchets, vieux paniers, etc., méme ne présentant aucun dan-
ger, mais qui inciteraient & la mauvaise tenue des lieux.

[II. — On évitera dé laisser vaguer dans I'établissement 'des animaux
domestiques, qui le souilleraient de leurs déjections. :

L'écurie sera journellement . nettoyée et entretenue. Les déjections
liquides des animaux ne doivent pas s’écouler dans les dégorgeoirs, lavoirs, etc.
ni se répandre autour de l'établissement. Les fumiers et crottins seront
enlevés et transportes au dehors, & moins qu’on ne dispose d'une alre cimen-
tee avec fosse a purin, pour les recueillir.

"IV. — Les cabinets d’aisances, soit individuels, soit communs a plusmurs
établissements, seront tenus constamment en parfalt état de proprete, On
s'assurera. lors de chaque vidange, de ['étanchéité absolue des fosses. Les
produits de la vidange seront évacués proprement, loin des établissements
ostréicoles et des canaux d’alimentation. ,

V. — Les coquilles seront rassemblées et enlevées régulierement. On
ne les laissera pas s'accumuler et, surtout, on évitera d'y méler des ordures
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ou détritus, Ces ordures seront réunies chaque jour dans des boites ou réci-
pients convenables et transportées en un lieu assez éloigné des établissements
ostréicoles et des canaux d'alimentation pour qu'elles n’en puissent conta-
miner les eaux.

VI. — On observera rigoureusement tous les réglements sanitaires con-
cernant la protection de l'ostréiculture. On évitera notamment de jeter,
ou déverser dans les riviéres, chenaux, ruissons ou a proximité des parcs,
des immondices, des eaux ménageres et, en ceneral toute matiére pouvant
nuire a la pureté des eaux.

DEGORGEOIRS ET LAVOIRS.

V1. — Les dézorgeoirs seront lavés & grande eau chaque fois qu'ils auront
été vidés. Le fond et les parois en seront entretenus soigneusement, balayés
ou brossés aussi fréquemment que possible. On évitera d'y descendre avec
des chaussures malpropres, d'y déposer des matiéres ou objets suspects,
d’y laisser écouler des eaux sales (caux de ruissellement ou de lavage du sol,
par exemple) ou des liquides infects, d'y faire tomber des ordures ou déchets, -
. Le pourtour en sera trés souvent balayé et lavé, notamment du coté des

batiments d’exploitation, ou circule le personnel
On évitera que les caux des lavoirs ne s’y déversent.

VIII. — Les lavoirs posséderont une canalisation de vidange indépen-
dante. L'eau en sera renouvelée aussi souvent que possible. En aucun cas,
on n'y devra laver des huitres avec les mémes eaux apres y avoir nettoyé des
outils, ustensiles, paniers, ou des objets domestiques. Il sera formellement
interdit au personnel d'y laver ses chaussures ; celles-ci seront nettoyées
a 'écart, dans un baquet ou dans une auge dont 'eau sera écavuée avec les
eaux de lavage du sol ou jetée au loin.

Aprés chaque vidange, les lavoirs seront nettoyés a fond, c’est-a-dire
balayés ou brossés et lavés a grande eau.

MAGASINS.

IX. — Les locaux de triage et d’emballage seront nettoyés et mis en ordre
chaque jour. Le sol ou plancher en sera lavé ; les tables de travail seront éner-
giquement brossées et lavées. : '

Périodiquement, une fois au moins'chaque saison, les murs, cloisons,
charpentes seront brossés, lavés et désinfectés, soit avec un liquide antisep-
tique, soit au lait de chaux.

X. — Les huitres ne seront jamals déposées dircctement sur le sol, &
moins qu'il ne vienne d’étre nettoyé a fond et lavé. Il est préférable de les
déposer sur une aire pavée ou cimentée ou sur un plancher mobile.

_XI. — Les paniers, caisses ou barils d’'expédition seront rangés en attente
dans un local séparé, dans le magasin d’emballage ou au dehors, mais tou-
Jours a 'abri des souillures du sol et des eaux de lavage. De méme, on aura
soin de tenir & 'écart les fougires, varechs, goémons, le foin ou autres maté-
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riaux d'emballage qui doivent étre en contact avec les huitres et pour lesquels
on ne saurait prendre trop de soins de propreté.

EnBaLLace ET ExpEDITION.

XII. — Les huitres, convenablement dégorgées, seront lavées dans une
eau trés propre ct, comme il est dit ci-dessus, n’ayant servi a aucun autre
usage. Le personnel observera durant ce travail les soins de propreté les plus
attentifs.

XIII. — On les emballera dans des paniers, caisses ou barils neufs ou
parfaitement nettoyés et on aura soin de les tenir, avant leur expédition, hors
d’atteinte de toute souillure.

XIV. — Elles seront transportées dans des voitures ou barques en bon
état d’entretien. Durant le transport, elles seront pre%er‘.ees de tout contact
suspect.

Si 'on transporte dans une voiture ou dans une barquc, en méme temps
que des huitres, des résidus quelconqucs ou des ordures, on scparcra ces
derniers dans des récipients spéciaux, de maniére qu’ils ne puissent venir en
contact avec les colis d’huitres.

Sil'on a transporté & méme la voiture ou la barque, du fumier ou d’ atitres
matieres infectes, elle sera nettoyée 3 fond, abondamment lavée et désin-
fectée avant de servir a nouveau au transport des huitres.

XV. — La présente Instruction, applicable dans tous les établissements
des adhérents de I'Association, comporte le minimum des mesures qui doivent
étre prises pour éviter la pollution des huitres dans ces établissements.

INSTRUCTION RELATIVE
A L’INSPECTION SANITAIRE DES LOCALITES
ET DES ETABLISSEMENTS OSTREICOLES

I. — Les inspecteurs de 'Association ont pour mission de s'assurer que
les lieux ol se pratique l'ostréiculture se trouvent constamment dans des
conditions hygiéniques telles que les huitres ne puissent étre souillées par
des matiéres immondes ou infectes, dangereuses pour la santé du consom-
mateur.

I1. — Ils veillent dans ce but & I'obscrvation rigoureuse des arrétés ou
ordonnances concernant l'hygiéne publique, ainsi que des prescriptions
sanitaircs spéciales, émanant de I'Association, sur I'entretien des établisse-
ments ostréicoles.

III. — Chaque nspecteur opére dans une circonscription déterminée-
11 se tient au courant, par des tournées quotidiennes, de tout ce qui peut mena-
cer la salubrité des établissements et des eaux qui les alimentent.

IV. — Les inspecteurs veillent notamment & ce qu'aucun dépét d’ordures
ou d'immondices, de matiéres putrides, de fumiers, etc., ne soit effectué
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au voisinage des parcs, c]an’cs, réserves, dégorgeoirs, chenaux ou ruissons
d’alimentation ; a p]us {orte raison, que les matiéres susdites (ou leurs pro-
duits liquides), ainsi que les eaux ménagéres, ne soient point déversées dans
les cours d’cau qui alimentent les exploitations ostréicoles.

V. — Lorsqu'ils constatent la présence de ces dépéts, ils recherchent

Lo , S » . .
immédiatement quel en est I'auteur, I'avisent qu'il contrevient aux prescrip-

tions sanitaires ct s'efforcent d'obtenir de lui 'enlévement des dépots suspects

ou dangereux Si l'auteur en est mconnu ou sl se rcfuse a faire dlsparaltre

‘

les matieres déposées par lui, I'inspecteur informe le maire de la commune, -

chargé de I'exécution des reglements d’hygitne publique, en lui donnant
sur 'objet de sa plainte tous les renseignements qu'il a recueillis.

VI. — Les établissements des membres adhérents de 1'Association
sont seuls soumis au contréle sanitaire de celle-ci. Une liste, tenue a jour;
en est remise & chaque Inspecteur pour sa propre circonscription. Il ne peut
se présenter dans les établissements d'ostréiculteurs non adhérents que
s'il y est formellement invité ou autorisé par eux et si cette visite est de nature
a le renseigner sur la pollution accdentella ou pcx‘mancme des caux d'ali-
mentation en général.

VII, — Les adhérents de I’Association sont tenus de laisser pénétrer

librement ses agents techniques dans leurs établissements ou domaines d'ex-

ploitation ostréicole. Les inspecteurs visitent ces établissements aussi sou-
vent que possible, soit de leur propre initiative, soit d’apreés les instructions
particuligres qu'ils recoivent. Ils se gardent de donner a leur visite un carac-
tére vexatolre ou inquisitorial, en s’abstenant de remarques désobligeantes ou

de recherches inutiles, Leur role se borne a des constatations sur la tenue

des établissements, au seul point de vue sanitaire. [l leur est expressément
interdit de donner des ordres au personnel et de s'immiscer, en quelque fagon
que ce soit, dans la conduite de l’exploitation; mais 1ils doivent signalcr
d’urgence au chef d’établissement ou & son préposé tout ce qu'ils ont observé,
au cours de leur visite, de répréhensible ou de nature & mettre en péril la

salubrit¢ de ['établissement. Ils s’assurent, en particulicr, que 'Instruction”

concernant [entretien des établissements ostréicoles est exactement observée ;
que les réserves, dégorgeotrs, lavoirs, locaux de triage et d’cmballage et leurs
dependanccs sont dans un bon état de proprelé ; qu il n ) subsiste pas de
déchets ou ordures ; que les paniers, caisses, barils destinés aux expéditions,
ainsi que les fougeres, varechs, goémons, le foin ou autres matériaux d’cmbal-
lage sont mis a 'abri des souillures, qu'ils sont trés propres ou soigneusement
" nettoyés avant 'usage ; que le personnel observe les soins de propreté voulus,
tant dans le service des réserves, dégorgeoirs, lavoirs, que dans 'emballage
et I'expédition des produits ; que les animaux vivant & demeure ou temporai-

ement dans |'établissement ou sur le domaine de I'exploitation ne les scuillent

pomt de leurs de]ectxoﬂs

VIII. — Indépendamment de ces constatations d ordre genera., qu'ils
doivent faire dans tous les établissements des adhérents de leur circons-
cription, les inspecteurs ont a vérifier certains points spéciaux qui leur sont
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signalés par le service technique : notamment, I'exécution dans les délais
convenus et dans les conditions stipulées des travaux_d’amélioration réclamés
par ’Association et consentis par les adhérents.

IX. — Les inspecteurs adressent, une fois au moins chaque mois, et
aussi souvent qu'il parait étre utile, au chef de la station ostréicole dont ils
relévent un rapport circonstancié sur leurs tournées d'inspection. Ils men-
tionnent dans ce rapport les observations faites par eux et les résultats obte-
nus. En ce qui concerne les établissements, ils indiquent la date de la visite
et, s'il y a lieu, la suite donnée aux observations faites par eux lors de leur
précédent passage. lls signalent en outre les travaux effectués ou en cours
d’exécution et toutes les modifications apportees dans les établissements
des adhérents. :

X.— En vue de 'enquéte générale sur les centres ostréicoles, les inspec-
teurs peuvent étre chargés de certains travaux spéciaux, tels que I'étude d’un
cours d’eau, la recherche de l'origine des eaux douces, etc., sous la direction
du chef de station ostréicole.

XI. — Ils peuvent étre également chargés des enquétes préalables, rela-
tives aux demandes d’admission ou a la délivrance des certificats de contréle.

XI1. — lls procedent, selon les indications du service technique, aux pré-
léevements d’eau et d’huitres reconnus utiles. Les échantillons prélevés par
‘eux sont adressés, dans le plus bref délai, au laboratoire d’analyses. Ils sont
affectés d’étiquettes relatant toutes les circonstances de prélévement, cir-
constances que le service technique doit connaitre pour mterpreter judicieu-
sement les résultats analytiques.

XIII. — Ces Instructions générales sont destinées a guider les inspec-
teurs dans leur service courant. Dans les cas particuliers ol elles sont en
défaut, les inspecteurs doivent en référer au chef de la station ostréicole et
n’agir qu’aprés avoir recu des instructions complémentaires.

XIV. — 1l est formellement interdit aux inspecteurs, sous peine de révo-
cation, de se mettre au service d'un ostréiculteur, adhérent ou non de I'Asso-

* clation, sauf dans le cas ot leur aide-momentanée serait sollicitée pour une
opération sanitaire urgente : enlévement d'un dépét suspect, par exemple.
Aucune rémunération ne leur sera due pour ce concours facultatif.

Blordel la Rongery, Dans.
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