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1. La péche a pied en Bretagne Nord

En Coétes d’Armor et en llle-et-Vilaine, la péchepid, activité traditionnelle sur
I'estran, a participé par le passé a l'alimentaties populations littorales.

Profondément ancrée dans la culture locale, elle emcore pratiguée a usage
professionnel mais est surtout devenue, pour beg@ucme activité ludigue ou éducative
et un atout pour le tourisme littoral. Activité pwlorphe, elle concerne a la fois la
collecte de crustacés, poissons et coquillagese d&@ végétaux (algues, salicorne, criste
marine). Nous ne nous intéresserons dans ce raguoarta péche a pied de coquillages.

La fréquentation des sites varie notamment entifmamcles coefficients de marée, elle
connait son apogée lors des marées d’équinoxéqFatonnue de tous, elle avait jusque
récemment fait I'objet de peu d’études dans ceard@ments. Le recensement des sites
fréquentés réalisé en 1993 auprés des mairiesotesgnes littorales a été complété en
1995 et 1997 par des repérages aériens réaliséslelaradre de la mise en place des
Schémas de Mise en Valeur de la Mer (SMVM). Il pude été actualisé en 2009/2012.

Ces enquétes ont permis de mettre en évidenceékenre de plus de 14 000
personnes par jour, lors des marées de vives @&akant le long du littoral des deux
départementarte J).

En dehors de ses intéréts multiples, ce passestamgst pas sans risque, des
problémes sanitaires majeurs peuvent apparaitreasnde consommation directe de
coquillages filtreursrioules, huitres, coques, palourdespéchés en milieu insalubre ou
fortement contaminé.

Ces bivalves, par leur activité de filtration, pent concentrer des éléments
pathogenes présents dans le milieu (bactériess,viju

Le pécheur a pied amateur, contrairement aux gsifenels de la conchyliculture, ne
peut épurer ses coquillages avant consommation.

Afin de limiter les risques liés a leur consommatiun suivi de la qualité sanitaire des
gisements naturels de coquillages a été mis ee.plac

* Suivi bactériologique de la péche a pied Juillet 2012
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2. Risque sanitaire

Les coquillages marins bivalves filtreurs se niggent de la matiere organique
présente dans le milieu en filtrant et en retefemparticules en suspension dans I'eau ou
déposées sur le sédiment. Parmi ces particules metouvons le phytoplancton, des
éléments nutritifs, mais aussi des bactéries asvir

Cette activité de filtration varie en fonction dembreux parametregempérature,
turbidité, pH de I'eau, espéce de coquillage, gtatsiologique de celui-ci.).

Par leurs caractéristiques de filtration et deceoiration, les coquillages consommés
peuvent étre a l'origine de troubles physiologiqoesde toxi-infections alimentaires
dues :

% a I'accumulation de bactéries et virus pathogémssde pollution par des eaux
souilléestyphoide, salmonellose, gastro entérite viralgdide A...),

% a I'accumulation de phycotoxines lors d’effloresoe de dinoflagellés marins,
voire de certaines diatomées (Genbesophysis Alexandriumou Pseudo-Nitzschia)
provoquant des diarrhées, troubles nerveux ourlésiérébrales,

% a I'accumulation de métaux lourds ou de substanhamiques.

La probabilité pour que se développe une infeatioez le consommateur dépend de la
dose ingérée de micro-organism@si-dela d’'une "dose minimale infectante” variable
selon les germesinais aussi de I'état physiologique ou immunitaiseconsommateur. A
ce titre, les enfants, les convalescents et lesuinoaéprimés sont parmi les populations
les plus exposées.

Les deux derniers types de risques sont évaluésdepx réseaux de surveillance gérés
par IFREMER : REPHY (phytoplancton toxique) et ROCClfmétaux lourds, polluants
chimiques). L'activité du réseau REPHY peut étr&faecée lors de périodes propices au
développement de phytoplancton toxique.

S’il n'est plus observé sur le littoral francais grandes épidémies d’origine hydrique,
il persiste des toxi-infections épisodiques dueda aconsommation de coquillages
contaminés, ces épisodes s'appellent alors des T(A&xi-Infection Alimentaire
Collective). De 1996 a 2010, 561 (5%) des 11 26ic Tiéclarées ont été attribuées a la

! REseau de surveillance dHYtoplancton et deBHY cotoxines
2 Réseau ®bservation de I€ontaminationChimique (ex. RNO)

* Suivi bactériologique de la péche a pied Juillet 2012
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consommation de coquillages. ces 561 foyers ona éti¥igine de 4 338 malades et 179
hospitalisations.

Les professionnels de la conchyliculture assuneat,!’utilisation d’équipements de
purification si nécessaire, la mise sur le marah@rmduits sains ; les produits provenant
de la péche a pied récréative sont, eux par cargrssommeés directement sans possibilité
de purification.

Le dénombrement Hscherichia coliest effectué pour évaluer la contamination
bactériologique due a la pollution fécale. Ces drées sont naturellement présentes dans
le tube digestif des mammiferes et des oiseawrs ek sont généralement pas pathogénes
mais sont des témoins de contamination fécaleir@atateur, couramment utilisé, n’est
cependant pas systématiguement représentatif d@rdaence de certains agents
pathogenes, notamment les virus.

Tour de
Kerroch en
baie de
Paimpol
Photo : Julien
Chevé

& Suivi bactériologique de la péche a pied Juillet 2012
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3. La contamination des eaux littorales
La contamination bactériologique des eaux litesalest essentiellement due

directement ou indirectement aux activités teresgbactéries fécales d’origine humaine
ou animale).

sources de contamination microbiologique

des réseaux
eaux pluviales | saux usées

rejets individuels
on faccordés

Les sources de contamination microbiologique (http://envlit.ifremer.fr/)

3.1. L'urbanisation et les activités artisanales et industrielles

L’absence ou l'insuffisance d’assainissement @dex @isées entraine des rejets d’eaux
contaminées vers le réseau pluvial, vers les adleesu, ou directement au milieu marin.
Ces rejets peuvent provenir :

x d'assainissements autonomes (absents, insuffisanéd, dimensionnés ou mal
entretenus),

x d’assainissements collectifs quand la collecte ®urhitement est incomplet ou
inadapté (mauvais raccordements, réseaux non @snatéversoirs d’orage,
dysfonctionnement de postes de reléevement, regessation d’épuration, by-pass),

% De rejets délictueux d’eaux souillées au réseaauX@luviales ou au réseau d’eaux
superficielles.

Le ruissellement sur des surfaces imperméabiligdes, places, parkings de grandes
surfaces commerciales) peut aussi entrainer urtaroomation du réseau pluvial.

&f Suivi bactériologique de la péche a pied Juillet 2012
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3.2. L’Agriculture

Les stockages insuffisants des déjections animalessieges d’exploitation, mais
aussi des stockages au champ, le surpaturage gietieement des berges ou des
épandages inadaptés peuvent étre a l'origine deamamations du milieu marin. Ces
types de pollution s’observent principalement laf€pisodes pluvieux importants
(orages) ou prolongés (automne - hiver).

3.3. Les activités nautiques

Occasionnellement, des déversements accidentet®latiueux d’eaux contaminées
provenant de bateaux peuvent entrainer une coratiorindes eaux littorales a proximité
de chenaux, de mouillages ou de zones portuaires.

Mouillage de | 1
bateau en :
transit a Bréhat
Photo : Jean-Luc
Prigent

& Suivi bactériologique de la péche a pied Juillet 2012
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4. Méthodologie

4.1.

Les zones fréquentées par les pécheurs a piedodaillages (amateurs ou
professionnels) ou connues pour la présence deillegms sont suivies au niveau
sanitaire dans le cadre de réseaux de surveillance.

Réseau REMI (IFREMER)

Certains de ces gisements sont exploités profassi@ment ou sont situés au sein de
zones d’élevage de coquillages. lls sont classéditau "des zones de production
professionnelles de coquillages” définies paritktR.231-37 du Code Rural et le
reglement européen 854/2004 modifié par le regleh@66/2006, elles sont suivies par
'IFREMER dans le cadre du réseau REMI au méme tijue les zones d'élevage
conchylicole.

Dans certaines conditior{paie de Paimpol, Archipel Brehatin, Jaudigs données
acquises sur les parcs d’élevage sont suffisam@sre pas avoir a suivre directement les
gisements naturels.

La fréequence des prélevements est adaptée auerisguitaire évalué, elle est
généralement mensuellees gisements classés D ou ne faisant plus I'objdune
péche professionnelle ne sont plus suivis par I'émer dans le cadre du réseau
REMI, leur suivi peut alors étre intégré a son résau par la DTARS 22. Les

gisements classés D sont interdits & la péche.
(Vair criteres de classement des zones conchyfiGolechapitre 5.1).

La pertinence du réseau REMI est régulierementuéggoour répondre au mieux aux
objectifs qui lui ont été fixés. A partir de 2008,suivi des points de ce réseau couvrant
des gisements dont I'exploitation professionneligtait pas avérée a été suspendu,
certains de ces points ont pu étre intégrés aauésBS.

Les prélevements sont réalisés par le laboratdhBEMER de DINARD.
(UL/LERFBN — Unité Littorale —Laboratoires Environnerhet Ressources Finistére
Bretagne-Norgl

Les analyses sont réalisées par le laboratoire C\#eA Saint-Malo, accrédité
COFRAC.

* Suivi bactériologique de la péche a pied Juillet 2012
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Ces gisements sont également tres fréquentésgsapé&theurs amateurs, le réseau
REMI compléte donc utilement le réseau de suiyp@&ehe de loisirs des DTARS.

Réseaux DTARS

D’autres gisements ne sont soumis qu’a une péeheisirs. lls ne sont pas classés
dans le cadre des textes réglementaires mentiatarésle chapitre précédent. Tous ne
sont pas propices a la mise en place d’'un poimgrdigvement, qui ne peut étre pérenne
que si:

& ils sontaccessiblesau moins une fois par mois dans des conditionséteirité
suffisantes. Les gisements ne découvrant que rahdes marées de forts coefficients
ne peuvent étre retenus ; il en est de méme desgigs du large dont l'acces n'est
possible qu'en bateau,

& la densité de coquillagesest suffisante pour permettre de prélever un éitloan
représentatif dans un délai acceptable. Ceci pmeainar a privilégier les gisements de
moules ou d’huitres.

Par ailleurs, la prise en compte du risque sagitanéne a considérer :

& la proximité d'un ou de plusieursapports terrigénes de ces gisements de
coquillages(proximité de ruisseaux, d’exutoire de réseaux iplux;, de rejets de station
d’épuration...),

bY

& la fréquentation réguliere par des pécheurs a pied de ces gisements; cette
fréquentation a été évaluée a partir des informatiecueillies aupres des mairies en
1993 et complétées par repérage aérien lors deemdeévives eaux en 1997 et actualisé
en 2009/2012.

Les prélevements sont réalisés par les DTARS ZZ5eies analyses sont réalisée
respectivement par le LDA (Laboratoire de Dévelppnt et d'Analyses) des Cotes
d'Armor et 'ISAE (Institut en Santé Agro Envirorment).

* Suivi bactériologique de la péche a pied Juillet 2012
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5. Interprétation

5.1. Les zones de production surveillées dans le ca  dre du REMI

Pour répondre aux exigences de la Communauté &emop, I'arrété du 21 mai 1999
relatif au classement et a la surveillance des sale production et des zones de
reparcage des coquillages vivants, a été rempland de document par le reglement
européen 854/2004 modifié par le réglement 166& 200 prevoit 4 classes de qualité en
fonction des pourcentages de dépassement deswakauil.

Ce reglement durcit les critéres de classemensi @es gisements préceédemment
classés en C se retrouvent classés en D sansequedhnement sanitaire du gisement
n‘ait fondamentalement chand#ans ces deux types de classement, la consommation
des coquillages représente un risque sanitaire majeet la péche y est interdite.

Classement

A 4
[ Groupe de coquillages ] 4 classe:

1 : échinodermes, pastéropodes
filtreurs, tuniciers

2 : bivalves fouisseurs

(coque, palourde,...)

3 : bivalves non fouisseurs
(huitre, moule....)

A

—

Seunils microbiologiques } [ Mesure de gestion avant mise sur le marché ]

|’
100 26 des résultats
<230 E. coli/100 g CLI

L

90 % des résultats <4 600 et Purification on reparcage

100 % <46 000 E. coli/100 g CLI

100 % des resultats
<46 000 E.coli/100 g CLI 4[ Reparcage longue durée ]

-
si les critéres du C ne sont pas Exploitation des
respecteés coquillages interdite

. A

CLI = Chair + Liquide intervalvaire

L

Exigences réglementaires microbiologiques du cfasséde zone ;
(Réglement (CE) n° 854/2084rrété du 21/05/1989our les groupes de coquillages).
Nota bene E.coli. (nombred’Escherichia colidans 100 g de chair et de liquide intervalvaire).

Cet arrété classe les coquillages en 3 groupéaalsau regard de leur physiologie et
de leur aptitude a la purification:

&y Groupe 1: Les gastéropodes, les échinodermes ¢titgciers,
&y Groupe 2: Les bivalves fouisseurs (mollusqueshimgfiltreurs
dont I'habitat est constitué par les sédiments),

&y Groupe 3: Les bivalves non fouisseurs (mouledrédsii.).

! Réglement CE n° 854/20041 du 29 avril 2004, fixe les régles spécifiques d’organisation des contréles officiels concernant les produits
d’origine animale destinés a la consommation humaine.

2 Arrété du 21 mai 1999 relatif au classement de salubrité et a la surveillance des zones de production et des zones de reparcage des
coquillages vivants.

& Suivi bactériologique de la péche a pied Juillet 2012



14

Groupe 2 Groupe 3
Palourde &E Huftre creuse o
V. philippinarum & % Crassostrea gigas
Coque Moule
Cerastoderma Mytilus edulis et M. ‘
edule galloprovincialis
Spisule
Spisula ovalis

Groupes et coquillages utilisés dans ce rapport.

Pour les zones professionnelles, au moins 26 mélents consécutifs sur un an
minimum sont nécessaires pour procéder au classeniiggl d’'une zone. Annuellement
le classement des zones de production est réésgaluéa base des résultats des trois
dernieres années. La péche a pied récréative astisse en zondé\ sans restriction
sanitaire et en zor sous réserve d’'une information des usagers.

5.2. Les zones de péche de loisirs

Actuellement, en l'absence de criteres de classempécifique pour la péche
récréative, l'interprétation des résultats se gfpar analogie au reglement européen
854/2004 modifié par le réglement 1666/2006nt les criteres sanitaires auxquels
doivent satisfaire les coquillages vivants destinés consommation humaine immédiate.
(< 230 Escherichia colipour 100 g de chair et liquide intervalvaire).

Un résultat ponctuel ne suffit pas a connaitrgualité sanitaire d’un gisement, il doit
s'inscrire dans un suivi qui integre 'ensemble deénements susceptibles d'influer sur
la qualité sanitaire des eaux littorales. La fréguee mensuelle a été choisie le plus
souvent.

Un texte spécifique a la péche de loisirs précigsstritéres de classement sanitaire,

la nature et les modalités de linformation du pybkst a I'étude au sein des
administrations concernées.

Dans le cadre de ce travail, I'évaluation de laligg sanitaire des coquillages d'une
zone a été faite sur les résultats des trois designnées et ces zones classées selon 4
catégories :

X Bonne qualité correspondant aux zones A
La péche a pied est possible.

X Qualité moyenne a médiocre correspondant aux zonés:

La consommation de coquillages provenant de lagémied récréative peut présenter
un risque sanitaire pour les personnes fragile<Cdeseil Supérieur d’'Hygiéne Publique
de France indique dans ce cas :

* Suivi bactériologique de la péche a pied Juillet 2012
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?

"Il est fortement conseillé de ne consommer lesqodlages qu’aprés une cuisson

suffisamment longue, seule garantie d'une diminutio significative de la
contamination microbiologique".

Ce risque sanitaire peut étre important sur cestsites et la péche y étre déconseillée
le cas échéant.

X Mauvaise qualité correspondant aux zones C :

La consommation de coquillages provenant de la péeha pied récréative doit y
étre interdite.

X Tres mauvaise gualité correspondant aux zones D :

Il est impératif de veiller a ce qu'aucun coquillge provenant de ces zones ne soit
consommeé.

Péche a pied
en baie de la
Fresnaie

Photo : Julien
Chevé

Suivi bactériologique de la péche a pied Juillet 2012
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6. Informations

6.1.

6.2.

Informations pratiques sur la péche a pied

La péche a pied de loisir est soumise a un certambre de régles définies pour
chaque département. Ces régles concernent lade#leaptures, le quota des péches par
espece, les périodes de fermeture administrativeedmins gisements... Ces diverses
informations sont présentées dansdesexesl, pour I'llle-et-Vilaine et2 pour les Cotes
d’Armor. Il s’agit de la « Péche a pied en baieMiont Saint-Michel », document édité
par la DDTM 35, Direction Départementale des Teinds et de la Mer) et du « Tableau
des tailles minimales des organismes marins ensQifermor, édité sur le site de la
Préfecture des Coétes d’Armor__ (http://www.cotes-darpref.gouv.fr). Ce dernier
document explique notamment comment mesurer lesuresp et décrit les engins
autorisés pour pratiquer la péche a pied.

De facon générale il convient de prendre connaggsde la réglementation en vigueur
aupres de la DDTM du département avant toute adéopéche a pied.

Informations diverses

Les données recueillies par les DTARS dans le cddrsuivi de la péche a pied
récréative peuvent étre utilisées pour définiddssement d'une nouvelle zone de péche a
vocation professionnelle. Elles peuvent permetiy@ement le reclassement d’'une zone
dont le suivi a été suspendu provisoirement danadee du reseau REMtHapitre 4.).

Pour les communes dont tout ou partie du litteeasitue dans une zone de production
exploitée par des professionnels, la pratique deélehe a pied, pour les gisements
naturels situés dans cette zone, est réglementd@apété préfectoral du 21 juillet 2010
dans le département des Cotes d'’Armor. Le dépantesied’llle-et-Vilaine est quant a lui
assujetti a I'arrété préfectoral du 20 mai 2010

Les arrétés du 21 juillet 2010 et du 20 mai 20&pmiquent tous deux pour les zones
classées situées en Rance notamment. Il en estdation sur les fiches points.

L’arrété préfectoral du 12 Avril 2000 précise pdteurs les portions du littoral (hors
zones professionnelles) ou la péche a pied réeecasit interdite dans les Cotes d’Armor.
(Annexe 3.

En dehors des zones dactivité professionnelles IBTARS transmettent
périodiqguement a chaque mairie des communes lg®@aroches d’un site contrdlé, un
tableau récapitulatif des résultats d’analysesmpagné d’un commentaire sur le risque
sanitaire. Les mairies littorales sont informéedadenise en ligne du présent rappadirt.
appartient au maire de mettre en place une informabon des pécheurs a pied
fréequentant ces gisements.

* Suivi bactériologique de la péche a pied Juillet 2012
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7. Résultats d'est en ouest — Fiches point

7.1. Liste des points suivis en 2011

)

N° Nom du Point Commune Coquillage Organisme
llle-et-Vilaine

1 Biezestréserve St-Benoit-des-Ondes palourde Ifremer

2 Vildé le Vivier sur Mer palourde Ifremer

3 St Benoit St-Benoit-des-Ondes palourde Ifremer

4 Rothéneuf — Le Lupin St-Coulomb coque DTARS 35
5 Plage du Val St-Malo moule DTARS 35
6 Plage de Rochebonne  St-Malo moule DTARS 35
7  Fort National St-Malo moule DTARS 35
8 Grand Bé St-Malo coque Ifremer

9 Pointe de la Malouine Dinard moule DTARS 35
10 St Enogat Dinard spisule Ifremer
11 La Roche Pelée Dinard moule DTARS 35
12 Pointe du Nick St-Lunaire moule DTARS 35
13 La Garde Guérin St-Briac moule DTARS 35
14 Le Perron St-Briac moule DTARS 35

Rance (22 et 35)
15 Anse des Troctins St-Malo coque DTARS 35
16 Pointe du Puits S-Suliac coque Ifremer
17 Minihic Le Marais le Minihic/Rance coque Ifremer
18 Pointe du Chatelet Langrolay Plouer moule Ifremer
19 Souhaitier Langrolay Plouer coque Ifremer
20 Ville Ger Pleudihen/Rance palourde Ifremer
Cotes d'Armor
21 La Manchette St-Jacut-de-la-mer coque DTARS 22
22 Les Hebihens St-Jacut-de-la-mer coque DTARS 22
23 Baie de I'Arguenon St-Jacut-de-la-mer coque DTARS 22
24 Les Mielles St-Cast-le-Guildo coque DTARS 22
25 Baie de la Fresnaye St-Cast-le-Guildo coque DTARS 22
26 Vieux Bourg - Le Routin  Fréhel moule DTARS 22
27 Plage du bourg d'Erquy Erquy coque DTARS 22
28 Pointe la Houssaye Erquy moule DTARS 22
29 Pointe de Pléneuf Pléneuf-Val-André moule DTARS 22
30 Dahouét Pléneuf-Val-André moule DTARS 22
31 Morieux point a5z1 Hillion coque Ifremer
32 Baie d' Yffiniac Hillion coque DTARS 22
33 Saint-Brieuc coques Hillion coque Ifremer
34 Le Valais (plage) St-Brieuc coque DTARS 22
35 Rocher Martin Plérin moule DTARS 22
36 Le Petit Havre (plage) Pordic moule DTARS 22
37 LaBanche Binic coque Ifremer
38 Portesleu Etables/Mer huitre DTARS 22
Suivi bactériologique de la péche a pied Juillet 2012
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N° Nom du Point Commune Coquillage Organisme
Cotes d'Armor ‘

39 Le Palus Plouha moule DTARS 22
40 Port Moguer Plouha moule DTARS 22
41 Pors Pin Plouezec moule DTARS 22
42 Mellus Loguivy huitre Ifremer

43 Penn Lan Pleubian coque DTARS 22
44 Pellinec Penvenan coque DTARS 22
45 Les Arcades (plage) Perros-Guirec coque DTARS 22
46 Tourony Trégastel coque DTARS 22
47 Bringuillier Trégastel coque DTARS 22
48 Penvern Pleumeur-Bobou coque DTARS 22
49 Goas Trez Trébeurden coque Ifremer

50 Pors Mabo Trébeurden moule DTARS 22
51 Petit Taureau Lannion coque Ifremer

52 Port de Locquemeau Trédrez moule DTARS 22
53 Beg Ar Vorn Trédrez moule DTARS 22
54 Beg Douar Plestin-les-Gréves moule DTARS 22
55 Le Douron Plestin-les-Gréves coque Ifremer

7.2. Synthese des résultats

)

Une série de cartes, globale sur les deux dépantsmrésume les informations
présentées dans ce rapport :

La carte 2 présente la qualité bactériologique de chacungig=ments naturels au
21/12/2011.

La carte 3 présente les réseaux de surveillance de la qumit&eriologique des sites
conchylicoles, y compris les concessions des psafesels.

La carte 4 est la synthése de toutes les données du suitaisarde la péche a pied,

elle présente la situation des gisements natueet®duillage en donnant la consigne a

appliquer pour chacun des sites.

Suivi bactériologique de la péche a pied

Juillet 2012
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7.3. Fiches récapitulatives

Une synthése des résultats des trois derniereeartisponibles au 01/01/2012 sur les

55 points de prélevement est représentée sous fierfiehes individuelles.

Sur les points de création plus récente, les @@sufte couvrent pas les trois derniéres

années mais ils représentent dans ce cas laéalaktdonnées disponibles.

Logo du service responsable
du suividu point concerné,
ARS ou IFREMER

L

ArcC -
B.m:at;gneen:e Régionale de Santé //'/, / / “ l ‘.‘-t
i

Pdle Sants Environnament

Coguillage préleve et carte de

local'sation

MESSAGE SANITAIRE

L

Informations générzles

‘%

Graphe représenlant les
resultats des trois derniéres

années

Tableau de répartition des
résultats ct leur pourcentage
par classe bactériologigue,
ainsiqu'une appréciation de
la qualité du gisement

Commune: COMMUNE
Lieu: Mom du point
Coquillage: Momvermracilaire | fom scisntfgus |

Site Toléré Site Toléré Site Toléré

Ste Toléré Ste Toléré
Stte Tolér CONSIGNE

Ste Toléré Ste Toléré
Site Toléré Site Toléré Site Toléré

CONSIGNE, NIVEAU DU RISQUE SANITAIRE

Localisation !/ Environnement

Eval

Information lalocalisation du pointavec guelques informations com plémentaires (accés, etat
du gisement, source(s)|ocale(s) de contamination, renseignement ad ministratif.. )

ution des résultats d'analyses

Cdifomes thermadérans | 100 g de cheir & licuide intenalwairz

46000 Jrmm o e o]

4600 |

”;;‘;h :|: 1 ]'“|H T :l:':

s .@y”ﬁdﬁ?ﬁ’ 54 55550 0,, 69“\’\\\\
Rt B,
AL AR SEAE I A EAIEE AT AR RS
Tableau de répartition
Hésultats d'analyses Bilan
Corormesthermotolérants 7100 g de char et Iquide interv av aire tlialitz
=220 22022000 1000 =t & £00 SEDD 2208000 w8300 du g sement
| 1= E] ] < H 2
R 51% 222% 1% EEN% Ce gisement est de
ECH 112 EN LIECIZCRE LAY 215 TRES I ALY AIS trés mauvais e qualité

CONCLUSION

N

Canclusion

condusionavacdesmisesengarde éventudles
Message sznitaire

& Suivi bactériologique de la péche a pied Juillet 2012
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Il existe cing types de message sanitaire en lien k& qualité microbiologique de la zone et
aux pratiques de la péche de loisir et de la consation des coquillages :

Site Autorisé Site Autorisé Site Autorisé

Site Autorisé Site Autoris
SITE AUTORISE

Site Autorisé Site Autoris
Site Autorisé Site Autorisé Site Autorisé

SITE AUTORISE SANS RISQUE SANITAIRE

Site Toléré Site Toléré Site Toléré

Site Toléré Site Toléré
SITE TOLERE

Site Toléré Site Toléré
Site Toléré Site Toléré Site Toléré

SITE TOLERE, RISQUE SANITAIRE FAIBLE

Site Déconseillé Site Déconseillé Site Déconseillé
Site Déc Décon
wown | SITE DECONSEILLE]
Site Déc Décons
Site Déconseillé Site Déconseillé Site Déconseillé

SITE DECONSEILLE, RISQUE SANITAIRE FORT ET REGULIER

Site Défendu Site Défendu Site Défendu

Site Défendu Site Défend
st SITE DEFENDU

Site Défendu Site Défend
Site Défendu Site Défendu Site Défendu

SITE DEFENDU, RISQUE SANITAIRE FORT A TRES FORT ET PERMANENT

Site Interdit Site Interdit Site Interdit

Site Interdit Site Interdit
SITE INTERDIT

Site Interdit Site Interdit
Site Interdit Site Interdit Site Interdit

SITE INTERDIT PAR ARRETE PREFECTORAL

& Suivi bactériologique de la péche a pied Juillet 2012
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Ifremer |
LER/FBN - DINARD @t —

Commune: LE VIVIER SUR MER
Lieu: Biez Est résene
Coquillage: Palourdes (Venerupis philippinarum
Site Toléré Site Toléré Site Toléré

Site Toléré Site Toléré
SITE TOLERE

Site Toléré Site Toléré
Site Toléré Site Toléré Site Toléré

RISQUE SANITAIRE FAIBLE

SITE TOLERE,

Localisation / Environnement

Ce gisementse situe dans labaie du Mont St Michel, a proximité du Vivier-sur-Mer, entre le
trait de cOte etleslignesde bouchot. Les principaux apports microbiologiques de ce secteur
proviennentdu Biez du Vivier, duruisseau de laBanche et du Guyloult.

| Cegisementestactuellementclassé B ( Arrété Préfectoral du 20 mai 2010 ) |

Evolution des résultats d'analyses

Coliformes thermotolérants / 100 g de chair etliquide intervalvaire
46000 |- = = = = = e e e e
4600 R R
00
A I [ ' _____________ —
| | 1, 1.1
PP DPO PO D 9 OO0 OO Q00 OO O N A NN N N N N NN
QQQQQQQQQ O NV N \\\\\'\ \\\\\\\\'\’\\\\\
g&<%9°&Q & °4§§g§9§9¢9$2§9 ?§9§9é2)6 és§9§9¢9¢g§ﬁm %§; ®® é§2§9é9§9¢9
N \\ X Q\Q\\Q&Q\Q\ \\\\ N Q»\\Q&\Q Q&QQQ\Q\\Q\\Q\\\\ N QQ\QQ\Q Q\ N \

Tableau de répatrtition

Résultats d'analyses Bilan
Coliformes thermotolerants /100 g de chalr et liquide intervalvaire Qualité
<230 230 et <1000 1000 et <4600 4600 et <46000 >46000 du gisement
10 6 1 0 0 7
58,8% 35,3% 59% 0,0% 0,0% Ce gisement est de
BON MOYEN MEDIOCRE MAUVAIS TRES MAUVAIS qualité moyenne
Conclusion

Ce gisement estgénéralement de bonne qualité mais des pics de contamination entraineson
déclassementen qualité moyenne. La péche a pied y est tolérée mais ce site estsujetades

interdictions administratives de péches temporaires.

La consommation de coquillage ne peut étre considéré comme en permanence sans risque pour
la santé. La cuisson est un moyen de réduire significativementle risque sanitaire.

#] Suivi bactériologique de la péche a pied Juillet 2012
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Ifremer S
LER/FBN - DINARD &é@' S

Commune: SAINT BENOIT DES ONDES
Lieu: Vildé
Coquillage: Palourdes ( Venerupis philippinarum )

06 Ic!
St-Benoit-
-des-Ondes

Qi Bossins

. 2: t';Vildé-’If"Mwafine

Site Autorisé Site Autorisé Site Autorisé
Site Autorisé Site Autoris
SITE AUTORISE
Site Autorisé Site Autoris
Site Autorisé

Site Autorisé Site Autorisé

SITE AUTORISE SANS RISQUE SANITAIRE

Localisation / Environnement

Ce gisementse situe danslapartie ouestde labaie du Mont St Michel a terre des parcs a
huitres de Cancale. Les principales sources de contaminations proviennent des cours d'eau qui
se jettentenbaie au niveau des bourgs de Vildé-la-Marine et de St-Benoit-des-Ondes (canal
des AIIemands biezJean etbiezBriand).

Cegisementn 'est suivi que depuisjanvier 2010.

Cegisementestactuellementclassé B ( Arrété Préfectoral du20 mai2010 ) |

Evolution des résultats d'analyses

Coliformes thermotolérants / 100 g de chair et liquide intervalvaire
15100 | Oy R pRp
4600 ===~ """ "t T T T T o T o T TS oo oo o s oo oo s omoomommomoo-—mm—-—
1000 o = === m o oo o
230 oo o ]---- ------------------------------------
AL | l || Ll
&> s ¢ S &° 5§ ST S S S S S S S
@\\ \\@, @fb\ @h\ @b\ @@\ «\ ‘z:\ ca\ e\ ,\\\ &q> N ,L\’C‘,\ Qu\ & Qh\ (\\ @%\ =) ,\o\&\\ D
SRS N ESNENNESNENR N

Tableau de répartition

Résultats d'analyses Bilan
Coliformes thermotolérants / 100 g de charr et liquide intervalvaire Qualite
<230 230 et <1000 1000 et <4600 4600 et <46000 >46000 du gisement
21 1 1 0 0 23
913% 43% 4,3% 0,0% 0,0% Ce gisement est de
BON MOYEN MEDIOCRE MAUVAIS TRESMAUVAIS qualité moyenne

Conclusion

Malgré un pic de présence d'E.coli en mars 2010, ce gisement présente dans son ensembleune bonne
qualité. A notertoutefois que ce gisement est soumis a des réglementations de péche.

Consommation directe des coquillages possible sans risque sanitaire

kl Suivi bactériologique de la péche a pied Juillet 2012
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Ifremer

LER/FBN - DINARD

‘=

g

¢

06 ¢!
St-Benoit-

Commune: SAINT BENOIT DES ONDES
Lieu: St Benoit NG,y essins
: . — o, Vildé-la-Marine

Coquillage: Palourdes ( Venerupis philippinarum ) fi\"’\“\.ﬂ
Site Toléré Site Toléré Site Toléré

Site Toléré Site Toléré
SITE TOLERE

Site Toléré Site Toléré
Site Toléré Site Toléré Site Toléré

SITE TOLERE, RISQUE SANITAIRE FAIBLE

Localisation / Environnement

Sur ce site, le préléevement réguliera été effectué surdes palourdes depuis 2010, ce qui
expliquel'absence de données antérieures. Ce gisement estsitué entrele village de St Benoit
desOndesetlesbouchots de la baie.

| Cegisementestactuellementclassé B ( Arrété Préfectoral du 20 mai 2010 ) |

Evolution des résultats d'analyses

Coliformes thermotolérants / 100 g de chair et liquide intervalvaire
46000 [ === == mm e m e e e e e e e e oo oo
0 e
00 R e T
1l | _____ |_ ____]__I[ __________________ 1.
I[ll ||| Il ||||[|[|
NN EC RN I\ I\ I\ BN N SN N BN N N N N RN N
S 6‘&9@\(9 Qb‘\r? o <§°\® 6‘{9 <§>\® :%\@ o o e’\\rs &\(96”\(9 Q“\r? Q"’\@ Q‘b\@ 6\{9 @\(9 @{9 o o
VY T Y Y Y Y Y N N VY VY QY Y Y Y oY VY Y Y

Tableau de répartition

Résultats d'analyses Bilan
Coliformes thermotolérants / 100 g de chair et liquide intervalvaire Qualite
<230 230 et <1000 1000 et <4600 4600 et 46000 >46000 du gisement
18 6 0 0 0 24
75,0% 250% 0,0% 0,0% 0,0% Ce gisement est de
BON MOYEN MEDIOCRE MAUVAIS TRES MAUVAIS qualité moyenne
Conclusion

Ce gisementestde qualité acceptable, avecde faibles dépassements du seuil des 230 E.coli / 100g
de CLI. La péche apiedy esttolérée.

La consommation de coquillage ne peut étre considéré comme en permanence sans risque pour
la santé. La cuisson est un moyen de réduire significativement le risque sanitaire.

2
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2

b
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@ D Agence Reglonale de Santé /;
Bretagne /111D
= (>
Po6le Santé Environnement
Commune: SAINT COULOMB
Lieu: Rothéneuf - Le Lupin
Coquillage: Coques ( Cerastoderma edule )
Site Interdit Site Interdit Site Interdit
Site Interdit Site Interdit
SITE INTERDIT
Site Interdit Site Interdit
Site Interdit Site Interdit Site Interdit

SITE INTERDIT PAR ARRETE MUNICIPAL

Localisation / Environnement

par l'arrété municipal du 13 avril 1999.

Ce pointestlocalisé en partie Est du Havre de Rothéneuf. Il esttraversé parle trop-plein de
I'étang de Sainte Suzanne, qui recueille au passage le rejet de la station d'épuration de Saint-
Coulomb. Lapéche etla consommation de coquillage provenant de cette zone sontinterdites

Evolution des résultats d'analyses

Coliformes thermotolérants / 100 g de chair et liquide intervalvaire

46000 |

4600

i

‘
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Tableau de répartition

Résultats d'analyses Bilan
Coliformes thermotolérants 7100 g de chair et liquide intervalvaire Qualité
<230 230 et <1000 1000 et <4600 4600 et <46000 >46000 du gisement
3 10 5 6 0 34
38,2% 29,4% U,7% 7,6% 0,0% Ce gisement est de
BON MOYEN MEDIOCRE MAUVAIS TRES MAUVAIS mauvaise qualité
Conclusion

Ce gisement présente une mauvaise qualité bactériologique, qui semble s'aggraver en 2011. La péche a
pied y est interdite par arrété municipal du 13 avril 1999.

Toute consommation serait a I'origine de risques élevés pourlasanté, la cuisson ne pourrait
réduire suffisamment lesrisques sanitaires.

Suivi bactériologique de la péche a pied

Juillet 2012
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@ D Agence Régionale de Sante
Bretagne

Po6le Santé Environnement

Commune: SAINT MALO
Lieu: Le Val
Coquillage: Moules ( Mytilus galloprovincialis )

Site Déconseillé Site Déconseillé

SITE DECONSEILLE

Site Déconseillé

Site Déconseillé

Site Déc
Site Déconseillé

Site Déc

Décons

Site Déconseillé Site Déconseillé

SITE DECONSEILLE, RISQUE SANITAIRE FORT ET REGULIER

Localisation / Environnement

Pointsitué al'Ouestde la plage du Val, surlesrochers. L'acces est tres facile, et la proximité
du camping municipal du Nicet peut engendrer une fréquentationimportante. Le gisement
n'est pas trés abondant, maisles moules sont de belle taille. Il estanoterque |'arrété
municipal du 17 mars 2009 déconseille lapéche apied surce site

Evolution des résultats d'analyses

Coliformes thermotolérants / 100 g de chair et liquide intervalvaire

46000 |

4600

1000 -

230

S O °,v OO OO O °,v O OO .00 b Q Q S0 00 NN
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Tableau de répatrtition

Résultats d'analyses Bilan
Coliformes thermotolerants / 100 g de charr et liquide intervalvaire Qualite
<230 230 et <1000 1000 et <4600 4600 et <46000 >46000 du gisement
24 8 2 0 0 34
70,6% 23,5% 59% 0,0% 0,0% Ce gisement est de
BON MOYEN M EDIOCRE MAUVAIS TRES MAUVAIS qualité moyenne
Conclusion

Ce gisement présente une qualité bactériologique fluctuante, avecdes pics relativement fréquents
de qualité moyenneamédiocre. Lapéche a piedy estdéconseillée.

La consommation de coquillage ne peut étre considéré comme en permanence sans risque pour
la santé. La cuisson est un moyen de réduire significativement le risque sanitaire.

2
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@ ) Agence Reglunale de Sante \
Bretagne

Po6le Santé Environnement

Commune: SAINT MALO
Lieu: Rochebonne
Coquillage: Moules ( Mytilus galloprovincialis )

Site Déconseillé Site Déconseillé

SITE DECONSEILLE

Site Déconseillé

Site Déconseillé
Site Déc

Site Déconseillé
Site Déc

Site Déconseillé
SITE DECONSEILLE, RISQUE SANITAIRE FORT ET REGULIER

Site Déconseillé

Localisation / Environnement

Evolution des résultats d'analyses

Pointlocalisé au large de lapointe de Rochebonne, al'extrémité Est de la plage du Sillon.
Facilementaccessibles a marée basse, les rochers qui servent de supportaux moules sont
sousl'influence directed'un rejet fluvial pouvant étre potentiellement contaminé. ll esta
noterqu'unarrété municipal du 17 mars 2009 déconseillelapéche a pied surce site.

Coliformes thermotolérants / 100 g de chair et liquide intervalvaire

46000 |- == m === e e e e el
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Tableau de répartition
Résultats d'analyses Bilan
Coliformes thermotolérants / 100 g de chair et liquide intervalvaire Qualite
<230 230 et <1000 1000 et <4600 4600 et <46000 >46000 du gisement
7 15 1 0 0 33
515% 455% 3,0% 0,0% 0,0% Ce gisement est de
BON MOYEN MEDIOCRE MAUVAIS TRES MAUVAIS qualité moyenne
Conclusion

Ce gisement présente une qualité bactériologique acceptable, avec un pic de qualité médiocreen
mai 2011. La péche a piedyest donc déconseillée.

La consommation de coquillage ne peut étre considéré comme en permanence sans risque pour

la santé. La cuisson est un moyen de réduire significativementle risque sanitaire.

Suivi bactériologique de la péche a pied
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@ D Agence Régionale de Santé
Bretagne

Pdle Santé Environnement

Commune: SAINT MALO
Lieu: Fort National
Coquillage: Moules ( Mytilus galloprovincialis )

Site Déconseillé Site Déconseillé

SITE DECONSEILLE

Déc Décons
Site Déconseillé

Site Déconseillé
Site Déc

Site Déconseillé

Site

Site Déconseillé Site Déconseillé

SITE DECONSEILLE, RISQUE SANITAIRE FORT ET REGULIER

Localisation / Environnement

Pointsitué surlesrochers qui entourentle Fort National, face al'intra-muros de Saint-Malo.
L'accés a marée basse esttrésfacile depuislagrande plage duSillon. Lafréquentation peuty
étre importante lors des "grandes marées". |l estanoter que l'arrété municipal du 17 mars
2009 déconseillelapéche apiedsurce site.

Evolution des résultats d'analyses

Coliformes thermotolérants / 100 g de chair et liquide intervalvaire
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Tableau de répartition

Résultats d'analyses Bilan
Coliformes thermotolerants / 100 g de chair et liquide intervalvaire Qualité
<230 230 et <1000 1000 et <4600 4600 et 46000 >46000 du gisement
20 10 2 1 0 33
60,6% 30,3% 6,% 3,0% 0,0% Ce gisement est de
BON MOYEN MEDIOCRE MAUVAIS TRES MAUVAIS qualité moyenne
Conclusion

Ce gisement présente une qualité bactériologique moyenne, avec un picde mauvaise qualité lors
du prélevement de décembre 2011. La péche apiedy estdéconseillée.

La consommation de coquillage ne peut étre considérée comme sans risque pour la santé. La
cuisson ne peut que réduire ce risque sans pour cela le supprimer.

2
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Ifremer . A h -
” /l::["’ de. CMuaubmna
LER/ FBN - DINARD R‘i’,

R L

Commune: SAINT MALO \\\v
Lieu: Grand Bé
Coquillage: Coques ( Cerastoderma edule )
Site Interdit Site Interdit Site Interdit

Site Interdit Site Interdit
SITE INTERDIT

Site Interdit Site Interdit
Site Interdit Site Interdit Site Interdit

SITE INTERDIT PAR ARRETE PREFECTORAL

Localisation / Environnement

Ce gisement de coques est situé a proximitéimmédiate de SaintMalointramuros, entre la vieilleville et
le rocher du Grand Bé. |l est donc soumis a la pollution dliea la trés forte urbanisation littorale.

Ce gisementestactuellement classé

C (Arrété Préfectoral du20 mai 2010 ) |

Evolution des résultats d'analyses

Coliformes thermotolérants / 100 g de chair et liquide intervalvaire

46000 |-

4600 [ 1

1000 1
230 }-H- '

> o °.n & °.t O O °.u Q

O Q Q i) Q () Q L’ L 0
Q\\%v%a\ R R O @’9 @“{
Q&Q BAQ QAQ*QQQQQ*Q Q& A&

QQQQQQQQQQQBQQOQQ

%\%@Q@ 0\@ *@% \

b\@

%\”%\Q\ \\\
QQ

Tableau de répartition

Résultats d'analyses Bilan
Coliformes thermotolérants / 100 g de chair et liquide intervalvaire Qualite
<230 230 et <1000 1000 et <4600 4600 et 46000 >46000 du gisement
6 10 15 4 1 36
16,7% 27,.8% 417% 1,1% 2,8% Ce gisement est de
BON MOYEN MEDIOCRE MAUVAIS TRES MAUVAIS trés mauvaise qualité
Conclusion

Ce gisement est de tres mauvaise qualité sanitaire avec des pics de contamination fréquents pouvant
représenter un danger pour la santé. La péche a pied y est interdite.

Toute consommation de coquillage constituerait un grave danger pour la santé méme apres

cuisson.

2

Suivi bactériologique de la péche a pied

Juillet 2012
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Commune: DINARD
Lieu: La Malouine
Coquillage: Moules ( Mytilus galloprovincialis )
Site Interdit Site Interdit Site Interdit

Site Interdit Site Interdit
SITE INTERDIT

Site Interdit Site Interdit
Site Interdit Site Interdit Site Interdit

SITE INTERDIT PAR ARRETE MUNICIPAL

Localisation / Environnement

Les rochersde la Malouine sontsituésau pied du chemin de ronde entre les plages de I'Ecluse
et de Saint Enogat. L'acces se fait par un escaliertres escarpé. De nombreuses habitations
surplombentla pointe de laMalouine. Le caractere saisonnier de I'occupation des maisons du
secteurestmarqué. La péche a piedy estinterdite pararrété municipal du 14 avril 2000.

Evolution des résultats d'analyses

Coliformes thermotolérants / 100 g de chair et liquide intervalvaire
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Tableau de répartition

Résultats d'analyses Bilan
Coliformes thermotolérants /100 g de chair et liquide intervalvaire Qualite
<230 230 et <1000 1000 et <4600 4600 et <46000 >46000 du gisement
26 5 3 0 0 34
76,5% 14,7% 8,8% 0,0% 0,0% Ce gisement est de
BON MOYEN M EDIOCRE MAUVAIS TRES MAUVAIS qualité moyenne
Conclusion

Les coquillages prélevés sur ce site sont générallement de qualité acceptable mais présentent des
pics de contamination ponctuels expliquantle maintien de l'interdiction de péche a pied dans ce
secteur.

La consommation de coquillage ne peut étre considéré comme en permanence sans risque pour
la santé. La cuisson est un moyen de réduire significativementle risque sanitaire.

Suivi bactériologique de la péche a pied

Juillet 2012
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LER/FBN - DINARD

Commune:

Lieu:

Coquillage:

DINARD
Saint Enogat
Spisules ( Spisula

ovalis )

Site Interdit

Site Interdit

Site Interdit

Site Interdit

Site Interdit

Site Interdit

Site Interdit

SITE INTERDIT

Site Interdit

Site Interdit

SITE INTERDIT PAR ARRETE PREFECTORAL

Site Interdit

Site Interdit

Localisation / Environnement

Ce gisementde spisules estsitué surlaplage de St Enogat, a
La ressource esttrésfaible surce site. Ce site est soumis al'influence de |'urbanisation
littorale densede laville de Dinard.

proximité de lathalassothérapie.

| Ce gisementestactuellementclassé C

(Arrété Préfectoral du 20 mai 2010 )

Evolution des résultats d'analyses
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Tableau de répartition
Résultats d'analyses Bilan
Coliformes thermotolerants / 100 g de chair et liquide intervalvaire Qualite
<230 230 et <1000 1000 et <4600 4600 et <46000 >46000 du gisement
18 9 3 2 0 32
56,3% 28,1% 9,4% 6,3% 0,0% Ce gisement est de
BON MOYEN MEDIOCRE MAUVAIS TRES MAUVAIS qualité moyenne
Conclusion

Ce gisement est de qualité générale moyenne avec des pics de contamination de mauvaises qualités. Le
risque sanitaire est élevé, le site est donc interdit a la péche a pied.

La consommation de coquillage ne peut étre considérée comme sans risque pour la santé. La

cuisson ne peut que réduire ce risque sans pour cela le supprimer.

2

Suivi bactériologique de la péche a pied

Juillet 2012
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P6le Santé Environnement

Commune: DINARD
Lieu: La Roche Pelée
Coquillage: Moules ( Mytilus galloprovincialis )
Site Interdit Site Interdit Site Interdit

Site Interdit Site Interdit
SITE INTERDIT

Site Interdit Site Interdit
Site Interdit Site Interdit Site Interdit

SITE INTERDIT PAR ARRETE MUNICIPAL

Localisation / Environnement

La Roche Pelée se trouve al'Ouest de laplage de Saint Enogat, en contrebasde la
thalassothérapie. Le gisement naturel de moules estimportant, facilementaccessible a marée
basse sur cette grande surface rocheuse plane, traversée parun émissaire fluvial. . La péche a
piedy estinterdite pararrété municipaldu 14 avril 2000.

Evolution des résultats d'analyses

Coliformes thermotolérants / 100 g de chair etliquide intervalvaire
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Tableau de répartition

Résultats d'analyses Bilan
Coliformes thermotolérants / 100 g de chair et liquide intervalvaire Qualite
<230 230 et <1000 1000 et <4600 4600 et <46000 >46000 du gisement
21 5 6 2 0 34
618% 14,7% 7,6% 59% 0,0% Ce gisement est de
BON MOYEN MEDIOCRE MAUVAIS TRES MAUVAIS qualité moyenne
Conclusion

Ce gisement présente descontaminations marquées etrépétées. Lapéche apiedydemeure
interdite.

La consommation de coquillage ne peut étre considérée comme sansrisque pour la santé. La
cuisson ne peut que réduire ce risque sans pour cela le supprimer.

Suivi bactériologique de la péche a pied Juillet 2012
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Commune: SAINT LUNAIRE
Lieu: Le Nick
Coquillage: Moules ( Mytilus galloprovincialis )

Site Interdit Site Interdit Site Interdit

Site Interdit Site Interdit
SITE INTERDIT

Site Interdit Site Interdit
Site Interdit Site Interdit Site Interdit

SITE INTERDIT PAR ARRETE MUNICIPAL

Localisation / Environnement

Ce pointestsitué au Sud-Estde la grande plage de Saint-Lunaire. Il subit'influence directe du
ruisseau du Crevelin. Le maire ainterdit par arrété municipal en date du 15 juin 1999 le
ramassage, lapéche etla consommation des coquillages provenant du secteurde la pointe du
Nick.

Evolution des résultats d'analyses

Coliformes thermotolérants / 100 g de chair et liquide intervalvaire
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Tableau de répartition

Résultats d'analyses Bilan
Coliformes thermotolerants / 100 g de chair et liquide intervalvaire Qualite
<230 230 et <1000 1000 et <4600 4600 et <46000 >46000 du gisement
25 5 2 1 0 33
75,8% 152% 6,1% 3,0% 0,0% Ce gisement est de
BON MOYEN MEDIOCRE MAUVAIS TRES MAUVAIS qualité moyenne

Conclusion

La qualité de ce gisementatendance ase dégrader, avecdes pics de contamination notables en
automne 2011. la péche a pied estinterdite.

La consommation de coquillage ne peut étre considérée comme sansrisque pour la santé. La
cuisson ne peut que réduire ce risque sans pour cela le supprimer.

#] Suivi bactériologique de la péche a pied Juillet 2012
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Commune: SAINT BRIAC
Lieu: La Garde Guérin
Coquillage: Moules ( Mytilus galloprovincialis )

Site Toléré Site Toléré Site Toléré

Site Toléré Site Toléré
SITE TOLERE

Site Toléré Site Toléré
Site Toléré Site Toléré Site Toléré

SITE TOLERE, RISQUE SANITAIRE FAIBLE

Localisation / Environnement

Ce pointestsitué entre I'lle de laDame Jouanne et la pointe de laGarde Guérin, en contrebas
du terrain de golf. Aucunrejet ne se trouve a proximité immédiate.

Evolution des résultats d'analyses

Coliformes thermotolérants / 100 g de chair et liquide intervalvaire
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Tableau de répartition
Résultats d'analyses Bilan
Coliformes thermotolerants / 100 g de charr et liquide intervalvaire Qualite
<230 230 et <1000 1000 et <4600 4600 et <46000 >46000 du gisement
31 0 2 0 0 33
93,9% 0,0% 6,% 0,0% 0,0% Ce gisement est de
BON MOYEN MEDIOCRE MAUVAIS TRES MAUVAIS qualité moyenne

Conclusion

Ce gisementestgénéralementde bonne qualité mais des pics de contamination entraine son
déclassementen qualité moyenne. Lapéche a piedy esttolérée.

La consommation de coquillage ne peutétre considéré comme en permanence sans risque pour
la santé. La cuisson est un moyen de réduire significativementle risque sanitaire.

Suivi bactériologique de la péche a pied Juillet 2012
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Commune: SAINT BRIAC
Lieu: Le Perron
Coquillage: Moules ( Mytilus galloprovincialis )

Site Déconseillé Site Déconseillé

SITE DECONSEILLE

Site Déconseillé

Site Déconseillé

Site Déc
Site Déconseillé
Site Déc

Site Déconseillé Site Déconseillé

SITE DECONSEILLE, RISQUE SANITAIRE FORT ET REGULIER

Localisation / Environnement

Ce pointestsitué enface de I'lle du Perron, au pied du golf de Saint Briac. La plage du Perron
estbienfréquentée en été.
Ce pointsubitlesinfluences directes du Frémuretde Saint Briac.

Evolution des résultats d'analyses

Coliformes thermotolérants / 100 g de chair et liquide intervalvaire
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Tableau de répartition
Résultats d'analyses Bilan
Coliformes thermotolérants / 100 g de chair et liquide intervalvaire Qualite
<230 230 et <1000 1000 et <4600 4600 et <46000 >46000 du gisement
25 7 1 1 0 34
73 5% 20,6% 2,9% 2,9% 0,0% Ce gisement est de
BON MOYEN MEDIOCRE MAUVAIS TRES MAUVAIS qualité moyenne
Conclusion

Ce gisement présente une qualité moyenne qui se dégrade en 2011. La sureté sanitaire ne peuty

étre assurée. Lapéche a pied estdéconseillée.

La consommation de coquillage ne peut étre considérée comme sansrisque pour la santé. La
cuisson ne peut que réduire ce risque sans pour cela le supprimer.

Suivi bactériologique de la péche a pied

Juillet 2012
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Commune: SAINT MALO AL .
Lieu: Anse de Troctin ® :
Coquillage: Coques ( Cerastoderma edule )
Site Interdit Site Interdit Site Interdit
Site Interdit Site Interdit
SITE INTERDIT
Site Interdit Site Interdit
Site Interdit Site Interdit Site Interdit

SITE INTERDIT PAR ARRETE MUNICIPAL

Localisation / Environnement

Ce pointestsitué sur larive Est de la Rance, en amontdu barrage. Le gisement de coques est
soumis a l'influence du ruisseau pluvial qui prend sasource au lieu-dit "LaSimmenais". Un
panneausignale lerisquelié alaprésence épisodique d'Alexandrium minutum (microalgue
toxique). Lapéche apiedestinterdite pararrété municipaldu 17 mars 2009

Evolution des résultats d'analyses

Coliformes thermotolérants / 100 g de chair et liquide intervalvaire
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Tableau de répartition

Résultats d'analyses Bilan
Coliformes thermotolerants / 100 g de chair et liquide intervalvaire Qualité
<230 230 et <1000 1000 et <4600 4600 et 46000 >46000 du gisement
2 <] ] 3 1 31
6,5% 419% 38,7% 9,7% 32% Ce gisement est de
BON MOYEN M EDIOCRE MAUVAIS TRESMAUVAIS trés mauvaise qualité
Conclusion

Les coquillages prélevés sur ce site présentent des contaminations marquées et répétées. L'arrété
municipal du 17 mars 2009 interditle ramassage, lapéche etlaconsommation des coquillages
(coques) surle site de I'Anse de Troctin.

Toute consommation de coquillage constituerait un grave danger pour la santé méme aprés

cuisson.

#] Suivi bactériologique de la péche a pied

Juillet 2012
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Commune: SAINT SULIAC
Lieu: Pointe du Puits
Coquillage:

Coques ( Cerastoderma edule )

Site Déconseillé

Site Déconseillé

Site Déconseillé

Site Déc

Site Déconseillé

Site Déc

SITE DECONSEILLE

Décons

Site Déconseillé

Site Déconseillé

Site Déconseillé

Localisation /

SITE DECONSEILLE, RISQUE SANITAIRE FORT ET REGULIER

Environnement

Suliac).

Situé al'embouchure du bras de Chateauneuf en Rance, ce gisement de coques estde peu
d'importance. Les contaminations potentielles peuventvenirdu bras de la Couaille (station
d'épuration de StJouan des Guerrets) ou du ruisseau de la Goutte (Station d'épuration de St

Cegisementestactuellementclassé B ( Arrété Préfectoral du20 mai2010 )

Evolution des résultats d'analyses

Coliformes thermotolérants / 100 g de chair et liquide intervalvaire
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Tableau de répartition

Résultats d'analyses Bilan
Coliformes thermotolérants / 100 g de chair et liquide intervalvaire Qualite
<230 230 et <1000 1000 et <4600 4600 et 46000 >46000 du gisement
10 5 3 2 0 30
33,3% 50,0% 10,0% 6,7% 0,0% Ce gisement est de
BON MOYEN MEDIOCRE MAUVAIS TRES MAUVAIS qualité moyenne
Conclusion

Ce gisementestde qualité moyenneavecde fréquent picde contamination médiocre a mauvais, la
péche a piedyestdéconseillée.

La consommation de coquillage ne peut étre considérée comme sans risque pour la santé. La
cuisson ne peutque réduire ce risque sans pour cela le supprimer.

Suivi bactériologique de la péche a pied

Juillet 2012
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Commune: LE MINIHIC SUR RANCE

Lieu: Minihic le Marais
Coquillage: Coques ( Cerastoderma edule ) b < 3 Y LK, pomese moonse
Site Interdit Site Interdit Site Interdit

Site Interdit Site Interdit
SITE INTERDIT

Site Interdit Site Interdit
Site Interdit Site Interdit Site Interdit

SITE INTERDIT PAR ARRETE PREFECTORAL

Localisation / Environnement

La gréve du marais au Sud-Estdu Minihic sur Rance comporte un gisement de coques et de palourdes.
La proximitéd'un poste de reléevement des eaux usées et d'un habitatlittoral dense peuvent expliquer
des pics decontaminationimportants et la qualitéfluctuante des coquillages.

Ce gisementestactuellementclassé C (Arrété Préfectoral du20 mai 2010 ) |

Evolution des résultats d'analyses

Coliformes thermotolérants / 100 g de chair et liquide intervalvaire
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Tableau de répartition
Résultats d'analyses Bilan
Coliformes thermotolérants / 100 g de chair et liquide intervalvaire Qualite
<230 230 et <1000 1000 et <4600 4600 et 46000 >46000 du gisement
8 18 8 2 0 36
22,2% 50,0% 22,2% 56% 0,0% Ce gisement est de
BON MOYEN MEDIOCRE MAUVAIS TRES MAUVAIS qualité moyenne

Conclusion

Ce gisement estde qualité médiocre avecdes pics contaminations réguliers.

La consommation de coquillage ne peut étre considérée comme sansrisque pour la santé. La
cuisson ne peutque réduire ce risque sans pour cela le supprimer.

#] Suivi bactériologique de la péche a pied Juillet 2012
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Commune:
Lieu:
Coquillage:

LANGROLAY-SUR-RANCE
Pointe du Chatelet
Moules ( Mytilus galloprovincialis )

Site Déconseillé Site Déconseillé

SITE DECONSEILLE

Site Déconseillé
SITE DECONSEILLE, RISQUE SANITAIRE FORT ET REGULIER

Site Déconseillé

Site Déc
Site Déconseillé
Site Déc

Site Déconseillé

Site Déconseillé

Localisation / Environnement

Situé au niveau de la Pointe du Chateleta Langrolay-sur-Rance, ce point a été créé fin 2002
pour suivre laqualité sanitaire des coquillages du groupe 3 dans cette zone de la Rance. Au
printemps, la présence de l'algue toxique Alexandrium minutum accroit le risque sanitaire.

Ce gisementestactuellementclassé B ( Arrété Préfectoral du20mai 2010 ) |

Evolution des résultats d'analyses

Coliformes thermotolérants / 100 g de chair et liquide intervalvaire
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Tableau de répartition

Résultats d'analyses Bilan
Coliformes thermotolérants / 100 g de chair et liquide intervalvaire Qualité
<230 230 et <1000 1000 et <4600 4600 et <46000 >46000 du gisement
13 5 5 0 0 23
56,5% 21,7% 21,7% 0,0% 0,0% Ce gisement est de
BON MOYEN MEDIOCRE MAUVAIS TRES MAUVAIS qualité moyenne
Conclusion

Malgré une amélioration observée en 2011, la qualité du gisement reste médiocre sur les trois
derniéres années. La péche a pied y est cependant déconseillée.

La consommation de coquillage ne peut étre considérée comme sans risque pour la santé. La
cuisson ne peut que réduire ce risque sans pour cela le supprimer.

2

Suivi bactériologique de la péche a pied Juillet 2012
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Commune: PLOUER SUR RANCE
Lieu: La Souhaitier
Coquillage: Coques ( Cerastoderma edule )

Site Déconseillé Site Déconseillé

SITE DECONSEILLE

Site Déconseillé

Site Déconseillé

Site Déc
Site Déconseillé

Site Déc
Site Déconseillé

Décons

Site Déconseillé

SITE DECONSEILLE, RISQUE SANITAIRE FORT ET REGULIER

Localisation / Environnement

Situé en amont de Langrolay-sur-Rance,|'ansede la Souhaitier briseleflotde marée avantla clusedu
Port-St-Jean. Le pointde prélévement est représentatif de la qualitédel'eaua ce niveaudelaria.les
coques, de grossetaille,sontpeu nombreuses et non exploitées. Seuls quelques pécheurs a pied
occasionnelsramassentdes coquillages sur cette greve.

Ce gisementestactuellementclassé B ( Arrété Préfectoral du20 mai2010 ) |

Evolution des résultats d'analyses

Coliformes thermotolérants / 100 g de chair et liquide intervalvaire
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Tableau de répartition

Résultats d'analyses Bilan
Coliformes thermotolerants / 100 g de chair et liquide intervalvaire Qualite
<230 230 et <1000 1000 et 4600 4600 et <46000 >46000 du gisement
1 © B 3 0 39
28,2% 30,8% 33,3% 7,7% 0,0% Ce gisement est de
BON MOYEN M EDIOCRE MAUVAIS TRES MAUVAIS qualité moyenne
Conclusion

Ce gisementaune qualité sanitaire fluctuante, avecdes pics de contamination parfois élevés. La
péche a pied estdéconseilléesurles coquillages de ce gisement malgré le classement B (qualité
moyenne).

La consommation de coquillage ne peut étre considérée comme sans risque pour la santé. La
cuisson ne peut que réduire ce risque sans pour cela le supprimer.

2

Suivi bactériologique de la péche a pied Juillet 2012
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Commune: PLEUDIHEN SUR RANCE
Lieu: La Ville Ger
Coquillage: Coques ( Cerastoderma edule )

Site Interdit Site Interdit Site Interdit

Site Interdit Site Interdit
SITE INTERDIT

Site Interdit Site Interdit
Site Interdit Site Interdit Site Interdit

SITE INTERDIT PAR ARRETE PREFECTORAL

Localisation / Environnement

Situé en amont de laria dela Rance, ce gisement couvre la vasiérede la Ville Ger en Pleudihen. Les
coques et palourdes nesont pas exploitées professionnellement, mais une péche récréative, liéea la
présence du camping, est réguliérement observée. La présence au printemps d'une alguetoxique
(Alexandrium minutum) de fagon endémique accroitlerisquesanitaire.

| Cegisementestactuellementclassé C (Arrété Préfectoral du20 mai 2010 ) |
Evolution des résultats d'analyses

Coliformes thermotolérants / 100 g de chair et liquide intervalvaire
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Tableau de répartition
Résultats d'analyses Bilan
Coliformes thermotolérants / 100 g de chair et liquide intervalvaire Qualite
<230 230 et <1000 1000 et <4600 4600 et <46000 >46000 du gisement
10 1 10 5 1 37
27,0% 29,7% 27,0% 13,5% 2,7% Ce gisement est de
BON MOYEN MEDIOCRE MAUVAIS TRES MAUVAIS trés mauvaise qualité

Conclusion

Malgré une amélioration en 2011 mais la qualité de ce gisementreste de trés mauvaise qualité
notamment parun pica 92 000 E.coli / 100g de CLI en mars 2010. La péche a piedy estdonc
interdite.

Toute consommation de coquillage constitueraitun grave danger pour la santé méme apres
cuisson.

#] Suivi bactériologique de la péche a pied Juillet 2012
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Commune: ST-JACUT-DE-LA-MER
Lieu: La Manchette
Coquillage: Coques ( Cerastoderma edule )
Site Interdit Site Interdit Site Interdit

Site Interdit Site Interdit
SITE INTERDIT

Site Interdit Site Interdit
Site Interdit Site Interdit Site Interdit

SITE INTERDIT PAR ARRETE PREFECTORAL

Localisation / Environnement

Ce gisement de coques couvre une bonne partiede la baiede Lancieux enclavée entre les communes
de Lancieux et Ploubalaya |'est, St-Jacut-de-la-Mer a I'ouest et Trégon au sud.Ce gisement a été remis
en exploitation a la demande des professionnels en 1994. La qualitésanitaire de ce gisement est
fortement tributaire des apports terrigénes ( cours d'eaux, rejets pluviaux, rejets de station) alimentant
les filiéres traversantla baie.

Ce gisementestactuellementclassé C (Arrété Préfectoral du21juillet2010) |

Evolution des résultats d'analyses

Coliformes thermotolérants / 100 g de chair et liquide intervalvaire
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Tableau de répartition
Résultats d'analyses Bilan
Coliformes thermotolérants / 100 g de chair et liquide intervalvaire Qualite
<230 230 et <1000 1000 et <4600 4600 et 46000 >46000 du gisement
5 1 9 8 0 36

13,9% 38,9% 25,0% 22,2% 0,0% Ce gisement est de

BON MOYEN MEDIOCRE MAUVAIS TRES MAUVAIS mauvaise qualité
Conclusion

Ce gisement présente une mauvaise qualité bactériologiqueavecdes périodes de contamination

prolongées, le plus souvent en été.

Toute consommation serait a I'origine de risques élevés pourlasanté, la cuisson ne pourrait

#] Suivi bactériologique de la péche a pied

réduire suffisammentlesrisques sanitaires.

al

Juillet 2012
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Commune: SAINT-JACUT-DE-LA-MER o i e
. L i
Lieu: Les Hébihens Ll (i
. \ 1Ll
Coquillage: Coques ( Cerastoderma edule ) \T‘L‘l‘h:\!l:‘:ll:\ll‘clll
Site Toléré Site Toléré Site Toléré
Site Toléré Site Toléré
SITE TOLERE
Site Toléré Site Toléré
Site Toléré Site Toléré Site Toléré

SITE TOLERE, RISQUE SANITAIRE FAIBLE

Localisation / Environnement

Ce gisementde coques estsitué ausud des Hebihens al'extrémité nord de lapresqu 'ile de St
Jacut de la Mer. Il faitl' objetd'une péche récréative importante . Eloigné de sourcesde
contaminations ponctuelles, sa qualité sanitaire peutvarierenfonction de lacourantologie et
d'apportsterrigenes plus ou moins éloignés (Baie de Lancieux ,Baie de L'Arguenon)

Evolution des résultats d'analyses

Coliformes thermotolérants / 100 g de chair et liquide intervalvaire

2

2500 | vy
4600 (R
1010 S
230 b | [ __________
| n I
eb""c" Q""c"e Q""c"\ @\0\@ JRIRIRIN »\«\ R \"\\\"
Qﬁm\ @\ S «\“9@%%9 X NN NN NRN 0\'9\\“% %’i «\%’%\%’9
S @\\Q S &\\A&Q\\QAQ&QQQQQA&\\A&\\QAQ&Q\\QA
Tableau de répartition
Résultats d'analyses Bilan
Coliformes thermotolerants /100 g de chair et liquide intervalvaire Qualite
<230 230 et <1000 1000 et <4600 4600 et <46000 >46000 du gisement
25 8 3 0 0 36
69,4% 22,2% 8,3% 0,0% 0,0% Ce gisement est de
BON MOYEN MEDIOCRE MAUVAIS TRES MAUVAIS qualité moyenne
Conclusion

Le gisement présente une qualité fluctuante avecdes pics de contamination de niveau moyen a
médiocre. Lapéche a piedyesttolérée.

La consommation de coquillage ne peut étre considéré comme en permanence sans risque pour
la santé. La cuisson est un moyen de réduire significativementle risque sanitaire.

Suivi bactériologique de la péche a pied

Juillet 2012
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Lieu: Baie de I'Arguenon ]mmum
Coquillage: Coques ( Cerastoderma edule )

las

Site Déconseillé Site Déconseillé

SITE DECONSEILLE

Site Déconseillé

Site Déconseillé

Site Déc
Site Déconseillé

Site Déc
Site Déconseillé

Site Déconseillé

SITE DECONSEILLE, RISQUE SANITAIRE FORT ET REGULIER

Localisation / Environnement

Ce gisement de coques couvre une bonne partiede la baiede I'Arguenon. Cette baieest située entre
les communes de St-Jacut-de-la-Mer a l'est, de St-Cast-le-Guildo a I'ouestet de Créhen au sud. Cette
baierecoit les eaux du fleuve I'Arguenon dont lebassin versantcouvreune zone agricolea forte densité
d'élevages intensifs. Ce gisement a faitl'objetd'une péche a pied professionnelleréguliere.

Cegisementestactuellementclassé B ( Arrété Préfectoral du 21 juillet2010) |

Evolution des résultats d'analyses

Coliformes thermotolérants / 100 g de chair et liquide intervalvaire
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Tableau de répartition

Résultats d'analyses Bilan
Coliformes thermotolérants /100 g de chair et liquide intervalvaire Qualité
<230 230 et <1000 1000 et 4600 4600 et <46000 >46000 du gisement
16 17 0 3 0 36
44,4% 472% 0,0% 8,3% 0,0% Ce gisement est de
BON MOYEN M EDIOCRE MAUVAIS TRES MAUVAIS qualité moyenne
Conclusion

Ce gisement présente une qualité bactériologique fluctuanteavecdes pics épisodiques non
expliqués en 2010, ce quirend la pratique de la péche a pied déconseillée sur ce site.

La consommation de coquillage ne peut étre considérée comme sansrisque pour la santé. La
cuisson ne peutque réduire ce risque sans pour cela le supprimer.

Suivi bactériologique de la péche a pied

Juillet 2012
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Commune: SAINT-CAST-LE-GUILDO
Lieu: Les Mielles i
Coquillage: Coques ( Cerastoderma edule )
Site Interdit Site Interdit Site Interdit
Site Interdit Site Interdit
SITE INTERDIT
Site Interdit Site Interdit
Site Interdit Site Interdit Site Interdit

SITE INTERDIT PAR ARRETE PREFECTORAL

Localisation / Environnement

Ce gisementde coques estsitué aunord est de la grande plage de St-Castau sud du port. Il
faitl'objetd'une péche récréativeréguliere. Lapéche et le ramassage de tous coquillages a
titre récréatif sontinterdits dans les limites du port par arrété préfectoral du 12 Avril 2000.

Evolution des résultats d'analyses

Coliformes thermotolérants / 100 g de chair et liquide intervalvaire

4600 === mmm o e

46000 |- == o ool

il b

\ '@ \Q '@

'\ \’\\ '\"\’\\"

Q Q% QQ‘ ™ \J \ N N
o« &\ ) @\ Q@ A AX \\%49\\49,» B &9@‘9 %@ \\%@\\@W N 9’%\‘9 \\%&
Q’\\QAQ&Q QAQ Q\\QQQQQQ AO*Q QAOQQ QAOQQQOQ A QQQ*QQQQQ
Tableau de répartition
Résultats d'analyses Bilan
Coliformes thermotolérants / 100 g de chair et liquide intervalvaire Qualite
<230 230 et <1000 1000 et <4600 4600 et <46000 >46000 du gisement
5 1“ 10 7 0 36
13,9% 38,9% 278% 19,4% 0,0% Ce gisement est de
BON MOYEN MEDIOCRE MAUVAIS TRES MAUVAIS mauvaise qualité
Conclusion

Le gisement présente une mauvaise qualité bactériologique accompagnée de fréquents pics de

contamination élevés.

Toute consommation serait a I'origine de risques élevés pourlasanté, la cuisson ne pourrait

réduire suffisammentlesrisques sanitaires.

Suivi bactériologique de la péche a pied

Juillet 2012
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Commune: FREHEL
Lieu: Baie de la Fresnaie
Coquillage: Coques ( Cerastoderma edule )
Site Interdit Site Interdit Site Interdit
Site Interdit Site Interdit
SITE INTERDIT
Site Interdit Site Interdit
Site Interdit Site Interdit Site Interdit

SITE INTERDIT PAR ARRETE PREFECTORAL

Localisation / Environnement

ce gisement n'a faitl'objetd'aucune exploitation professionnelle.

Cette baiepéneétre profondément dans les terres, elleest bordée des communes de St-Cast-le-Guildo a
I'est, Fréhel al'ouest et des communes de Matignon et Pléboulleausud. Le Frémur se jette dans le

fond de cette baieet divers petits fleuves cotiers y arrivent( Le Rat, Le Kermiton). Leurs bassins
versants couvrent une zone agricolea forte densité d'élevages intensifs. Depuis I'interdiction de 1989,

Ce gisementestactuellementclassé C (Arrété Préfectoral du21juillet2010)

Evolution des résultats d'analyses

Coliformes thermotolérants / 100 g de chair et liquide intervalvaire
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Tableau de répartition

Résultats d'analyses Bilan
Coliformes thermotolérants /100 g de chair et liquide intervalvaire Qualite
<230 230 et <1000 1000 et <4600 4600 et <46000 >46000 du gisement
5 8 18 5 0 36
13,9% 22,2% 50,0% 13,9% 0,0% Ce gisement est de
BON MOYEN MEDIOCRE MAUVAIS TRES MAUVAIS mauvaise qualité
Conclusion

Ce gisement présente une qualité bactériologique médiocre accompagnéede fréquents pics de

contami

nation élevé.

Toute consommation serait a I'origine de risques élevés pourlasanté, la cuisson ne pourrait
réduire suffisammentlesrisques sanitaires.

Suivi bactériologique de la péche a pied

Juillet 2012
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Commune: FREHEL
Lieu: Le Vieux-Bourg - le Routin
Coquillage: Moules (Mytilus galloprovincialis )

Site Déconseillé Site Déconseillé Site Déconseillé
Site Déc

Site Déconseillé

SITE DECONSEILLE

Site Déc Décons
Site Déconseillé

SITE DECONSEILLE, RISQUE SANITAIRE FORT ET REGULIER

Site Déconseillé Site Déconseillé

Localisation / Environnement

Ce pointse situe au niveau des anciennes carriéres degrés rosedu Routin, a proximitéde la pointede
I'Assiette. Ce gisement a pu fairel'objetd'une péche professionnelle au printemps, aux mémes
périodes que les autres gisements mouliers cotiers. Ce gisement est implantésur des rochers faceau
large,a proximitéd'un petit ruisseaurecevantles effluents traités de la station d'épuration de Fréhel,
faisantl'objetd'une désinfection estivale.

Ce gisementestactuellementclassé B ( Arrété Préfectoral du21juillet2010) |

Evolution des résultats d'analyses

Coliformes thermotolérants / 100 g de chair et liquide intervalvaire
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Tableau de répartition

Résultats d'analyses Bilan
Coliformes thermotolérants / 100 g de chair et liquide intervalvaire Qualite
<230 230 et <1000 1000 et <4600 4600 et 46000 >46000 du gisement
31 3 1 1 0 36
86,1% 8,3% 2,8% 2,8% 0,0% Ce gisement est de
BON MOYEN M EDIOCRE MAUVAIS TRES MAUVAIS qualité moyenne
Conclusion

Ce gisementprésentait une bonne qualité bactériologique . Des pics de contamination ont été
notés en 2010. Ces pics pourraientétre dusadesincidentsauniveaude lastationd'épuration
communale.

La consommation de coquillage ne peut étre considérée comme sansrisque pour la santé. La
cuisson ne peut que réduire ce risque sans pour cela le supprimer.

Suivi bactériologique de la péche a pied Juillet 2012
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Commune:

Lieu:

Coquillage:

ERQUY

7
.y

Plage du Bourg

Coques ( Cerastoderma edule )

Site Déconseillé

Site Déconseillé

Site Déconseillé

Site Déc

Site Déconseillé

Site

Site Déconseillé

Déc

SITE DECONSEILLE

Décons

Site Déconseillé

Site Déconseillé

SITE DECONSEILLE, RISQUE SANITAIRE FORT ET REGULIER

Localisation / Environnement

Le gisement de coques se situe ausud de la plagedu bourg, a proximitéde la pointede |a Houssaie.De
nombreux apports terrigénes se déversent dans cette anse: ruisseaux, réseaux pluviaux ...
la zone agglomérée du bourg d'Erquy et peuvent présenter de fortes variations de qualité.

Ils drai

nent

Evolution des résultats d'analyses

Coliformes thermotolérants / 100 g de chair et liquide intervalvaire
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Tableau de répartition

Résultats d'analyses

Bilan

Coliformes thermotolerants / 100 g de chair et liquide intervalvaire

Qualite

<230

230 et <1000

1000 et <4600

4600 et <46000

>46000

du gisement

B

u

10

2

0

36

36,1%

30,6%

27,8%

5,6%

0,0%

BON

MOYEN

MEDIOCRE

MAUVAIS

TRES MAUVAIS

Ce gisement es

qualité moyenne

tde

Conclusion

Ce gisement présente une qualité bactériologique fluctuanteavecdes pics de contamination de
parfois élevés.

La consommation de coquillage ne peut étre considérée comme sans risque pour la santé. La
cuisson ne peut que réduire ce risque sans pour cela le supprimer.

Suivi bactériologique de la péche a pied

Juillet 2012
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Commune: ERQUY
Lieu: Pointe de la Houssaie
Coquillage: Moules ( Mytilus galloprovincialis )

Site Toléré Site Toléré Site Toléré

Site Toléré Site Toléré
SITE TOLERE

Site Toléré Site Toléré
Site Toléré Site Toléré Site Toléré

SITE TOLERE, RISQUE SANITAIRE FAIBLE

Localisation / Environnement

Cette pointe est couverte de moules de type Mytilus galloprovincialis et faitl'objetd'une
péche récréative importante. Cettezone été classée comme gisement naturelde moules par
I'arrété 48/98 du 15 Avril 98 de la DRAM Bretagne. Ce gisement estsous I'influence des
apports diffus de |'agglomération d'Erquy.

| Ce gisementestactuellementclassé B ( Arrété Préfectoral du21juillet2010)

Evolution des résultats d'analyses

Coliformes thermotolérants / 100 g de chair et liquide intervalvaire
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Tableau de répatrtition

Résultats d'analyses Bilan
Coliformes thermotolerants / 100 g de chair et liquide intervalvaire Qualite
=230 230 et <1000 1000 et <4600 4600 et 46000 >46000 du gisement
28 5 3 0 0 36
77,8% 13,9% 8,3% 0,0% 0,0% Ce gisement est de
BON MOYEN MEDIOCRE MAUVAIS TRESMAUVAIS qualité moyenne

Conclusion

Ce gisement présente une qualité bactériologique fluctuante avecdes pics de contamination

épisodiques, maislaqualité globaledusite permetde tolérerlapratique de lapéche apied.

La consommation de coquillage ne peut étre considéré comme en permanence sans risque pour

la santé. La cuisson est un moyen de réduire significativement le risque sanitaire.

Suivi bactériologique de la péche a pied Juillet 2012
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Commune: PLENEUF-VAL-ANDRE
Lieu: Pointe de Pléneuf
Coquillage: Moules ( Mytilus galloprovincialis )

—

Site Déconseillé Site Déconseillé

Site Déconseillé

Site Déc
Site Déconseillé
Site Déc

SITE DECONSEILLE

Site Déconseillé Site Déconseillé

Site Déconseillé

SITE DECONSEILLE, RISQUE SANITAIRE FORT ET REGULIER

Localisation / Environnement

Ce gisementestsitué alapointe de Pléneufderriére le petitportde Piégu. Il esttrés
fréquenté parlesplaisanciers en période de grandes marées. L'émissaire durejetenmerdela
station d'épuration de PIéneuf-Val-André se situe a proximité.

Evolution des résultats d'analyses

Coliformes thermotolérants / 100 g de chair et liquide intervalvaire
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Tableau de répartition

Résultats d'analyses Bilan
Colformes thermotolérants / 100 g de chair et liquide intervalvaire Qualite
<230 230 et <1000 1000 et 4600 4600 et 46000 >46000 du gisement
21 2 2 1 0 36
58,3% 33,3% 56% 2,8% 0,0% Ce gisement est de
BON MOYEN MEDIOCRE MAUVAIS TRES MAUVAIS qualité moyenne
Conclusion

Ce gisement présente une qualité bactériologique moyenne accompagnée de pics de

contamination parfois élevés. Les contaminations d'octobre 2010 étaientduesaun incidentsurle

réseaud'assainissement.

La consommation de coquillage ne peut étre considérée comme sansrisque pour la santé. La
cuisson ne peut que réduire ce risque sans pour cela le supprimer.

Suivi bactériologique de la péche a pied

Juillet 2012
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]

Commune : PLENEUF-VAL-ANDRE les Ermeleux
Lieu: Dahouét vy
Coquillage: Moules ( Mytilus galloprovincialis) )

Site Déconseillé Site Déconseillé

SITE DECONSEILLE

Site Déconseillé

Site Déconseillé

Site Déc
Site Déconseillé

Site Déc

Site Déconseillé
SITE DECONSEILLE, RISQUE SANITAIRE FORT ET REGULIER

Site Déconseillé

Localisation / Environnement

Ce gisement se trouve a la sortiedu port de Dahouet, autour du feu de la Petite Muette. Ce port est
tres actif, tant pour la plaisance que pour la péche. Un port de plaisanceavec seuil, toujours eneau, a
été construitil ya quelques années. La Flora, fleuve cotier se rejette dans lefond de ce port.
L'exploitation de ce gisement de moules est réglementé par des arrétés des 10 et 19 Février 1944, sous
la dénomination de garderie de Dahouet. La péche a pied récréativeest interdite dans leport par
arrété préfectoral du 12 Avril 2000.

Ce gisementestactuellementclassé B ( Arrété Préfectoral du21juillet2010)

Evolution des résultats d'analyses

Coliformes thermotolérants / 100 g de chair et liquide intervalvaire
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Tableau de répartition
Résultats d'analyses Bilan
Coliformes thermotolérants / 100 g de charr et liquide intervalvaire Qualité
<230 230 et <1000 1000 et <4600 4600 et <46000 >46000 du gisement
1 u 9 2 0 36
30,6% 38,9% 25,0% 5,6% 0,0% Ce gisement est de
BON MOYEN MEDIOCRE MAUVAIS TRES MAUVAIS qualité moyenne
Conclusion

Le positionnement de ce gisementensortie du portde Dahouétle rend sensibleaux accidents
provenantde I'amont: La Flora(fleuvecotier) etdes eaux de ruissellements. Le gisement présente
une qualité fluctuanteavecdes pics de contamination parfois élevés.

La consommation de coquillage ne peut étre considérée comme sansrisque pour la santé. La
cuisson ne peut que réduire ce risque sans pour cela le supprimer

Suivi bactériologique de la péche a pied

Juillet 2012
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Commune: HILLION
Lieu: Bouchots point A5/Z1
Coquillage: Coques ( Cerastoderma edule )

Site Interdit Site Interdit Site Interdit

Site Interdit Site Interdit
SITE INTERDIT

Site Interdit Site Interdit
Site Interdit Site Interdit Site Interdit

SITE INTERDIT PAR ARRETE PREFECTORAL

Localisation / Environnement

Ce gisement couvre la baied'Yffiniac etdéborde dans la zone de bouchots de Ia baiede Morieux. Le
point de suivi A5 a été remplacé en 2010 par lepoint Z1 du faitdu déplacement du gisement vers
I'ouest. Cette baieest profondément enclavée dans les terres recevant les effluents de différents
fleuves cotiers:Le Gouet, le Douvenant et I'Urne, et les rejets diffus de I'agglomération briochine. Ce
gisement faitl'objetd'une importante péche professionnelle.

Cegisementestactuellementclassé C (Arrété Préfectoral du 21 juillet2010) |

Evolution des résultats d'analyses

Coliformes thermotolérants / 100 g de chair et liquide intervalvaire
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Tableau de répartition

Résultats d'analyses Bilan
Coliformes thermotolérants /100 g de chair et liquide intervalvaire Qualite
<230 230 et <1000 1000 et <4600 4600 et <46000 >46000 du gisement
8 8 1 10 1 38
21,1% 21,1% 28,9% 26,3% 2,6% Ce gisement est de
BON MOYEN MEDIOCRE MAUVAIS TRES MAUVAIS trés mauvaise qualité

Conclusion

Le suivi de ce gisementarepris début 2005 aprés 3 années d'interruption. De fréquents
dépassements des normes exigées sont constatés avecune |égere amélioration en 2011. Toutefois
le pic d'octobre 2010 de 160 000 E. coli/100g de CLI classe la zone en qualité D( trés mauvaise
qualité). Lapéche récréative surcette partie du gisement présente un risque sanitaire majeur.

Toute consommation de coquillage constitueraitun grave danger pour la santé méme apres
cuisson.

Suivi bactériologique de la péche a pied Juillet 2012
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Pble Santé Environnement
Commune: HILLION
Lieu: Baie d'Yffiniac
Coquillage: Coques ( Cerastoderma edule )
Site Interdit Site Interdit Site Interdit
Site Interdit Site Interdit
SITE INTERDIT
Site Interdit Site Interdit
Site Interdit Site Interdit Site Interdit

SITE INTERDIT PAR ARRETE PREFECTORAL

Localisation / Environnement

Ce gisement couvre |la baied'Yffiniac etdéborde dans la zone de bouchots de |a baie de Morieux. Cette
baie, située dans le fond de |la baiede St-Brieuc, est profondément enclavée dans les terres entre
Plérin, St-Brieuc et Langueux a I'ouest; Hillion a I'est et Yffiniac au sud. Cette baieregoit les effluents de
différents fleuves cotiers: Le Gouet, le Douvenantet |'Urne et les rejets diffus de I'agglomération
briochine.Ce gisement a faitl'objetd'une importante péche professionnelle.

Cegisementestactuellementclassé D ( Arrété Préfectoral du21juillet2010)

Evolution des résultats d'analyses

Coliformes thermotolérants / 100 g de chair et liquide intervalvaire
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Tableau de répartition

Résultats d'analyses Bilan
Coliformes thermotolérants / 100 g de chair et liquide intervalvaire Qualite
<230 230 et <1000 1000 et <4600 4600 et 46000 >46000 du gisement
8 il » 5 0 36
22,2% 30,6% 33,3% 13,9% 0,0% Ce gisement est de
BON MOYEN M EDIOCRE MAUVAIS TRES MAUVAIS mauvaise qualité
Conclusion

Ce gisement présente une mauvaise qualité avecdes périodes de contamination prolongées ala
saison hivernale. Lapéche a pied estinterdite.

Toute consommation serait a I'origine de risques élevés pour lasanté, la cuisson ne pourrait
réduire suffisammentlesrisques sanitaires.

Suivi bactériologique de la péche a pied

Juillet 2012
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Commune: HILLION
Lieu: Baie de St-Brieuc
Coquillage: Coques ( Cerastoderma edule )
Site Interdit Site Interdit Site Interdit
Site Interdit Site Interdit
SITE INTERDIT
Site Interdit Site Interdit
Site Interdit Site Interdit Site Interdit

SITE INTERDIT PAR ARRETE PREFECTORAL

Localisation / Environnement

Ce gisement couvre |la baied'Yffiniac etdéborde dans la zone de bouchots de |a baie de Morieux. Cette
baie, située dans le fond de la baiede St-Brieuc, est profondément enclavée dans les terres entre
Plérin, St-Brieuc et Langueux a |I'ouest; Hillion a I'estet Yffiniac au sud. Cette baieregoit les effluents de
différents fleuves cotiers: Le Gouet, le Douvenant, et I'Urne, et les rejets diffus de I'agglomération
briochine. Ce gisement faitl'objet d'une importante péche professionnelle.

Ce gisementestactuellementclassé C (Arrété Préfectoral du 21 juillet2010) |

Evolution des résultats d'analyses

Coliformes thermotolérants / 100 g de chair et liquide intervalvaire
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Tableau de répa

rtition

Résultats d'analyses Bilan
Coliformes thermotolérants /100 g de charr et liquide intervalvaire Qualite
<230 230 et 1000 1000 et <4600 4600 et 46000 >46000 du gisement
0 6 8 4 0 18
0,0% 33,3% 44,4% 22,2% 0,0% Ce gisement est de
BON MOYEN MEDIOCRE MAUVAIS TRES MAUVAIS mauvaise qualité
Conclusion

La qualité sanitaire de cette partie du gisementreste tres variable au coursde I'année, le maintien
d'une contamination élevée réguliére reste préoccupante (tendance aladégradation surles dix
derniéres années).

Toute consommation serait a I'origine de risques élevés pour lasanté, la cuisson ne pourrait
réduire suffisammentlesrisques sanitaires.

2

Suivi bactériologique de la péche a pied

Juillet 2012
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Commune: SAINT-BRIEUC
Lieu: Le Valais 2
Coquillage: Coques ( Cerastoderma edule ) =
Site Interdit Site Interdit Site Interdit
Site Interdit Site Interdit
SITE INTERDIT
Site Interdit Site Interdit
Site Interdit Site Interdit Site Interdit

SITE INTERDIT PAR ARRETE PREFECTORAL

Localisation / Environnement

baie, située

Ce gisement couvre la baied'Yffiniac etdéborde dans la zone de bouchots de la baie de Morieux. Cette

Plérin, St-Brieuc et Langueux a l'ouest; Hillion a |'estet Yffiniac au sud. Cette baierecoit les effluents de
différents fleuves cotiers: Le Gouet, le Douvenant et I'Urne et les rejets diffus de I'agglomération
briochine. Ce gisement faitl'objet d'une importante péche professionnelle.

dans le fond de la baiede St-Brieuc, est profondément enclavée dans les terres entre

Evolution des résultats d'analyses
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Coliformes thermotolérants / 100 g de chair et liquide intervalvaire
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Tableau de répartition

Résultats d'analyses Bilan
Coliformes thermotolérants / 100 g de chair et liquide intervalvaire Qualite
<230 230 et <1000 1000 et <4600 4600 et <46000 >46000 du gisement
4 8 20 4 0 36
1% 22,2% 55,6% 1% 0,0% Ce gisement est de
BON MOYEN MEDIOCRE MAUVAIS TRES MAUVAIS mauvaise qualité
Conclusion

Ce gisement présente une mauvaise qualité notammenten novembre et décembre 2011.

Toute consommation serait a I'origine de risques élevés pourlasanté, la cuisson ne pourrait

réduire suffisammentlesrisques sanitaires.

Suivi bactériologique de la péche a pied

Juillet 2012
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Commune: PLERIN E¢he) ? O + f
Lieu: Rocher Martin e |
Coquillage: Moules ( Mytilus galloprovincialis ) 1o e g !
NS, |

Site Déconseillé Site Déconseillé Site Déconseillé
Site Déc

seeoee | SITE DECONSEILLE

Site Déc

Site Déconseillé Site Déconseillé

SITE DECONSEILLE, RISQUE SANITAIRE FORT ET REGULIER

Site Déconseillé

Localisation / Environnement

Ce gisementse situe sur unflot, a 500m au large de Martin plage au nord ouestde la pointe
du Roselier.
Accessible de terre parfort coefficient, il fait|'objet d'une importante pécherécréative.

Evolution des résultats d'analyses

Coliformes thermotolérants / 100 g de chair et liquide intervalvaire
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Tableau de répartition
Résultats d'analyses Bilan
Colformes thermotolérants / 100 g de chair et liquide intervalvaire Qualite
<230 230 et <1000 1000 et 4600 4600 et 46000 >46000 du gisement
28 5 2 1 0 36
77,8% 13,9% 5,6% 2,8% 0,0% Ce gisement est de
BON MOYEN MEDIOCRE MAUVAIS TRES MAUVAIS qualité moyenne

Conclusion

Ce gisement présente une qualité fluctuante avecdes pics de contamination épisodiques.

La consommation de coquillage ne peut étre considérée comme sansrisque pour la santé. La
cuisson ne peut que réduire ce risque sans pour cela le supprimer.

Suivi bactériologique de la péche a pied Juillet 2012
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@ D Agence Régionale de Santé
Bretagne

Pole Santé Environnement

Commune: PORDIC
Lieu: Le Petit Hawre
Coquillage: Moules ( Mytilus galloprovincialis )

Site Déconseillé Site Déconseillé Site Déconseillé

Site Déc

Site Déconseillé | SITE DECONSEILLE

Site Déc Décons
Site Déconseillé Site Déconseillé Site Déconseillé

SITE DECONSEILLE, RISQUE SANITAIRE FORT ET REGULIER

Localisation / Environnement

Ce gisementde moulesestsituéal' estde la plage du Petit Havre au pied de la pointe de
PORDIC. Il estaccessible a partirde la plage par faible coefficient de marée et faitl'objet d'une
péche récréative réguliére . Sa qualité bactériologique est tributaire de celle du ruisseau qui
se déverse aproximité et desincidents pouvantsurvenirsurson bassinversant.

| Cegisementestactuellementclassé B ( Arrété Préfectoral du 21 juillet 2010 ) |

Evolution des résultats d'analyses

Coliformes thermotolérants / 100 g de chair et liquide intervalvaire
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Tableau de répartition

Résultats d'analyses Bilan
Coliformes thermotolérants / 100 g de chair et liquide intervalvaire Qualité
<230 230 et <1000 1000 et <4600 4600 et 46000 >46000 du gisement
27 5 2 2 0 36
750% 13,9% 56% 56% 0,0% Ce gisement est de
BON MOYEN MEDIOCRE MAUVAIS TRES MAUVAIS qualité moyenne

Conclusion

Le gisement présentait une qualité bactériologique satisfaisante maisilya eude nombreux pics
de contamination entre 2009 et 2010.

La consommation de coquillage ne peut étre considérée comme sansrisque pour la santé. La
cuisson ne peut que réduire ce risque sans pour cela le supprimer.

Suivi bactériologique de la péche a pied Juillet 2012
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Commune:

Lieu:

Coquillage:

BINIC

/

/}iniiii‘

Plage de la Banche

Coques ( Cerastoderma edule )

Plage de la Banche

N Cité des Embruns

Site Déconseillé

Site Déconseillé

Site Déconseillé

Site Déc

Site Déconseillé

Site Déc

SITE DECONSEILLE

Site Déconseillé

Localisation / Environnement

Site Déconseillé
SITE DECONSEILLE, RISQUE SANITAIRE FORT ET REGULIER

Site Déconseillé

Ce gisement de coques couvre une partiede la plagede la Banchesur la commune de Binic. Les limites
de ce gisement classéinsalubrele21 Décembre 51 ( Décisionn®85 de la Direction des Péches

Maritimes), ont été modifiées par|'arrété N°69/96 de la DRAM du 9 MAI 96. L'arrété de la DRAM
N°215/96 donne les modalités d'exploitation dece gisement. Ce gisement subitl'influence des apports
de I'lc, des rejets diffus de Binic et des petits cours d'eaux cotiers.

| Ce gisementestactuellementclassé B

( Arrété Préfectoral du 21 juillet 2010 )

Evolution des résultats d'analyses

Coliformes thermotolérants / 100 g de chair et liquide intervalvaire
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Tableau de répartition

Résultats d'analyses Bilan
Coliformes thermotolérants /100 g de charr et liquide intervalvaire Qualite
=230 230 et <1000 1000 et <4600 4600 et 46000 >46000 du gisement
10 » 3 3 0 38
26,3% 316% 34,2% 7,9% 0,0% Ce gisement est de
BON MOYEN MEDIOCRE MAUVAIS TRES MAUVAIS qualité moyenne
Conclusion

Ce gisement présente une qualité bactériologique moyenne mais dégradée parde nombreux pics
de contamination, principalementen période estivale. Lanette amélioration constatée en 2008 n'a
pas été confirmée.

La consommation de coquillage ne peut étre considérée comme sans risque pour la santé. La
cuisson ne peut que réduire ce risque sans pour cela le supprimer.

Suivi bactériologique de la péche a pied

Juillet 2012
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Bretagne

Po6le Santé Environnement

Commune: ETABLES-SUR-MER
Lieu: Pors es Leu
Coquillage: Hutres creuses ( Crassostrea gigas )
Site Toléré Site Toléré Site Toléré

Site Toléré Site Toléré
Site Toléré SlTE TOLERE

Site Toléré Site Toléré
Site Toléré Site Toléré Site Toléré

SITE TOLERE, RISQUE SANITAIRE FAIBLE

Localisation / Environnement

d'Etables.

Ce gisement estsituéau sud du port d'échouage du Portrieux, en limite de zone portuaire. |l est
accessiblepartout coefficient. Peu important, il ne fait pas |'objetd'une péche réguliére, maisil se
trouve a proximité d'un gisement de fouisseurs tres fréquenté mais moins accessible.l estsoumis a
I'influence des eaux issues du portet a celledes eaux du Ponto, au bassinversantagricolea
urbanisation diffuse, qui regoit|'effluentde la station d'épuration de Plourhan puis celui dela station

Evolution des résultats d'analyses
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Coliformes thermotolérants / 100 g de chair et liquide intervalvaire
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Tableau de répartition

Résultats d'analyses Bilan
Coliformes thermotolérants / 100 g de chair et liquide intervalvaire Qualité
<230 230 et <1000 1000 et 4600 4600 et <46000 >46000 du gisement
32 2 2 0 0 36
88,9% 5,6% 56% 0,0% 0,0% Ce gisement estde
BON MOYEN MEDIOCRE MAUVAIS TRES MAUVAIS qualité moyenne
Conclusion

Ce gisement présente une bonne qualité en général mais avecdes épisodes de contamination

hivernaux. La péche apiedy esttolérée.

La consommation de coquillage ne peut étre considéré comme en permanence sans risque pour
la santé. La cuisson est un moyen de réduire significativementle risque sanitaire.

Suivi bactériologique de la péche a pied

Juillet 2012
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Commune: PLOUHA
Lieu: Le Palus
Coquillage: Moules ( Mytilus galloprovincialis )

Site Déconseillé Site Déconseillé Site Déconseillé
Site Déc

ste Dconsetle SITE DECONSEILLE

Site Déc

Site Déconseillé
SITE DECONSEILLE, RISQUE SANITAIRE FORT ET REGULIER

Site Déconseillé Site Déconseillé

Localisation / Environnement

Ce gisement de moules estsitué al'estde la plagedu Palus,enlimitede Tréveneuc. Sa qualité
bactériologiqueesttributairede celledes deux cours d'eau débouchant a proximité: le Pommorio,
drainantun petit bassinversantagricoleet le Corzic,aubassinversantplus important,agricoleen

amont, recevant les écoulements pluviaux et lerejet de la station d'épuration de Plouha a mi parcours .

Evolution des résultats d'analyses

Coliformes thermotolérants / 100 g de chair et liquide intervalvaire
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Tableau de répartition

Résultats d'analyses Bilan
Coliformes thermotolerants / 100 g de chair et liquide intervalvaire Qualite
<230 230 et 1000 1000 et <4600 4600 et 46000 >46000 du gisement
B 10 8 3 0 36
417% 27,8% 22,2% 8,3% 0,0% Ce gisement est de
BON MOYEN M EDIOCRE MAUVAIS TRES MAUVAIS qualité moyenne

Conclusion

Le gisement présente une qualité bactériologique fluctuante avec des pics de contamination
parfois élevés.

La consommation de coquillage ne peut étre considérée comme sansrisque pour la santé. La

cuisson ne peut que réduire ce risque sans pour cela le supprimer.

Suivi bactériologique de la péche a pied Juillet 2012
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Commune: PLOUHA
Lieu: Pors Moguer
Coquillage: Moules ( Mytilus galloprovincialis )

Site Déconseillé Site Déconseillé

| SITE DECONSEILLE

Site Déconseillé Site Déconseillé
SITE DECONSEILLE, RISQUE SANITAIRE FORT ET REGULIER

Site Déconseillé

Site Déconseillé
Site Dé

Site Déconseillé

Localisation / Environnement

Ce gisementestsitué au pied des falaises de Plouha. Le ruisseau de Keringant, qui draine un
petit bassinversantagricole a urbanisation diffuse, débouche a proximité.

Evolution des résultats d'analyses

Coliformes thermotolérants / 100 g de chair et liquide intervalvaire
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Tableau de répartition
Résultats d'analyses Bilan
Coliformes thermotolerants /100 g de chair et liquide intervalvaire Qualite
<230 230 et <1000 1000 et <4600 4600 et <46000 >46000 du gisement
28 5 2 1 0 36
778% 13,9% 5,6% 2,8% 0,0% Ce gisement est de
BON MOYEN MEDIOCRE MAUVAIS TRES MAUVAIS qualité moyenne
Conclusion

Le gisement présente une qualité bactériologique moyenne avec des pics de contamination épisodiques.

La consommation de coquillage ne peut étre considérée comme sansrisque pour la santé. La
cuisson ne peut que réduire ce risque sans pour cela le supprimer.

& Suivi bactériologique de la péche a pied

Juillet 2012
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Commune: PLOUEZEC
Lieu: Pors Pin
Coquillage: Moules ( Mytilus galloprovincialis )

Ber ol

Site Toléré

SITE TOLERE

Site Toléré Site Toléré
SITE TOLERE, RISQUE SANITAIRE FAIBLE

Site Toléré Site Toléré

Site Toléré
Site Toléré
Site Toléré

Site Toléré

Localisation / Environnement

Site Toléré

Site Toléré

agricole peu urbanisé débouche a proximité.

Ce gisementestsitué au pied des falaises de Plouézec. Un petit ruisseau drainant un bassin

Evolution des résultats d'analyses

Coliformes thermotolérants / 100 g de chair et liquide intervalvaire
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Tableau de répartition

Résultats d'analyses Bilan
Colformes thermotolérants / 100 g de chair et liquide intervalvaire Qualite
<230 230 et <1000 1000 et 4600 4600 et 46000 >46000 du gisement
34 1 1 0 0 36
94 4% 2,8% 2,8% 0,0% 0,0% Ce gisement est de
BON MOYEN MEDIOCRE MAUVAIS TRES MAUVAIS qualité moyenne
Conclusion

Ce gisement de qualité satisfaisante peut présenter épisodiquement de faibles contamination.

La consommation de coquillage ne peut étre considéré comme en permanence sans risque pour
la santé. La cuisson est un moyen de réduire significativementle risque sanitaire.

Suivi bactériologique de la péche a pied

Juillet 2012

61|

41



62

Ifremer

LER/FBN - DINARD

Commune: PLOUBAZLANEC
Lieu: Mellus
Coquillage: Hutres creuses ( Crassostrea gigas )

Site Déconseillé Site Déconseillé Site Déconseillé
Site Déc

e | SITE DECONSEILLE

Site Dec

Site Déconseillé Site Déconseillé Site Déconseillé

SITE DECONSEILLE, RISQUE SANITAIRE FORT ET REGULIER

Localisation / Environnement

Cessite se trouve a proximité de Loguivy, dans |'estuaire du Trieux. Le prélevement se fait sur
un gisementd'huitres sauvages situé haut surl'estran, et donctributaire de contaminations
tréslocales (ruissellemment, assainissement collectif ...)

| Cegisementestactuellementclassé A ( Arrété Préfectoral du21juillet2010) |
Evolution des résultats d'analyses

Coliformes thermotolérants / 100 g de chair et liquide intervalvaire
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Tableau de répartition

Résultats d'analyses Bilan
Coliformes thermotolérants / 100 g de chair et liquide intervalvaire Qualite
<230 230 et <1000 1000 et <4600 4600 et <46000 >46000 du gisement
26 5 4 0 0 35
74,3% 14,3% 1,4% 0,0% 0,0% Ce gisement est de
BON MOYEN MEDIOCRE MAUVAIS TRES MAUVAIS qualité moyenne

Conclusion

De bonne qualité jusqu'a 2010, ce gisementaconnu une dégradation significative en 2011,
notammenten période estivale. Lapéche apiedyest déconseillée.

La consommation de coquillage ne peut étre considérée comme sansrisque pour la santé. La
cuisson ne peut que réduire ce risque sans pour cela le supprimer.

& Suivi bactériologique de la péche a pied Juillet 2012
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Commune: PLEUBIAN
Lieu: Penn Lann
Coquillage: Coques ( Cerastoderma edule )

Site Toléré

SITE TOLERE

Site Toléré Site Toléré
SITE TOLERE, RISQUE SANITAIRE FAIBLE

Site Toléré Site Toléré

Site Toléré Site Toléré
Site Toléré

Site Toléré Site Toléré

Site Toléré

Localisation / Environnement

Ce gisement se situe au nord estde I'Armor Pleubian. Eloigné de sources de contamination
ponctuelles, il estsoumisal'influence d'apports diffus de lazone urbanisée proche.

Ce gisementestactuellementclassé B ( Arrété Préfectoral du 21 juillet2010)

Evolution des résultats d'analyses

Coliformes thermotolérants / 100 g de chair et liquide intervalvaire

46000 |om—mmm oo o]

4600 [H e

10100 J

gl L, il

SPSASS @@@Q‘”@@@‘@&@@@@

PP PP P PP Q¥ P PP PP, \\\’9\‘9\’9@ @ ) \@\@\@\(9\@@
6@’; ‘2\\650 Q’@%\\Q‘b \’\ \Q: \0.» ’\ W'\\'\\l’\\eg\ Q\\é;é) ’\ ‘b Q \Q \ ﬂ, ’\Q Q Q QQ%QQQ)'\\/\ ‘b \% \Q AN ”/
Tableau de répartition
Résultats d'analyses Bilan
Coliformes thermotolérants / 100 g de chair et liquide intervalvaire Qualité
<230 230 et <1000 1000 et <4600 4600 et 46000 >46000 du gisement
20 13 3 0 0 36

55,6% 36,1% 8,3% 0,0% 0,0% Ce gisement est de

BON MOYEN MEDIOCRE MAUVAIS TRES MAUVAIS qualité moyenne
Conclusion

Ce gisement présenteépisodiquement desrésultats de qualité moyenne amédiocre . Cependant,
le site estglobalement de qualitéacceptableetlapéche apiedy esttolérée.

La consommation de coquillage ne peut étre considéré comme en permanence sans risque pour
la santé. La cuisson est un moyen de réduire significativement le risque sanitaire.

Suivi bactériologique de la péche a pied

Juillet 2012
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Commune: PENVENAN
Lieu: Pellinec
Coquillage: Coques ( Cerastoderma edule )
Site Interdit Site Interdit Site Interdit

Site Interdit Site Interdit
 SITE INTERDIT|

Site Interdit Site Interdit
Site Interdit Site Interdit Site Interdit

Localisation / Environnement

SITE INTERDIT PAR ARRETE PREFECTORAL

2000.

Ce gisement de coques estsitué al'estde I'ansede Pellineca 200 m du rivage. Dans ce secteur |'estran,
parsemé d'fles et d'llots, s'étend sur plus de 2000 m. Le littoral présente une urbanisation diffuse et
n'est pas desservi par unréseau d'assainissement collectif.La péche et le ramassagedetous coquillages
sontinterdits ausudd'une lignejoignantla caledePort-Blanc,I'ileaux moutons, la pointe sud de la
petite ile,la roche d'Ar C'hoz Kastell et |a pointe de Crec'h Kerue, par arrété préfectoral du 12 Avril

Evolution des résultats d'analyses
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Tableau de répartition

Résultats d'analyses Bilan
Coliformes thermotolérants / 100 g de chair et liquide intervalvaire Qualité
<230 230 et <1000 1000 et 4600 4600 et <46000 >46000 du gisement
9 1 5 10 1 36
25,0% 30,6% 13,9% 27,8% 2,8% Ce gisement est de
BON MOYEN MEDIOCRE MAUVAIS TRES MAUVAIS trés mauvaise qualité
Conclusion

Le gisement présente une qualité bactériologique dégradée due adesinsuffisances danslacollecte
et le traitement des eaux usées. Lapéche apied estinterdite .

Toute consommation de coquillage constituerait un grave danger pour la santé méme apres

cuisson.

Suivi bactériologique de la péche a pied

Juillet 2012
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Commune: PERROS GUIREC
Lieu: Les Arcades
Coquillage: Coques ( Cerastoderma edule )

Site Interdit Site Interdit Site Interdit

Site Interdit Site Interdit
SITE INTERDIT |

Site Interdit Site Interdit
Site Interdit Site Interdit Site Interdit

SITE INTERDIT PAR ARRETE PREFECTORAL

Localisation / Environnement

Ce gisement de coques estsitué al'ouestde I'ansede Perros. Il est soumis a l'influence de nombreux
apports terrigenes se déversant dans l'anse dePerros : ruisseaux,rejets pluviaux,rejets de station
d'épuration... La péche et le ramassagede tous coquillages a titrerécréatifsontinterdits au sud-ouest
d'une lignejoignant lechateaud'eau de Trestrignel et la pointe de Kerivon, par arrété préfectoral du
12 Avril 2000.

Evolution des résultats d'analyses

Coliformes thermotolérants / 100 g de chair et liquide intervalvaire
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Tableau de répartition
Résultats d'analyses Bilan
Coliformes thermotolerants / 100 g de chair et liquide intervalvaire Qualite
<230 230 et 1000 1000 et <4600 4600 et 46000 >46000 du gisement
1 4 6 15 10 36
2,8% 11,19% 16,7% 41,7% 27,8% Ce gisement est de
BON MOYEN MEDIOCRE MAUVAIS TRES MAUVAIS trés mauvaise qualité

Conclusion

Ce gisement présente une trés mauvaise qualité bactériologique due aux apports de
I'agglomération de Perros Guirec. La péche apied estinterdite

Toute consommation de coquillage constituerait un grave danger pour la santé méme apres
cuisson.

Suivi bactériologique de la péche a pied Juillet 2012
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Commune: TREGASTEL
Lieu: Tourony
Coquillage: Coques ( Cerastoderma edule )
Site Interdit Site Interdit Site Interdit

Site Interdit Site Interdit
SITE INTERDIT

Site Interdit Site Interdit
Site Interdit Site Interdit Site Interdit

SITE INTERDIT PAR ARRETE PREFECTORAL

Localisation / Environnement

Ce gisement se situeface a la plagede Tourony surles bancs de sable menant al'ilede Costaeres, en
bordure du chenal d'accés au port de Ploumanac'h. Il est soumis a I'influence des eaux issues du port
et a celles des apports diffus des zones urbanisées proches (Perros-Ploumanac'h,Tregastel ). La péche
et leramassagedetous coquillages a titrerécréatif sont interdits ausud d'une lignejoignantla pointea
I'ouestde la plagede Tourony, les pointes ouest et nord de |'ilede Costaérés et la roche Beg Ar Fro, par
arrété préfectoral du 12 Avril 2000.

Evolution des résultats d'analyses

Coliformes thermotolérants / 100 g de chair et liquide intervalvaire
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Tableau de répartition
Résultats d'analyses Bilan
Coliformes thermotolérants / 100 g de chair et liquide intervalvaire Qualité
<230 230 et <1000 1000 et 4600 4600 et <46000 >46000 du gisement
16 7 © 1 0 36
44,4% 19,4% 33,3% 2,8% 0,0% Ce gisement estde
BON MOYEN MEDIOCRE MAUVAIS TRES MAUVAIS qualité moyenne
Conclusion

La qualité de ce gisements'estaméliorée ces derniéres années, mais les pics estivaux de qualité
médiocre amauvaise persistent. La péche apied de coquillages estinterdite .

La consommation de coquillage ne peut étre considérée comme sansrisque pour la santé. La
cuisson ne peutque réduire ce risque sans pour cela le supprimer.

Suivi bactériologique de la péche a pied

Juillet 2012
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Commune: TREGASTEL
Lieu: Bringuillier
Coquillage: Coques ( Cerastoderma edule )
Site Interdit Site Interdit Site Interdit
Site Interdit Site Interdit
SITE INTERDIT
Site Interdit Site Interdit
Site Interdit Site Interdit Site Interdit

SITE INTERDIT PAR ARRETE PREFECTORAL

Localisation / Environnement

Ce gisement de coques estsitué al'ouestdeTrégastel , a proximitéde I'ileTanguy. Il est soumis a
I'influencedes eaux de lI'ansede Kerlavos, des apports diffus des zones urbanisées riveraines etdu
rejet de lastation d'épuration de Trégastel. La péche et le ramassagede tous coquillages a titre
récréatifsontinterdits ausudd'une lignejoignantla pointesud de la greve rose, la pointe nord de l'ile

Tanguy et la pointe de Krec'h Ar Min par arrété préfectoral du 12 Avril 2000.

Evolution des résultats d'analyses

Coliformes thermotolérants / 100 g de chair et liquide intervalvaire
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Tableau de répartition

Résultats d'analyses Bilan
Colformes thermotolérants / 100 g de chair et liquide intervalvaire Qualite
<230 230 et <1000 1000 et 4600 4600 et 46000 >46000 du gisement
23 9 4 0 0 36
63,9% 25,0% 11,1% 0,0% 0,0% Ce gisement est de
BON MOYEN MEDIOCRE MAUVAIS TRES MAUVAIS qualité moyenne
Conclusion

La qualité sanitaire de ce gisements'estaméliorée mais elle reste fluctuante avecdes pics de
contamination de qualité médiocre. Lapéche apied de coquillages estinterdite.

La consommation de coquillage ne peut étre considérée comme sansrisque pour la santé. La
cuisson ne peut que réduire ce risque sans pour cela le supprimer.

Suivi bactériologique de la péche a pied Juillet 2012
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Commune: PLEUMEUR-BODOU
Lieu: Penvern
Coquillage: Coques ( Cerastoderma edule )
Site Défendu Site Défendu Site Défendu

Site Défendu Site Défend
s tr SITE DEFENDU

Site Défendu Site Défend
Site Défendu Site Défendu Site Défendu

SITE DEFENDU,

RISQUE SANITAIRE FORT A TRES FORT ET PERMANENT

Localisation / Environnement

le gisement a marée basse.

Ce gisement de coques couvre une partiede la baiesituée entre I'lle Grande et la presqu'ile de
Landrellec. Plusieurs apports terrigeénes se déversent dans cette baie, notamment le ruisseau de
Kerhuel. Ce ruisseaurecoitl'effluentde la station d'épuration de Pleumeur-Bodou. Les eaux de ce
ruisseaurejoignentle milieu marinauniveau du hameau de Penvern et alimente la filiere qui traverse

Evolution des résultats d'analyses

Coliformes thermotolérants / 100 g de chair et liquide intervalvaire
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Tableau de répartition

Résultats d'analyses Bilan
Coliformes thermotolérants / 100 g de chair et liquide intervalvaire Qualite
<230 230 et <1000 1000 et <4600 4600 et <46000 >46000 du gisement
13 1“ 5 3 1 36
36,1% 38,9% 13,9% 8,3% 2,8% Ce gisement est de
BON MOYEN MEDIOCRE MAUVAIS TRES MAUVAIS trés mauvaise qualité
Conclusion

Ce gisement présente une qualité bactériologique fluctuante avecdes pics de contamination élevés.
La péche apiedrécréative de coquillages est défendue.

Toute consommation de coquillage constituerait un grave danger pour la santé méme aprés

cuisson.

Suivi bactériologique de la péche a pied

Juillet 2012
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Commune: TREBEURDEN
Lieu: Goaz Trez
Coquillage: Coques ( Cerastoderma edule )

Site Déconseillé Site Déconseillé

SITE DECONSEILLE

Site Déconseillé
SITE DECONSEILLE, RISQUE SANITAIRE FORT ET REGULIER

Site Déconseillé

Site Déconseillé
Site Déc

Site Déconseillé

Site Déconseillé

Localisation / Environnement

Ce gisement faitl'objetd'une péche professionnelle depuis quelques années. Sur cette plage se
déversent les eaux du trop plein du marais de Quellen, zone naturellehumide du Conseil Général. Les
effluents de la station d'épuration de Trébeurden serejettent dans le ruisseau de Goas Meur a I'estde
la pointe de Toéno. En période estivale, ce gisement faitl'objetd'une importante péche récréative.

Ce gisementestactuellementclassé B ( Arrété Préfectoral du21juillet2010) |

Evolution des résultats d'analyses

Coliformes thermotolérants / 100 g de chair et liquide intervalvaire
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Tableau de répartition
Résultats d'analyses Bilan
Coliformes thermotolérants / 100 g de chair et liquide intervalvaire Qualité
<230 230 et <1000 1000 et <4600 4600 et <46000 >46000 du gisement
7 1 8 2 0 38
44,7% 28,9% 211% 53% 0,0% Ce gisement est de
BON MOYEN MEDIOCRE MAUVAIS TRES MAUVAIS qualité moyenne
Conclusion

Ce gisementestrégulierement touché par des contaminations parfois élevés, principalementen

période estivale. Lapéche récréative présente unrisque sanitaire surce site.

La consommation de coquillage ne peut étre considérée comme sansrisque pour la santé. La

cuisson ne peut que réduire ce risque sans pour cela le supprimer.

Suivi bactériologique de la péche a pied

Juillet 2012
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Commune: TREBEURDEN
Lieu: Pors Mabo
Coquillage: Moules ( Mytilus galloprovincialis )

Site Défendu Site Défendu Site Défendu
Site Défendu Site Défend
s it SITE DEFENDU
Site Défendu Site Défend
Site Défendu Site Défendu

SITE DEFENDU, RISQUE SANITAIRE FORT A TRES FORT ET PERMANENT

Site Défendu

Localisation / Environnement

Ce gisement sesitue surlesrochersde part etd'autre de la plage de Pors Mabo a proximité
dela zone urbaine de Trébeurden. Deuxruisseaux de qualité bactériologique fluctuante
débouchentsurlaplage.

Evolution des résultats d'analyses

Coliformes thermotolérants / 100 g de chair et liquide intervalvaire
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Tableau de répartition
Résultats d'analyses Bilan
Coliformes thermotolérants / 100 g de chair et liquide intervalvaire Qualite
<230 230 et <1000 1000 et <4600 4600 et <46000 >46000 du gisement
13 10 6 7 0 36

36,1% 278% 16,7% 19,4% 0,0% Ce gisement est de
BON MOYEN MEDIOCRE MAUVAIS TRES MAUVAIS mauvaise qualité

Conclusion

Ce gisement présente une qualité bactériologique fluctuante avecdes pics contamination marqués.
La péche apied récréative de coquillages est fortement déconseillée.

Toute consommation serait a I'origine de risques élevés pourlasanté, la cuisson ne pourrait
réduire suffisammentlesrisquessanitaires.

#] Suivi bactériologique de la péche a pied Juillet 2012
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Commune: LANNION - SERVEL
Lieu: Le Petit Taureau
Coquillage: Coques ( Cerastoderma edule )

Site Interdit Site Interdit Site Interdit

Site Interdit Site Interdit
SITE INTERDIT

Site Interdit Site Interdit
Site Interdit Site Interdit Site Interdit

SITE INTERDIT PAR ARRETE

Localisation / Environnement

L'estuaire du Léguer présente dans sa partiela plus externe, un important gisement de coques et de
palourdes. La qualitésanitaire de ce gisement est principalementtributaire de celledes eaux de la
rivierede Lannion qui regoitles apports diffus de I'agglomération lannionnaiseet lerejet de la station
d'épuration des eaux usées de cette ville. D'importants travaux entrepris sur cette STEP n'ont pas
apporté d'amélioration notablede la qualité de ce gisement.

Ce gisementestactuellementclassé C (Arrété Préfectoral du 21 juillet2010)

Evolution des résultats d'analyses

Coliformes thermotolérants / 100 g de chair et liquide intervalvaire
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Tableau de répartition

Résultats d'analyses Bilan
Coliformes thermotolérants /100 g de chair et liquide intervalvaire Qualite
<230 230 et <1000 1000 et <4600 4600 et <46000 >46000 du gisement
1 © 7 5 1 36
2,8% 33,3% 472% 13,9% 2,8% Ce gisement est de
BON MOYEN M EDIOCRE MAUVAIS TRES MAUVAIS trés mauvaise qualité
Conclusion

Ce gisement présente en permanence une qualité dégradée avecdes pics de contamination
fréquents et parfois élevés. Lapéche apied de coquillagesy estinterdite.

Toute consommation de coquillage constituerait un grave danger pour la santé méme apres

cuisson.

Suivi bactériologique de la péche a pied

Juillet 2012
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@ D Agence Régionale de Santé
Bretagne <

Pd4le Santé Environnement

Commune: TREDREZ LOCQUEMEAU
Lieu: Port
Coquillage: Moules ( Mytilus galloprovincialis )

Site Toléré

SITE TOLERE

Site Toléré

Site Toléré Site Toléré

Site Toléré Site Toléré

Site Toléré

Site Toléré Site Toléré

Site Toléré
SITE TOLERE, RISQUE SANITAIRE FAIBLE

Site Toléré

Localisation / Environnement

Ce gisementde moulesse situe surlesrochers de lapointe de Seharal 'ouestde la baie de
Locquemeau. Il estsoumisal'influence desapports diffus de lazone urbanisée de
Locquémeau etdes eaux du Coat Trédrez qui recoivent les effluents de lastation d'épuration
de Kerbabu.

Evolution des résultats d'analyses

Coliformes thermotolérants / 100 g de chair et liquide intervalvaire
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Tableau de répartition
Résultats d'analyses Bilan
Coliformes thermotolérants / 100 g de chair et liquide intervalvaire Qualite
<230 230 et <1000 1000 et <4600 4600 et <46000 >46000 du gisement
26 8 1 1 0 36
72,2% 22,2% 2,8% 2,8% 0,0% Ce gisement est de
BON MOYEN MEDIOCRE MAUVAIS TRES MAUVAIS qualité moyenne
Conclusion

Ce gisement présente une qualité bactériologique moyenne mais fluctuante. Les origines des
contaminations seraientarechercher:dysfonctionnements de |'assainissement(réseau ou station),
lessivage du réseaupluvial...

La consommation de coquillage ne peut étre considérée comme sansrisque pour la santé. La
cuisson ne peut que réduire ce risque sans pour cela le supprimer.

Suivi bactériologique de la péche a pied

Juillet 2012
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@ D Agence Régionale de Sante
Bretagne

Pdle Santé Environnement

Commune: TREDREZ LOCQUEMEAU
Lieu: Beg Ar Vorn
Coquillage: Moules ( Mytilus galloprovincialis )

Site Défendu Site Défendu Site Défendu
Site Défendu Site Défend
e e SITE DEFENDU
Site Défendu Site Défend
Site Défendu Site Défendu
SITE DEFENDU, RISQUE SANITAIRE FORT A TRES FORT ET PERMANENT

Site Défendu

Localisation / Environnement

Ce gisementde moules se situe en pied de falaise en limite nord est de labaie de Saint
Michel en Greves, vaste estran sableux. Ce pointsubit!'influence des cours d'eaux qui se
jettentdanslabaie (Kerdu, Traou Bigot, Yar, Roscoat).

Evolution des résultats d'analyses

Coliformes thermotolérants / 100 g de chair et liquide intervalvaire
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Tableau de répartition

Résultats d'analyses Bilan
Colformes thermotolérants / 100 g de chair et liquide intervalvaire Qualite
<230 230 et <1000 1000 et 4600 4600 et 46000 >46000 du gisement
9 15 6 6 0 36
250% 41,7% 16,7% 16,7% 0,0% Ce gisement est de
BON MOYEN MEDIOCRE MAUVAIS TRES MAUVAIS mauvaise qualité

Conclusion

Ce gisement présente, toutaulongde I'année, une mauvaise qualité bactériologique .

Toute consommation serait a I'origine de risques élevés pourlasanté, la cuisson ne pourrait
réduire suffisammentlesrisquessanitaires.

Suivi bactériologique de la péche a pied Juillet 2012
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@ D Agence Régionale de Santé
Bretagne

p N

Pd4le Santé Environnement

Commune: PLESTIN LES GREVES
Lieu: Beg Douar
Coquillage: Moules ( Mytilus galloprovincialis )

Site Toléré Site Toléré

SITE TOLERE

Site Toléré

Site Toléré

Site Toléré Site Toléré

Site Toléré

Site Toléré Site Toléré

Site Toléré Site Toléré

SITE TOLERE, RISQUE SANITAIRE FAIBLE

Localisation / Environnement

Ce gisementde moulesse situe surlesrochers de lapointe de |'Armoriqueen limite nord
ouestde la baie de Saint Michel en Gréves, vaste estran sableux. Eloigné de sources de
contaminations ponctuelles, il peut subirl'influence des apports d'eaux douces débouchant
dansla baie.

Evolution des résultats d'analyses

Coliformes thermotolérants / 100 g de chair et liquide intervalvaire
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Tableau de répartition

Résultats d'analyses Bilan
Coliformes thermotolérants / 100 g de chair et liquide intervalvaire Qualite
<230 230 et <1000 1000 et <4600 4600 et <46000 >46000 du gisement
29 5 2 0 0 36
80,6% 13,9% 56% 0,0% 0,0% Ce gisement est de
BON MOYEN MEDIOCRE MAUVAIS TRES MAUVAIS qualité moyenne
Conclusion

Ce gisement présente une qualité satisfaisante avec épisodiquement des pics de contamination de
qualité moyenne amédiocre. Lapéche apiedy esttolérée.

La consommation de coquillage ne peut étre considéré comme en permanence sans risque pour
la santé. La cuisson est un moyen de réduire significativementle risque sanitaire.

Suivi bactériologique de la péche a pied

Juillet 2012
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LER/FBN - CONCARNEAU 'i’ ]
[P

Commune: LOCQUIREC
Lieu: Le Douron
Coquillage: Coques ( Cerastoderma edule )
Site Interdit Site Interdit Site Interdit

Site Interdit Site Interdit
SITE INTERDIT

Site Interdit Site Interdit
Site Interdit Site Interdit Site Interdit

SITE INTERDIT PAR ARRETE PREFECTORAL

Localisation / Environnement

de baie. A proximitéd'une urbanisation littorale conséquente (Locquirec, Plestin-les-Gréves), il est
également sous influencedes rejets du Douron dans lequel se déversent plusieurs stations
d'assainissement.

Ce gisement, a cheval entre les départements du Finistéreet celui des Cotes d'Armor, est situé en fond

Ce gisementestclassé alternativement B(du 1/10 au 31/04) et C (du 1/5 au 30/09)
(Arrété Préfectoral du 21 juillet 2010)

Evolution des résultats d'analyses

Coliformes thermotolérants / 100 g de chair et liquide intervalvaire
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Tableau de répartition
Résultats d'analyses Bilan
Coliformes thermotolérants / 100 g de chair et liquide intervalvaire Qualite
<230 230 et <1000 1000 et <4600 4600 et 46000 >46000 du gisement
10 6 9 8 1 34

29,4% 17,6% 26,5% 23,5% 2,9% Ce gisement est de

BON MOYEN MEDIOCRE MAUVAIS TRES MAUVAIS trés mauvaise qualité
Conclusion

Ce gisement présente une trés mauvaise qualité avecune saisonnalité marquée (dégradationdela
qualité bactériologique en saison estivale).

Toute consommation de coquillage constituerait un grave danger pour la santé méme aprés

cu

isson.

Suivi bactériologique de la péche a pied

Juillet 2012
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8. Bilan au 01/01/2012

8.1. Situation en llle-et-Vilaine

Le tableau de synthese ci-dessous montre la répartles sites par classe de qualité en
fonction du groupe de coquillages prélevé dangpadement de I'llle-et Vilaine.

Qualité Moyenne a | Mauvaise Trés
Classement Bonne (A) Médiocre (B) (C) mauvaise (D) Total
Groupe 2 [
(coques et 0 7 2 1 10
palourdes)
Groupe 3
(Moules et 0 9 0 0 9
Huftres)
Total 0 16 2 1 19
% 0 84,2 10,5 5,3

L’essentiel des gisements naturels suivis en tHeHaine est de qualité moyenne a
meédiocre (84%), seuls 3 sites sont de qualitégiafes, uniquement pour les coquillages
fouisseurs.

Les gisements de bivalves fouissei@sques)ont de moins bonne qualité que les gisements
de moules ou d'huitres. Ceci tient autant a leollogie (capacité de filtration et de rétention
des polluantspju’aux milieux habituellement fréquentgsoximité d’apports d’eau douce).

L’annexe 4présente les évolutions des qualités bactériol@giggur 'ensemble des points
entre 2001 et 2011. Pour I'llle-et-Vilaine le bilagt le méme que I'année derniére : les qualités
des gisements sont dans les mémes proportions @0&A. Cependant on observe qu'a
I'échelle locale il y a eu quelgues variations : gisrement a gagné en qualité, et deux ont
baissé. Ces évolutions ne concernent que les turss

(La prise en compte des nouveaux criteres de ai@sseen 2010 avait fait apparaitre une
augmentation importante des gisements de trés nesmvpialité sans que cela ne traduise
obligatoirement une dégradation significative amVironnement sanitaire du gisement).

Les gisements qui ont changé de qualité dans lassbci-dessous sont notés en gras dans
les paragraphes suivants.

8.1.1. Les zones de bonne qualité

Il N’y a aucune zone de bonne qualité dans le elasst de cette année par I'application
stricte du classement sanitaire.

8.1.2. Les zones de qualité moyenne a médiocre

La classe de qualité "moyenne a médiocre" coumeegamme de contamination tres large,
les risques sanitaires sont tres différents d’'temai’autre et c'est pourquoi I'information auprés
du public est particulierement nécessaire sur cpe<

* Suivi bactériologique de la péche a pied Juillet 2012
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8.1.2.1. Gisements de qualité moyenne proches de la bonne qualité

Commune Point Coquillages N° fiche
St-Benoit-des-Ondes Biez Est réserve Palourdes 1

Le Vivier sur Mer Vildé Palourdes 2
St-Benoit-des-Ondes St Benoit Palourdes 3
St-Briac Garde Guérin Moules 13

Les sites de la baie du Mont Saint Michel, et plagiculierement Vildé sont trés proches de
la bonne qualité.

Malgré leur classement, la consommation de coquillges péchés sur ces gisements ne
présente pas un risque sanitaire majeur, hormis paudes personnes fragiles (personnes
agees, enfants...).

8.1.2.2. Gisements présentant des contaminations saisonniéres élevées ou sujets a des contaminations
accidentelles

Commune Point Coquillages N° fiche
St Malo Plage du Val Moules 5

St Malo Plage de Rochebonne Moules 6

St Malo Fort National Moules 7

Dinard Pointe de la Malouine Moules 9
Dinard St Enogat Spisules 10
St-Lunaire Pointe du Nick Moules 12
St-Briac Le Perron Moules 14
St-Suliac Pointe du Puits Coques 16
Langrolay Plouer Pointe du Chatelet Moules 18

Les sites autour de Saint Malo et Dinard présentens la méme configuration: un
gisement de coquillage situé sur les plages a mit&kimmeédiate du littoral trés urbanisé. lls
ne subissent pas de rejet direct de [lassainissemgublic mais un
ruissellement, les contaminant ponctuellement. €estaminations suivent souvent des
variations saisonniéres.

La consommation de coquillages péchés sur ces gisats présente un risque sanitaire.

8.1.2.3. Gisements présentant des contaminations chroniques

Commune Point Coquillages N° fiche
Dinard La Roche Pelée Moules 11

Le Minihic s/ Rance Minihic le Marais Coques 17
Langrolay Plouér Souhaitier Coques 19

Les contaminations sont principalement dues a ingeffisance dans la collecte ou le
traitement de secteurs urbanisés pourvus d’un uéselectif mais aussi a des apports diffus
sur les bassins versants.

* Suivi bactériologique de la péche a pied Juillet 2012



La consommation de coquillages péchés sur ce gisemgeut présenter un risque
sanitaire important.

8.1.3. Les zones de qualité mauvaise a trés mauvaise

8.1.3.1. Gisements déclassés en raison de pics accidentels

Il n'existe pas de zone rentrant dans cette cagegette année.

8.1.3.2. Gisements soumis a des apports polluants divers

Ces apports polluants proviennent principalemestlmssins versants mais avec de fortes
composantes d'origine urbaine liées au réseauadisssement ou au rejet de station

d'épuration.
Commune Point Coquillages N° fiche
St Malo Grand Bé Coques 8
Saint Malo Anse de Troctin Coques 15

Les coques du Grand Bé subissent les ruissellerderBaint Malo intra-muros, le site étant
au pied des remparts.

8.1.3.3. Gisements directement soumis a des rejets de STEP

Commune Point Coquillages N° fiche
St Coulomb Rothéneuf — Le Lupin Coques 4

Ce gisement subit réguliéerement des contaminatjohsont devenues chroniques en 2011.

La consommation de coquillages péchés y est fortemi@angereuse.

* Suivi bactériologique de la péche a pied Juillet 2012
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8.2. Situation en Coétes-d’Armor

Le tableau de synthése ci-dessous montre la émartles sites par classe de qualité en
fonction du groupe de coquillages prélevé dangpadement des Cotes d’Armor.

Qualité Moyenne a | Mauvaise Trés
Classement Bonne (A) Médiocre (B) (C) mauvaise (D) Total
Groupe 2 [
(coques et 0 8 6 7 21
palourdes)
Groupe 3
(Moules et 0 13 2 0 15
Huftres)
Total 0 21 8 7 36
% 0 58,3 22,2 19,4

Prés de 40% des gisements naturels sont de quaditd/aise a trés mauvaise, ce sont
essentiellement des gisements de coquillages BussAucune zone n'est classée en bonne
qualite.

Les gisements de bivalves fouissei@sques)ont de moins bonne qualité que les gisements
de moules ou d'huitres. Ceci tient autant a leollogie (capacité de filtration et de rétention
des polluantspju’aux milieux habituellement fréquentgsoximité d’apports d’eau douce).

L’annexe 4présente les évolutions des qualités bactériol@gicgur 'ensemble des points
entre 2001 et 2011. Pour les Cotes d’Armor le bédahle méme que I'année derniere : les
qualités des gisements sont dans les mémes paporgu’'en 2010. Cependant on observe
gu'a l'échelle locale il y a eu des zones concesnpas une amélioration de la qualité
bactériologique.

(La prise en compte des nouveaux criteres de clasgeam 2010 avait fait apparaitre une
augmentation importante des gisements de trés nmesmivpialité sans que cela ne traduise
obligatoirement une dégradation significative agmViironnement sanitaire du gisement).

Les gisements qui ont changé de qualité dans lassbci-dessous sont notés en gras, il est
possible de se reporter aux fiches concernées Bamhapitre 9 pour de plus amples
informations.

8.2.1. Les zones de bonne qualité

Il n‘existe pas de zone de bonne qualité dansassement de cette année.

8.2.2. Les zones de qualité moyenne a médiocre

* Suivi bactériologique de la péche a pied Juillet 2012
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La classe de qualité "moyenne a médiocre" coumeegamme de contamination tres large,
les risques sanitaires sont trés différents d’'temai’autre et c'est pourquoi I'information aupres
du public est particulierement nécessaire sur cpe<

8.2.2.1. Gisements de qualité moyenne proches de la bonne qualité

Commune Point Coquillages N° fiche
St-Jacut-de-la-Mer Les Hébihens Coques 22
Erquy La Houssaie Moules 28
Etables Port-es-Leu Huitres 38
Plouézec Pors Pin Moules 41
Pleubian Penn Lann Coques 43
Trédrez-Locquémeau Port Moules 52
Plestin-les-greves Beg Douar Moules 54

Malgré leur classement, la consommation de coquillges péchés sur ces gisements ne
présente pas un risque sanitaire majeur, hormis paudes personnes fragiles (personnes

agees, enfants...).

8.2.2.2. Gisements présentant des contaminations saisonniéres élevées ou sujets a des contaminations

accidentelles

Commune Point Coquillages N° fiche
St-Jacut-de-la-Mer L’Arguenon Coques 23
Fréhel Le Vieux-Bourg Moules 26
Erquy Plage du Bourg Coques 27
Pléneuf-Val-André Pointe de Pléneuf Moules 29
Pleneuf-Val-André Dahouét Moules 30
Plérin Rocher Martin Moules 35
Pordic Le Petit Havre Moules 36
Plouha Le Palus Moules 39
Plouha Port Moguer Moules 40
Loguivy-de-la-Mer Mellus Huitres 42
Trégastel Tourony Coques 46
Trégastel Bringuillier Coques 47
Trébeurden Goas Trez Coques 49

L’ensemble des apports diffus du ou des bassirsamnts et des apports terrigenes qui se
déversent sur ces parties du littoral concourt anéiocre qualité bactériologique de ces

gisements.

Le gisement de coques de la plage du bourg d’Eadognéficié des travaux réalisés sur les
réseaux d'assainissement des eaux pluviales etus&@s pour retrouver une qualité moyenne a

médiocre depuis 2010.

Il est & noter que le gisement de coques de Blirgusitué dans l'anse de Kerlavos et

)

Suivi bactériologique de la péche a pied

soumis a l'influence du rejet de la station d'épomade Trégastel, se maintient en "qualité

Juillet 2012
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moyenne a meédiocre". Cette amélioration pérennéwsta la mise en service de la nouvelle
station d'épuration de Trégastel.

Le gisement de Tourony, situé en bordure du ché'aatés au port de Ploumanac'h, qui se
classe en "Qualité moyenne a médiocre" apres pitssiennées de "Qualité mauvaise a trés
mauvaise", bénéficie des travaux réalisés suélasaux d'assainissement collectif.

Le gisement d’huitres du point Mellus était de tmualité jusqu’en 2009 mais il a subit
une dégradation significative en 2011 et plus palifrement au cours de la saison estivale.

La consommation de coquillages péchés sur ces gisats présente un risque sanitaire.

8.2.2.3. Gisements présentant des contaminations chroniques

Les contaminations sont principalement dues a ingeffisance dans la collecte ou le
traitement de secteurs urbanisés pourvus d'un uéselectif mais aussi a des apports diffus
sur les bassins versants.

Commune Point Coquillages N° fiche
Binic La Banche Coques 37

Ce gisement de coques présente des résultatgelserement supérieurs a 108Gcoli /
100 g cli toute I'année. Ces contaminations somisdu I'assainissement de Binic et de Prodic
raccordés sur la station de Binic et des rejetdae

La consommation de coquillages péchés sur ce gisemgeut présenter un risque
sanitaire important.

8.2.3. Les zones de qualité mauvaise a trés mauvaise

8.2.3.1. Gisements déclassés en raison de pics accidentels
Il n‘existe pas de zone entrant dans cette catégetie année.
8.2.3.2. Gisements soumis a des apports polluants divers

Ces apports polluants proviennent principalemestliessins versants mais avec de fortes
composantes d'origine urbaine liées au réseauatlissement ou au rejet de station

d'épuration.
Commune Point Coquillages N° fiche
Pleudihen/Rance La Ville Ger Coques 20
St-Cast-Le-Guildo Les Mielles Coques 24
St-Cast-le-Guildo Baie de la Fresnaie Coques 25
Hillion Morieux A5/Z1 Coques 31
Penvenan Pellinec Coques 44
Trébeurden Pors Mabo Moules 50

* Suivi bactériologique de la péche a pied Juillet 2012
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Trédrez-Locquémeau Beg Ar Vorn Moules 53
Plestin-les-Gréves Le Douron Coques 55

Le gisement de la Ville Ger subit des contaminatisaisonnieres hivernales, il est classé en
gualité trés mauvaise a cause d'un pic en mars.2D&Gite est un des points qui a bénéficié
d’'une amélioration en 2011 qui peut étre due aéfititl pluviométrique exceptionnel.

Le gisement de coques de la baie de la Fresnagenanle classement observé en 2003,
2004 et 2006; I'amélioration observée en 2007a%: pas confirmée

8.2.3.3. Gisements directement soumis a des rejets de STEP

Les contaminations sont prioritairement liées aidssffisances ou des dysfonctionnements
des assainissements de zones aggloméreées, taiveau de la collecte que du transfert et du
traitement des eaux usées.

Commune Point Coquillages N° fiche
St-Jacut-de-la-Mer La Manchette Coques 21
Hillion Baie d'Yffiniac Coques 32
Hillion Baie de St-Brieuc Coques 33
St-Brieuc Le Valais Coques 34
Perros-Guirec Les Arcades Coques 45
Pleumeur-Bodou Penvern Coques 48
Lannion Le Petit Taureau Coques 51

La mise en place d'une désinfection par UV a&tésee en mai 2010 sur le rejet de STEP
de St-Jacut-de-la-Mer (point La Manchette).

L'exploitation du gisement de coques de la baidfidiéc est interdite dans sa partie amont
(Points : Le Valais, Baie d'Yffiniac) classée adistimtivementD. Il est exploité par les
pécheurs professionnels a destination des congsvedans sa partie nord a l'ouest des
bouchots class€ (Point : St-Brieuc Coques).

La péche sur le gisement de coques et de palodud@&anc du Guer en baie de Lannion,
classéC, est exclusivement réservée aux professionnels.

La consommation de coquillages péchés sur ces gmmts est fortement dangereuse.
Les risques sanitaires sont majeurs sur ces gisemenen raison de leur forte
fréequentation. Sur la majorité de ces gisements, dearrétés préfectoraux interdisent la
péche récréative.

Sur ces gisements, les communes riveraines amtcpriscience de leurs responsabilités et
entreprennent des actions pour mettre en confotasteejets de leurs stations d'épuration et les
raccordements en séparatif aux réseaux d'eaus esébeaux pluviales. Des études ont été
meneées et des travaux sont en cours a LanniorggP@uirec, Penvenan, en baie de Paimpol et
de Saint-Brieuc, cependant, les effets ne serostopservables a court terme. La nouvelle
station d’épuration de Perros-Guirec a été misseadice au cours de I'été 2010, mais des
dysfonctionnements persistent au niveau du transgésreaux usees.

h Suivi bactériologique de la péche a pied Juillet 2012
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L'année 2011 est considérée comme une année séetenauf mois déficitaires en
pluviométrie Annexe 5. Les eaux de pluie étant le facteur essentielagg®rts des bassins
versants, ce déficit transparait a travers les messies réseaux de surveillance.

Ainsi le nombre d’alertes microbiologique a consadidement diminué en 2011 et on note
une amélioration de la qualité sur de nombreux tpasans que cela soit une généralité sur
'ensemble du secteur. Pour ces points il faudiendte 2012 pour savoir s’il s’agit d’'un réel
gain de qualité ou si cette tendance était duecanxitions particulieres de pluviométrie de
'année 2011.

Le tableau de synthese ci-dessous montre la riéparties sites par classe de qualité en
fonction du groupe de coquillage prélevé dans Ipaitément des Cotes d’Armor et I'llle-et-

Vilaine.
Qualité Moyenne a | Mauvaise Trés
Classement Bonne (A) Médiocre (B) (C) mauvaise (D) Total
Groupe 2
(coques et 0 15 8 8 31
palourdes)
Groupe 3
(Moules et 0 22 2 0 24
Huftres)
Total 0 37 10 8 55
% 0 67,3 18,2 14,5

La majorité des gisements naturels de coquillage3eb) est de qualité moyenne a
meédiocre. Il nexiste aucune zone de bonne qualié I'application stricte du classement
sanitaire des zones conchylicoles. L'essentiel ztg®s classées mauvaises a trés mauvaises
concernent les coquillages fouisseurs (coquesupids...).

La qualité bactériologique des eaux littorales eedégradée par des dysfonctionnements
chroniques et rémanents de réseaux d'assainisseetente stations d'épuration. Ces
dysfonctionnements ont pour I'essentiel été idiéstifPour certains, les travaux réalisés ont
déja amenés des améliorations, pour d'autres céfiosmtions seront observables a court
terme, par contre sur plusieurs gisements les uran@cessaires n'ont pas encore été realisés,
ou sont en cours de réalisation, pour un effehdtiex plus long terme.

La pratique de la péche a pied de coquillages dasgonditions sanitaires satisfaisantes sur
'ensemble des gisements passe par une trés boafige gganitaire des eaux littorales. Pour
atteindre cet objectif, il convient d'agir sur piwgs domaines :

% Gestion des eaux usées domestiques et industrigligar la mise en conformité des
assainissements autonomes, par le controle des rambements, le bon fonctionnement des
transferts et du traitement des assainissements bedtifs,

* Suivi bactériologique de la péche a pied Juillet 2012



% Valorisation des déjections animales par un meille stockage et une adaptation des
pratiques agricoles pour une meilleure valorisation

% Aménagement de I'espace afin de limiter le ruisdement sur les bassins versants des
fleuves cotiers.

Il persistera cependant des secteurs ou la pépleglaécréative ne pourra se pratiquer sans
risques sanitaires compte tenu des apports teasgén des activités humaines proches, pour
cela il faudra :

% S'informer aupres des mairies et des services codients :
- DDTM/DML (Direction Départementale des Territoires et de la Mer / Direction Mer
Littorale),
- DTARS 22 et 35 (Délégation Territoriale de I'Agenes Régionale de Santé des Cotes
d’Armor d’une part et de I'llle-et-Vilaine d’autre part),
- IFREMER (Institut Francais de la Recherche pour IExploitation de la MER),

% Respecter les interdictions,

% Limiter la quantité de coquillages péchés a ce gourra étre consommé le jour
méme. Il est a noter & ce propos que la réglemeni@a limite la quantité et la taille des
coquillages péchés, il convient donc de se rensedgrsur ces points aupres des services de
la Délégation a la Mer et au Littoral de la DDTM (d. annexe 1 et 2, informations non
exhaustives).

% Aprés la péche, conservez les coquillages au fraisconsommez les rapidement. leur
gualité peut vite se dégrader

* Suivi bactériologique de la péche a pied Juillet 2012



85 |

Adresses WEB utiles

Le rapport est disponible en ligne a I'adresse suiv ante :

http://archimer.ifremer.fr/

Classement sanitaire des zones conchylicoles

http://www.cotes-darmor.pref.gouv.fr

http://www.ille-et-vilaine.pref.gouv.fr

Rubrique : Action de I'état - Chapitre : mer

Classement des zones de péche a pied de loisir

http://www.ars.bretagne.sante.fr

Rubrique : Votre santé Sélection : Votre environnement

Les réseaux gérés par l'lfremer

http://www.ifremer.fr/

% Carte des points des réseaux gérés par I'lfremer

http://wwz.ifremer.fr/envlit/resultats/surval 1

Sélection : Carte des points

% Données des réseaux REMI, REPHY et RNO

http://wwz.ifremer.fr/envlit/resultats/surval 1

Sélection : Résultats par paramétre

% Bulletins de la surveillance

http://wwz.ifremer.fr/envlit/documents/bulletins/bulletins de la surveillance

% Bulletins RNO
http://wwz.ifremer.fr/envlit/documents/bulletins/rno

& Suivi bactériologique de la péche a pied Juillet 2012
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Liste des annexes et des cartes
Annexes
Annexe 1 : Péche a pied en Baie du Mont Saint-Michel

Annexe 2 . Tableau des tailles minimales des organismes sain Cotes d’Armor
(http://www.cotes-darmor.pref.gouv.fr).

Annexe 3 . Arrété préfectoral du 12 avril 2000, relatif awnes interdites pour la péche a
pied récréative.

Annexe 4 : Tableau d'évolution de la qualité des gisemergsiitiers entre 2001 et 2011.

Annexe 5 : Deux graphes caractérisant les pluviométries néesuaiu cours de lI'année 2011.

Cartes

Carte 1 : Carte des fréquentations du littoral des Cotesnadbk par les pécheurs a pied
observées pendant les marées de vives-eaux embeptd7.

Carte 2 : Carte de la qualité bactériologique des gisememqsiilliers des Cotes d'Armor et
d’llle-et-Vilaine au 01/01/2011.

Carte 3 : Carte des réseaux de suivi de la qualité bactgimqlie des sites conchylicoles.

Carte 4 : Carte de la situation des gisements naturels dailtage fréquentés en péche a
pied.
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ANNEXE 2

Tableau des tailles minimales des organismes maridans les COTES D’ARMOR

Références réglementaires :
- annexe Xl du réeglement CE 850-9&isant a la conservation des ressources de péah&ebiais de mesures techniques de protectiorjudéiles d'organismes marins
- reglement CE 43-200%tablissant, pour 2009, les possibilités de péd¢Heseconditions associées pour certains stockghdjues et groupes de stocks halieutiques, agiplés dans les eaux communautaires et, pour les
navires communautaires, dans les eaux soumises Bnuiéations de capture
- réglement CE 1288-200nstituant des mesures techniques transitoiresjadvier 2010 au 30 juin 2011
- reglement (UE) 579/201Hu parlement européen et du conseil du 8 juin 20ddlifiant le réeglement (CE) 850/9&t lereglement (CE) 1288/2009
- arrété du 15 juillet 2010déterminant la taille minimale ou le poids minimdecapture et de débarquement des poissons esauganismes marins

LangoustgPalinurus spp.)*) 9,5cm
POISSONS Langouste rougéPalinurus spp.) 11cm
LangoustingNephrops norvegicus) 9 cm (longueur totale)
Anchois(Engraulis encrasicolus) 12 cm TourteauCancer pagurus) 14 cm
Bar (Dicentrarchus labraxy*) 36 cm
Barbue(Scophtalmus rombus) 30cm ECHINODERMES
Cabillaud(Gadus morhuaf*) 35cm
Cardine(Lepidorhombus spp.) 20 cm Oursin(Paracentrotus lividusj1) | 5,5 cm (piquants exclus)
Chinchard(Trachurus spp.) 15cm
Eglefin (Melanogrammus aeglefinus) 30cm MOLLUSQUES
Flet (Platichtys flesus) 20 cm
Germon(Thunus alalunga) 2kg Céphalopodes :
Hareng(Clupea harengus) 20 cm Poulpe(Octopus vulgaris) \ 750 g
Lieu jaune(Pollachius pollachiusj*) 30cm Bivalves :
Lieu noir (Pollachius virens)*) 35cm Buccin ou bulo{Buccinum undatum) 4,5cm
Lingue (Molva molva) 63 cm Cératisole-gouss@harus legumen) 6,5 cm
Lingue bleugMolva dipterygia) 70 cm Clovisse(Venerupis pullastra) 3,8cm
MaquereayScomber spp*) 20 cm Coque(Cerastoderma edule) 2,7cm
Merlan(Merlangius merlangus) 27 cm Coquille Saint-Jacqugfecten maximugp) 10,2cm
Merlu (Merluccius merluccius) 27 cm CouteauEnsis spp.) 10 cm
Mulet (Mugil spp.) 30cm Huitre creusgCrassostrea gigasB) 5cm
Orphie(Belone belone) 30cm Huitre platg(Ostrea edulis)3) 6cm
Plie (Pleuronectes platessa) 27 cm Mactre solidgSpisula solida) 2,5cm
Sar(Diplodus sargusj*) 25cm Moule (Mytilus edulis)(3) 4cm
Sardine(Sardina pilchardus) 11 cm Olive de merDonax spp.) 2,5cm
Sole(Solea spp.J*) 24 cm Ormeau(Haliotis spp.)(4) 9cm
Turbot(Psetta maxima) 30 cm PalourdgRuditapes decussatus) 4cm
Palourde japonais&uditapes philippinarum) 3,5cm
CRUSTACES Palourde rosé/enerupis rhomboides) 3,8cm
Palourde rougéCallista chione) 6 cm
Araignée(Maia squinado) 12 cm Praire(Venus verrucosa) 4,3cm
Bouguet(Palaemon serratus) 5 cm (longueur totale) VannegDlhamys spp.) 4cm
Crevette rose du largParapenaceus longirostris) 2,2cm Vénus(Spisula spp.) 2,8cm
Homard(Homarus gammarusy) 8,7 cm Vernis (Challista spp.) 6 cm

#] Suivi bactériologique de la péche a pied

Juillet 2012




89 |

Especes interdites a la péche : raie ondulée (ou brunette), raie blanche, pocheteau gris, requin taupe — reglement (UE) 43/2012du conseil du 17 janvier 2012 établissant, pou22@ss possibilités de péche des navires de I'UE pertains stocks ou
groupes de stocks halieutiques ne faisant paet'dej négociations ou d'accords internationaux

(1) péche limitée a 6 oursins par pécheur et par jaupéche a pied et interdite en chasse sous-marareété 2009du préfet de région Bretagne relatif a la gestiorable de la pécherie d'oursins

(2) péche fermée du 15 mai au 30 septembmn chasse-marine, limitée a 30 coquilles Saawgliespar pécheur et par jour et autorisée aux dateseetrbs de péche applicables a tous les professisnnealrrété 2009/644du préfet de région Bretagne
réglementant la péche a pied de la coquille Saiotndes en Bretagnarrété 192/97du préfet de région Bretagne portant réglementaigoticuliere de la péche sous-marine de loisilestittoral de la région Bretagne

() péche fermée du®lmai au 31 ao(t-décret du 4 juillet 1853portant réglementation sur la péche cotiére dag&" arrondissement maritime (arrondissement de Brest)

(4) péche fermée du 15 juin au 31 aofitimitée a 20 ormeaux par pécheur et par jam péche a pied (masque de plongée interdit), diteeren chasse sous-marinearrété 45/2002 modifiantl'arrété 41/2002du préfet de région Bretagne portant
réglementation de la péche a pied des ormeauxdedao littoral de la région Bretagne

(*) marquage des spécimens péchés a pied, du rivagiiasse sou-marine ou depuis une embarcation désska bord ; ce marquage consiste en |'ablatiefiadpartie inférieure de la nageoire caudalespéces également soumises au marquage

: Dorade royalgSparus aurata) Pagre(Pagrus pagrus) ; hormis 'opération de marquagss $pécimens péchés doivent étre conservés gnsegrsa leur débarquement, le marquage ne devasmepapécher la mesure de la taille du poissamrété

du 17 mai 201limposant le marquage des captures effectuées elaasile de la péche maritime de loisir

L' exercice de la péche sous-marine est interditnains de 16 ans, entre le coucher et le leverotkilsa moins de 150 m des navires ou embarcatigngéche et des engins de péche signalés parlisad®; il est interdit aux pécheurs sous-marins
d'utiliser tout équipement respiratoire permettaetrespirer sans revenir a la surface, de fairegesd'un foyer lumineux, d'utiliser, pour la captutes crustacés, une foéne ou un appareil spéadair fa chasse-sous-marine (fusil), de capturer les
animaux marins pris dans les engins ou filets guar d'autres pécheurs, de tenir chargé horseul'un appareil spécial pour la chasse sous-maridécret 90-618 du 11 juillet 1990elatif a I'exercice de la péche maritime de loisi

Toute personne pratiguant la péche sous-marine deikir doit signaler sa présence au moyen d'une boeidermettant de repérer sa position et doit étre emesure de présenter une attestation d'assurancelagive a l'activité exercée

L’action de péche maritime a pied s'exerce sans gue pécheur cesse d'avoir un appui au sol et sanguipement respiratoire permettant de rester immergé

SG - ULAM 22,
mai 2012

Mesure de la taille d’'un organisme marin - RéglemanCE 850-98 :

Poisson Bivalves

& Suivi bactériologique de la péche a pied Juillet 2012
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Homard (1) Langouste (2)

Longueur de la carapace mesurée de l'arriere des or  bites (1) ou de la pointe du rostre
(2) jusqu’a

la bordure distale du céphalothorax

Tourteau Araige (3)

Longueur totale mesurée entre les rostres jusquagblordure postérieure de la carapace (3)

gj Suivi bactériologique de la péche a pied

Péche maritime de loisir &
bord des navires et
embarcations de
plaisance :

Références réglementaires :

- décret 90-94du 25 janvier 1990 modifié pris pour applicatioesdarticles 3 et 13 du décret du 9 janyi

1852 modifié sur I'exercice de la péche maritime
- décret 90-618du 11 juillet 1990 relatif a I'exercice de la péaharitime de loisir

er

- arrété du 15 février 1974relatif aux caractéristiques et modalités d’emgies engins de péche autorisés a

bord des navires de plaisance
- arrété 325-97du préfet de région Bretagne réglementant I'uséeg casiers a crustacés pour la p§
maritime de loisir le long du littoral de la régiBnetagne

Engins autorisés a bord des navires et embarca@mmais a immatriculation:

- 2 palangres munies chacune de trente hamecgons

- 1 foéne

- 1 épuisette ou « salabre »

- 1 carrelet par navire et 3 balances par personbareuée

- lignes gréées sous condition que I'ensemble daesdigtilisées en action de péche soit équipé aimmuax
de 12 hamegons, un leurre étant équivalent a ue¢@m

- 2 casiers a crustacés : la taille minimale du egélides filets ou grillage constituant les casistsde 80
mm, maille étirée ; pour les crevettes, le madlagnstituant les casiers est de 8 mm maille étirée

- 1 filet maillant ou 1 filet trémail d'un maillageimmum de 60 mm, d’une longueur maximale de 50 e
d’une hauteur maximale de 2 métres en péche ; ddllages autorisés sont ceux figurant daasrexe XI
ENGINS FIXES : Régions 1 et 2 du réglement CE 85089

Tout engin de péche mouillé en mer doit étre sigrmal moyen de bouées marquées des lettres et déraaim navire auquel |
appartient

L'usage du casier dit « a parloir » est interditysda péche maritime de loisir le long du littordé la région Bretagne. Est considé
comme casier a parloir, tout casier disposant dexdehambres et/ou d’'un dispositif anti-retour

Il est interdit de détenir et d'utiliser tout viasier, vire-filet, treuil, potence mécanisée oucamsme d'assistance électrique
hydraulique permettant de remonter les lignes dehpét engins de péche a bord ; I'utilisation diesglectriques de type vire-lign
électriqgue ou moulinets électriques est autoriséesda limite de trois engins électriques par nayid'une puissance maximale
800 watts chacun

Eilet fixe (calé) : péche fermée du 15 juin au 1Bmembre ;soumis a autorisation, limité a 1 filet d'une loegu max. de 50 m ¢
d'une hauteur de 2 m pour un maillage mini. de I8fh— arrété du 13 octobre 1999modifiant larrété du 2 juillet 1992 fixant les
conditions de délivrance des autorisations anraieiepose de filets fixes dans la zone de balamtedfes marées

Lignes de fond: péche fermée du®ljuin au 15 septembre- arrété du 30 mai 1969réglementant la péche aux lignes de fond
Bretagne Nord

che
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ANNEXE 3

PREFECTURE DES COTES D’ARMOR

DIRECTION DEPARTEMENTALE DIRECTION DEPARTEMENTALE
des AFFAIRES SANITAIRES et SOCIALES des AFFAIRES MARITIMES
ARRETE n° du § 2 AVR, 2000
Portant Interdiction de péche a pied récréative et de ramassage de tous coquillages sur

certaines portions du littoral costarmoricain.

Le PREFET des COTES-d'ARMOR

Chevalier de la Légion d’'Honneur
vu l'article L 2 du Code de la Santé Publique,
vu les articles L 2212.1, L 2212.2, L 2212.3 du Code Général des Collectivités Territoriales,
VU l'article L 2215.1 du Code Général des Collectivités Territoriales.

VU arrété préfectoral du 9 février 2000 portant classement des zones de production de
coquillages
Considérant que les usages de certaines zones du littoral (activités portuaires, rejets de
stations d'épuration.. ), ainsi que les résultats d'analyses disponibles sont incompatibies avec
la protection de la santé publique, en cas d'ingestion de coquillages provenant de certaines
zones littorales,

SUR PROPOSITION du Secrétaire Général de la Préfecture,
ARRETE

Article 1 :
La péche et le ramassage de tous coquillages a titre récréatif dans les zones littorales

désignées ci-dessous et représentées en annexes sont interdits:

(Références & la cartographie de I"EPSHOM)

1- Trébeurden — le port.

Nord : ligne brisée joignant le bord sud de 'anse de Porz Termen, la roche Fornigou, la cardinale sud Men
Radenek et ta maison au nord de I'lle Milliau cotée 55 sur la carte marine 7124.

Ouest et est : le trait de cote définie par la laisse de haute mer du coefficient de maree égal  a 120.

Sud : ligne joignant la pointe sud de ITle Milliau, la reche Roc’h Kreiz et la pointe nord ouest d'Ar C'hastell.

2- Trégastel — anse de Kerlavos.
Nord : ligne brisée joignant la pointe sud de la gréve rose, la pointe nord de File Tanguy et la pointe de Krec’h

Ar Min.
Ouest, est et sud : le trait de cdte définie par Ia laisse de haute mer du coefficient de marée égal & 120,

#] Suivi bactériologique de la péche a pied Juillet 2012
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3- Trégastel - Perros-Guirec — anse de Ploumanac’h.

Nord : ligne brisée joignant la pointe située a I'ouest de la plage de Tourony, les pointes ouest et nord de l'ile

de Costaérés et la roche Beg Min Ar Fao.

Ouest, est et sud : le trait de cote définie par la laisse de haute mer du coefficient de marée égal a 120.

4- Perros Guirec (I'anse) — $t-Quay-Perros — Louannec.

Est : ligne joignant le chateau d'eau de la pointe de Trestignel et la pointe de Keryvon

Nord, ouest et sud : le trait de cote définie par la laisse de haute mer du coefficient de marée égal a 120.

5- Penvénan — Port Blanc — anse Pellinec.

Nord : ligne brisée joignant la cale de port blanc, I'lle aux moutons, la pointe sud de la petite ile, la roche Ar

C’hoz Kastell et la pointe de Crec’h Kerue. ;

Est, ouest et sud : le trait de cote définie par la laisse de haute mer du coefficient de marée égal & 120.

6- Plougrescant — Plouguiel - baie d’Enfer.

Est : ligne joignant Ia pointe de |a Féve & la pointe du chateau de Kergrec'h.

Nord, ouest ef sud : le trait de cote définie par la laisse de haute mer du coefficient de marée égal & 120.

7- Le Jaudy maritime et le Guindy — Plouguiel — Tréguier - Minihy Tréguier — Troguéry —
Pouldouran - Trédarzec.

Nord : paralléle passant par |a balise verte « le Rohou »

Est et ouest : le trait de cbte définie par la laisse de haute mer du coefficient de marée egal 4120, y compris

I'affluent du Guindy jusqu’au moulin de 'Eveque.

Sud : limite & la hauteur du confluent de la riviére de Pouldouran.

8- Pleubian — anse de Port la Chaine.

Nord et ouest : ligne joignant les pointes est et ouest de I'anse.

Sud et est - le trait de cbte définie par la laisse de haute mer du coefficient de marée égal & 120.

9- Lézardrieux — le port.

Zone située a lintérieur du périmétre défini par la pointe nord des Craquelets, la tourelle « la Grande

Chaise », la Roche Noire et la pointe d’Armor.

10- Ploubazlanec — le port de Loguivy de la Mer.

Zone situde a l'intérieur du périmétre défini par le bout du mdle est, la roche Rech Quinonec et la pointe
ouest du port.

11- Bréhat — I'ile Lavrec.

Ouest : le trait de cdte définie par la laisse de haute mer du coefficient de marée égal a 120
Sud : le paralléle passant par la pointe sud de I'lle Lavrec.

Est : I'lle Lavrec,

Nord : le paraliéle passant par la pointe nord de l'ile Lavrec.

Suivi bactériologique de la péche a pied Juillet 2012
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12- Ploubazlanec - Paimpol — fond de baie.

Est : ligne joignant la pointe de Pors Don a la pointe de Mesquer

Nord, ouest et sud : le trait de cote définie par la laisse de haute mer du coefficient de marée égal a 120.
13- Paimpol - baie de Poulafret et anse de Beauport.

Est : ligne brisée joignant la pointe de Kerdrez, la pointe de Beauport puis la chapelle Ste-Barbe

Nord, ouest ef sud : le trait de cote définie par |a laisse de haute mer du coefficient de marée égal a 120.
14- Plouézec — Plouha — le port de Brehec.

Est et sud : ligne joignant le bout de la jetée de Brehec a |a pointe située & 350 métres au nord.

Nord et ouest . le trait de cote définie par la laisse de haute mer du coefficient de marée égal 4 120.

15- St-Quay-Portrieux.

Nord, ouest et sud : le trait de cdte définie par la laisse de haute mer du coefficient de marée égala 120
Est : ligne joignant la pointe de Fonteny, la tourelle la Hergue et la pointe de Lisenin.

16- St-Quay-Portrieux — le port.

Nord, ouest et sud : le trait de cote définie par la laisse de haute mer du coefficient de marée égal a 120.
Est : ligne joignant le bout du male nord du port en eau profonde, le feu vert et le feu rouge du port
d'échouage.

17- Binic - le port.

Zone située a terre d'une ligne joignant les extrémités des quais nord et sud.

18- Plérin - St-Brieuc — le port du Légué.

Zone située & terre,d'une ligne joignant fe bout de I'enrochement de la pointe de Cesson a la pointe de I'Aigle.

19- Pléneuf-Val-André — le port de Dahouet.

Zone située a terre d'une ligne joignant la pointe des eaux, la tourelle « la Petite Mustte » et la pointe nord
de 'anse de la Pissotte.

20- Piéneuf-Val-André - la pointe.

zone située dans un rayon de 200 métres & partir du point de rejet de la station d’épuration.

21- Erquy - le port.

Ouest : ligne joignant le bout de la jetée du port de péche et I'ancien moulin Turquet.
Nord, est et sud : le trait de cote définie par la laisse de haute mer du coefficient de marée
égal 4 120.
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22- Erquy - le Cap - les Chételets.

Le rocher des chatelets.

23- St-Cast le Guildo -la pointe.

Zone située dans un rayon de 200 métres & partir du point de rejet de la station d'épuration localisé par les
coordonnées marines suivantes : longitude ouest 2° 14,85
latitude nord ~ 48° 39"

24- St-Cast le Guildo - le port.

Zone située & lintérieur du périmétre défini par les deux jetées du port, les rochers Bec Rond et la Feuillade.

Article 2 :

Sur proposition de la D.D.A.S.S. et de la D.D.AM, la liste des zones concernées, figurant
3 l'article 1 du présent arrété, pourra étre actualisée, si besoin est, en fonction des travaux
et aménagements réalisés a terre et/ou des résultats du suivi sanitaire des gisements,a une
fréquence minimale annuelie.

Article 3 :

Le Secrétaire Général de Préfecture des COTES-d'ARMOR,

Les Sous-Préfets d'arrondissements,

Le Directeur Départemental des Affaires Sanitaires et Sociales,

Le Directeur Départemental des Affaires Maritimes

sont chargés, chacun en ce qui le concerne, de I'exécution du présent arrété.

Cet arrété sera affiché en Mairie de : St-Cast-le-Guildo, Erquy, Pléneuf-Val-André, 5t-
Brieuc, Plérin, Binic, St-Quay-Portrieux, Plouha, Plouézec, Paimpol, Ploubazlanec, Bréhat,
Lézardrieux, Pleubian, Trédarzec, Pouldouran, Troguéry, Minihy Tréguier, Tréguier,
Plouguiel, Plougrescant, Penvenan, Louannec, St-Quay-Perros, Perros-Guirec, Trégastel,
Trébeurden.

Fait & SAINT-BRIEUC, le

Le PREFET,

4

Jacques BARTHELEMY

=
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ANNEXE 4

os |

[Ne] Point Commune [Espece  dlassement *] [Fin 2002]Fin 2003 [Fin 2004 [Fin 2005 Fin 2006 Fin 2007 Fin 2008]Fin 2009 [Fin 2010]Fin 2011 | [Evolution
1 Biez est réserve St-Benoit-des-Ondes falourde B B B B H B B B =
2 Vildé le Vivier/Mer palourde B B B =
3 St Benoit St-Benoit-des-Ondes palourde B =
4| Havre de Rothéneuf St-Coulomb coque -
5 Plage du Val St-Malo moule B =
6 | Plage de Rochebonne St-Malo moule B B B B B B B =
7 Fort National St-Malo moule B B B B B B =
9 | Pointe de la Malouine Dinard moule B B B B B B =
10 St Enogat Dinard spisule C B B B B B B =
11 La Roche Pelée Dinard moule B B B B B B B =
12 Pointe du Nick St-Lunaire moule B B B B B B B B B =
13 La Garde Guérin St-Briac moule B B B B B B B B B =
14 Le Perron St-Briac moule B B B B B B B B B =
15 Anse des Troctins St-Malo coque D -
16 Pointe du Puits S-Suliac coque B B
17 Minihic Le Marais le Minihic/Rance coque B B =
18 Pointe du Chatelet Langrolay Plouer imoule B
19 Souhaitier Langrolay Plouer coque B +
20 La Ville Ger Pleudihen/rance Coque C =
21 La Manchette St-Jacut-de-la-Mer Coque [ =
22 Les Hébihens St-Jacut-de-la-Mer Coque =
23| Baie de I'Arguenon St-Jacut-de-la-Mer Coque B +
24 Les Mielles St-Cast-le-Guildo Coque
25| Baie de la Fresnaie Fréhel Coque C =
26 Le Vieux-Bourg Fréhel Moule B =
27| Plage du bourg d'Erquy Erquy Coque =
28| Pointe de La Houssaie Erquy Moule B =
29 Pointe de Pléneuf Pléneuf-Val-André Moule =
30 Port de Dahouet Pléneuf-Val-André Moule B =
31| Morieux point A5/Z1 Hillion coque C =
32 Baie d'Yffiniac Hillion coque D =
33 St-Brieuc coques Hillion coque C =
34 Le Valais (plage) St-Brieuc coque =
35 Rocher Martin Plérin Moule B B B B B B B =
36 Petit Havre (plage) Pordic Moule B B B B B B B B =
37 La Banche Binic Coque B B B B B B B B =
38 PortesLeu Etables sur mer Moule B B B B B B B B B =
39 Le Palus Plouha Moule B B B B =
40 Port-Moguer Plouha Moule B B B B =
41 Pors Pin Plouezec Moule B B B B =
42 Mellus Loguivy Huitre B B B B =
43 Penn Lann Pleubian Coque B B B B B =
44 Pellinec Penvenan Coque =
45| LesArcades (plage) Perros-Guirec Coque =
46 Tourony Trégastel Coque =
47 Bringuillier Trégastel Coque =
48 Penvern Pleumeur-Bodou Coque =
49 Goas Trez Trébeurden coque B =
50 Pors Mabo Trébeurden Moule =
51 Petit Taureau Lannion Coque [ =
52| Portde locquémeau Trédrez Moule =
53 Beg ar Vorn Trédrez Moule =
54 Beg douar Plestin-les-Gréves Moule =
55 Le Douron Plestin-les-Gréves coque coque +

NBREPOINTS [ 48 [ 48 [ 49 46 | 53 53 53 53 | 55 [ 55 |
A 9 1 1 0 1 1 1 1 0 0
B 23 32 30 27 35 33 31 33 36 37
C 15 15 17 19 16 17 20 12 12 11
D 1 0 1 0 1 2 1 7 7 7

2

2 Mise en application du dernier reglement de classement : séwérité accrue des critéres de classement

Application du reglement européen de classement des
1 Arrétés préfectoraux du 20 mai 2012 et du 21 juillet 2010 (arrétés en cours de révision)

zones conchylicoles 854/2004 modifié par le regleme
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ANNEXE 5

PLUVIOMETRIES 2011 AEROPORTS/SAINTBRIEUC &
ECARTS ENTRE LES PLUVIOMETRIES 2011 ET LA MOYENNE DES PLUVIOMETRIES
CALCULEE DEPUIS 1961

200 200
150 - 150
100 - 100
50 - 50
0 0
-50 -50
-100 -100 §
H
-150 -150 &
-200 - 200 £
& < % - N S & < < < < 3
& & ¥ © 0\& © £ & & 4
§$ & D NG & 4 0 ¢
& N & ¢
mmm Moyenne 1968 - 2011 mmm2011 e===Ecart a la moyenne 3
Source : [ METEO
PLUVIOMETRIES 2011 AEROPORTS DINARD/PLEURTHUIT &
ECARTS ENTRE LES PLUVIOMETRIES 2011 ET LA MOYENNE DES PLUVIOMETRIES
CALCULEE DEPUIS 1986
200 200
150 L 150
100 L 100
50 L 50
0 Lo
-50 ~ -50
-100 100§
=
-150 150§
-200 200§
& & & & & N 2 S & & & & b
>‘§ Qé‘} ¥ v > N v Q«@\ & & & g
% © £ & 2
) =)

= Moyenne 1986 - 2011 ==m2011 ====Ecartala moyenne

. METEO
SOURCE : FRANCE

Suivi bactériologique de la péche a pied Juillet 2012




CARTE 1

o7 |

*;‘:"i'

/NOMBRE DE PECHEURS

\

Perros-
Guirrec

St Michel
en Gréves

) \inon

Tréguier

entre 1000 et 1500

entre 501 et 1000

entre 251 et 500

entre 101 et 250
<100

Pontrieux

Plouha

Ifremer
LER/FBN - CRESCO - DINARD

@D Agercn Réginsle deSanté )
Bretagne 4 '

DTARS 22 - E’éle SANTE / ENVIRONNEMENT

Binic

St BRIEUC

A

N

Yffiniac

FREQUENTATION DU LITTORAL DES COTES D'ARMOR
PAR LES PECHEURS A PIED OBSERVEES PENDANT
LES MAREES DE VIVES-EAUX D'ETE 1997

Cap Fréhel

St Cast
le Guido

Pléneuf
Val André

Trégon

Plancoét

I N Kilometres
0 4 8 16

Lamballe W E

Dinan




98

Le Douron
Beg Douar

N
-
o
N
c
=]
5
@)
o
<
Z
o
O
]
%]
L
o
QA
kY
A

Julien CHEVE - IFREMER LER/FBN

YFFINIAC

Lambert Il étendu

Qualité bactériologique des gisements naturels au 0O 1/01/2012

Groupe de coquillage
|:| Bivalve fouisseur (coques, palourdes...)

O Bivalve filtreur (moules, huitres)

Qualité des gisements

I:I Bonne qualité (A) I:I Mauvaise qualité (C)

I:I Qualité moyenne a médiocre (B) |Z Tres mauvaise qualité (D)

[fremer

DINAN

@ D Agence Régionale de Santé
Bretagne

CARTE 2
> £
—~ > + [())
-] [<f) o = o c c
~ 0 = o o = £
o o < O - ow @ > ¢ = -5 o
o g T o9 D Q@ c < S o T ST — o
S = Q C%CU Qi & = O Souoe wx0 s OCU“U% = 9 c
o > " — s 8 =,C A 83 o - ocse 320 TOsScwS ]
S8 noO o ) @ T ©2E 50 ol S o LpsSog OZa S &= Qn:‘>5c|_ ' 0
oG9 N g2 o =) L 3 ~E oo Lo = CUCD.Q:SSC = PP = ‘v
J08 o= c Dy £ 20T 2.2 () - o [JB=2—_= VSOV @OPOW 15q 53503, ==
> —Cc=3s @ 3 @ co [ =7 =X PO o 0l LOTTLE OMEV T TS=Qg o+
38,2835 £ 2 02 233 585 85023 32 Lo x ©592E5303°920S02e, 00850 56
%)) @) c () [ Q () pas T c cs0 0 . wy O
ocgnz2=< < = = £ P 0 o G>0Es 2E o 3 0, 0,300EX GESeYEcoocSEodmN
OOOoco=0vy [ Qo OO0 0w @O Quadadle ®O o8 L TOBO@CCOC—~0=0C=080C8c00==._.9
naOaoaomar- 4 ol =0 oaa o J0aJXdon=s Qo oo > 0J0Jdaa013na0uwL<<=2a0 000nxe>>0nm
'o' ; SiI_I_;:)n du Talberg
w. L g c ‘q-ﬁ ) ‘A’ D lle-de-Bréhay
3 % *J:@gso? l,','.'-_. g Fupt 5,
. . R e ) ¢ F’LEUBIAN"' g ._
R bl PENVENAN for b A
o | A¥ /5 PeRROS GUIRECS , )
kY [ LEZARDRIEUX - Archipgl d¢ Chaugey
N D) pEURDEN TREGUIER 4
LANNION ‘ il
S A L7 PAIMPOL
W~
! PLOURIVO
_ PLOUEZEC
)
¢ ,
SAINT-MICHEL-EN-GREVE ORI
PLOUHA .
; N T CANCALE
2 saintichgr-Le-Gull bo .
\\Y% FREHEL - ' . »
BINIC o H < LY 7 ALO
ERQUY  pLyRIEN ‘ : g ¥
S MATIGNON -H ) ﬁ
RORBIC PLENEUF-VAL-ANDRE
HIREL
0 25 5 10 20 PLERIN } CHERRUEIX
™ ™ e — 11 | MONT-DOL
SAINT-BRIEUC HILLION(L, .‘/
PLANCOET PLOUER-SUR-RANC PH’\



Julien CHEVE - IFREMER LER/FBN £CRESCO - DINARD - Juin 2012

CARTE 3
o
& . i
Al o . “Sillon.du Talberg
. i :;'3 . . '~ ) lle-de-Bréhat
Pt 3 ey [ RS P e,
SRR * @ < £ . acge S ngal
) ’ . s - 43 . PLEUBIAN D'-Q N U RN
\ S o T R I .
e L5 PENVENAN [ ] 2 " s e
3 ..'k PERROS-GUIREC™ LEZARDRIEUX /. = ' )
e i Archipel de Chausey
& TREBEURDEN v | i[i 1],
g : TREGUIER .J .i
LANNION h -
Fpons K7 /V PAIMPOL’L A1 ] O
PLOURIVO
_ PLOUEZEC
)
A SAINT-MICHEL-EN-GREVE RONIRIEL:A
PLOUHA )
Q s /
N o = : \ L )
SAINT-QUAY-PORTRIEUX ) X SAINT-CAST-LE-GUILDO . AR
W E FREHEL (] 2 ; o (% []
BINIC : i y j SAINT-MALO
) O . ERQUY  pLURIEN Py DINARD ’ %
S MATIGNON [l
PORDIC - PLENEUF-VAL-ANDRE ' ST
HIREL
PLEURTUIT
0 25 5 10 15 20 PLERIN @O [ ], i CHERRUEIX
™ ™ —" m— A ‘ MONT-DOL
SAINT-BRIEUC {
HILLION
g PLANCOET PLOUER-SUR-RANCI ‘.‘_
YFFINIAC

Réseaux de surveillance de la qualité bactérioloqig

DINAN
Lambert Il étendu

ue des sites conchylicoles

Nature des sites
|:| Concession conchylicole

O Gisement naturel

Organisme

|:| IFREMER - DTARS 22
- DTARS 35

Ifremer @ 3 Agence Régionale deSarte.

Bretagne &

[

99 |



100

f- Le Lupin

Souhaitier
Rothéneu

Ville Ger
Vildé

Biez est réserve

St Benot

Archipgl dg Chaugey

ALE S,

HIREL

CARTE 4
> £
~ - = <
=) O o > O] c
— n = o o £
> <) S O — QL x > < S =5
(] on L Cc c c = c
) = -~ 9 .,0® @ 7 ) - a0 o =, 9 = 5822 4
=} (@)X S) c 0 QO XD O =as<
o S — = 508 "¢ N 535 bt S SQo =O<sCc =35
%) > T .= o o oc ©C==750
_ S0 T 9 o =z c2E95 o o 2 Lpsog Oz ®© F<0Op Sa
235288238 o LS £83 S,= 8255 8° 3 1@ 0peg28Sd55onEe,S83D
- — » m— - - — - -
o0IT,=903F65 % 2 o A>T 3006 2BOLT 38 Lo x OSOIS5BLS 22TZotlo ol
DooE8LeEcES 4 = = c Y0 mel G>QVESE € €D 3 0,0,200CX S G e EDRDE
VODOOOCD=EDE O o) [} OO0 v © O Qou®Bl ®oO o8 QL BB cOC—~0~0c=08805
Joma OaamayrE a = a0 J J0oJXXoOmnE Qa an > oanaaddaanaouL<cSanan
'o' y . _ Sillon.du Talberg
8 .‘;4.': m » ."‘ < lle-de-Bréhg|
= }) -« ._;? g, s ‘ Z‘p g&-
3 N v 4 e SR
-—I, j ) s PLEUB|AN?A_ SR
[a) Jeti PENVENAN g
SE LI bephos-GUIRECS ’
> & LEZARDRIEUX Pk
a FEURDEN >
; ’ TREGUIER
0 LANNION P ' =i
? PR - PAIMPOL
& ‘ PLOURIVO
@) PLOUEZEC
\Z,_\J/\. )
oM
'S\.'; Za SAINT-MICHEL-EN-GREVE FONUTRIZUX
L_IIJ PLOUHA >
5 S
E N . ° )
\ CANC
& r ISAIN AJT-LE-GUILDO .
w A\ E FREH _
S BINIC T /ALO
LiJ ERQUY " pLURIEN ‘
8) S MATIGNON
S PORDIC PLENEUF-VAL-ANDRE
3 0 25 5 10 15 20 PLERIN
™ ™ e — L0
SAINT-BRIEUC .‘/
HILLION 1
PLANCOET PLOUER-SUR-RANCE S
YFFINIAC
DINAN
Lambert Il étendu
Situation des gisements naturels de coquillages fré uentés en péche a pied

Groupe de coquillage

|:| Bivalve fouisseur (coques, palourdes...)

O Bivalve filtreur (moules, huitres)

Situation

- Site autorisé
|:| Site toléré

|:| Site déconseillé
- Site interdit ou défendu

[fremer

ar

@ D Agence Régionale de Santé
Bretagne ‘

i

CHERRUEIX

MONT-DOL



